o e A

o

MEMCRIA DESCRIPTIVA
que se acompafia a la solicitud de
UNA PATENTE DE IRVENCION
que se solicita a favor de Laboratorios Nut:eina. S. A. de ne~
cionalidad espeiiola, domicilisdos en MADRID.~ Modesto Iafuente,
88e=
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" UN PROCEDIMIENTO DE PREPARACION DE UNA GRASA COMESTIBIE *

E} presente registro de Patente de Invencidn, concierne.
come su enunciado indica, un procedimiento de preparacién de ung
grasa comestible, de acuerdo con la descripcidn detslls que del
mismo se realiza, deblends interpretarse siempre este concepto
en su més amplio sentido y munca en limitativoe

El resultado industrial obtenido bajo el procedimiento
cuyo registro se preconiza presenta unes ceracter{sticas supe~
riores a las demés grasas conocidas y utilizadas en el orden co-
mestible, tanto por su sabor, indice nutritivo, digestivilidad,
celorias y gran economia,

El procedimiento ajustado a los prinecipios de la Inven-
cidn recae en las giguientes fases:

En una batidors o mezcladora, preferentemente de tipo
céntrifigador, se deposita una carfe de grasa fresca de cerdo,
gin enranciar y se somete la batidora a una temperatura compren-
dida entre los 35 y 402 ¢, determindndose un batido hasta conse-
guirse que le grase pase al estado ligquido o semiliquido.

Seguidamente se procede a disolverse una cantidad deter
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minada de vn producto emulsionante sobre wn po?ggﬁ%éje convenido
de la grase tratada enla batidora mencionada enteriormente, mez-
clando ambosproductos en recipiente aparte y sometiéndolo a wn ca%
lentamiento al bafio Marfa a una temperatwra entre los 65 y 708C. ‘

Bn otro recipiente se procede a efectuar una disolucién
de un determinado tipo de sacarosa en una cantidad suficiente de
H20 hasta conseguirse la perfecta dilucidn, formdndose wn mucilae}
go de densidad caleulada, cuya finalidad es edulcorar la paste.

Se agrega la solucidn de grasa emulsionante a la grasa
conienidz en la batijora y se procede a um proceso de intenso ba=-
tido hasta logrese su completa homogeizacibn.

Como ¥ltima operacidn se esdiciona @ la carga bésica, el
compuesto sacarosa, H20,realizéndose esta incorporacidn en forma

lenta y constante, continuidndo el batido al mismo nimero de re-

voluciones conseguidas por medio de mahuwales o mecdnicos, dején-

dose posteriormente enfriar la mesa y quedando apta para su enva-
82do. |

Como posible tratamiento complementario de la masa trata-
da en la forma descrita, se puede someter a la mezcla durante la
fase de batido ana vez incorporados todos los productos y asocia-
dos estos intimamente, & una radiscidén por un tiempo convenients,
producida por una lémpara de cuarzo, con lo cual las propiedesdes:
nutritivas se esgtabiliza. '

Descrita suficientemente la naturaleza de la Invencidn,
ge hace constar expresamente que cualqﬁier modificacidn de deta~
1le que se introduzca en la misma, se considerard incluida dentro
de esta proteccidn en tanto que no altere o modifique esencialmen
te su finalidad caracteristica.
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Por Wltimo se declaran de novedad y propia invencién,

las siguientes:
REIVINDICACIONES



55

60

-

-5~ 984258

T8+~ Un procedimiento de preparncidn de ﬁ%a“ﬁiéaa comesti~
ble caracterizado esencidlimente porque en una batidora de tipo cen
trifugo, se deposita una carga convenienie de manteca de cerdo fre:
cz 7 sin salar sometiéndose a la accidn de una batidora y a wna
temperatura de 35 o 40% C. para efectuarse su licuacidn total o
parcial, disolviéndose en recipiente independiente una cantidad su
flciente de un emulsionan te en un porcenteje de la misma grasa tra
tada y calentada, calentdndose esta mezcla a la temperatura Com-
prendida entre 65 y fOB C. e incorporinjose a la carga base citada:
gstablecidndose en otro recipiente una dilucidn en H20 de uma es-
carosa, sgregéndose en forma lenta y constante sobre la referida
carga bésiea, continudndose la fase de batido hasta la comple ta
homogensizacidn delproducto, pudiendo ser sometida en esta dltima
fage a la radiacién de una lémpara de cwarzo.

28,.~ URN PROCEDIMIENTO DE PREPARACIOF DE UFA GRASA COMESTI-
BIE.

Todo ello tal y como se describe en el cuerpo de lapresent:
wemoria y se reivindica en su nota.

Esta memoria descriptiva consta de tres hojes foliadas y
necanografiadas por una sole de sus caras.

adrid, 17 de eero de 1.963

POR AUTORIZACION DEL SOLICITANTE.
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