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MERDRIA DESCRIPTIVA

Le presente invencién se relscione con un hog
no de conveccidn forzada, en particuler para cocinas de co
lectividedes, provisto de dispositivces pars ssecurar uns
distribucidn uniforme de! celor en el interior de ls cémg
ra de coccidn y majorar por consiguiente les uniformided -
de coccién de los alimentos.

Como es sabido, el problema de la uniformi-
dad de cocecin as muy patents en estos tipos de harnos,
puasto que 8l airec csliente a8 forzedo & circular maedisnte
un motoventiledor montado sobre uno pesred de ls cém?ra::de
coccisn y por lo tento slcanze les diversas zones de 47 -
misme con velocidades bastente distintas.

Adem8s, particularments en los hornos para co
lectividedas dotados de una serie de repisas para qu.gpqé
pientas de alimentos, el aire circule 8 lo lergo de reco-
rridos preforentes y ol calor se concentra en 3°“¢°,99£ﬁ$
culares. . e,

Dastace por consiguionte el hecho da qua::a

(4

veces, por rezongs de obstaculizacidn o ue ut&ltzacfﬁﬁ;
conviene slojer gl motoventiledor en una pared latni%i? en
lugar de en la de fondo, del horno.

Finalmente, e8 preciso tener presente la opog
tunided de disponer de una puerta trenspesrente (normalmen=
te de vidrio resistente 8 les tensionaes tdrmicas) que per-
mite el control de la coccidn sin tenor que sbrir dicha =

puerta, con une consiguiente y noteble pérdida de calor e
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incomodided para el usuarioc.

Se han propuesto diversas soluciones psre sg
tisfacer las exigencias citadas, que aparecen contrapues-
tss ankre si.

Una primers soluci8n prevé ls colocacidn, dg
terminade emp{ricemente, de slgunos deflectores en la cée
mare de salida del mptoventilador; esto permite mantener
este Oltimo en posicidn latersl y la puerta transparente,
pero proporciona resultsdos relativemente deficientes reg
pacto @ 1; uniformided de ccccién de los elimentos.

Un sistems mejor en relecidn con el an;ééinr
consiste en disponer unos distribuidores latersles &:{}ire
en el interior de le cémara de coccidn; se trests sin embagp
go de chapes metflicas, diverssmente perforadas, que-.obgu-
lan la circulecidn del eire pero permiten la visibiﬁtggd -
del interior del horno a travé@s de la puerte solamente con
el matoventllador montedo sobre le peraed pesterior.,, .

Otre solucién pravé, eventualmente en aspuie-
cién cen los distribuidoree te aire ye citedos, la 9;§x;:3
cién do conductos de salida del aire de seccién verf;sgn
para uniformapr las velocidedes de selida del mismo 655'139
aberturas de los distpibuldores; tembién on este ceso sa
tropieza con las limitacionos de la solucidn esnterior y adg
m8s se complica la estructura del horno, pussto que le céma
ra de coccifn so roalize con peredes inclinades.

Objeto de le praesente invencién es por consi

guiente el de conseguir un horno de conveccidn Porzada dg
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tado de puerta transparente, psrs permitir el control de
la coccidn s través de le mismn, sin vinculos de colaca=
cién del motoventilador, que preferiblementa se instals
laterslmente sl horno, y sobrs todo sdecuado para reali-
zer le mejor uniformided de distribucidn del calor en el
interior de le cémare de coceifn,

Tel objeto se obtiene, seglin la invencién,
en un horno de conveccidn Porzade dotado de una cémare de
coceién en la qua se monta un motoventilador provista de
un difusor del eire; tal horno sg carescteriza por al hecho
de que el citedo difusor de tipo circular se dlepontﬁ :sn
posicién inmedistamente adyescente al rotor del vcntiiiabr
y estd provisto de uns serie de sletes incurvedes de meng
ra que produzcs la salicda del aire hacia la cémara de.2ag
cién en direccidn seneciblemente redial respecto al §3§:§
del ventilador y & velocided relestivaments reducids.

Estes y otras carecterfstices de le inygneidn
resultarén ovidentes con la siguionte descripcién, %ffﬁP*'

da @& t{tulo ejemplificetivo y na limitativo con refgrencie

2 los edjuntos dibujos, sn los cualest :"

La figure 1 representa esquembticamente on

seccién horizontal un horno segln la invencién; y

La figurae 2 muestras en seccibn segln lo linge
I1=-11"el horno de la figura l.

€l horno flustredo en las figures 1 y 2 esté
constitufdo sustencielmente por une c8mare de coccidn 5 con

unhs sbe-tura de ecceso cerrade por unes puerte trenspagaente 6
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dispuesta en el lado frontal del horno.

En la clmara de caccidén 5 se dispone un sopap
te 7 sobre el gue s spoyen lcs repisas B destinadas a sog
tener los recipientes de los alimentos e cocer.

Siempre en el interior de la clmara de cocoiln
S, y montado en una pared lateral do le misma, se dispone
un ventiladar 9 sccionado por un motor eléctrico 10 alojg
do en un hueco latarsl 1l y conectado al ventilador mcdian
te un 8rbol que pasa a través de la pared laterel de le c§
mera de coccidn.

Entre ol ventilador 9 y lss repises 8 ﬁéyﬁﬁg

*o 40
*

jada une chepa 12 con el borde externo plegado, de “odd =
que se crec un cenal 12 de ealids del aire hocia la cémara
de coceddén, y con une abertura circulor central 14 pere el
rotarne del eire de la cémars al ventilador. alredeé&::da
gste vantilador 9 se dizponan las résistencies esléctricas
1S para ol calaentamionto del aire on le cémore da cqgcifine.
Entre ¢l ventiledor 9 y las resiotancias eléctricas U3ee

$yve

dispone, seqln ls inveneidn, un difusor circular 16 Srpovis

'YL R}

ta de una sorioc de eletas incurvedes 17, e,

£l nlmero y lo forme de las elates 17 dabon
ser determinsdes, on funcidn de los caracter{sticas del
ventilador, de maners quo se obtenga ls salida del aire,
por ol cenal 13 hacia la cépers de coccidn, en direccién
sghoiblemente rediel respecto sl e@je del ventilador 9 vy
con velocidad reletivemante baje.

A titulo informative, se ho calculado experi
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mentelmente que le velocidad de sslide del aire del ven-
tilador 9 resulta de 30 2 40 m/segundo, mientras que le
misme velocidsd a 13 salida del difusor 16 es de 3 a 4 m/
sequndo, es decir, diez vaces maenor.

En efecto, como es sabido, un ventilador si=-
tuado en el centrec de una cémers de coccidn de seccidn -
rectangular pone en movimiento el aire con velocidades y
presiones notsblemente distintss en los cuatro éngulos ds
la cémsra de salida, 2 cesusa de la sslida predominantemen
te tangencisl del sire dgl ventilador.

Esta situacidn domporta saensibles dife;bdsiae

NAE A

de velocidades an las distintas zonas de la clmara #q'Coc-

cién y, por consicuiente, una coccidn no uniforme de los

alimentose.

LI *

Por el contrario, la salucién segln 18’*"#'-
cién, con el empleo del difusor 16, provoca unz ralentizg
cién de la velocided y una presidn mfs uniforme del e{;g
en la clmere ue csalide, por lo que el eire scele del.nlqal
13 con velocidad uniforme y se distribuye en la cémaééfac
coceién de modo que esegure tumporatures nés hnmnganean de
coceidn en todes las posiciones sobre les roplsas 8‘:'”

Los moterisles, farma, tamafio y dispoeicién
de los elemantos sorén susceptibles de veriacién, siempre
qua ello no suponga una alterecidn en la esencialidad del
invento.

Los términos en que se ha redactado esta memoris

deberfn ser tomados siempre en sentido amplio, no limitativo.
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IVINDICACIONES

Se reivindica como de propis y nusva inven-
cidn, a favor de ZANUSSI GRANDI IMPIANTI SpeRe, con domi
cilic en Pordenone (Italis), lo especificado en las sie
gulentes reivindicociones:

l.= Horno de conveccidn Forzada, en particy
lar para cocinas de colactividades, dotado de una cémara
de caccién en la que se halle montado un maicvsntilador
pravisto de un difusor del aire, cuyo horno se¢ caracteri
zo por el hecho de que el roferido difusor de tipo circy
lar (16) se dispona en posicidn inmediatemente adyaggd;e
al roter del ventilador (9) y estd provisio de una é;gia
de aletas (17) incurvadas de modo que sa produzca la sali
da del eire hacia la cénara de coceidn (5) en direcoddd
sanhsiblemente radial respecto al eja del vanulador;)ﬂs‘}:
y coh velocided relativomente baja.

2.~ Harno de conveceidn forzada sagln \g,pel

vindicacidn 1, caracterizado por el hecho de que el c2ba-

do difusor eirculsr (16) ootf montsdo entre ol rotop 'del
'Y1LA)
ventilador (9) y las resiotenclios eléctricas de calenta=
100 ©
aiento (15).

Se= “HOAND DC CONVLCCION FORZADA",
Tel y como se deja des€rito en le memoria precg

donte que consts de seis hojas mecghogrefiades por una sola

de sus caras y planos de Porma y tgmaiio roglamentarios.

Madrid, 28 de Diciombie de 1984
Hefie da 2ANUSST GRANDI INMIIANTI Sepefte

z :I'r
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