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M E M 0 R I  A

E l p re sen te  re g is tro  de P a ten te  de Invención conc im e, 
como su enunciado in d ica , a un aparato  y procedim iento para 
determ inación d e l ácido su lfu ro so  l i b r e  y del ácido t o t a l  
contenidos en vinos y m ostos, de acuerdo con l a  descripción  
d e ta lla d a  que de lo s  mismos se r e a l iz a ,  debiendo in te rp re ­
ta r s e  siempre e s te  concepto en su más amplio sen tid o  y nunca 
en l im i ta t iv o .
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E ste  ap ara to  y procedim iento no pueden a p lic a rs e  sepa­

radamente y se  l ig a n  de t a l  manera p ara  form ar un todo 
que fa ltan d o  uno u o tro , son in a p lic a b le s  a l  f in  que se  
des tin an  y r e s u l ta  im perfecto  su ob je to  o re sa lta d o  in -  

§ d u s t r i a l .
Es un hecho conocido e l  que se puede determ inar e l  

ácido su lfu ro so  l ib r e  y e l  ácido t o t a l  contenido en e l  
vino y mosto, mediante l a  ap licac ió n  de una b u re ta  de 
v id r io  u o tro  re c ip ie n te  apropiado, siendo lo s  métodos 

10 seguidos muy complicados, ya que im plican e l  empleo de 
m a te r ia l muy co sto so .

E l o b je to  do la  p resento  P a ten te  tien e  por f in a lid a d  
suprim ir lo s  antedichos inconvenientes, perm itiendo-una 
s e n c i l la  y ex acta  determ inación de dichos ác id o s, en fo r -  

15 ma raciona!, y económica.
El nuevo procedim iento de determ inación del ten o r da 

ácido su lfu roso  l i b r e  y de ácido t o t a l  en e l  v ino y en 
e l  mosto, m ediante una s e n c i l la  p robeta , perm ite a cua l­
q u ie ra  d e l ramo, después de un ráp ido  ap re d iza je , co n tro - 

20 l a r  e l  ácido su lfu ro so  l i b r e  y e l  ácido t o t a l  en e l  vino 
y en e l  mosto y a d q u ir ir  por podo d inero  e l  ap ara to , con­
tra riam en te  a lo  que acontece con lo s  que se encuentran 
hoy d ía  en e l  comercio, todos e l lo s  ae muy cara  ad q u is i­
c ió n .

25 P ara l a  debida comprensión de e s te  o b je to , se  ad jun ta
a l a  p resen te  Memoria d e s c r ip tiv a  una h o ja  de pianos on . 
l a  que, a  t í t u l o  de ejem plo, se re p re se n ta  e l  elemento 
u t i l iz a d o  para  e s ta  determ inación.
. En e s ta  h o ja  de d ib u jo s, sé  i lu s t r a n  dos probotas,
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siendo é s ta s  de forma perfectam ente c i l in d r ic a ,  y s in  en*, 
sancham ientos, a l  co n tra r io  de lo s  demás t ip o s  usualm^nte 
empleados en e s to s  métodos de comprobación, que presentan  
d ila ta c io n e s  o ensanches de determinados puntos.

La probeta de l a  F ig . 1&. p resen ta  una e sca la  u n ifo r­
memente graduada desde l a  marca cero  h ac ia  a r r ib a , presen­
tando dos h i le r a s  l a t e r a l e s  de c i f r a s  a cada lado de l a  
c ita d a  e sca la  graduada, siendo una áeOESaede 10 á  150 80g 
mg/1 y la  o tra  da 1 á 15 ácido g /1 .

En e s ta  p robeta , una so la  so luc ión  de t i t u l a r  (yodo con 
ind icado r incorporado), b a s ta  para determ inar e l ácido s u l­
furoso  l ib r e  en a l  vino o mosto.

Con una so lución  t i t u l a r  ( l e j í a  azul con ind icador in ­
corporado), ya no se req u ie re  papel ind icado r para  l a  de­
term inación d e l ác ido .

La probeta de l a  F ig . a s .  p resen ta  unas marcas que p er­
m iten una s e n c i l la  medición de l a s  n ec esa ria s  can tidades de 
bebida y de lo s  productos químicos n ec esa rio s .

E sta  probeta p resen ta  una marca en 14 m i. p ara  l a  be­
b ida  que se q u ie ra  examinar y dos marcas más, cada una en 
7 mi* .por encima de l a  prim era marca para l a s  so luc iones 
A y B.

P a ra  l a  so lución  A (e tiq u e ta  verde) -según e l  Dr. Jakob,- 
so lución  a lc o h ó lic a  para puesta  en l ib e r ta d  de l SOg l ig a -  
do<p en un fra sco  cuen tago tas, preferentem ente de p lá s t ic o , 
se añade a l a  so luc ión  go ta  a gota h a s ta  l a  correspondien te 
marca s in  previa medición de l a  can tid ad .

. En l a  so lución  B, (e tiq u e ta  encarnada) una solución 
-  según e l c itad o  Dr. Jakob, ác id a  para a c id u la r  la  mezcla



que hay que. t i t u l a r  -  en un fraseo  cuentagotas de p lá s -  
t i c o ,  añadiéndose e s ta  solución a go tas h as ta  l a  marca su­
p e r io r  s in  p rev ia  medición de l a  can tidad .

Por e s te  método, l a s  bebidas, que se quieren examinar 
$ pueden t i tu l a r s e  por e l  aparato  a n a l í t ic o  después de l a

operación de mezclado en l a  bu reta  mencionada anteriorm onte, 
elim inándose l a s  complicadas operaciones u su a les .

E l proceso para l a  determ inación d e l ácido su lfu roso  
l ib r e  e s  e l  s ig u ie n te :

10 a . —V erte r en l a  probeta rep resen tada en l a  f ig u ra  13.
h a s ta  l a  marca cero , l a  cantidad de v ino que se qu iera 
examinar.

b .  -  V erte r ac to  seguido, con ayuda de un fra sco  cuenta­
g o tas , una so lución  de yodo de t i t u l a r  con ind icador ya in -

15 corpora&o,' h as ta  que se produzca una coloración  v io le ta .
c .  i  La can tidad  de ácido su lfu roso  l ib ro  puede compro­

barse d irectam ente, SQgmg/l -  por la  le c tu ra  en l a  e s ­
ca la  derecha.

E l proceso para l a  detenninación del ácido t o t a l  en e l
30 vino o mosto es  e l  s ig u ie n te :

a .  -  V erte r en la  misma p robeta , h as ta  l a  marca cero , l a  
can tidad  dé bebida que 3e desee examinar.

b .  -  V erte r gota á go ta , mediante un frasco  cuentagotas, 
una so lución  de t i t u l a r  de l e j í a  azu l con ind icador ya in -

35 corporado.
c .  -  E sperar a que ae produzca una co loración  az u l.
d . -  E l ácido to t a l  puede comprobarse directam ente 

-  ácido  g /1  -  por le c tu ra  en l a  esca la  izq u ie rd a .
Una posib le  ampliación o v a rian te  del aparato  y p roce-



dim iento cuyo re g is t ro  se p recon iza, e s  p o sib le  para con­
se g u ir , con e l  mínimo de operaciones y; g as to s , l a  determ i­
nación que se  p retende.

E l equipo ad ic io n a l lo  compone o tra  probota de d iluc ión  
g que corresponde en sus dimensiones e x te r io re s  a la  probe­

t a  de t i t u l a r ,  a s i  como de dos so luc iones d ife r e n te s .
Según e l  plano anexo, l a  c ita d a  probeta de d ilu c ió n  

l le v a  t r e s  marcas an u la res  ce d ife re n te s  co lo res  que hacen 
que. re s a l te n , llevando e s ta s  marcas l a s  c o rre sp o n d en te s  

10 in sc rip c io n es  para su id e n tif ic a c ió n  ra c io n a l.
Según e s ta  am pliación o v a r ia n te , l a  determ inación del 

ácido su lfu ro so  t o t a l  se r e a l iz a  del modo seg u ien te :
1 .-  Enjuagar l a  p robeta  de d ilu c ió n , a n te s  de cada uso, 

con la  bebida que se qu iera  exam inar, 
lg  2 . -  H en ar con d icha bebida h a s ta  la  marca co rrespond ien te .

a . -  A ju s ta r , con toda p re c is ió n , mediante l a  p ip e ta  co­
rresp o n d ien te  (menisco asen tad o ).

4 . -  Adición de la  so lución A, m ediante un fra sc o  cuenta­
g o tas , h a s ta  la  marca -1 -  de l a  probeta de d ilu c ió n .

30. 5 . -  D ejar ac tu ar du ran te  cinco o d iez  m inutos.
L lenar con la  so luc ión  B, exactamente h a s ta  l a  mar­

ca -1 1 -, ten iendo muy en cuenta que, s i  se  ha añadido con 
e l  fra sco  cuen tago tas demasiada so lución  B, hay que repe­
t i r  todas l a s  operaciones mencionadas en lo s  puntos del -1 -  

38 a l  —6— *
7 . -  M ezclar con precaución e l  contenido de l a  probeta 

de d ilu c ió n , imprimiéndole un movimiento r o ta to r io .
8 .  -  T ransvasar en l a  probeta de t i t u l a r  de l ap ara to , 

h a s ta  l a  marca cero , l a  so luc ión  obtenida de e s to  modo y



t i t u l a r  segu ram en te , en l a  forma de costumbre fuettem en- 
t e  con una "so luc ión  de 3 tQ h ^ * .

9 . -  M u ltip lic a r  por dos e l  re su lta d o  comprobado por 
l a  le c tu ra  en l a  e sc a la  graduada (SOg m g/1). S i l a  l e c -  

$ tu ra  dá un número determ inado, e l  doble de l mismo c o rre s ­
ponderá a l a  can tidad  de ácido su lfu ro so  t o t a l .

Hay que se ñ a la r  que lo a  e r ro re s  de determ inación no 
lleg an  a  10% s i  se tr a b a ja  correctam ente . Es de p a r t ic u ­
l a r  im portancia e l  que, después de haber llen ad o  con l a  

10 so lución  B, según s i f r a  6 de la s  p resc rip c io n es , se c o n ti­
núe traba jando  seguidam ente. 31 se espera  algún tiem po, se 
producen inevitablem ente pérd idas de SOg, obteniéndose va­
lo re s  más b a jo s .

B ate procedim iento s irv e  in d is tin tam en te  p ara  v ino  blanco 
15 o t in to s  Se re q u ie re  un tiempo de 10 m inutos. Las so lu c io ­

n es  A y  B, n ecesa ria s  para  e l  ezáman, pueden conservarse 
indefinidam ente y bastan  para  unas 30 determ inaciones..

D esc rita  su fic ien tem en te  l a  n a tu ra leza  de l a  P a ten te , 
se hace co n s ta r expresamente que cu a lq u ie r m odificación de 

80 d e ta l le  que Se in troduzca  en l a  misma, se  co n siderará  in ­
c lu id a  den tro  de e s ta  p ro tecc ió n , en tan to  en cuanto no a l ­
t e r e  o m odifique esencialm ente su f in a lid a d  c a r a c te r í s t i c a .

!
F O T  &

Los puntos de invención, no nueva, pero no conocidos, d i -  
35 vulgados o puestos en ejecución  en España, que se r e iv in d i­

can p ara  que constituyanob je to  de e s ta  p a te n te  de In troducción , 
por d iez  años, son lo s  s ig u ie n te s r

l a . -  Aparato y procedim iento para .determ inación  d e l á c i­
do su lfu ro so  l ib r e  y ác ido  t o t a l  contenidos en v inos
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y mostos, ca rac terizad o  esencialm ente porque se dispone 
de una probeta que p resen ta  una s e r ie  de marcas para rea ­
l i z a r  l a  medición de la s  can tidades de bebida a t r a t a r  y 
de lo s  correspondientes productos químicos que in te rv ien en  

g analíticam en te , presentando e s ta  probeta una marca .en 1A mi. 
por encima de l a  prim era marca para la s  so luciones A y B, 
llevando e s ta  primera una e tiq u e ta  verde, correspondiente 
a l a  so lución  a lco h ó lica  para  puesta en l ib e r ta d  de l SOg i i -  
gado, en un frasco  cuentagotas de m ate ria l p lá s t ic o , aSaóion 

10 dose e s ta  solución go ta a gota h as ta  la  correspondiente 
marca s in  prev ia medición de la  can tidad .

a a .-  Aparato y procedimiento para determ inación d e l á c i­
do su lfu ro so  l ib r e  y ácido t o t a l  contenidos en vinos y mos­
to s , según la  re iv in d icac ió n  a n te r io r , c a ra c te rizad a  esenp 

15 cialm onte porque en un frasco  cuentagotas sé deposita  l a
solución B, para a c id u la r  la  mezcla de t i t u l a r ,  añadiéndose 
por goteo e s ta  so lución  h a s ta  l a  marca su perio r s in  p rev ia  
medición de la  can tidad , pudiendo t i t u l a r s e  la s  bebidas a 
determ inar por e l  aparato  de a n á l is i s ,  después de l a  opera- 

80 ción do mezcla mencionada an l a  probeta correspondien te .
3 3 .-  Aparato y procedimiento para determ inación del á c i ­

do su lfu ro so  l ib re  y ácido to ta l  contenidos en vinos y mos­
to s , según la s  re iv in d icac io n es a n te r io re s , ca rac terizad o  
esencialm ente porque se dispone o tra  probeta de configura- 

85 ción perfectam ente c i l in d r ic a ,  que p resen ta  una e sca la  u n i­
forme, graduada de abajo h ac ia  a r r ib a  a  p a r t i r  de cero , 
llevando dos h i le r a s  regu la res  a cada lado cu l a  esca la  
r e fe r id a , siendo una ce e l la s  de 10 á  150 SOg mg/1 y l a  
o tra  de 1 á 15 ácido g / l ,  agregándose una so la  so lución  de 

30 t i t u l a r  de yodo con ind icador incorporado y que determ ina
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l a  p resencia  de ácido su lfu roso  l ib r o  en e l  v ino o mosto, 
elim inándose e l  papel ind icador para la  determ inación de l 
indicado ácido cuando se a p lic a  o tra  so lución  de t i t u l a r  a 
base de l e j í a  anuí con ind icador incorporado, h a s ta  ob tener­
se una coloración azul oscura.

4 9 .-  Aparato y procedimiento para determ inación del á c i­
do su lfu roso  l ib r e  y ácido to ta l  contenidos en vinos y mos­
to s , según la s  re iv in d icac io n es a n te r io re s , ca rac terizad o  
esencialm ente porque la  probeta de d ilución  p resen ta t r e s  
marcas con d ife re n te s  co lo res para su id e n tif ic a c ió n , l l e ­
vando e s ta s  marcas anu lares la s  correspondientes in sc r ip ­
ciones, realizándose por e s te  medio l a  detenu inación del 
ácido su lfu roso  to t a l ,  enjuagando primeramente l a  c itad a  
probeta con la  bebida a  examinar para l l e n a r la  con l a  misma 
h a s ta  a lcan zar l a  marca correspondien te , ajustándose con to ­
da p rec is ió n  mediante l a  p ip e ta  complementaria, adicionándose 
solución A, mediante un frasco  cuentagotas h a s ta  la  marca 
1 . de l a  probeta de d ilu c ió n  y dejándose ac tu a r durante un 
tianpo  comprendido en tre  cinco y d iez  m inutos.

5 3 .- Aparato y procedimiento para determ inación del á c i ­
do su lfu roso  l ib r e  y ácido to t a l  contenidos en vinos y mos­
to s , según la s  re iv in d icac io n es a n te r io re s , ca rac terizad o  
esencialm ente porque, posteriorm ente, l a  c ita d a  probeta de 
d ilu c ió n  se l le n a  con l a  so lución B, exactamente h a s ta  l a  
marca 11 . mezclándose con precaución e l  contenido de e s ta  
probeta de d ilu c ió n  mediante un movimiento ro ta to r io , tra n s ­
vasándose en la  probeta de t i t u l a r  h a s ta  l a  marca cero la  
so lución obtenida con e s te  método y t i t u l a r s e  seguida y 
fuertem ente con o tra  so lución especialm ente preparada, p ro-

— 8 —
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cediéndose a doblar e l  re su ltad o  comprobado por l a  le c ­
tu ra  en l a  esca la  graduada SOg mg/1 para deteim inar co­
rrectam ente e l  ácido su lfu ro so  t o t a l  contenido en l a  bebida.

6 2 .-  "Aparato y procedimiento para determ inación del á c i -  
5 do su lfu roso  l ib r e  y ácido t o t a l  contenidos en vinos y mos­

to s " .

10

Todo e l lo  según se ha d e sc rito  en l a  Memoria que an to - 
cede, i lu s tra d o  en e l  plano que se acompaña, y , a  lo s  f i ­
nes que se han esp ec ificad o , b ien  determinadamente.

Consta e s ta  Memoria de nueve ho jas fo lia d a s  e s c r i ta s  
á máquina por una so la  ca ra .

M adrid, 2 4 32A

FR3TZ MERKEL,
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