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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

que se acompaña a una solicitud de patente de invención 
por veinte años, para España y sus Posesiones, por PERFEC­
CIONAMIENTOS EN HORNOS DE COCER PAN, a fayor de don'josó 
VAZQUEZ CORTES, de nacionalidad española, residente en 
Carballino (Orense)

La presente invención recae sobre perfeccionamientos 
en hornos de cocer pan; mediante ellos se consigue el in­
cremento del rendimiento del horno en un tercio más, apro3̂ . 
madamente que en los de tipos similares convencionales, 
sin que se vea afectado el consumo; ocupa una suoerficie 
sobre el lugar de asentamiento, proporcionalmente pequeña, 

ya que se aprovecha el alto normal de los locales en que 
se instala, por el sistema de ascensor de que se halla do­
tado, es decir, que se aprovecha la capacidad del horno 
en altura sin necesidad de ocupar un mayor espacio en su 
base de sustentación, siendo aumentable dicha capacidad
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por la posibilidad de insertar, proporcionalmente a su al­

tura, el námero de planchas que se deséen, de las que el 
horno consta.

Dicho horno está concebido para aprovechar la energía 

eléctrica, así como también Otros combustibles, debido es­
pecialmente a que en el primero de estos casos, el reparto 
del calor es más uniforme desde el momento que se pueden cc 
locar las resistencias eléctricas siguiendo un esquema ra­
cional de irradiación calórica.

Aunque el sistema está concebido para un horno, es fac­
tible, tras la necesaria adaptación, aplicarlo a cocinas, 
frigoríficos, etc.

En lugar de un volante dnico, existente en otros tipos 
de horno de esta especie, el horno objeto de la invención 
va dotado de dos volantes de menor radio, inferior a la 
mitad de aquéllos, y de acuerdo con el tamaño del aparato 
que se le pretenda dar y a la producoión que se deeée. Es­
tos volantes se hallan situados en el extremo superior y 
en el inferior del horno, c más concretamente, en el ex­
tremé superior y en el inferior del mecanismo giratorio 
sustentador de las bandejas, facilitando una mayor aproxi­
mación a los ejes de dichos volantes, de las bandejas cita­
das, consiguiéndose un aprovechamiento de espacio. Los 
ejes de los citados volantes van unidos a medio de una ba­
rra corredera limitada en forma de dos argollas que abra­
zan a los mencionados ejes sin onstaculizar su giro, y sir­
ve de guía a los tableros.

Para mejor comprensión de esta memoria, se acompañan 
las adjuntas hojas de planos, que muestran un ejemplo pre­
ferente de la invención citado a título de ejecución no 
limitativa, ya que en ella caben variantes constructivas.
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En losa mencionados planos:

La fig. 1 muestra una vista frontal del horno.
La fig. 2 muestra un corte vertical dado mostrando 

frontalmente su interior.

La fig. 3 muestra uno de los varios tableros de que 
consta el aparato.

La fig. 4 muestra una de las bandejas.
La fig. 5 es un corte vertical lateral.

Según dichos planos, el horno está formado por una 
caja de material refractario apropiado, de planta propia­
mente rectangular y cuerpo prismático dispuesto en sentido 

vertical.
La parte frontal del horno va provista de una entrada 

principal (3) rectangular, apaisada, que en su borde infe­
rior va dotado de una chapa de mesa y cierre (4) y en su 
parte superior lleva una puerta (2) deslizable verticalmen­
te merced a un dispositivo de corredera y contrapeso apro­

piados (1).
En la parte frontal exterior, en su punto más tajo, se 

provóe una plataforma de trabajo (5) montada sobre un es­

calón (6).
Lateralmente el horno lleva acoplado un órgano de ca­

lefacción que, en este punto exterior presenta la entrada 
de serpentín (A), un pirómetro y un dial indicador. En 
el lado opuesto, dicho horho lleva una polea, en su parte 
superior (18) receptora de un órgano motor, no representa­
do, y que mediante una transmisión pone en movimiento una 
polea menor (19) con un dispositivo de corredera y un ten­

sor (20).
Estas dos poleas son solidarias de dos ejes que el 

horno lleva en su interior, paralelos, uno superior u otro 
inferior.
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Bn el citado interior del horno hay una cámara'recep­
tora del calentamiento, de techo abovedado o curvo, en la 

que se aloja el mecanismo de ascensor del horno. Esta cá­
mara está rodeada de una primera cámara (8) que es la que 
lleva el dispositivo de calentamiento eláctrico sobre la 
tase de unas resistencias racionalmente distribuidas de 
manera que irradien su calor por igual dentro de la cámara 
receptora de calentamiento; sobré la cámara eléctrica hay 

una segunda cámara (7) de fuego, es decir, de calentamien­
to por fuego, formada por los necesarios conductos que pro 
ceden de la parte inferior donde se halla el hornillo (12) 
en la parte baja delantera, bajo el cual hay un cenicero 
(13) y en la parte posterior hay un dispositivo de limpie­
za, o, mejor dicho, para limpieza (L), estableciéndose 
el paso de fuego (12') bajo la cámara eléctrica por la par­
te inferior; sobfe ésta hay una rejilla (10) que constitu­
ye el fondo de la cámara receptora de calor.

Interiormente esta cámara receptora de calor, lleva 
los dos ejes que antes se mencionaron, uno superior y otro 
inferior, paralelos entre si, solidarios de un volante cada 
uno, en cada uno de sus extremos, que se ponen en movimien 
to, uno de ellos, por la polea receptora exterior (18) an­
tes citada, y el otro, el inferior, por medio de una apro­
piada transmisión, teniendo el inferior un tenssdor (20) 
ya citado antes.

Entre estos volantes, van tendidos horizontalmente un 
número variable de tableros móviles (?) que forman parte 
del dispositivo de ascensor que se describe, y que debido 
al giro de los volentes, tienen un movimiento de ascenso 
y descenso sucesivo, en los que se coloca el pan o mercan­
cía de que se trate, de manera que siempre se vaya ofrecien110
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do a la acción tórmioa de laa fuentes calóricas del horno 
en forma sucesiva.

Los ejes de los respectivos volantes van unidos a me­
dio de una barra corredera, limitada en dos argollas que 

abrazan a dichos ejes sin obstaculizar su giro, y sirven 
de guía a los tableros (9) durante e^áovimiento de los 
mismos.

Las bandejas (B) complementan este conjunto.

Es de notar, en lo tocante a la entrada del horno,que 
la puerta de cierre consta de dos hojas con sistema de in­
serción y cierre distintos y alternos, a efecto de que de­
bido a las frecuentes aperturas, no varíen las condiciones 
de temperatura interior del horno (por la retirada de ban­
dejas, o carga de las mismas), constituyendo la que antes 
hemos llamado chapa de mesa y cierre (4) siendo la otra 
de carácter complementario. En cuanto a las figuras en sec 
ción y especialmente a la fig. 2, se ha omitido, por cla­
ridad en el plano, la barra corredera, aunque se señalan 
sus argollas, y se ven claramente sus tableros (9) cuyo 
niimero se puede aumentar o disminuir a voluntad, y segiín 
las características de cada instalación, como antes ae ha 
explicado.

En la parte superior del horno, comunicando con la cá­
mara de fuego (7) va una chimenea (21) de salida de humos, 
dotada de un cortafuegos (22).

Finalmente se hace constar que en la presente invenció* 
caben cuantas variantes de realización sean posibles dentrc 
del cuadro general de la misma, así como todas las posible: 
combinaciones entre sus distintos órganos, sin que ello al­
tere la esencia de la invención, pudióndose fabricar en to­
da clase de tamaños y proporciones apropiados y con toda 
suerte de materiales adecuados, sin limitación.
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resta consignar que lo que se declara propio y nuevo del 
solicitante es lo comorendido en las siguientes:
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1 - Perfeccionamientos en horhos de cocer pan, carac­
terizados pos constar de una caja de material refractarle 
en forma de paralelepípedo rectangular dispuesta en el set 
tido de su altura mayor, verticalmente, en cuya cara fron­
tal se ha practicado una entrada principal, rectangular, 
apaisada, para carta y descarga del pan, cuya entrada, en 
so borde inferior lleva una chapa que actúa simultáneamen­
te de mesa y cierre en sus movimientos alternativos; estar 
do dotada asimismo de una puerta cooperante con dicha cha­
pa de mesa y cierre, y que va montada de manera deslizan­
te verticalmente por un sistema de correderas y contrape­
so.

2 - Perfeccionamientos, según reivindicación 1§ ca­
racterizados porque en la misma parte frontal del horno, 
y en au punto más bajo se pone, debidamente acoplada, una 
plataforma, sobre un escalón.

3 - Perfeccionamientos, según reivindicaciones 1 y 
2 caracterizados porque lateralmente el horno lleva aco­
plada una caja con un serpentín, un pirómetro y un dial 
indicador.

4 - Perfeccionamientos, según reivindicaciones de 1 
a 3 caracterizados porque en uno de los laterales de la 
citada caja del horno, se provóe una polea receptora del 
movimiento de un órgano motor, cuya polea va dispuesta en 
la pa&te lateral superior y es solidaria de un eje que
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atraviesa de lado a lado la caja del horno, cuya polea, a 

través de una transmisión pone en movimiento uaa polea menj) 
solidaria de un segundo eje paralelo al anterior, situado 

junto a la parte inferior del horno, estando éste último 
órgano dotado de un ¿tensor de regulación, y un mecanismo 
de corredera.

5 - Perfeccionamientos, según reivindicaciones de 1 a
4 caracterizados porque el interior de la caja de refe­
rencia está constituido por una cámara receptora del ca­
lor, donde ae aloja el mecanismo automático y donde ae so­
mete el pan a la cocción.

6 - Perfeccionamientos, según reivindicaciones de 1 a
5 caracterizados porque dicha cámara va rodeada de una cá­
mara envolvente donde van debidamente distribuidas resis­
tencias eléctricas que constituyen una de las fuentes de 
calentamiento del horno.

7 - Perfeccionamientos, según reivindicaciones de 1 a
6 caracterizados porque esta cámara de resistencias eléc­
trica va rodeada de otra cámara de calentamiento por fue­
go procedente de un hornillo con cenicero en su parte infej- 
rior, q;e va situado en la parte baja delantera del horno, 
estando éste dotado de una chimenea con cortafuegos en su 
parte superior para evacuación de los humos y gases des—  
prendidos de la combustión.

8 - Perfeccionamientos, según reivindicaciones de 1 a
7 caracterizados porque el piso de la cámara de recepción 
calórica va dotado de un enrejillado.

9 - Perfeccionamientos, según reivindicaciones de 1 a
8 caracterizados porque interiormente la cámara receptora 
de calor, antes citada, lleva los dos mencionados ejes pa 
ralelos, uno superior y otro inferior, llevando dichos eje^ 
dentro de la cámara de referencia y junto a sus lados, un
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juego de volantes, colocado cada uno de éstos cerca del 
extremo correspondiente de su eje, poniéndose en movimien­
to el juego de volantes superior gracias a la rotacién áel 

eje que los soporta y del que son calados solidariamente; 
lográndose esta rotacién por ser este mismo eje solidario 
de la polea receptora del movimiento motriz.

10 - Perfeccionamientos, según reivindicaciones de 1 

á 9; caracterizados porque el eje inferior mueve aus vo­
lantes solidarios gracias a la transmisión que, proceden­

te del eje y polea superior, lo ponen en movimiento.
11 - Perfeccionamientos, según reivindicaciones de 1 

a 10 caracterizados poique entre estos volantes van ten­
didos horizontalmemte unos tableros móviles, en número va­
riable según las características dadas al horno; cuyps 
tableros, debido al giro de los volantes citados, tienen . 
movimiento de ascenso y descenso en sucesivo, colectándo­
se en ellos a través de bandejas, el pan o mercancía que 
ha de someterse a la acción del horno, la cual, en virtud 
de este movimiento, va ofreciendo siempre sus superficies 
a la acción térmica de las fuentes calóricas del horno.

12 - Perfeccionamientos, según reivindicaciones de 1 a 

11 caracterizados porque los ejes de los respectivos vo­
lantes van unidos mediante una barra corredera, limitada 

en dos argollas que abrazan a dichos ejes sin onstaculiza^ 
su movimiento de giro.

13 - PERFECCIONAMIENTOS EN HORNOS DE COCER PAN.

Todo según va descrito en esta memoria, que consta 
de nueve hojas que van foliadas y mecanografiadas sola-
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mente por una de aua caraa, con un total de doacientáa
treinta y ouatro líneas y laa hojas de planea que adjunto 
ae acompasan.
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