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MEMORIA DESCRIPTIVA

que se acompafia o la solicitud de una
coereevirereeee. PATENTE.... . DE... INVENCION. . . ...

por. VEINTE  ailos en Espaiia, por.. " MOTOHELADORA

a favor de

LA MECANICA JIJONENCA, o Ao
domiciliado en .. JIJONA (Alicante).— Generalisimo, 100-102

......................................................................................

INVENTORs. Don Ricardo.Sirvent. Gomesz, de nacionalidad espafiola
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la invencion a que se refiere la presente Memoria constituye =

we novedad industrial? con caracteristicas y ventajas que la hacen
merecedora del priviiegio de explotacidén exclusiva que por ella se

sclicita, de aocuerdo con ias prescripoiones del Estatuto vigente de
la Propiedad Industrial de fecha 26 de Julio de 1.929, texto refun-
dido, publicedo el 30 de &bril de 1,930,

Segin el invénto, éste se contrae como su enunciado indica, a
una motoheladorg semiautomdtica destinada a la fabricacidén de cremas
hela@as ¥y granizados,

La descripeién de la misma se realiza con ayude del dibujo que
sé\géjunta, & base del cual se expone su estructura, al propio tiempo
gue su funecionamiento,

Esté néquine se compone de dos partes, wma de ellas la superior‘
(a) formada por wma carcasa, donde van alojados el motor, engranajes
de transmisibn y ejes, y otra que compfende la base (b) de bronce que
sustenta la carcesa superior y sirve tambien de spoyo y sostén al
cilindro de acero (o) @ olla. De la carcasa antes dicha salen dos
ejes que sirven para imprimir a la olla (c) ¥ a la pala batidora (d)
wn sentido de rotecidén contrario unoc del otro.

la bala (a) en su parte més ancha o sea la que bate 1a crema
o granizados, lleva unas peiforaciones'en su superficie exterior, di-
chas perforaciones sirven para inyectar a la masa del helado al tiems
po de su fabricacion wna corriente de aire, producida por un aparato
compresor corriente.

Accionada por el motor alojado en la carcasa (a) y ofectuada
su transmigién de velocidad por medio de unos engranajes, hace girar
1&.?11a o ¢ilindro (c) en wn mentido de rotacidn ¥y por medio de los
mismos engranajes, gira la pala batidora (d) en sentido contrario te-
niendo como misidén dicha pala batidora (d) el remover o batir las

cremas o 1iquidos que se gquieren helar, de forma quie por el especial
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--ménte hey que poner especial cuidado en-la fijacidn de la pala batie
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disefio de la misma ésta pala imprime a la masa 3 movimientos, rota-

-

cibn, elevacifn y descenso, inyecténdole_al mismo tieﬁpo una corrientg
de aire. Tiene como finalidad tambien el impedir que se formen cos-
tras de hielo en la pared interior del cilindro u olia, donde esté
contenida la masa.

-Por el batido especial que le da la forma de la pals disefiada,
se cobtienen tipos de cremas heladas ceracterizadas por su grén espone~
josidad y finura. Su rendimiento compardndolo con otras miquinas de
helar manuales supone wn 25 % més de aumento, elimina casi por compled
to 15 mano de obra al no tener que estar constantemente guitando las
costras de hielo que se forman en las paredes del interior del cilin-
dro (c), cuya eliminacidn se efecttaba mediante una pala de madera. .

Lé instalacién de la motohelgdora sobre el mostrador refrigerand

te es sumamente fécil, no siendo preciso cuidades especiales, Unica-

dora con el eje saliente de la méguina, de forme que la unidn de la
misma con este eje quede bien ajustada y sblida,

Antes de iniciar el funcionamiento de la mfquina hay que quitar
la tapa superior y por la perforacidn que se indica, verter cierta
cantidad de valvolina, |

Bl motor ve engrasado suficientemente vare 5.000 horas de trabaJP.

El rodamiento alojado en el punto giratorio em conveniente que

se engrase wuna vez al mes con aceite o grasa incongelable. Tambien sd
puede emplar vaselina batida con elcohol de 90°% o glicerina con gras:l

Para la limpiega de la olla o desmontaje de ls misma, hay que
seguir el siguiente orden de operaciones: /12, soltar la tuerca de unidh
del eje con la pala, 2¢ subir la sbrazadera unidn del sje de la olla.
3%, desenroscar el -cono de 1la columna. 42 girar hacia uno de los la-
dos el cabezal de la méquina, 5%, éacar la olla,

La construccion de la méquina, responde a las ventajosas CArace
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teristicas siguientes:

Cabezal giratorio de aleacidn espscial de aluminio, soportado
por un 88lido aro de bromce cromado.

) Engranss tallados de bronce y acero Siemens, samergidos en ba-
'#io de valvolina, alojada en oarter que impide su dispersidn,

Montada en su totalidad sobre rodamientos a bolas, lo cual ase-
gura ¢l minimo desgaste y un perfecto deslizamiento.

Ejes de acero inoxidable de grin robustez, con retenes de grasa
que impiden la destilacién de la misma.
| Pala de duroaluminio con filete raspador de acero inoxidable.

Olla construida de acero inoxidable de 3 mm. teniendo en su
parte superior un aro y en su base doble fondo de refuerzo &e 3 mm.

Punto giratorio con rodamiento a bolas, proteg;do POr una car-
casa de bronce.

Motor acoplado Siemens,

Unas normas preferibles de uso, son las siguientes:

a) Con el fin de obtener el mayor rendimiento de la motohelado-
ra, la temperatura recomendable es la de-18° a-20°, y durante unos
20 a 25 minutos,

b) Razonablemente se supone que segin las caracteristicas del
rroducto a fabricar, una mayor o menor temperaturs, hard gque el heladg
difiera en su aspecto; es decir, & menos temperatura de trabajo, me-
nos tiempo y menos volumen en el producto terminado. Por el conira-
rio, & temﬁapatura més elevada. tendremos mds tiempo en su fﬁbrioaciéz
més volumen y més esponjosidad de la produccidn,

c) Sujeta la mezcla & un batido uniformé y oonstante, que yor
el especial disefio de la miquina, al producto a elaborar se le impri-
men dos movimientos: Uno de rotacidn y otro de elevacidn, los cuales

estén debidasmente sincronizados ¥ 8l actusr sobre le masas del helado,
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dan a éste una grin cremosidad, esponjosidad y finura,

529814

d) Deben evitarse por todos los medios el que queden deposita-
dos en la olla restos de elaboraciones anteriores, ya que e;l endure-
cimiento excesivo de las mismas produciris fuertes tracolionem a la
puesta en marcha nuevamente de la mdquina.

Hecha la desoripoidn ﬁecedente, hemos de afladir, que los deta-
lles de realizacibn de la idea expuesia, pueden variar,' sin que ‘por
ello cambie la ésencia de la invencién que es la que se desprende de

los pérrafos que anteceden y la que se reivindica en la siguiente

N ¢ T A

En resumen: La Patente de Invencion que se solicita, recaerd
sobre las reivindicaciones siguientes:

1% o= MOTOHELADORA SEMTAUTOMATICA, caracterizada porqw estd
oonstituida esencislmente por dos partes, uns de ellés, 1a superior,
formada por una carcasa, donde van alojados el motor, engranajes de
trensmisidn y ejes, y otra que comprende una base de bronce que sus-—
tenta la carcasa superior y sirve tambien de apoyo y sostén a wn ci-
lindro de aceroc (u olla); saliendo de 1a carcasa antedicha dos ejes
que sirven para imprimir a la olla y a una pala 'batidc;;'a w sentido
de rotacién contrario uno del otro,

28 ,~ MOTOHELADORA SEMIAU;P()MATICA, ca;'acterizada,seg{m la an-
terior reivindicacién y porgue, 1lsa pﬁla batidora en su parte més an-
ctha, lleva unas perforaciones en su superficie exterior, por las que
se inyécta a la mess del helado, al tiempo de su fabricacidn, una co-
rriente de aire producida por un compresor.

38,~ Se reivindica poi 11timo, éomo objeto sobre el gque ha de
recker la Patente de Invencion que se solicitéx " MOTOHELADORA SEMIAU
TOMATICA ",

Todo oonforme queda descrito y reivindicado en la.'presante Me-
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Madrid, 30 de Noviembre de 1962

ALFONSO UNGRIA
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