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PATENTE DE INVENCION
qQue por veinte afios, pera Espafia y sus Poseeiqnes; se golicita
@& favor de DON MANUEL GUERRERO CACERES, de nacionalidad espe~
fiola, residente en MALAGA (ESPANA), Gabriel y Gelan, 13, por:
VMEJORAS INTRODUCIDAS EN LOS APARATOS DESHIDRATADORES®, -

¥emoria Descriptive

El empleo de destiladores de trabajo continuo, cada
vez van spiendo preferidos a los intermitentes, pues como es -
sabido llegan & lograrse importantes rendimientos porque el -
calorico de less instelaciones tienen total aplicaciién en los
prooesos fundamentales sin que haya constantes pérdides, repre-
sentadas por el enfriamiento y vuelta a oalentar de los euto-
claves y oircuitos.

Pero la aceptacién de las instalaciones de marcha -
continua, se encuentra condicionade por la fijacién previa de
la naturaleza 0 cirocunstancias de los productoa que de manera
continuada entren en los destiladores, siendo el més importante
los porcentajes de humedad que encierran.

Evidentemente en equipos que la destilacién se efec~
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tia a temperaturaes superiores a 1002C y menteniendo vacio toda
presencig de agua en mezcla O emuloionada significa un frenado
en el curso de la destilacién y una sibita ;bullioién, con for-
macién de espume, de ahf que es necesario asegurarse, de la -
total deshldratacién de productos tales como édcidos grasos, -
antes de ser conducidos dentro de los cirouitos.

La deshidratacién actual se efectia en el propio -
camino que recorren, antes de sloanzar las zonas y superficies
propiemente destiladoras, no existiendo un eficez control sobre
el grado de desecacién, que tanta importencia tiene para man-
tener al méximo rendimiento le destilacién, de shi que sefiale-
mos como de capital importancie ese proceso previo e indispen-
sable que nos aseguie la total eliminacidn de humedades.

Por lo tanto, el procedimignto que hemos adoptado es
relacionar el destilador con un depbégito cebador o abastecedor,
provisto de un potente agitador, que haga presentar al conte~ |
nido licuado, amplis superficie, ya que el recipiente cebador
va enlazado con un circuito en el que se mantiene acentuasdo -

vacio y en estas circunstancies répidemente evaporemos y elimi-

nampos cualqQuier presencia de agua.

En este deshidratador previo, que dotamos de potente
egltador, tambien instalamos en su interior y parte més alts,
un condenaador eldctrico, para en todo momento ir acusando el
avance de la desecacién.

Hecha le desoripeién que antecede hay que afiadir que
los detalles de realizacién pueden variar sin que por ello se
gltere la esenciglidad de la invenciénm.

REIVINDICACT ONES
Se reivindioa oomo de la propia y nueva invencién 1a‘pr0piodad
y explotacidn exclusives de:
1.~ Mojorss 1htroduoidas~en los aparatoé deshidratadores, -~
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~ caracterizadas porque es gooplado al destilador un depdsito -

cebador o abastecedor que estd provisto de un potente agitador
para'que el 1liquido a tratar presente grandes superfioies de -
avaporacién para eliminar total y completamente la humeded.

2o~ Mo joras introducides en los aparatos deshidratadores, -

gegun reivindicacién 18, caracterizadas porque el depésito -
cebador estd conectado con un circuito para mantener en el in=
terior del depésito el més acentuado vacio.

3¢~ Mo jores introducidas en los apsratos deshidratadores, -~
segin reivindicaciones 1% y 22, caracterigadas porque el deshi-
dratador lleva instalado en su interior y en la parte més alta
un oondensador eldotrico para en todo momento conocer el avanoe
de la desecacién., ‘

4.~ "MEJORAS INTRODUCIDAS EN LOS APARATOS DESHTDRATADORES®.

Consta la presente memoris desoriptive de tres ﬁojas

numeradas y mecanografiadas en una sola carae
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