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" El1 Estatuto vigente sobre Propiedad Industrial, de
26 de Julio de 1929, en su texto refundido publicado el 30
de Abril de 1930, establece los caracteres de patentébqii-
dad de las invenciones de tipo industrial que tienen .pdf
objeto obtener ventajas sobre lo ya conocido, admitiendo
por consiguiente como patentables, las nuevas méqninear;a-
paratos, instrumentos, procesos de fabricaciénm, etc.‘ia.gg
plitud de conceptos previstos como patentables, ha llevado
al legislador a aclarar (Art2. 46) que la enumeraci6é‘;é;-
tenida en dicho cuerpo legal es puramente enunciativa;':'y;'_.no
limitativa, haciéndola extensiva incluso a los descu&féﬁpﬁ:ieg
tos de tipo cientffico (Arte. 47). N

El Decreto de 26 de Diciembre de 1947, recogiendo
la Orden de 18 de Noviembre de 1935, confirma el criterio
legal.de que también serén patentables los instrumentos, ob
Jetos, o partes de los mismos, que aporten a la funcién a
qQue son destinados, un beneficio o efecto nuevo, y en defi
nitiva que constituyan una mejora sustancial sobre lo ante
riormente conocido.

Pues bien, a tenor de lo expuesto, y en base al ar
ticulado que recoge los conceptos expresados, debe conside=
rarse, que la invencién a que se refiere la presente memo-
ria, constituye una novedad industrial, con caracteriaticas
y ventajas que la hacen merecedora del privilegio de explo-
tacibén exclusiva que por ella se solicita, premiando asi
los méritos de quien aporta a la industria del pai{s una me=-
Jora efectiva y precisamente comprendida entre las enuncia-
das por la Ley como patentables. (Arts. 46 y 47 en relacidn
con el 171, en su nueva redaccidén afectada por la Orden de

18 de Noviembre de 1.93%5),
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La presente invencién, segin se expresa en el

- enunciado de esta memoria descriptiva, se refiere a un dis-
- positivo para cuccidén de alimentos enlatados, perfecciopa-~
L]

i do.

Mediante la invencidn, se obtiene la automgtiza-
cién de carga/descarga de un cocedor continuo de pescado,
estando determinado éste por un recinto cerrado por:fééas
sus caras, aislado térmicamente. El dispositivo de la in-
vencién es del tipo de los que disponen de un néduls’ 1hi-
cial destinado a la carga automética de los envases:d;;te-
niendo el producto, uno intermedio destinado a la cééé%én
del producto al efectuar un recorrido en zig-zag trgagﬁor-
tado por una cadena sin-fin, y un tercero que tramsfiere
los envases con su contenido a una cinta de evacuacidn pa-
ra su ulterior cerrado y empacado.

La caracteristica principal de la invencién es-
triba en que en el médulo de carga se orientan las parri-
llas que contienen los envases sin tapa e incluyendo el
producto, de forma que durante el recorrido de éstos por
el mbédulo de cocecibén, el envase sin cefrar queda con la
parte abierta hacia abajo, de forma que se favorece la eli=-
minacién de grasas y condensados, quedaundo el pescado di-
rectamente apoyado sobre las parrillas, recuperando el en-
vase su posicién primitiva en el médulo de descarga, me-
diante un dispositivo de volteo.

Las parrillas efectlian un recorrido en zig-zag
por el médulo de coccidn desde la parte baja del cocedor
donde la temperatura es menor, continuando su ascenso pro-
gresivo a las zonas de mayor temperatura hasta llegar al

fina" del médulo de coccién, prosiguiendo su recorrido ha-
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cia la descarga del envase, lavado de parrillas y retorno
hacia la 2zona de carga.

Cada una de las parrillas, esti& determinada por

dos placas verticales y paralelas, que se unenentre .gj me-

diante una bhandeja situada a una altura media, y a través
de otra superficie reticulada con forma de "L", cuyg ala
vertical en la posicién de transporte actia como eléﬁéﬁto
de detencidén de los envases. Las citadas placas verticales

cuentan con dos tetones normales y emergentes de su cara

externa, los cuales quedan paralelamente alineados,'é&éndo

los superiores en alineaciém los que constituyen el’.ejé de

suspensién articulada de la parrilla, en tanto que io3:in-

feriores actfian de guia para el volteo de la misma en el
médulo de carga, ¥y su recuperacién de la posicién primiti-
va en el mddulo de descarga; efectuéndose el cambio de po=-
sicién de la parrilla, al alojarse los citados tetones in-
feriores en correspondientes carriles-gufa situados en co-
rrespondencia con los tramos verticales de las cadenas de
accionamiento, colindantes éstas con los transportadores
de acceso y desvio de los envases.

La invencidn prevé situar los tetones de suspen=
sién de las parrillas en posicién desviada del plano per-
pendicular a lss superficies y pasante por el centro de gra-
vedad de la parrilla, al objeto de que en la posicién de
reposo se¢ disponga ligeramente inclinada.

Lag cadenas sin-fin de transporte de las parri-
llas, son arrastradas por ruedas catalina y gufa, quedando
suspendidas al hacer pasar los bulones de cadena por los
correspondientes perforados existentes en los tetones su-

periores.
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Para ayudar a una mejor comprensién de esta me-
moria descriptiva y formando parte integrante de la misma,

se acompaiia una serie de dibujos en los que, cmcanacier

ilustrativo y mo limitativo se ha representado lo giguien-
te: .'.‘.

Figura la.- Es una vista parcial en alzado del
dispositivo para coccidén de alimentos enlatados obﬁﬁ%a de
la invencién, que incluye la zona del médulo inicial des-
tinado a la carga automética de los envases conteni@%&o el

producto. .

Figura lb.- Es una vista similar a la de':i:a:' figu-
ra la, en la que se muestra la zona correspondienﬂé:éi mb-
dulo de descarga.

Figura 2.- Es una vista parcial y en planta, co-
rrespondiente a la de la figura la.

Figura 3.- Es una vista en alzado que muestra el
dispositivo de volteo de las parrillas, emplazado en el mé-
dulo de carga.

Figura 4,- Es una vista en alzado lateral de la
parrilla que incluye el dispositivo de la invencién.

Figura 5.~ Es una seccién en alzado de lo indi-
cado en la figura 4 y que corresponde a una seccidén por
la 1inea de corte A-B de la figura 6.

Figura 6.- E8 una vista en alzado longitudinal
de la parrilla mostrada en las figuras 4 y 5.

Figura 7.~ Muestra un detalle en planta de la
parrilla de la figura 6, en la que se observa la escotadu-
ra para salida de grasas.

Figura 8,- Es una vista parcial en perspectiva

de la bandeja inferior de la parrilla.
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Haciendo referencia a la numeracién indicada en
las figuras anteriores, vemos como el dispositivo para

coccién de alimentos enlatados objeto de la invencidp,-.

cuenta con un médulo inicial o de carga, representaQo?q?n
la referencia genérica 1, en el que se realiza la cé¥§5
automética de los envases conteniendo el producto; t.m.nl,é-
dulo intermedio o de coccidén del producto, referenciado
con el nfmero 2; y un médulo final referenciado con 3 en

el que son transferidos los envases con su contenido ya

cocido, a una cinta de evacuacidn para su ulterior cerrfa-

LAY X ]
® s =

do y empacado. cete

Tanto los médulos de carga y descarga, co;;?;i
de coccidén, son recorridos por dos cadenas de rodillos pa-
ralelas, obligadas a un movimiento simulténeo por ruedas
catalinas solidarias a un mismo eje motor, y.haciendo un
recorrido en zig-zag por el interior de los médulos me-
diante una pluralidad de poleas de reenvio y tensoras. Las
cadenas del transportador, han sido referenciadas en las
figurae la y 1b con el nfmero 4, utilizéndose los rodillos
de articulacibén de los eslabones de la cadena 4 para sus«-
pensién articulada de una pluralidad de parrillas S5 desti-
nadas a soportar los envases conteniendo el producto,

Las parrillas 5, cuya estructura puede verse cla
ramente en las figuras 4 a 8, son los elementos més funda-
mentales y caracteristicos del dispositivo de coccidn, es-
tando determinada cada una de las parrillas 5, por dos pla
cas laterales 6 dispuestas paralelamente en planos verti-
cales, entre las cuales se coloca una bandeja horizontal

7, unida solidariamente a las placas 6 y situada a la mi-

tad de la altura de éstas. Entre embas placss 6 queda so-
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portada también otra bandeja inferior 8, dotada preferen-
temente de un ranurado 9, o comstituida por un entramado

de varillas o de chapa perforada. La bandeja inferiox 8.

tiene forma de "L" y queda situada uniendo los bordes «in-
feriores de las placas laterales 6 mediante su ala L;;i—
zontal 10, en tanto que su ala vertical 11l contim'xa: ]%a:sta
Quedar adosada a un acodamiento 12 de la bandeja s&ﬁggior
7, auedando a su vez unida a los costados de las placas
laterales 6. .:

Las bandejas 7 y 8 y las placas lateraleéué; de-

* 08g 8
* o

terminan un cajetin para alojar una pluralidad de eyfgges
conteniendo el producto, a los cuales se les facilfti ja
entrada mediante un plegado divergente 13 con respecto a
la bandeja superior 7 existente en el borde libre del ala
horizontal de la bandeja inferior 8.

Cada una de las placas laterales 6, presenta dos
tetones 14 y 15, normales y emergentes de su cara externa,
el superior de los cuales l4 esté provisto de una perfora-
cién axial 16 extendida también a través de la placa late-
ral 6, en tanto que el tetén inferior 15 actfia como elemen-
to de guia para el volteo de la parrilla, ya que ésta en
el transcurso de su recorrido por el cocedor cambia de po-
gicién. Las perforaciones 16 de los tetones superiores 14
de una misma parrilla 5, quedan totalmente alineados y son
utilizados para hacer pasar por ellos los ejes de suspen-
sién articulada de la parrilla, constituidos por una pro-
longacidén de los rodillos de articulacién de la cadena de
accionamiento 4.

Los centros geométricos de los tetomes 14 y 15

estdn situados de tal modo que determinan un plano que no
X
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pasa por el centro de gravedad de la parrilla 5, con lo
que en la posicidn de reposo de ésta, suspendida de las

cadenas 4, cuelga ligeramente inclinada en posicién. deg-

cendente hacia el ala frontal 11 de la bandeja inferior 8,
e & 9

con lo que la boca de carga de la parrilla queda ligera-

mente inclinada evitando la cafda de los envases dyrante

su trénsito por el cocedor. St
Seglin puede observarse en la figura 3, una pa-
athd 5:-

rrilla 5 que asciende en su recorrido por el médulo de

carga 1 en su posicidén normal suspendida por los tetendes

14, al alcanzar la polea superior de reenvio 17 de La.fi-
gura la, inicia su fase de volteo ya que los tetongg}gh-
periores 14 acompaiian a la cadena en el tramo circular

18, mientras que los tetones inferiores 15, inician su
introduccién entre las guias 19 de extremos inferiores
abocardados para facilitar su penetracién, continuando
guiados éstos en el tramo circular 18 y apoyados en sen-
doa discos guia 20. Una vez que ambos tetones parejos 14

¥ 15 han sobrepasado la zona curva 18, la parrilla 5 se
encuentra en la posicibén indicada con 5' habiendo experi-
mentado pues un giro de 1802, En este recorrido descenden-
te de la parrilla 5, en que toma una posicién invertida,
tiene lugar la carga de los envases conteniendo el p%oduc-
to, no indicados en las figuras, los cuales quedan apoya-
dos sobre la bandeja superior 7. Cuando los tetones 14 y
15 alcanzan la zona inferior 21 de las guias laterales 19
vy el disco gufa inferior 22, los tetones superiores l4
continuan alineados con los rodillos de las cadenas 4 del

transportador mientras que los tetones inferiores parejos

15 siguen apoyando sobre el extremo inferior curvado 21 de
N
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las guias 19, hasta que la parrilla 5 adquiere nuevamente
su posicidén normal de suspensidén. Las guias 19 y los dis-
cos guia 20, quedan fijados a los costados laterales..in:-

ternos del mdédulo de carga 1.

Seglin se ve en la figura la, dos transportaliores
23, cuya vista en planta puede observarse también en la
figura 2, son los encargados de alimentar envases co.':r'.'e:l
producto contenido en ellos, presenténdolos en paralelo a
la boca de carga de la parrilla 5 que se encuentra en°In

posicidn 5' de la figura 3, siendo autométicamente intro-

ducidos los envases simulténeamente en dos parrillas, % .por

los empujadores 24 de forma que los envases ocupan fog¢a la
longitud de la parrilla 5.

La parrilla sigue su curso hacia los médulos de
coccidn 2, recorriéndolos en zig-zag desde la parte infe-
rior a la superior, segiin puede verse en la figura la y 1lb
siguiendo el recorrido de las cadenas 4 del transportador.
En este recorrido de cocecién, las parrillas 5 que ya han
recuperado su posicidén normal de suspensién, incorporan losF
envases conteniendo el producto con la boca hacia abajo, ¥
por tanto con el pescado apoyado directamente sobre la ban-
deja inferior 8.

La funcidn de la bandeja superior 7 es la de ser-
vir de deslizamiento durante la carga cuando la parrilla 5
est4 invertida, y para la recogida y conduccidén de las gra-
sas y el condensado durante la coccidédn evitando asi que se
manchen los fondos de los envases.

Conforme a la figura 7, la bandeja superior 7 en
la zona acodada 12 a la que solapa el ala 1l de la bandeja

inferior 8, presenta en sus extremos una abertura 25 que
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se prolonga al ala 11 de la bandeja inferior 8, determi-
néndose una ventana 26 de salida de grasas, evitando asi
su acumulacién debido a la existencia de la solapa poste-

rior longitudinal 27 que se observa claramente en léifigu—

ra S.

El enrejillado o ranurado 9 de la bandeja infe-
rior 8 de la parrilla 5, tiene como funcidén la fécéragéne-
tracidén del vapor durante la coccidn y facilitar la salida
de la grasa y ocasionalmente restos de visceras, yé'ééb la
coccidén se realiza con el envase boca abajo y los ﬁié;a-
dos apoyando directsmente sobre esta dbandeja. {:{}

‘ Cuando las parrillas conteniendo el prodd%?&
abandonan el médulo o médulos intermedios de coccién 2, su
fren un nuevo volteo en el médulo final de descarga 3 me-
diante otras gufas similares a lzs 19 y discos 22, con lo
qQque en una trayectoria vertical descendente en la que con-
tinGan invertidas, otros empujedores 28 (ver figura 16)
transfieren los envases ya bien posicionasdos con la boca
hacia arriba, a otroe dos transportadores paralelos 29,
conduciéndolas fuera del cocedor.

Los empujadores 24 y 28 que sacan las latas de
la parrilla 5, tienen preferentemente forma de peine para
penetrar por las ranuras 9 previstas en la parrilla.

Una vez descargadas las parrillas 5, siguen su
recorrido por la parte inferior al médulo de cocciébn 2,
pasando en su retormo hacia el médulo de carga por una zo-

na de lavado 30 situada bajo el médulo de coccidn.

\
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Hecha la descripcién a que se refiere la memoria
que antecede, eas preciso insistir en que los detalles de
realizacidén de la idea expuesta, pueden variar, es-deqir,
que pueden sufrir pequenas alteraciones, basadas a%aésre
en los principios fundamentales de la idea, que son e esen
cia loa que quedan reflejados en los pArrafos de lq dqscrip,
cién hecha. En efecto, el Articulo 48 del Estatuto vigente
sobre Propiedad Induatrial, establece como no patentables,
en su apartado tercero, "los caﬁbios de forma, diméhﬁ%onea,
proporciones y materias de un objeto ya p&tentado":égaando

asi{ el criterio del legislador en el sentido de quk. paten-
tada una idea que pueda dar lugar & una realidad pﬁéﬁ%ica
e industrializable, nadie podrd apoyarse en ella para, &
pretexto de haber introducido ligeras wmodificaciones, pre-=
sentarla como nueva y propia.

Este principio, en cuanto al alcance de la protec-
cién del objeto patentado se refiere, se halla confirmado
por numerosas Sentencias del Tribunal Supremo, y entre -
ellas, como més terminantes, en las de fechas 16 de octubre
de 1954, 23 de emero de 1959, 20 de marzo de 1964 y otras.

Establecido el concepto expresado, en cuanto a la
amplitud que debe darse a la proteccidn solicitada, se re-
dacta a continuacidn la Nota de Reivindicaciones, de acuer
do con 10 que se establece en el iiltimo pArrafo del apar-
tado tercero del Articulo 100 de la Ley, sintetizando asi
las novedades que se desean reivindicar:

NOTA DE REIVINDICACIONES

En restimen, el privilegio de explotacidn exclusi-

va que se solicita, recaeri sobre las reivindicaciones si-
guientes:
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l.- DISPOSITIVO PARA COCCION DE ALIMENTOS ENLA-
TADOS, PERFECCIONADO, del tipo de los que disponen de un
médulo inicial destinado a la carga automética de 1dg n-

vases conteniendo el producto, otro a la coccién del ‘mis-
mo al efectuar un recorrido en zig-zag transportado';;;
una cadena sin-fin, y un tercero que transfiere 1os-enva—
ses con su contenido a una clnta de evacuaciédn para.;:.ul-
terior cerrado y empacado, esencialmente se caracteriqg
porque en el médulo de carga se orientan las parrlligg'en
las que se distribuyen una pluralidad de envases 31n ﬁapa
conteniendo el producto, de forma que durante el ré§é¥%1—
do de éstos por el médulo de coccidn, el envase quéhé.%o-
ca abajo, recuperando su posicién primitiva en el médulo
de descarga; estando determinada cada una de las parrillas
por dos placas verticales y paralelas, unidas entre si por
una superficie rectangular normal a ellas, situada a una
altura media y provista de sendos acodamientos dirigidos
hacia la parte superior, en sus bordes libres, y existien=-
do otra superficie reticulada con forma de "L", una de cu=-
yas alas queda dispuesta paralelamente a la superficie an=
terior y coincidente con el borde inferior de las placas
verticales, en éanto que el otro ala se une a los costa-
dos parejos de las placas laterales solapéndose al acoda-
miento de la superficie superior; estando dotadas las men-
cionadas placas de dos tetones normales y emergentes en
su cara externa, el superior de los cuales presenta una
perforacidén axial por la que se hace pasar el eje de sus-
pensién articulada de la parrilla, en tanto que el infe-
rior actia de guia para el volteo de la parrilla al alo-

jarse en correspondientes carriles-guia situados en los m§
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dulos de carga y descarga y en correspondencia con los tra-
mos verticales de las cadenas, colindantes con los trans-

portadores de acceso y desvio de los envases; con laspar-

L2 ..‘

ticularidad de que ambas superficies paralelas super?q?‘e

inferior, quedan inclinadas en posicién descendente hacia

el ala frontal de la superficie inferior, al estar apnclado

LI
®

el tetén de suspensién en posicién desviada del plano per-
pendicular a las superficies y pasante por el centro de

.....

gravedad de la parrilla; y siendo los ejes de suspensién de

~

las parrillas, constitutivos de las cadenas sin-fin hifhs—

tradas por ruedas catalinas y de guia. :%i§

2.= DISPOSITIVO PARA COCCION DE ALIMENTOS :;me?A-
TADOS, PERFECCIONADO, segin la reivindicacién 1, en la que
la superficie reticulada en forma de "L", es una chapa tro-
quelada provista de ranurados paralelamente distribuidos
¥ que se extienden a sus dos alas. i

3.- DISPOSITIVO PARA COCCION DE ALIMENTOS ENLA-
TADOS, PERFECCIONADO, segin la reivindicacién 1, en la que
el ala horizontal de la superficie reticulada en "L", es-
t4 determinada por una pluralidad de varillas longitudina-
les ancladas a los bordes inferiores de las placas latera-
les y otras varillas transversales apoyadas sobre las pri-
meras, que a su vez descansan en un acodamiento recto pre-
visto en el otro ala.

4,- DISPOSITIVO PARA COCCION DE ALIMENTOS ENLA-
TADOS, PERFECCIONADO, segin las reivindicaciones 1, 2 y 3,
en las que la zona extrema libre del ala horizontal de la
superficie reticulada, presenta un plegado divergente con
respecto a la superficie paralela.

5.~ DISPOSITIVO PARA COCCION DE ALIMENTOS ENLA-
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TADOS, PERFECCIONADO, segin reivindicacién 1, en la que
la superficie superior de la parrilla, presenta en las zo-

nas extremas del acodamiento solapado a la otra supedfitie,

sendas aberturas que se continuan por esta Gltima. [*°s-
RN

6.- Se reivindica por 0ltimo como objeto sobre

el que ha de rlecaer el Modelo de Utilidad que se soljcida:

"DISPOSITIVO PARA COCCION DE ALIMENTOS ENLATADOS, FERFECCIQ|
NADO",

LR

Todo conforme queda descrito y reivindicadp &n
la presente lMemoria descriptiva que consta de catorce"p’_ﬁgi—

e e
a -

nas mecanografiadas y dibujos adjuntos. =

Madrid, 12 de Noviembre 1.984

BERNARDO UNGRIA
PP
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