’ NUH!HQ“J f} Rt P
REGISTRO DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL ES % 282007 Y

@ FECHMA DE PRESENTACION

, BR. 1
MODELO DE Uriupap © | ABR. 1685

—'J'ltlo 1DADES:
@:umtlo @ FECHA @ PAlS
@ FECHA DK PUBLICIDAD GLA.IFICACIQN INTERNACIONAL
4238 dfoo
.‘
@TITULO DE LA INVENCION P
o. .-. ..
AGUJA PARA EL TRATAMIENTO DE CARNES. vene®s
.. [ ] .
[ [ ]
®qa"
BQEICW‘ANTE t8)
Don Antonio SOLE RIBAS I
e ev,
BOMIGILIO OEL SOLIEITANTE ... .
[ N ]
TONA (Barcelona) C. Dr. Bayés, 63 o 0%
(W LA
@ INVENTOR (ES) : ° .,
[ N ]
@fnuun (ES)
REPAESENTANTE
Don Ignacio PONTI GRAU
UNE A- @ MOD. 2204 UTILICESE COMO PRIMERA PAGINA DE LA MEMORIA



R/mC.

10

PS.33875-AD

)

l.ka presente invencién se refiere a una aguja para
el tratamiento de carnes, especialmente jamén y paleta coci-
dos, fiambres y similares.

El titular del presente modelo de utilidad lo es a
la vez de la patente de invencién n2 517.792 que se refiere a
unas mejoras en los procedimientos de elaboracién y tratamien-
to de carnes curadas en salmueras, cuyas mejoras suponen el
tratamiento de la carne por medio de una doble ac¢idén de in-
yeccién de productos a base de salmueras y similares y de cor-

tes profundos y anchos con bayonetas, mediante los cuales se

" avmenta la superficie de extraccién de albiminas expueste al
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frotamiento y maceracién, destinadas a retener los juébghpro—
08,4

teicos durante el proceso de coccidén. En consecuencia shascarne
no sufre mermas y cumenta su valor proteico en relacién a las
carnes tratadas con procedimientos convencionalses. ceedh

Pues bien, la aguja objeto de la invencién é;:t:a de:s~
tinada a ser utilizada en este proceso, para conseguir no sé-
lo cortes profundos de carne, sino el desgarro de las £ibras
musculares y el aumento de la zona sometida a frotaci%d'y ma-

ceramiento, todo ello sin necesidad de que las agujas’itan ex-

sede
cesivamente anchas, lo cual las hace mas simples y marfajables.
Esencialmente la aguja en cuestién se caraé:;riza
porgque a lo largo del tramo de trabajo presenta una plurali-
dad de dientes dispuestos en sentido transversal respecto al
sentido de desplazamiento de la aguja durante su trabajo de
perforacién, cuyos dientes desgarran las fibras de la carne.

En una realizaciér posible los dientes estén consti-

tuidos mediante muescas formadas a 1o largo de l= aguja.
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Mas concretamente se ha previsto gque la aguja esté
dotada de uno o mé&s filos longitudinales, en los cuales se han
efectuado las muescas que dan lugar a la formacién de los dien-
tes desgarradores.

Para la mejor comprensién de cuanto queda descrito
en la presente memoria, se acompana un dibujo en el que, tan
solo a titulo de ejemplo, se representa un caso préactico de
realizacién de la aguija.

En dicho dibujo, la figura 1 es una vista en pers-
pectiva de la aguja, y la figura 2 es un detalle a mayor esca-

la de un fragmento de aguja provista de los dientes qgue la ca-

- .t.l..
racterizan.

La aguja descrita consta en los dibujos de uma*vari-
lla metédlica -1-, con un acodamiento -2- en un extremo para su
montaje en la maquina perforadora, en tanto que el extyemo o-
puesto presenta un tramo -3- con tres fijos -4- y terﬁih}do en
punta =-5-. En los filos -4- hay una pluralidad de muescas o
hendidos angulares -6-, gque determinan la formacién de.dientes
-7- cuyo borde de trabajo estd situado en posicién sehi%plem
mente transversal respncto al sentido de desplazamienltd’‘de la

aguja durante el proceso de perforacién. e

Como se desprende facilmente de todo lo descrito y
por la observaciétn del dibujo, cuando la aguja se introduce en
la carne a tratar, no solamente produce cortes longitudinales
debidos a los filos -4-, sino que los dientes -7- desgarran
las fibras. Consecuencia de todo ello es la formacién de una
considerable superficie sometida a maceracién, con la consi-

guiente extraccién de albuminas que frenar&n la pérdida de pro-
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teinas en los procesos de coccién posterior.

Esta aguja es de fabricacién sencilla y resulta mas
manejable que las agujas o bayonetas anchas conocidas para re-
alizar este tipo de tratamiento.

Seré&n independientes del objeto de la iavencién los
materiales empleados en la fabricacién de la aguja, formas y
dimensiones de la misma y cuantos detalles accesorios puedan

presentarse, siempre y cuando no afecten a su esencialidad.
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REIVINDICACIONES

1. Aguja para el tratamiento de carnes, caracteri-
zada esencialmente nnr el hecho de que el tramo de trabajo pre-
senta una pluralidad ae dientes dispuestos en sentido sensible-
mente transversal respecto al sentido de desplazamiento de 1la
aguja durénte su trabajo de perforacién, cuyos dientes desga-

rran las fibras de la carne.

2. Aguja para el tratamiento de carnes, segin la
reivindiéacibn anterior, caracterizada por el hecho de que los

dientes pueden estar formados mediante muescas o hendiduras

L]
practicadas en la agquja. ssees

3. Aguja para el tratamiento de carnes, ségunm las
reivindicaciones 1 y 2, caracterizada por el hecho de que el

tramo de trabajo de la aguja presenta un nimero convenedsdnal
: LA N

de filos longitudinales, en los cuales se han configugadgp los

dientes.

4. Aguja para el tratamiento de carnes. .

La presente memoria descriptiva consta de c;dﬁ@ ho-

jas foliadas, escritas a maquina por una sola cara. /°’°,
[ AR
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