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El presente Modelo de Utilidad consiste conforme indica
su enunciado en un "DISPOSITIVO PARA EVITAR EL REBOSE DE
LOS ALIMENTOS DURANTE LA EBULLICION", cuyas nuevas caracte-
risticas de construccidén, conformacién y disefio cumple 1la
misién para la que especificamente ha sido concebido con
una seguridad y eficacia maxima.

El dispositivo objeto de este Modelo de Utilidas esta
constituido basicamente por dos discos idénticos entre sji

estando construidos cada uno de ellos con una planta sensde
o o @
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blemente circular, de tal manera que el perimetro de cada
uno de ellos presente una configuracion a modo de anillo

circular.

Tal configuracidén permite el que puedan solaparse cada
uno de estos dos discos, en posiciones simétricas con 1lo

cual quedan enfrentados y superpuestos precisamente por'ié'
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zona en forma de anillo circular. v’

A su vez cada uno de estos discos se les ha practiéaéé'
una serie de taladros sobre distintas c¢ircunferencias iqéék
les, dispuestas concentricamente, de manera que los tala-
dros de mayor diametro estén situados en posicidén mas ale-
jada de¢l centro de este disco, en tanto que los de menor
didmetro son los mas prdoximos a este centro.

A su vez y entre los taladros efectuados y en posiciones
también concéntricas, se les ha practicado a cada uno de
estos discos unos pequefios resaltes obteniendo asi una com-

partimentacion del disco con la particularidad de que todos

estos resaltes situados concentricamente estan a su vez
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subdivididos por otrecs resaltes de similares caracteristi-
cas pero colocados e¢n forma radial, con lo cual se van
efectuando una serie de compartimentaciones gracias a las
cuales permite que al ser colocados los dos discos de mane-
ra superpuesta entre si queden precisamente apoyados, tal y
como se ha comentado por la porcidén en forma de anillo cir-
cular con que esta constituido su perimetro.

Evidentemente cuando este disco se coloque directamente

sobre la fuente de calor con que se estd cociendo el alde

mento c¢orrespondiente se obtiene una perfecta uniformiaéd
en la distribucidn del calor, evitandose con ello el que se

-
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produzca ebulliciones en 2onas concretas y puntuales que
[l Y
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sin duda conlleva al derramamiento del alimento que se €£ta

cociendo.

Otros detalles y cara~nteristicas del presente Modelo "3&"
Utilidad se iran poniendo de manifiesto en el transcurséfée
la descripeidn que a continuacién se dda, en que se hace{é.}
ferencia a los dibujos que a esta Memoria se acompafia qu}a
que, de manera un tanto esquematica, se representan los de-
talles preferidos. Estos detalles se dan a titulo de ejem-
plo, haciendo referencia a un caso posible de realizaciédn
practica, pero no queda limitado a los detalles que alli se
exponen; por tanto esta descripcién debe ser considerada
desde un punto de vista ilustrativo y sin limitaciones de
ninguna clase.

La figura nQ 1 es una vista en planta del dispositivo

preconizado en la que se ha representado a puntos la situa-
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¢idn eh'que quedarén emplazados los taladros el disco si-

tuado en la parte inferior.

La figura nQ 2 es una vista seccionada en alzado del

dispositivo objeto de este Modelo de Utilidad.

En la figura n2 1 puede observarse que el dispositivo

preconizado estd constituido Yasicamente por dos discos

(10) y (11) los cuales son idéntjicos entre si quedando si-

tuados estos discos 2n una posicioén simétrica.

Los perimetrns de estos discos estan configurades gn
L)
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forma de anillo circular (12) con lo cual permite el que’ 41’

solaparse el disco (11) con (12) queden situados coplana-

riamente. oo

A su vez se ha previsto gue cada uno de estos discoé°sé
le hayan practicado una serie de resaltes (13) a modo de
circunferencias dispuestas concéntricamente quedando a'S&

vez estos resaltes (13) conectados entre si a través®s

otros resaltes (14) que emergen radialmente del resalte

(13) de menor didmetro. L

En cada uno de estos dos discos se les ha practicado a
su vez una serie de taladros también dispuestos snbre cir-
cunferencias ideales concéntricas de tal manera que estos
taladros (16) queden ubicados entre dos nervaduras (13),
con la particularidad que los taladros (16) situados en las
posiciones mas alejadas del centro ideal son de seccidn su-
verior que las mas préximas al mismo, obteniéndose con ello
que al ser colocados los dos discos (10) y (11) uno sobre
eL otro queden formadas una serie de cdmaras entre los dos

discos.
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La union de estos dos discos se realiza a través de con-
vencionales remachados (17) quedando situados de tal manera
que la entalla (18) realiza en cada uno de ellos quede for-
mando respecto al otro un angulo de 120Q consiguiéndose a
su vez en tal disposicién que los taladros (16) de uno de
estos discos queden situados sobre las nervaduras (14) del
otro disco quedando entre dos nervaduras consecutivas otra

serie de taladros (16) del mismo disco.

Evidentemente con ello se consigue una perfecta difusgga
del calor a través del que se produce la cocecidén de Eé;:
alimentos en el recipiente que se situe sobre este disposi-
tivo, conh lo cual al colocar esta uniformidad de ealoﬁ;gg
tcdo el dispositivo, se evitan ebulliciones puntualeszqué
son las que provocan el rebose de los liquidos durante su

ebullicion. cacs

Se comprendera después de observados los dibujos y g
explicacidén que hemos efectuado de ellos que el Modelo{dﬁé
motiva la presente Memoriz proporciona una construcg§§n
sencilla y efectiva que puede ser llevada a la practica con
gran facilidad, constituyendo, sin duda alguna, un resulta=-
do industrial.

Se hace constar, a los efectos oportunos, que en el ob-
jeto que constituye el presente Modelo podran introducirse
todas aquellas variaciones y modificaciones de detalle que
las circunstancias y la practica pudieran aconsejar, siem-
pre y cuando con las variantes que se irtroduzcan no se

altere o modifique 1la esencia que queda resumida en las

siguientes reivindicaciones.
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REIVINDICACIONES

12 - "DISPOSITIVO PARA EVITAR EL REBOSE DE LOS ALIMENTOS
DURANTE LA EBULLICION", caracterizado por estar constituido
por dos discos (10) y (11) los cuales se situarén solapada-
mente en posiciones simétricas estando constituido el peri-
metro (12) de cada uno de estos discos en forma de anillo
ecircular, zona a través de la cual quedan solapados, estan-
do dotados a su vez estos discos (10) y (11) con una serie

de resaltes (13) a modo de circunferencias dispuestos con-

centricamente quedando a su vez estos resaltes (13) coned-
tados con otros resaltes (14) que emergen radialmente del

resalte (13) de menor diametro.

282 = "DISPOSITIVO PARA EVITAR EL REBOSE DE LOS ALIME&TOg
DURANTE LA EBULLICION", segun la anterior reivindicacioén
caracterizado porgue en cada uno de los discos (10) y (i\?
se le ha practicado "na serie de taladros (16) dispueédgg
sobre circunferencias radiales concentricas de tal maﬁéﬁé
que cada serie de taladros queden ubicados entre dos neg&%ﬁ
duras (13) consecutivas, taladros cuya seccién sera mayor a
medida que se vayan alejando de la zona central del disco,
estando a su vez dotados cada uno de ellos de sendas enta-
llas (18) con lo cual al ser unidos los dos discos través
de convencionales remaches (17), quedan formando un angulo
de 1200.

382 - "DISPOSITIVO PARA EVITAR EL REBOSE DE LOS ALIMENTOS

DURANTE LA EBULLICION".



Todo tal y conforme se describe en la presente Memoria

la cual consta de siete hojas mecanografiadas por una sola

cara y un plano que la ilustra.
MADRID,

JULIO LOGAN PLA
P.A.
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