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La presente invencién tiene por objeto un horno de
conveccién forzade de aire caliente para la coceién de ali-
mentos. A

En el estado actual de la técnica se conocen diver-

5 sos tipos de hornos para la coccién de alimentos los cuales
se dividen bdsicamente en hornos de calentamiento eléctrico
¥ hornos de calentamiento mediante sistemas de quemadores
fggcionando por combustidén de gas.

- La invencién se dirige a uno o a otro tipo de hor-

10 no, pero en el que, en el segundo caso, los gases combusti-
bles del sistema de combustién sirven solo como medio iydi-

recto para el calentamiento del aire dentro del horno sig.:
que contacten con la cémara de calentamiento. :
Los hornos actuales de circulacién forzada de, aire
15 caliente, preveen sustancialmente dos cdmaras: una de c;;gién

¥y una de intercambio térmico dividida por una pared con apevr-—
A

tura de entrada y salida de aire por circulacién forzade

aire en la cdmara de coccién entre la cémara de interca?}:p

térmico y después, de nuevo en la céméra de coccién o éﬁi&hp
20 tamiento y asi sucesivamente en circulacidén de ciclo cei;éuo

mediante la utilizacién preferiblemente de un ventilador;

Ia realizacién de estos tipos de hornos se constru-
ye segin sistemas simplificados que comportan un bajo rendi-
miento por la adopcibén, principalmente por el sistema de que-—

25 madores, de tubos verticales en la cdmara de intercambio de
calor en haz rectilineo por un lado y por otro del ventilador

destinado a la circulacién del aire forzado, véase como ejem=-

plo la peticién de patente de invento industrial n? 29761 A/77
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del 17.11.1977 a nombre de FO ENM.M S.p.a. en Pregirana Mila-
nese (MI).

Tal tipo de horno de hecho, preveé el sistema de do-
ble cidmara une de coccién y calentamiento y la otra de inter-—
cambio térmico respectivamente, co:;: una pluralidad de tubos
verticales en la cédmara de intercambio térmico, dispuestos a
un lado y otro de unkventilaQOr, dentro de los cuales pasan
los gases de combustién para el relativo intercambio térmico
con el aire hecho circular forzadamente de la cZmara de ca—-
lentamiento y coccibén a la cédmara de intercambio térmico a
través del mencionado haz de tubos para ser después re—0irs

culado nuevamente en la cdmara de coccién y calentamiento. :

Esta solucién, como se expone anteriormente, es po-
co conveniente y prédctica desde el punto de vista cualigali-
vo, tanto por el escaso rendimiento determinado por el ﬁgé.
de tubos verticales como por el excesivo estorbo constituigo

por la cédmara de intercambio térmico.

El fin de la presente invencidn es el de evit%%j?os
inconvenientes arriba mencionados y realizar particularﬁ?ﬁfe
un tipo de horno con circulacién de aire caliente, no exs cOn—
tacto directo con eventuales productos de combustién en el
que no aparezcan los inconvenientes arriba mencionados y se
realice un horno de miximo rendimiento y sobre todo se obten-
ga una me jor distribucién del aire caliente en el interior
de la cdmara de calentamiento y/o cocecién.

E1l horno de confeccidén forzada para la coccién de

alimentos objeto de la invencién comprende esencialmente una

cémara de intercambio térmico atravesada por una pluralidad
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de tubos czlefactores, provinentes, por ejemplo, de un que-'
mador de gas y por los que circulan los gases quemados, gque-
dando el quemador de gas totalmente aislado de la cémara por
lza que circulan 1Qé tubos. Dichos tubos calefactores se ha-

llan distribuidos alrededor de, por lo menos, un ventilador, .
que impulsa una corriente de aire a través de los tubos, ha- |
cia unos compartimientos 1are:ales qne-;omunican a través de
pasos apropiados, con una céméra de coceidn, separada de la

cdmara de intercambio térmico por una pared provista de una

abertura situada frente a%_ventilador, por ia que penetra la

corriente de aire caliente que ha circula.db'por_ la cémgre. de

.8
coccién, formando asi una recirculacidn de mire regularmente

distribuido. .

Ventajosamente se ha previsto Que en los comPapxi-
mientos laterales se hallen deflectores que orientan lé;ﬁg-
rriente de aire»generada oor el ventilador, hacia los pasos
que comunican con la cém:... d2 coceidn. | ":L

En una realizacién pesible, debajo de la cé:;héa: de
intercambio térmico se halla un tuswador separado de Jf.a:;:c;’éiha-
ra descrita por una pared con ofificioa que dan paso a;ibe
tubos calefactores.

Las caracteristicas arriba expuestas serién, sin
embargo, mejor comprendidas y evidenciadas y otras aparece-
ran en la siguiente descripcidén pormenorizada de un ejemplo
preferencial de realizaciéh con la ayuda de los dibujos que
se acompafian.

En dichos dibujos, la figura 1l es una vista esque-

mAtica en Seccién sobre plano vertical transversel en visty
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frontal del horno de coccién segin la invencién; la figwra
2 es unz vistadel horno de la figura 1 en representacién es-
gquemdtica ¥y en seccién sobre el plano transversal horizontal
desde arriba; y la figura 3 es una vista en una perspectiva
de una posible forma de realizacién.

Como se deduce de las figuras arriba expuestas, el
horno se indica con la refe_rencia general de letra "F" y pue-
de presentar una forma paralelepipeda como'v se ve en la figu-
ra 4. ‘

El mismo horno "F" puede ser soportado conveniente-
mente por un soporte, de base fija y sobre ruedas pivotantes

IIG_“ . A L bl

El horno tendréd obviamente una puerta anterior fron-
tal -1l1l- que dg ja un lado libre -12- como panel rectangy]:a?
vertical que constituye la estructura del cuadro de ma.né.c.:.s..

En la parte inferior del horno "F" se hg sistema.ti—

zado unsa parrilla -13- gque se zloja en un hueco soportand:¢ un

sistema quemador que se puede conectar a una alimentaci‘gr::': de
gas combustible y en el que la cédmara que lo soporta va::e:e'i'ra-
da con una pared ampliamente agujereada cr1 agujeros ~15~"pa-
ra permitir el paso de los gases de combustién en los tubos
-8~ los cuales atraviesan una cédmara de intercambi: *4rmico
~3=- en ascensién, contorneando a'rededor de por le¢ i =cS., un
ventilador central =-4- preferiblemente de tipo cilindrico ¥y

en el que el mencionado haz de tubos -8~ viene a salir a una
pared superior en una cdmara colectora de humos =17= de la

que parte una chimenez -18-.

Naturalmente la chimenea ~18- podrd tener cualquier
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forma que se considere oportuna como tanfbién una, V:Eorma de pa-—
rrilla como la indicada en la figura 3, 18‘ no siendo esto
vinculante a los efectos de la invencién.

En la cdmara de coccién -2- dispuesta antes de la
cdmara de intercambio de calor =3- se hallan situados late-
ralmente dos paneles agujeregdos =10« formando un comparti-
miento =6- entre la pared aislada térmicamente Yy no conducto_—
ra de eléctricidad, externa, del horno =20~ y la cédmara de
calentamiento y/o coccién =2-.

En el fondo de la cédmara de calentamiento o coccién

‘=2~ ge halla una 1l4mina trasera -l- con un agujero centyal-.

=5=- gque coincide con la boca de aspiracién del ventiladey oi-

L)

l1indrico =-4- el cual, por fuerza centrifuga, aspirard el aire

a través del agujero =5- de la cémara -2- ¥y 1o emitird ragial-

mente alrededor de la cémara de intercambio térmico —3=- a
través de los tubos =8~ para ser después pasado nuevamente

a través de las fisuras =10~ de las paredes laterales por las

cémaras laterales -6~ y esto con la ayuda ademds de las :E:i-éu—
ras horizontales «10- a través de la ayuda de uno o més'-d.{!:'-
flectores =9- aplicados en el interior de las paredes -255—':
Obviamente el ventilador -4- se dirigiréd oportuna=-
mente por un motor eldetrico -4 ’- sistematizado posteriormen-
te al horno y cerrado en la caja de contenido respectiva =2l-.
Con este sistema, como el representado en la figu-
ra 1 los tubos -8~ rodean respectivamente 180° por un lado
y por otro la periferia del ventilador —4- de modo que el flu~

jo de aire atraviesa radialmente los tubos ~8~ aumentando el

respectivo rendimiento con la creacién de un sistema maxima-
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Posteriormente el flujo en la cédmara de calentamien-
to y coceibdn -2~ resuita concebido como el representado con
flechas en la figura 2, con circulacidn esencialmente turbu-
lenta en el plano horizontal con dos torbell:i.nqs contrapues-
t08, 1o Qque mejorard ultericrmente el rendimiento térmico del
horno y uniformiza el efecto caldeante.

El horno prevé finalmente un dispositivo de humidi- -
ficacién para crear humedad en la cédmara de calentamiento
y/0 coccién por un conducto que pulveriza agua en el ventila-
dor, regulada por un regulador de energ;'fa y électrovélv;a.}a:

Serén independientes del objeto de la :i.mrenc:i:ér.; 'g.os )

materiales empleados en la fabricacién de los distintos com-

ponentes del horno, formas y dimensiones de los mismos Jy .cuan-—

tus detalles accesorios puedan presentarse, siempre y cuando

no afecten a su esencialidad.
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REIVINDICACIONES

1. Horno de conveccién forzada para la coccién de
alimentos, caracterizado esencialmente por el hecho de Qque
° comprende una océmara de intercambio térmico, atravesada por
una pluralidad de tubos calefactores dispuestos en haces que
rodean un Gentilado_r por lo menos, ventajosamente centrifu- '
g0, que impulsa unas corrientes de aire a través de los tu- "'
bos calefactores hacia unos compartimientos laterales provis-—
tos de pasos que comunican con una cdmara de cocciébn, la
cual se halla separada de 1g cézpara de inter?aﬁ.fbio téngicO:

por una pared provista de una abertura situada frente al_vgn—

tilador, por la que retorna el aire caliente que ha pene'br'a—

do en la cédmara de coccién formando turbulencias. .

2. Horno de conveccién forzada para la coceién de
alimentos, segin la reivindicaéién 1, caracterizado por el

hecho de que' en los compartimientos laterales se hallen de-

flectores que orientan el aire hacia los pasos qQue comufnic‘an

con la cémara de coceién. "eetd

3, Horno de conveccién forzada para la coccidé..&e
alimentos, segin la reivindicacién 1, caracterizado por el
hecho de que, opcionalmente, debajo de la cédmara de intercam-
bio térmico se encuentra un qQuemador convencional, aislado
de dicha cédmara por una pared provista de borificios atrave-
sados por los tubos calefactores por los que circulan los
gases quemados por el quemador.

4, Horno de conveccién forzada para la coccién de

alimentos.



La presente memoria deseriptiva consta de nueve hojas
foliadaf, escritas a miguina por una sola de sus caras.
4 Barceloha, 27 de septiembre de 1884
NOVO3IR, S. A.

_'D.a.'- PONT‘
P p.
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