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La presente invención tiene por objeto un horno de 
convección forzada de aire caliente para la cocción de ali­
mentos. ^

En el estado actual de la técnica se conocen diver­
sos tipos de hornos para la cocción de alimentos los cuales 
se dividen básicamente en hornos de calentamiento eléctrico 
y hornos de calentamiento mediante sistemas de quemadores 
funcionando por combustión de gas.

La invención se dirige a uno o a otro tipo de hor­
no, pero en el que, en el segundo caso, los gases combusti­
bles del sistema de combustión sirven solo como medio i&di-

w * *

recto para el calentamiento del aire dentro del horno sin *
* *

que contacten con la cámara de calentamiento.
Los hornos actuales de circulación forzada de aire

...
caliente, preveen sustancialmente dos cámaras: una de cocción
y una de intercambio térmico dividida por una pared con aper-

*¿*****
tura de entrada y salida de aire por circulación forzada* **.* .aire en la cámara de cocción entre la cámara de interca?** j**.*. . .térmico y después, de nuevo en la cámara de cocción o calen-

* ̂ ^
tamiento y así sucesivamente en circulación de ciclo cerrado 
mediante la utilización preferiblemente de un ventilador.

La realización de estos tipos de hornos se constru­
ye según sistemas simplificados que comportan un bajo rendi­
miento por la adopción, principalmente por el sistema de que­
madores, de tubos verticales en la cámara de intercambio de 
calor en haz rectilíneo por un lado y por otro del ventilador 
destinado a la circulación del aire forzado, véase como ejem­
plo la petición de patente de invento industrial ns 29761 A/77
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del 17.11.1977 a nombre de FO EM.M S.p.a. en Pregnana Milá- 
nese (MI).

Tal tipo de horno de hecho, prevé el sistema de do­
ble cámara de cocción y calentamiento y la otra de inter­
cambio térmico respectivamente, con una pluralidad de tubos 
verticales en la cámara de intercambio térmico, dispuestos a 
un lado y otro de un ventilador, dentro de los cuales pasan 
los gases de combustión para el relativo intercambio térmico 
con el aire hecho circular forzadamente de la cámara de ca­
lentamiento y cocción a la cámara de intercambio térmico a 
través del mencionado haz de tubos para ser después re-$ir-* es
culado nuevamente en la cámara de cocción y calentamiento. J

* t
Esta solución, como se expone anteriormente, es po­

co conveniente y práctica desde el punto de vista cualitati-
*+**

vo, tanto por el escaso rendimiento determinado por el haz
de tubos verticales como por el excesivo estorbo constituido

*
+ + * *

por la cámara de intercambio térmico.
* **.* * .El fin de la presente invención es el de evitadlos
* * * ee s einconvenientes arriba, mencionados y realizar particulanneAte* * ̂

jun tipo de horno con circulación de aire caliente, no eslcón- 
tacto directo con eventuales productos de combustión en el 
que no aparezcan los inconvenientes arriba mencionados y se 
realice un h o m o  de máximo rendimiento y sobre todo se obten­
ga una mejor distribución del aire caliente en el interior 
de la cámara de calentamiento y/o cocción.

El horno de confección forzada para la cocción de 
alimentos objeto de la invención comprende esencialmente una 
cámara de intercambio térmico atravesada por una pluralidad



de tubos calefactores, provinentes, por ejemplo, de un que­
mador de gas y por los que circulan los gases quemados, que­
dando el quemador de gas totalmente aislado de la cámara por 
la que circuíanlos tubos. Dichos tubos calefactores se ha­
llan distribuidos alrededor de, por lo menos, un ventilador, , 
que impulsa una corriente de aire a través de los tubos, ha­
cia unos compartimientos laterales que comunican a través de 
pasos apropiados, cón una cámara de cocción, separada de la 
cámara de intercambio térmico por una pared provista de una 
abertura situada frente al ventilador, por la que penetra la 
corriente de aire caliente que ha circulado por la cám^p&.de
cocción, formando así una recirculación de aire regularmente

*.*
distribuido.

Ventajosamente se ha previsto que en los compagti-
* .  .

mientos laterales se hallen Reflectores que orientan la* co­
rriente de aire generada por el ventilador, hacia los pasos

*

que comunican con la cáma^.* Re cocción. "I*
* **.

En una realización posible, debajo de la cámara? de
intercambio térmico se halla un quemador separado de ía.<*8ma-

**ra descrita por una pared con orificio: que dan paso atibe 
tubos calefactores.

Las características arriba expuestas serán, sin 
embargo, mejor comprendidas y evidenciadas y otras aparece­
rán en la siguiente descripción pormenorizada de un ejemplo 
preferencia! de realización con la ayuda de los dibujos que 
se acompañan.

En dichos dibujos, la figura 1 es una vista esque­
mática en sección sobre plano vertical transversal en vista
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frontal del horno de cocción según la invención; la figura 
2 es una vistacbl horno de la figura 1 en representación es­
quemática y en sección sobre el plano transversal horizontal 
desde arriba; y la figura 3 es una vista en una perspectiva 
de una posible forma de realización.

Como se deduce de las figuras arriba expuestas, el 
horno se indica con la referencia general de letra "F" y pue­
de presentar una forma paralelepípeda como se ve en la figu­
ra 4.

El mismo horno "F" puede ser soportado conveniente­
mente por un soporte, de base fija y sobre ruedas pivot&ntes* w *
"G". *. **.*

El horno tendrá obviamente una puerta anterior fron­
tal -11- que deja un lado libre -12- como panel rectangular

* * **** +vertical que constituye la estructura del cuadro de mandos.
En la parte inferior del horno "F" se ha sistenati-

*
* *  + *

zado una parrilla -13- que se aloja en un hueco soportando un* **.* * *sistema quemador que se puede conectar a una alimentación* de****
gas combustible y en el que la cámara que lo soporta va* cerra-

* ^

da con una pared ampliamente agujereada C'i agujeros -ItS-'pa- 
ra permitir el paso de los gasea de combustión en los tubos 
-8- los cuales atraviesan una cámara de intercambi tórmico 
-3- en ascensión, contorneando alrededor de por lo nos, un 
ventilador central -4- preferiblemente de tipo cilindrico y 
en el que el mencionado haz de tubos -8- viene a salir a una 
pared superior en una cámara colectora de humos -17- de la 
que parte una chimenea-18-.

Naturalmente la chimenea -18- podrá tener cualquier



forma que se considere oportuna como también una forma de pa­
rrilla como la indicada en la figura 3* 18* no siendo esto 
vinculante a los efectos de la invención.

En la cámara de cocción -2- dispuesta antes de la 
5 cámara de intercambio de calor -3- se hallan situados late­

ralmente dos paneles agujereados -10- formando un comparti­
miento -6- entre la pared aislada térmicamente y no conducto­
ra de electricidad, externa, del horno -20- y la cámara de 
calentamiento y/o cocción -2-.

10 En el fondo de la cámara de calentamiento ococción
- -2- se halla una lámina trasera -1- con un agujero central*.

*  *  +
*  + *

-5- que coincide con la boca de aspiración del ventiladey oi-*.*
lindrico -4- el cual, por fuerza centrífuga, aspirará el aíre
a través del agujero -5- de la cámara -2- y lo emitirá radial-

* * ** * * *15 mente alrededor de la cámara de intercambio térmico -3- a 
través de los tubos -8- para ser después pasado nuevamente

*
* * * *

a través de las fisuras -10- de las paredes laterales por las
* *.

cámaras laterales -6- y esto con la ayuda además de las T&su-***
ras horizontales -10- a través de la ayuda de uno o más*de<^

20 flectores -9- aplicados en el interior de las paredes
Obviamente el ventilador -4- se dirigirá oportuna­

mente por un motor eléctrico -4'- sistematizado posteriormen­
te al horno y cerrado en la caja de contenido respectiva -21-.

Con este sistema, como el representado en la figu- 
25 ra 1 los tubos -8- rodean respectivamente 180° por un lado

y por otro la periferia del ventilador -4- de modo que el flu­
jo de aire atraviesa radialmente los tubos -8- aumentando el 
respectivo rendimiento con la creación de un sistema maxima-

í# 
ií.



mente de torbellino.
Posteriormente el flujo en la cámara de calentamien­

to y cocción -2- resulta concebido como el representado con 
flechas en la figura 2, con circulación esencialmente turbu- 

5 lenta en el plano horizontal con dos torbellinos contrapues­
tos, lo que mejorará ulteriormente el rendimiento térmico del 
horno y uniformiza el efecto caldeante.

El h o m o  prevé finalmente un dispositivo de humidi— 
ficación para crear humedad en la cámara de calentamiento 

10 y/o cocción por un conducto que pulveriza agua en el ventila­
dor, regulada por un regulador de energía y electroválvpla.

* * * *

Serán independientes del objeto de la invención los 
materiales empleados en la fabricación de los distintos com­
ponentes del horno, formas y dimensiones de los mismos y.cuan-\ * *+ * +15 tos detalles accesorios puedan presentarse, siempre y cuando

**
*** * . +**

no afecten a su esencialidad
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1. Horno de convección forzada para la cocción de 
alimentos, caracterizado esencialmente por el hecho de que 
comprende una cámara de intercambio térmico, atravesada por 
una pluralidad de tubos calefactores dispuestos en haces que 
rodean un ventilador por lo menos, ventajosamente centrifu­
go, que impulsa unas corrientes de aire a través de los tu- 
bos calefactores hacia unos compartimientos laterales provis­
tos de pasos que comunican conuna cámara de cocción, la
cual se halla separada de la cámara de intercambio térmico.7...-
por una pared provista de una abertura situada frente al ven-*.  *
tilador, por la que retorna el aire caliente que ha penetra­
do en la cámara de cocción formando turbulencias. . ..

2. H o m o  de convección forzada para la cocción de
alimentos, según la reivindicación 1, caracterizado por el*
hecho de que en los compartimientos laterales se hallan de-

*/*flectores que orientan el aire hacia los pasos que comunitíian-**+ +
con la cámara de cocción. *****

3. Horno de convección forzada para la cocción.&e 
alimentos, según la reivindicación 1, caracterizado por el 
hecho de que, opcionalmente, debajo de la cámara de intercam­
bio térmico se encuentra un quemador convencional, aislado
de dicha cámara por una pared provista de orificios atrave­
sados por los tubos calefactores por los que circulan los 
gases quemados por el quemador*

4. Horno de convección forzada para la cocción de

*
alimentos
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La presente memoria descriptiva consta de nueve hojas
foliadas, escritas a máquina por una sola de sus caras.

Barceloha, 27 de septiembre de 19&4
NOVOSIR, S. A.
p a . P O N T !

p. p.

t
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*

*** + 
*  * * * + **
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