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M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

Correspondiente a la solicitud de registro de una Patente de Inven­
ción que, por veinte aRos, se reivindica para EspaRa, a favor de D. 
Pedro ALONSO OLIVEROS, de nacionalidad eapaRola, residente en Zara­
goza,,. General Franoo, n* 33, - - - - - ----------------- -- -

p o r
INSTALACION PARA DESHIDRATAR FRUTOS Y PRODUC­

TOS SOLIDOS"

La presente invención se refiere a una instalación para deAl- 
dratar loe frutos producidos por las plantas graminaoeas, leguminosas 
y en general una gran gama variable de productos sólidos.

Los deshidratadores conocidos en la actualidad en general están 
5 constituidos por: quemador, hogar, alimentadoi de combustible, cam­

biador de calor y por último, cámara de desecación del producto.
Sabido ea en la práctica lo difícil que resultan las deshidra- 

taciones durante todo tiempo y más en las estaciones de invierno y 
otorSo, y que hasta la fecha se llevan a acabo de diferentes formas, 

10 empleando diversos tipos de desecadores que su descripción no hace
al oaso, a la vez de las grandes dificultades que la utilización de 
las partes antes descritas, que lo integran, presentan en su funció-



2 8 i 5 4 t P
namiento debido a sus perdidas por diferentes causas, proporcionando 
con ello, bajos rendimientos de producción en el trabajo a que está 
destinado, a la vez de estar solo dispuestas para deshidratar un ti­
po de productos muy limitado.

Con la instalación objeto de la presente invención se evitan 
estos inconvenientes, toda vez que se logra una normal deshidratación 
con un alto rendimiento de producción.

Con el fin de aclarar esta descripción se acompasa a la presen­
te memoria doce hojas de dibujos en los que se ha representado un ca­
so de realización^ que se cita solamente a titulo.^ de ejemplo oomo 
esquema de prlnoipio representativo y, por consiguiente, sin carácter 
limitativo alguno.

En la hoja 1 queda representada en conjunto la instalación.
jSa hoja 2 muestra un detalle de las rejillas de parrilla esca­

lonada.
La hoja 3 muestra el dispositivo precalentador.
La hoja 4, el cambiador de calor.
La hoja 5, el sistema de control automático del precalentador.
La hoja 6, el control auxiliar de seguridad del extractor para

tiro del hogar.
La hoja 7* el sistema de canalización con doble entrada del ali­

mentado)! de combustible.
La hoja 6, sistema de engranajes de las cámaras desecadoras.
La hoja 9, el control automático de las cámaras deseaadorss.
La hoja 10, las dos cámaras desstadoras rotativas.
La hoja 11, pantallas de filtro de choque de las cámaras dese­

cadoras.
Por último, la hoja 12 muestra los inyectores de agua de los 

quemadores.
Haciendo referencia a la numeración convencional dada en las 

hojaa de planos a los diferentes elementos y piezas componentes del
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objeta industrial de esta Patente de Invención, a continuación se 
detalla su construcción y características.

Gomo se indicó anteriormente, la hoja 1 de planos representa 
una vista en alzado y otra en planta del conjunto de la instalación. 
Dichas figuras contienen:

Un alimentador de combustible (12) y (7T&; un quemador (2) pro­
porcionado a la cantidad de combustible a emplear; un hogar (13) pro­
porcionado al quemador; un cambiador de calor (4) oon corriente de 
aire controlada de acuerdo con el flujo del aire de entrada a las 
cámaras desecadoras y a su temperatura; y dos cámaras desecadoras 
(10) para la deshidratación del producto con control de caudal de 
aire y temperatura.

Consiste la invención en disponer: Un alimentador de combusti­
ble (12) y (7) que contiene un rodete especial para poder utilizar 
parte del combustible en pSKvo, y doble boca de distribución.

Dos quemadores que contienen parrillas especiales (2) e inyec­
tores (1) de agua, suficientes para oualquier tipo de combustible.

Un hogar con varias entradas de aire (13) secundario para la 
regulación de la combustión y del tiempo de la misma.

Un cambiador de oalor (4) que contiene, un juego de tubos de a- 
cero oon una compuerta exterior para bajas y altas temperaturas, con 
regulación de caudal de aire.

Un preoalentador (3) con paletas de oarga variable para la re­
gulación de la temperatura del aire de entrada con compuerta automá­
tica (5).

Uh extractor para tiro del hogar oon regulación de tiro automá­
tica produdida por la temperatura del aire de salida.

Dos cámaras desecadoras rotativas y horizontales (10) que con­
tienen su cuerpo interior y exterior especiales para poder desecar 
oualquier tipo de produoto.

Dos sistemas basoulantes (8) dentados para la regulación del
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tiempo, de permanencia del producto a deshidratar en las cámaras,
Dos pantallas de filtro (11) para poder utilizar cualquier cau­

dal de aire.
Dos inyectores de aire (9) que contienen cierres de compuerta 

automática para la regulación de secado.
Cada kilogramo de combustible depositado en el alimentador (12) 

es trasladado a través de su conducto (7) al quemador (2) que conve­
nientemente acoplado al hogar (13) le produce su combustión, permi­
tiendo su funcionamiento a través del cambiador de calor (4) y 
produciendo la salida de sus humos el extractor (6).

Los inyectores de aire (9) de lea cámaras desecadoras producen 
una aspiración de aire a través del preoalentador (3) que convenien­
temente acoplado al oambiador de oalor permite su funcionamiento 
aumentando la temperatura del aire de entrada a las cámaras deseca­
doras.

Descrito y representado el objeto de esta memoria de declara 
ocmo de propia invención y como no practicado en EspaHa, haciéndose 
la salvedad de que el mismo, dentro de su esencialidad, puede ser 
llevado a la práctica en otras variantes con una o varias oámaras 
desecadoras que difieren en detalle de las indicadas, a las cuales 
alcanzará igualmente la protección que se recaba. Podrá pués, cons­
truirse en cualquier forma y tamaíío, empleando los materiales más 
adeouados en cada caso, hadiendo aplioaoión del mismo a diversas 
usos industriales o domésticos, por quedar todo ello comprendido 
dentro del espíritu de las siguientes reivindicaciones^

N O T A
EN RESUMEN: La presente patente de invención que, por veinte 

aHos, se solicita para EspaHa, ha de recaer sobre las siguientes 
reivindicaciones:
X*.- "INSTALACION PARA DESHIDRATAR FRUTOS Y PRODUCTOS SOLIDOS", ca­
racterizada por comprender unos quemadores dotados de rejillas de 
parrilla y unos inyeotores de agua bajo la parrilla; siendo las reji-
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llaa de perTilla escalonada provistas de unos barrotes oon nervios en 
forma de aspa y en disminución del centro a los laterales en su parte 
inferior y estar colocados aquellos por gravedad sobre sus apoyos la 
torales, sin existir ningún cajetín enganche o amarre.
2*. INSTALACION PARA DESHIDRATAR FRUTOS 0 PRODUCTOS S0UD0S", se­
gún la reivindicación anterior caracterizada por comprender unos in­
yectores que insuflan agua por gravedad y aire de aspiración bajo re­
jilla del quemador al fondo del cenicero dejándose a su vez atravesar 
por el aire; produciendo el apagado de los fragmentos de combustible 
incandescente que caen en el, que el agua que se vaporiza sufra una 
disociación al pasar por la capa de combustible incandescente, consi­
guiendo aumentar la longitud de la llama, avivar el fuego y que dismi­
nuya la temperatura de la parte inferior de la rejilla, produciendo 
una mayor duración en los barrotes que la forpan.
3*.- "INSTALACIÓN PARA DESHIDRATAR FRUTOS 0 PRODUCTOS SOLIDOS", se­
gún las reivindicaciones anteriores, caracterizada por comprender un 
hogar provisto de varias entradas de aire secundario colocadas en su 
parte central inferior para asegurar la combustión paroial de los hi­
drocarburos que se originan por destilación en la combustión del com# 
bustible en el mismo, provocando además su disociación.
4*.- "INSTALACIÓN PARA DESHIDRATAR FRUTOS 0 PRODUCTOS SOLIDOSE, se­
gún las reivindicaciones anteriores, caracterizada por comprender un 
oambiador de calor formado por tubos metálicos en tronco de coho, cuyo 
grado de oonicidad depende de la longitud de los tubos, de la tempera­
tura prevista a alcanzar en ellos y de la diferencia entre la tempera­
tura de entrada y salida del aire en ól; caracterizándose los tubos 
metálicos por disminuir la capa formada a su alrededor de gas, mediante 
la circulación de aire a velocidades precisas, por aspiración, consi­
guiendo oon ello unos coeficientes de transmisión muy altos; dejándose 
atravesar simultáneamente el cambiador de calor por los gases prove­
nientes de la combustión y por el aire a calentar, no Incorporándose 
a óste último, las impurezas natas producidas al sufrir una oxidación
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total o paroial el combustible empleado.
5*.- "INSTALACION PARA DESHIDRATA FRUTOS O PRODUCTOS SOLIDOS", se­
gún las reivindicaciones anteriores caracterizada por comprender 
un precalentador montado concéntricamente sobre la chimenea de e- 
vacuaoión principal de humos del hogar disminuyendo la temperatu­
ra de salida de éstos y aumentando el rendimiento del cambiador 
de calor; poseyendo dicho precalentador entre su ouerpo exterior 
y en interior (exterior de la chimenea) unas paletas fijas debi­
damente dispuestas que permiten el máximo aprovechamiento térmico 
de los humos antes de ser lanzados al exterior; hallándose dota­
do además de precalentador de un sistema de control automatice 
de entrada de aire al cambiador dd calor, según las necesidades, 
de metros cúbicos de aire y grado de temperatura deseados a produoiz 
caracterizándose el control automático mencionado porque con solo 
un conjunto de tandera, polea, motor eléctrico, muelle antagonis­
ta y dispositivo aooionado por temperatura, permite obtener del 
oambiador de calor el aire a la temperatura precisa.
6*.- "INSTALACIÓN PARA DESHIDRATAR FRUTOS 0 PRODUCTOS SOLIDOS", se­
gún las reivindicaciones anteriores, caracterizada por comprender 
un extractor de tiro del hogar que fuñolona mandado por la tempera­
tura de salida de los humos mediante un control auxiliar de seguri­
dad, que mantienen una relación constante entre el paso de aire 
que penetra en el hogar y el peso de combustible, consiguiendo asi 
una combustión lo más perfecta posible; caracterizándose el citado 
control auxiliar de seguridad porque con solo un conjunto de taja­
dera, biela con retroceso por muelle, interruptor por temperatura 
y manivela electromagnética, regula la admisión de aire del inte­
rior del hogar consiguiendo con ello la automatloldad deseada del 
tiro del mismo.
ya.. "INSTALACIÓN PARA DESHIDRATAR FRUTOS 0 PRODUCTOS SOLIDOS", se­
gún las reivindicaciones anteriores, caracterizada por comprender 
un alimentador de combustible cuyo suministrador contiene un rodete
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- enviador de combustible, canalización con doble entrada y depósito 
para desecaoión del combustible a emplear con distribución al quema­
dor; yendo provisto dicho suministrador de una tolva de alimentación 
que solo permite el paso de combustible, hacia el rodete enviador, 
evitando con ello la pérdida de combustible por retroceso, produci­
do al chocar éste con el rodete; disponiendo la mencionada canaliza­
ción de doble entrada en el depósito de desecación y distribución 
de combustible al quemador de una forma tal que origina una carga 
homogenaa del mismb, por distiibución encontrada.
8*.- "INSTALACIÓN PARA DESHIDRATAR FRUTOS 0 PRODUCTOS SOLIDOS", se­
gún laa reivindicaciones anteriores caracterizada per comprender 
dos cámaras desaoadoraa rotativas horizontalea cuyo cuerpo exterior 
posee forma de tronco de cono invertido respecto del interior, que p 
permite una distribución, más lenta y sin brusquedades para un mis­
mo caudal, del aire al produoto a seoar en toda su periferia a tra­
vés de los alaves de que está dotado el cuerpo interior, consiguién­
dose una mayor uniformidad de secado con menor temperatura; conte­
niendo las aludidas cámaras desecadores un sistema de engranajes 
que mediante eje, piRón., regleta dentada, manivela y sentor de des­
lizamiento, permiten la inclinación de las mismas para produoir asi 
una permanehoia definida del producto a deshidratar según sus nece­
sidades de deseoaje; yendo provistas estas oámaraa en su boca de sa­
lida de una pantalla filtro da dhoque que impiden el paso del produc­
to a desecar arrastrado en suspensión por el aire, permitiendo aasí 
mismo el paso de las materias produoidas al deshidratarse el producto 
y regulando el caudal de salida de éste cuando ya está listo; poseyer 
do finalmente las repetidas cámaras desecadoras un control automáti­
co de alarma de su aria de entrada y temperatura que se puede graduar 
a voluntad, cuyo oontrol está formado por un solo bloque dé interrup­
tor vulvo térmico ttembre tajadera, permitiendo desecar en cada una 
de las cámaras diferente produoto, estando ambas funcionando a la vez 
actuando sobre sus inyectores de alimentación de aire.
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9**- Por último, se reivindioa como objeto sobre el que ha de re­
caer la protección jurídica de la presente patente de invención que,
por veinte aRos, se solicita para EspaKa, -------- - - - - - - - -

p o r
INSTALACION PARA DESHIDRATAR FRUTOS 0 PRODUCTOS 

SOLIDOS
Todo conforme queda expresado en la presente memoria descrip­

tiva que consta de ocho folios escritos a máquina por una sola cara 
y doce hojas de plahos que se acompasa.

Madrid, 1 3 OCT. 1962
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