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Correspondiente a una solicitud de registro de CERPIFICADO

DE ADICION, por VEINTE ANOS, pesra todo el Territorio Nacionsl,
a favor de ls Firme LULS TORMES Y CIA, de nacionalided espafiola, "
establécida en ELCHE, Alicente, celle de Jose Maria Buck num. |
3, por: WEJORAS INTRODUCIDAS uN 1L OBILTO D Li PATENTE PRINCI-
_ PAL NU{ERO 280.908, CONCEIIDA POr UN PHOCEDINIENYO DE a‘!’x.’ﬁRICA-
CION I PRODUCTOS NUTHITIVOS Y D DLGUSTACION.
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El presente registro de Certificedo de Adicion, primero
ae 1z Patente de Invencion nuaero w8C.908, concierne como su
enunciado indica, unes mejoras introducides en el objeto de la
misma, de acuerdo con l& descri?oion detalleds gque de lag mis-
mes se realiza, dehiendo interpreterse siempre este concepto en
su mas amplio sentido y nunce en linitetivo.

El resultedo industiisl conseguide bajo los orincipios de
lz invencion, mejora noteblemznte todo cugnto sobre el particu=~
lar se conoce actuslmcente, tanio por lz senpillez de su resli-
zacion, como de presentacion, perfecte conssrvacion, incice de

Las mejoras del procedimiento cuyo registro se precsnisw
se refieren esencislmente & 1z obtencion de pieges de dulce de
carecter nutritivo, conseguidas e partir de extréctos du regaliz"
o de derivedos de seceross, conjunte o sepavedsmente,

El proceso de fabricecion es como sigue:

En una batidora adeamda se emuisions ls secarose, fecules v
otrog gelificentes con lo zdicion de extrecto de regeliz si pro~
cede asl como 1 proporcion conveniente de :gua.

La psste obienide es conducida » los cocedoresg cCorresnon—
dientes, en los gue dursnte un periode de tiempo suficiente, es
calentada haste conseguirse una contextura [lerible y firme,

‘Bl poreentaje de feculss u otro- golificentes, oscilsrs en-
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tre el 10-90%, ses see la consietencia y rirmsm que interese dax. -

@l producto, cospletondose l: momposicion del mismo  con cargas
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de secarosa u otros szucares y extracto de vrogéllz zegun el pa-
ladar que se desec counsegulr, y que @simis: o vuede nejorurse
con le edicion de esencigg de¢ srutas.

-

Lz citade maess se pige 3 lom correspondientes moldes me-
cenicos, en lo:n cuvles por un nroceso ds torsion heliecoldal

se configuren en »lenos e¢nvolventes bejo el mizmo eje longitu-
dimal de figura

L¥ cinte torsionads podra o.xr mhcizz o hueca, cuyes seccion
edoptars log periiles mas apropizdos &l objeto de que lu tor-
gion re.ulte mog sugestiva &l consumo, principalmente infentil
2 que ge dedica e.te clsss de aulceria.

L& seccion de ls cinte sers preferentemcnte ciicular con
uno o m&s tetones o nerviog longitudinales de configurscion
gpropiada, pero cuslquier otre Iorme sers comprendide dentro del-
are¢e (e esta proteccion legul.

Descrifa suficientemcnte l¢ nztursleza de l& invencion,
se hece conster expresamente que cuslguier modificscion de de-
talle que se introduzcas en lz misi:a, se considerara incluida deraf
tro de esta proteccion en e&nto Que no zltere o modifique esen-
cielmente su rinalided caracteristica.

| NOT A

Por ultimo, se declarsn de noveded e invencion, las si-
guientes:

REIVINDICACTIOCNUWS,

12,- Mejoras introducidas en el objeto de lé Pptente prin-
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cipel num. 280.908, concedids por un procedimiento de febrica-
cion de productos nutritivos y de degustacion, caracterizedas
esencielmente porque en una butidors adecvada se emulsiona la
sacarose, feculas y otros gelitificantes en un porcentsje com-
prendido entre 10 y 90%, agregetndose extruacto de " Lippis Dul-
cis" si procede y el resto hasts complever el porgentesje de
agua destilzada, siendo este pasta conducide s unos cocedores
en los que dursnte un tiempo conveniente es culentada hasta con-
seguirse le densidad requeridé, pudiendo adicionsrse esencies
nafurales de frutas, pssznuo lu pesta & los moldes apropiados’
en los cuales por un proceso de torsion se configura en plenos
envolventes bajo el mismo eje de figura, siendo las cintas cqn—{
segﬁidas meciz: s 0 huecos y l& seccion preferentemente;circularf»
con uno o m&8 nervios longitudineles de perfil epropiado,

28,~ MEJORAS INTRODUCIDAS kN LL OBJLLO Dii LA PATENTE PRIN- -
CIPAL NUMERﬁ 280.908, CONCELIDA POR UN PROCEIDIMIENTO DE FABRI-
CACION DI PHODUCTOS NULRITIVOS Y D DEGUSTACION.

Todo ello tal y como se describe en el cuerpo de esta me-
moria y se reivindica en su nota. ‘

Este memoria descriptive, conste de cuatro hojes foliadas

¥ mecanografiadés por une sola de sug cares y & dos esSpacios.

v 5 OCT, 1862

"

Madrid, -~
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