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La presente invención se re fie re  a un d ispositivo  pa­

ra  e l  atemperado de productos, en particu lar de alimentos y de 

bebidas con un elemento de atemperado en forma de un recipiente  

que acoge medio de atemperado,preferentemente medio de atempe­

rado líq u id o , cuya pared la te ra l se ha configurado parcialmente 

a l  menos a modo de pared intercsmbiadora de calor,conductora 

del ca lo r .

Se conocen elementos de atemperado de este tipo  con

formas diversas,por ejemulo en forma de cojines o de req ip ien -
:

tes configurados con paredes r íg id a s . Sin embargo estos'elemen­

tos conocidos de atemperado tienen e l inconveniente fundamen-
* J

ta l  y e l  f a l lo  de que le s  fa ltan  zonas ae la  pared anterdambaa-

doras del calor,que esten convenientemente configuradas para

la  colocación? en unión p os it iv a ,d e l producto a atempefdrvDe es
*  *  .

te modo tampoco puede conseguirse con estos elementos c'abpcidas
* * * *

de atemperado un intercambio muy efectivo del ca lor enty^e /el 

producto a atemperar y e l  medio de atemperado. * * *

A si pues, e l  objeto de la  presente invención es con­

seguir un d ispositivo  para e l atemperado de productos cuyo e le­

mento de atemperado p o s ib ilite  un intercambio muy efectivo de 

calor entre a l  madio de atemperado y e l producto, a atemperar y, 

por otro lado,en forma especialmente sencilla ,que p o s ib ilite  

la  elección de un medio de atemperado adecuado para alcanzar la  

temperatura deseada en.cada caso particu lar de l producto y su 

introducción en e l elemento de atemperado.

Este problema se resuelve según la  presente invención 

porque la  pared iatercambiadora del calor del elemento de atem­

perado 3e ha configurado en zonas de pared para la  reunión,en 

unión p os itiva ,d e l producto a atemperar y del elemento de atem­

perado en contacto su p e rfic ia l mutuo y las  partes restantes de
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la. pared forman con la  pared intercambiadora de calor un re c i­

piente para e l  medio de atemperado que puede cerrarse hermética 

mente y presenta a l  menos una abertura de llenado y de vaciado, 

dotada, con un cierre  susceptible de abrirse ,para  e l medio de 

atemperado. En e l d ispositivo  según la  presente invención puede 

llenarse pues e l  elemento de atemperado,para cada caso deseado 

de u t iliz a c ió n , con medio adecuado de atemperado,por ejemplo

con mezcla f r ig o r í f ic a  o con medio de atemperado de desprenda
* * . .

calor.En este caso e l u tilizado r es muy dueño de re llen a^ ;$1

elemento de atemperado con un medio dé atemperado de este tipo ,

que uresente una elevada capacidad térmica y que pueda f le ta rs e

a la  temperatura deseada en ;cada caso particu la r por efecto

externo,por ejemplo en e l  f r ig o r í f ic o  o por calentamiento axter

no. . .
*  .  *

En una forma de realización  de la  presente invención* * *
*  *  *  *

se ha configurado e l elemento de atemperado a modo de rec ip ien - 

te de medio de atemperado con paredes sensiblemente r íg id as  con 

superficies de apoyo prefabricadas fijamente para e l producto a 

atemperar.Las superfic ies de apoyo pueden adaptarse a la s  e x i -  

gencias de cada caso particu lar.Por'e jem plo puede ap licarse es­

trechamente sobre bo te lla s  o sobre botes un elemento de atempe­

rado,sensiblemente r íg id o , con zonas de la  pared intercambiado­

ras del ca lo r abombadas de forma cóncava y parcialmente c ilindra  

ca. De forma correspondiente pueden aplicarse en la  zona de la

pared intercambiadora del calor del elemento de atemperado,rehun
!

didos recentares,en lo s  aue se adanten un producto de forma pa-¡ 

ra le lep ipéd ica,por ejemplo cajas plegables congeladas,trozos d e ! 

mantequilla y sim ilares.

En un desarro llo  particularmente ventajoso de la  pre­

sente invención puede combinarse e l  elemento de atemperado con i
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un asa para e l  transporte y la  colocación del producto atempera 

do,preferentemente bebidas re frigeradas y un d ispositivo  recep¿ 

tor para la  colocación del producto,estando dispuesto e l  elemen­

to de atemperado en e l  in terio r de l d ispositivo  receptor y es­

tando configurados en la  pared p e r ifé r ic a  del d ispositivo  recen 

tor,que contiene e l elemento de atemperado, ensanchamientos 

dispuestos frente a la s  superfic ies de apoyo del elemento de 

atemperado,para la  formación de cámaras receptoras para e ^ p ro -
! j *

dncto a atemperar. "  *

En otra forma de realización  de la  uresénte invención**
puede configurarse e l  elemento de atemperado también en*j?ca3aa 

de recip iente tipo manguito, plano,que acoge a l  medio de atempe­

rado, con dos paredes f le x ib le s ,  mantenidas a una pequega**&is-
* **.

tancia mutua, planas sensiblemente sobre toda su superfic ie , 

que son herméticas entre s i en su p e r ife r ia  y que porta/úpa.

abertura de carga y de descarga,que puede cerrarse de forma her 

mética y segura, para e l medio de atemperado en e l exterior del 

manguito.En esta forma de realización  puede ap licarse  e l elemen­

to de atemperado completamente alrededor del producto a atempe­

ra r o alrededor de la  parte a atemperar y adaptarse totalmente 

o sensiblemente a la  forma del producto a atemperar,lo cual no 

era posib le  hasta e l presente con los  elementos conocidos,tipo  

cojín ,de atemperado.

,A continuación se explicaran con mas deta lle  ejemplos 

de realizac ión  de la  presente invención por medio del dibujo ad 

junto. --------

La figura 2 muestra-el elemento de atemperado según la 

figura 1 en sección según la linea 6-6 de la figura 1;

La figura 3 muestra una representación parcial a mayor 

escala de la zona 7 de la figura 2.
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Las figuras 1 a 3 muestran un elemento de atempe­

rado 60, que presenta sobre su p erife ria  seis zonas de pared in ­

tercambiadoras de calor, parcialmente c ilin d ricas, 61 y 62 en su 

cesión alternativa. En este caso las  zonas de pares intercambia­

doras del calor, parcialmente c ilin d ricas , 62 un radio de arquea 

do menor, por ejemplo 35,5 mm, y las  zonas de pared intercambia 

doras de calor 61 tienen un radio de arqueado mayor, por ejemplo 

de 45 mm. ......
* * w w

De esta forma pueden disponerse en e l elemQB&& de 

atemperado 60 seis botellas 71 o seis latas de conserva 72 de 

diámetros diferentes en una disposición impregnada óptima!./;

La pared periférica  63 de este elemento de atempe

rado 60 está constituida por metal, por ejemplo de aluminio^ míen

tras que las  superficies frontales están constituidas por una
*.

pieza de fondo 64 y una tapa 65 de material sin tético . La*-pieza
+ * * *

del fondo 64 rodea con una brida periférica  estrecha 66, -peo e l  

borde in fe r io r , a la pared periférica  63 y está pegada fijamente 

con e l mismo. La tapa 65 presenta igualmente una brida p e r i fé r i­

ca estrecha 67 que rodea, por e l borde superior, a la pared p e ri­

férica 63. En e l in terio r de la brida periférica 67 se ha dispuee 

to una masa de calafateado por e l lado interno de la tapa 65. La 

tapa se sujeta por medio de un espárrago roscado 69 dispuesto en 

su zona central, que pasa a través de la pared de la tapa y que 

está enroscado en un resa lte  70*, moldeado en e l lado interno de 

la pieza del fondo 64, con rosca interna. La carga y la descarga 

del medio de atemperado se verifica con la tapa desmontada. Tal 

como muestra e l dibujo las bridas perifé ricas 66 y 67 yacen en 

la zona del diámetro menor que las bote llas o bien de las la ta s .

En esta forma de realización  e l elemento de atem­

perado 20, 40, 60 es adecuado para la acogida de. mezcla re fr ig e ­
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rante o de mezcla de calefacción a activar. Como mezcla re fr ig e ­

rante a activar entra en consideración por ejemplo una mezcla de 

150 partes en peso de nitrato amónico cálcico granulado con 100 

partes en peso de urea granulada y aproximadamente 120 a 140 par 

tes en peso de agua. De forma sim ilar se conocen mezclas de ca­

lefacción, constituidas por materia sólida y lóquido, en particu  

la r  agua, y su empleo en combinación con tales elementos de atem 

perado. E l elemento de atemperado puede u tiliza rse  tambián*a* mo-
* * w a

do de acumulador de fr ió   ̂ a modo de acumulador de calor?, j^e^ri- 

gerando o calentando con su carga de medio de atemperado o con
* a

otra carga, por ejemplo carga de agua, a la temperatura d&s^ada 

de atemperado.

E l elemento de atemperado configurado en #orma de 

cuerpo plano, tipo manguito, más o menos movible, debe rel-tenar-

se preferentemente con medio de atemprado líquidos o licuable o
* *  *  *

a l menos que tengan una buena aptitud a la fluencia. En particu - 

la r  entran en consideración las  mezclas refrigerantes y las mez­

clas de calefacción constituidas a p a rt ir  de productos sólidos 

granulados y de líqu idos, por ejemplo entra en consideración una 

mezcla refrigerante constituida por nitrato amónico-cálcico gra­

nulado, urea granulada y agua. Para e l proporcionado sencillo  y 

seguro de ta les mezclas refrigerantes y de calefacción y, por lo  

tanto, para fa c i l it a r  e l ajuste de la temperatura deseada de l 

atemperado/ se ha observado que es particularmente ventajosa una 

configuración del elemento de atemperado en cada una de las fo r ­

mas de realización descritas con un contenido de carga de aproxi 

madamente 390 mi a 400 mi.

Descrita suficientemente la naturaleza del inven­

to, as i como la manera de rea lizarlo  en la práctica, debe hacer 

se constar que las disposiciones anteriormente indicadas son sus



ceptibles de modificaciones de detalle  en cuanto no alteren su 

principio fundamental.

. . -  6

*  * * +
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REIVINDICACIONES

1. -  D ispositivo para e l atemperado de productos, 

especialmente comestibles y bebidas, con un elemento de atempera 

do en forma de un recipiente de medio de atemperado, que contie 

ne medio de atemperado, preferentemente medio de atemperado l i ­

quido, cuya pared la te ra l está constituida a l  menos parcialmente 

como pared intercambiadora de calor, conductora del calor, ca­

racterizado porque la pared intercambiadora de calor del'elemen­

to de atemperado se ha configurado en secciones de paredlpára

e l montaje en unión positiva de una porción de producto a atempe

rar con e l elemento de atemperado con un contacto físico!qp?buo
*  ' + *

de sus superficies y las  partes restantes de la pared constitu­

yen con la  pared intercambiadora de calor un recipiente de pedio 

de atemperado cerrable herméticamente y presentan una boca.'de car

ga y descarga dotada con un c ierre , susceptible de ser abierto,
* * *
* * * *

para el medio de atemperado. . . . .
* .  .

2. -  D ispositivo según la  reivindicación 1 / 'carac­

terizado porque e l elemento de atemperado se ha configurado en 

forma de recipiente para e l medio de atemperado con pared la te ­

ra l sensiblemente ríg ida con superficies de apoyo rígidas prefa ­

bricadas para la porción de producto a atemperar.

3 . -  D ispositivo según la  reivindicación 2, carac­

terizado porque e l recipiente para e l medio de atemperado presen 

ta en su pared periférica  a l menos una sección de pared intercam 

biadora de calor parcialmente c ilindrica  y arqueada de forma cón 

cava.

4 . -  D ispositivo según la reivindicación 2, carac­

terizado porque la pared periférica del recipiente para e l medio 

de atemperado presenta a l  menos un rehundido receptor (62) con 

la superficie del fondo sensiblemente lisa  y a l  menos una super­

f ic ie  la te ra l (63) dispuesta perpendicularmente a l anterior.



-  8 -

5 .- D ispositivo según una de las reivindicaciones 

1 a 4, caracterizado porque e l cierre para la boca de carga y de

contra una apertura involuntaria.

6 .-  D ispositivo para e l atemperado de productos,

especialmente comestibles y bebidas, t a l  y como queda sustancial

mente descrito en la presente Memoria e ilustrado en los dibujos
.  . . . . .

adjuntos. . . . . .

descarga es un cierre de rosca ó de resorte fiador (67) seguro

w * ' w

Esta Memoria consta de 8 hojas escritas a máquina

por una sola cara.

Madrid,



ZELJKO TOMAC' HOJA UNtCA.

F)G. 3 * "  '

ESCALA VARtABLE.
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