MEMORIA DESCRIPTIVA

_ 2 52 R X =258 12 2 T ®omoImo=momom o o=mo=
Correspondiente & una Patente de Invencidn, ¢ue se soli-
cita por veinte ados, pars todo el Territorio Nacional y
sus‘Oolonias, 8 favor de la bntidzd Luis Torres y Cla.,
de nuacionalidad espafiola, <stsblecida en ELCHE (Alicante),

celle José Maria Buck, 3, por:

" UN PROCEDINIENTO i OBUunCION Db PRODUCTOS NUTRITIVOS ¥,

El presente registio ae prtente de Inveacidn, con-
ciernc como su enunciado indice, un procedimiento de ob-
tencidn de productos nutritivos, de acuerdo con le des=
ceripeidn detallada gue wel wmizmo se rezlinza, debiendo
interprotars. siewpre este comceuto en su mds smmplio sen-

tido y nunce en limit=vivo.
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El resultado industriel conseguido bajo el procedi-
miento cuyo registro se preconiza, mejora nwtablemente
todo cuanto sobre ¢l particular se conoce y utiliza ac-
tualmente, tento por la sencillez de su realizacidn, co-
mo de pfesentacidﬁ, higiene, Indice de elimentacidén y eco-
nomiza.

Bl procedimiento cuyo rezistiro se preconize se re-
fiere & la posibilicdad de eleborscidn de »roductos de dul-
cerie de Indice nutritivo y de degustecidn.

El producto base euplezdo en este fasg de fabrice-
cidn, es ¢l extracto de regalis, com o sgin incorporscidn
de complejos vitemfnicos o edulcorantes.

Une curacteristica esencisl del nuevo producto, es
su forma especifica de cinta de seccidn preferentemente
circulsr y cuya cinta podré ser maciza o hueca.

Esta cinta es susceptible de plegomiento en verios
lazos y por la adaptscidn de una etiquéta tipo vitole,
se configura en una verdezders imitacidn del corddén para
zapatos,

El producto se consigue por la incorporscidén en una
solucidn acuosa del 58% al 62% de una cargs de extracto de

regaliz en 30-35%, siendo sometido & un proceso de batido

‘hasts conseguirse une Intins asociacidm.

Podrd o no adicionarse cuslguier complejo vitamini-

co o productos edulcorantes, especialmente sacarosa al 0,3%
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o 3% y como complemento gelatificantes para comunicer la
méxime flexibilidad.

Le pasta sometida a le accidn de una mdquine de tipo
trefilador, en la cual se confiere sl producto 1o disposi-
cidn de cinta filiforme de enchura adecuada.

Una vez estructurada diche cinfa se deseca por el pro-
ceso normal o forgado mds conveniente.

Las pilezas conseguides son cortadss en los longitu=-
des mds apropiadas y tal como queda indicado, se pliegan
en lazos o vueltas y se fijen por 1ls aplivacién'de un pre-
cinto de vitola.

Descrita suficientemente la natura}eza del objeto del
presente registro de Patente de Invencidn, se hace constar
exPresamente; que cualquier modificacidn de detalle que se
iﬁtroduzca en la misme, se considerard incluids dentro de
este proteccidn, en tento que no altere o modifique esen-
cislmente su finslidad caracteristica.

NOTA

Por Wltimo se consideran de novedad y propia inven—

cidn, las siguientes:
REIVINDICACIONES

18,- Un procedimiento de obtencidn de productos nu-

tritivos, caracterizado esencislmente porgue uns vez rea-

lizada la cerge del extracto de "Lippis Dulcis" &l 30-35%
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en uwna solucidn acuosa estéril de 52-68%, asi como del co-
rrespondiente complejo viteminico A-D en 0,08 miligramos
al 0,3-3% y edulcorantes y eventuaimente gelatificantes el
5%, se procede a una operacién de intenso batido en mdqui-
ng centrifugadora hasta conseguirse la total y perfecta ho-
mogenizacidén , sometiéndose éstg pasta & la accidn de una.
méquine trefiledors para conferir ia conveniente estructura
filiforme al producto macizo o hueco, siendo el mismo dese-
cado por dispositivo de climatizacidn normel o forzaeda, pa=-
ra ser posteriormente cortado en las longitudes necesarias,
plegado y fijado el correspondiente eti@uetaje por unidades
independientes y por ultimo envasado.
| 28,- UN PROCEDIMIENTO DE CBTENCION DL PRODUICTOS NUTHI-

TIVOS.

Todo ello tal y como se describe en el cuerpo de la
presente Memoria y se reivindica en su Nota.

Esta Memoria Descriptiva conste de cuatro hojas folia=-
daes y mecanografiadas a dos espacios y por une sola de sus
caras,

Madrid, 19 de Septiembre de 1.9fg
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