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MEMORIA DESCRIPTIVA
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Correspondiente & una Fztente de Invencidn, que se soli-
cite por veinte afios, pars todo ¢l Territorio Nacional y -
sus Colonizs, a favor de la Bntidad Luis Torres y Cla.,
de nacionelidad espaiiols, establecide en ELCHE (Alicapfe)
calle José Maria Buck,3;por:

" UN PROCEDIMIENTO DE OBLKRCION DE PRODUCTOS DERIVADOS

DE BXTRACTOS DE HEGALIZ .

El presente registro de pPatente de Invencidén, con-
cierne como su enunciado indice, un procedimiento de ob-
tencidén de productos derivados de extractos de regaliz,
de acuerdo con la descripcidn detellada que del mirmo se
realiza, debiendo interpretarse siempre este concepto en

su mds amplio sentido y nunca en limitativo.
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El resultado industrisl conseguido bajo el procedi-
miento cuyo registro se preconiza, mejoirs notablemente
todo cuanto sobre el particular se conoce y utiliza ac-
tualmente, tanto por la sencillez de su reslizeeidn, co-~
mo de presentaéidn, higiene, Indice de elimentacidén y
economia,

Esencialmente el procedimiento cuyo registro se pre-
conizo, se refiere a la obtencidén de cintes uniformes a
base de extracto de regaliz, cuyas cintas son susceptibles
de arrollamiento con lo cual el envaszdo y almacenaje se
fagilita, siendo esta una vital caracteristica higiénica.

En el orden de consumo; dsta disposicidn de arrolls-
miento permite el fraccionamiento a voluntad de tires del
citado producto a base de regaliz, aprovechédndose integra-
meﬁte el producto consumido,

En el érden estdtico estas tiras resultan sugestivas.

El procedimiento con arreglo & los principios de la
invencidn, recae en las siguientes fases:

El extracto de regaliz o de la planta verbendcea "Lip-
pis Dulcis " es disuelto en una solucidn acuosa en un por-
centaje de 30/40% y de 60-T70% hasta conseguirse ﬁna densi-
dad apropiada.

Esta disolucidn se llevae a cabo en un dispositivo
épropiado Yy sqmetido a un proceso de intensa centrifuga-

cién para obtenerse la total y completa homogenizacidn.
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podrd ser sustituido por cualquier tipo de sacarosa en el

‘sacarina desde 0,5% al 3% o producto similar, no alterando

280906

Conseguida ésta, la pasta se pasa 8 unos moldes lon=-
gitudineles, de longitud conveniente y cuyos moldes que
gon susceptibles de cerrarse a presién, presentan seccidn
gengiblemente rectangulsr y unas nervaduras a todo lo lar-
20 de las superficies superior e inferior de moldeo para
poder wonseguirse relieves paralelos y longitudinales en
1sg propié cinta.

Las cintes son mocizas, pero asimismo podrdn ser hue-
cas, en uno o0 mds conductos uniformes,

Une vez moldeada la pesta es retirada del molde co-
rrespondiente y desecads al ambiente natural o por medio
de ventiladores de corriente forzada,

El producto empleado a bsse de extracto de regalisz,

mismo porcentaje, afiediéndose en dste caso.cualquier gela-
fixante al 5% para conseguirse la iflexibilidad necesaria
para determinar su arrollsmiento en la forma anteriormen—
‘te mencionada.

Estas soluciones de por s{ resulten 1o suficientemen-
te dulces, pero si se desesse eumentar el punto de edulco-
remiento, podrd egregerse a la pesta en la fase de fusidn,

cuelquier otro producto y en el porcentaje conveniente de
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ello la esencialidad de la invencidn.

Descrita suficientemente 1z naturzleza del presente
registro de Patente de Invencidn, se hace constar expre-
gamenie, que cualquier modificacién de detalle que se in-
troduzca en la misma, se considerard incluida dentro de es=-
ta proteccidn, en tantb que no altere o modifique esencial-
mente su finalidad ¢aracteristica. |

NOTA

Por ﬁltimo se declaran de novedsd y propia invencidn,

las siguientes:
REIVINDICACIONES

12 .~ Un prgcedimiento de obtencién de productos deri-
vados de extractos de regaliz, caracterizado esencialmen-
te porque como primera fase de realizacidn se procede a
uﬁa disolucidn acuosa del producto extraido de la planta
vefbenacea "Lippis Dulcis" en un porcentaje del 30 al 40%,
la que se realiza en una centrifugadora conveniente nara
consegﬁirse la completa y perfecta homegenizacidn del pro-
ducto, pudiendo agregarse la carga conveniente entre 0,5%
Y 3% de sacarosa en cualquiers de sus formas para aumentar
el Indice de edulcoracién; asl como vitaminas A-D en su es-
tedo original en 0,08% milfgrsmos, retirdndose le pasta del
centrifugador y siendo depositada posteriormente en moldeé

longitudinales, procediéndose por compresidén o por moldeo
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automético en migquina trefiladora, en forms tal gue los
planos superiores de la piezs continua, presenten nervios
longitudinales y paralelos, siendo .osteriormente las cin-

tas continuas obtenidas, desecadas @l embiente natural nor-

"mal o en ventiladores de paso forzado, pudiendo agregerse

a la carga inicial de extracto de "Lippis Dulcis" un por-
centaje de 5% de productos geletificentes para conseguirse
la méxima. flexibilidad y como UWltima operacién; se procede
8l corte de las cintss en las longitudes convenientes y ge
arrollan helicoidalmente pera posteriormente ser envasadas
en las debidas condiciones senitarias.

2% ,~ UN PHOCEDIMIENTO DE OBTENCION DE PRODUCTOS DERI~
VADOS DE EXTNRACTOS DE REGALIZ.

Todo ello tal y como se describe en el cuerpo de la
pfesente Memoria y se¢ reivindics en su Nota.

Esta Memoria Descriptiva consta de cinco hojes folie~-
das y mecenografiadas a dos espacios ¥y por una sole de sus
caras.

‘Medrid, 19 de Septiembre de 1.962
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