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" Grupo distribuidor pars méquina de café

Sobbcitante:
. OFFICINE CIMBAII GIUSEFPE, S.p.A., ontidad italiana,

residente en:

Viaele Cassslsa, 55, MILAN, Italia.

El problema de realizar un grupo para mdquina
de café que permita mantener constante la tempetura de
infusidn, ya sea ocuando la preparacién de la bebida se

. efectia irregularmente con largos intervalos de tiempo

Se o bien ocuando las preparaciones se suceden con ritmo
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frecuente, como en las horas de mayor aglomeracidn
en los bares, sigue siendo de gctualidad.

De hecho, se han propuesto determinados dis-~
positivos encaminedds a conseguir el citado efecto tég
nico, evitendo los inconvenientes conocidos de produ-
cirse, en el primer caso expuesto, un café inadmisi-~
blemente frio o no cremoso, y en el segundo caso un
oafé sobreoaslentado, con un sabor amergulllo inacep=-
table.

Se ha propuesto, por ejemplo, mezclar en le
cédmara de infusidn, cada vez que se hace un café, uns
cantidad dosificada de agua procedente de la caldera,
0 bien enfriar la cdmara de infusidn dotdndola de una
cémare en la que se promueve una circulacidén de agua
fria a cada preparacién de la bebida. Pero ninguna
de las propuestas, haste ahora ofrecidas, ha encontra-
do una aplicacidn satisfactoria.

Se ha encontrado ahora un dispositivo que
la experiencia, ya prolongada, ha demostrado ser ade-
cuado para resolver de modo sencillo e inesperado el
viejo problema.

Lae idea de solucidn, que se concreta en tal
dispositivo y que constituye la presente invencidn,
se expondrd seguidemente describiendo una forme de rea-
lizacidn de la misme con ayuda del adjunto dibujo, que
la ilustra a titulo de mero ejemplo.

Con referencia a la unica figura del citado
dibujo, se representa en ella en seccidn axial un
grupo del tipo provisto de émbolo 10, adecuado para

desplazaerse herméticemente, mediante la palanca 11
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venciendo la fuerza del muelle 14, por su cavidad ci~
1{ndrica, en cuye abertura inferior se aplica el pla-
tillo de polvo de catd introducido en el filtro 15, mien
tras que éste Wltimo se aplica sl grupo por medio del '
portafiltro. El grupo, provisto de cuello, se aplica

de modo conocido a la caldera, parcialmente representada
en la figursa.

En la parte inferior de la cavidad del cilin-
dro se disponen dos sgberturas 3 y 5 controladas por la
carrera del émbolo. La abertura 3 pone en comunicacidn
la cédmars inferior del cilindro con la cdmara de agua
13 de la caldera a través de un conducto 1 practicado
en el cuello del grupo y el tubo 4, de modo conocido.
En cambio, segin la invencidn la abertura 5 pone la oca-
mara inferior del cilindro en comunicacidn con la cémars
de ague 13 de la caldera, a través de un canal vertical
6 practicado en la pared lateral del grupo y que se ex—
tiende hasta el canal circular 7 practicado en la parte
superior de la pared del cilindro, comunicando dicho ca-
nal circular con el tubo 4 a través de un tubo 8, com-
pletamente exterior al cuello del grupo y & éste Ultimo.
Entre el tubo 8 y el tubo 4 se dispone una cémara 9 de
la que parte también el canal 1, que conduce & la aber-
tura 3. En la cédmara 9 ge encuentra una valvula de re-
tencidn 17 que impide un retorno del agua caliente a la
cémara de agus 13 de la caldera, durante la distribu~
cidn del café.

El modo de funclonemiento es el siguiente.

Supdngese la caldera en régimen, el émbolo en

el punto muerto inferior y las aberturas 3 y 5 cubiertas.
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El egua procedente de la camara de agus de la caldera
llena el conducto 1 y respectivamente 8, 7y 6 y pre-
genta respectivamente determinadas temperaturas diver-
sas.,

Se desea preparar un café. Introducida la
dosis de polvo de café en el filtro 2, se aplica éste
con el portafiltro al grupo y se desciende, como de cos-
tumbre, la empuiiadura 11, elevando el émbolo 10. Cuan-
do se destapan las gberturas 3 v 5, entra en la camara
inferior 2 del cilindro agus mas caliente por la aber-
tura 3 y menos calinte por la abertura 5, como conse-
cuencia de los diversos recorridos.

En la cemara 2 del cilindro se mezclan las.
porciones de agua procedentes de las aberturas 3y 5,
de modo que el agua de infusidn asume la justa tempe-
ratursa.

Permitido el movimiento de le palance 11, que
ge eleva por efecto del muelle 14, el émbolo vuelve &
descender cubriendo las zberturas 3 y 5 y expulsando a
través del polvo de café una infusidn cremosa & la de-
seada temperatura.

En el dispositivo descrito, una parte del asgua
caliente procedente de la caldera se enfria, nmientras
que simulténesmente se caliemta el cuerpo del grupo, 1o
cual es posible, al tiempo gque ventgjoso, en razdn a la
gran superficie refrigereume del grupo, en contraste con
los grupos cbnocidos, que forman contacto con el agua
caliente s6lo en la parte inferior, de manera que en
éstos, en las horas de mayor demanda, la parte alta se

mantiene & una temperatura notablemente inferior a lsa
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de 1la parte baja. Con la frecuencia en la preparacidn
de la bebida, sumenta naturalmente la temperatura del
cuerpo del grupo, pero al mismo tiempo se incrementa la
cesidén de calor, de modo que se alcanza una temperatura
determinada y constante del agua de jinfusidn y tembién,
en el caso de répides sucesiones en las preparaciones de
la bebide, estd garantizada la produccidn de un buen ca-
£é.

Como he demostrado la experiencia, el efecto
conseguido con la invencidn es sustancialmente indepen-
diente de la frecuencis en las preparaciones de la be=-
bida, de maners que no son ya necesarios Srganos obtu-
radores accionados a mano para regular las dos abertu-
ras de admisidn y pars obtener una exacta proporcidn de
mezcla.

Se evitan asi las manipulmoiones perjudiciael-
mente necesarias en las méquinas anteriormente conocidas
y se asegura la obtencidén de un buen café sin ulteriores
cuidados del personal de servicio.

El agua posee a diversas temperaturas una dis-
tinta viscosidad y por consiguiente una velocidad de
flujo a través de las aberturas, que es mayor a tempera-
tura mds elevada.

En tel hipétesis acgtable, cuando se efectia
une aislada preparacidn de bebids, el ague existente en
los conductos 6, 7 y 8, por razones evidentes, estsd a
temperatura notablemente baja, pero el porcentaje de la
misme que se mezcla con el sgua méds caliente (a tempe-
ratura constante en hipdtesis) procedente del conducto,

es relativamente reducido.
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A medida que aumenta la frecuencia de las pre-
.paraciones de la bebida, sube la temperatura del aguse
procedente de la abertura 5, permaneciendo sin embargo
notablemente inferior a la de la que llega a la abertu-
ra 3. Su velocidad de flujo aumente sin embargo, cre-
ciendo por consiguieﬁte la proporcidn en que se mezcla
con el aguae procedente de 3, En definitiva, en todos
los cesos los diversos elementos se auto-regulan, con
el resultado de una temperaturs de infusidn constante.

BEn una realizacidn de la invencidn, como se
muestra en el ejemplo descrito, puede ponerse el canal
formado en la parte superior de ls pared del cilindro
en comunicacién con la camars de ague de la calders &
través de un conducto libre formado al exterior, enla
atmfsfera. Se ha comprobado también gque el orificio
a través del cual pasa el conducto mds corto entre la
cdmara inferior del cilindro del grupo y la calders pue-
de tener ventajosamente una abertura menor, mediante el
cual las mismas partes son enlazadas por el cemino mis
largo.
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Desorita suficientemente la naturaleza del
invento, as{ como la manera de realizarlo en la préctica,
debe hacerse constar que las disposiciones anteriormen~
te indicadas, son susceptibles de modificaciones de de~
talle en cuanto no alteren su principio fundamental.
También se hace constar que este invento se refiere a
una solicitud de Patente presenteda en Austrie, nimero

TA 6924/61, con feche 11 de septiembre de 1.961, aco-
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giéndose por lo tanto a los beneficios que conceden los
Convenios Internmcionales en vigor, y siendo lo que
constituye la esencia del referido invénto, y por lo
que se solicite Patente de Invencidn por 20 afios en
Espaﬁa : " GRUPO DISTRIBUIDOR PARA MAQUINA DE CAFE ";
caracterizandose por lo eiguiente.

1#.~ Grupo distribuidor pera méquina de café
con émbolo herméticemente desplazable en un cilindro,
cuye cdmara inferior se halla en comunicacidén con la ca-
mara de agua de la caeldera, por una parte a través de
un oonducto directo, y por otra parte a través de un
segundo conducto que atraviesa un dispositivo refrige-
rante, cuyo grupo se caracteriza por el hecho de gque el
dispositivo refrigerante estd formado por el cuerpo del
&TUpO.

28.~ Grupo distribuidor segin lo especifica-
do en la reivindicacidéh 12, carecterizado por el hecho
de que el segundo conducto gue enlaza con la camara de
agua de la caldera llega a la camara inferior del ci-
lindro a través de un canal, preferiblemente anular,
dispuesto sobre la parte swmior del cuerpo y formado
en la pared del cilindro del grupo.

38.- Grupo distribuidor segin las reivindi-
caciones 18 o 2%, en ol que el émbolo regula la entrada
del agua de infusidn en la cémara inferior del cilindro,
caracterizado por el hecho de que el orificio controlg-
do por el émbolo, a través del cual el conducto directo
procedente de la cémera de agua de la caldera para el
agua de infusién desemboca en la cémara inferior del

cilindro, presenta una abertura libre menor que la del

&



orificio, también controlado por el?mbolo, mediante el
cusl la cémare inferior del cilindro estd en comunica-
cidn con 1o cdmara de agua a través del segundo con-
ducto que recorre el dispositivo refrigerante.

48,—~ " Grupo distribuidor pare méquina de

café "; tal y como queda sustanciglmente descrito en

‘la presente Memoria e ilustrado en el dibujo adjunto.

Esta Memoria consta de ocho hojas escritas

8 méquina por una sola cara,
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