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La presente invencidn, se refiere a un aparato
automdtico para freir alimentos, el cual constituye una —
freidora que aventaja técnica y funcionalmente a todos los
medios hasta ahora conocidos y destinadog al mismo fin.

D . El aparato que se preconiza determina exterior-
mente un armario o0 carcasa metelica y totalmente cerrado,
en cuyo interior van adecuadsmente montados los elementos
y componentes del conjunto y destinados a freir los ali- -
mentos de una forma automatica, siendo ademas autolimpian-

10. +te de wvapores.

Basicamente, el aparato de la invencidén com- -
prende una cuba countenedora del aceite de freir; una ces—-—
ta metalica para contener los alimentos a cocinar o freir;
un elemento calefactor formado por unas resistencias eléc-

15. tricas blindadas, y los correspondientes elementos de con-

trol del ciclo de cocinado y de seguridad. IRAH

Las resistencias electricas blindadas van montg

das en un soporte en la parte posterior interior del aﬁéné

to que permite que basculen hacia arriba y hacia afuera =~

20. para poder sacar la cuba de aceite cuando se desee. codls
Ia cubg de aceite va provista dé.un grifo O?ﬁﬂk

vulg de descarga, situado en la parte inferior, para pd&gn

vaciar cémodamente el aceite, sin necesidad de volcar l§-.-

.
LN N J

cuba, simplificando y haciendo segura esta operacion cuando
25. 9e desee recambiar el aceite o limpiar la cuba.

La cesta contenedora de los alimentos fritos es
ta formada por un recipiente colocado abajo en la puerta,
en su posicion abierta, es decir horizontal, al que se tie
ne acceso al abrir la puerta.

30. : El conjunto de puerta consiste en dos planos so
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Qal'e»

I;darios en forma de L que, en posicion cerrada, o de tra-
bajo, tiene uno vertical, con apoyos articulados en la par
te inferior, y el otro queda dispuesto horizontalmente ha-
ciendo el cierre, por encima de la cuba de aceite, practi-
camente en la mitad delanteradée la profundidad del arma- -
rio. La otra mitad de la profundidad, la mitad pdsterior,
queda cerrads por la unidad de depuracion de vapores, gque
se describira mas adelante.

Dicha puerta es desmontable de m6do muy simple
de sus soportes laterales de apoyo, para el éaso de due —--
se quiera 1impiar en un fregadero. K

El plano vertical, en posicion de trabajo, del
conjunto de la puerta lleva montado el dispositivo tempori
zador, que es desmontable de la puerta para el caso de que
se quiers limpisr en fregadero, como se ha indicado. El —
plano horizontal, en posicion de trabajo, .lleva incorpé&éﬁ
dos unos registros, con sus portezuelas de carga, y un asa
exterior paras manejo. Interiormente lleva 50portados unos
tolvines, enfrentados a los registros de carga, que sirven
pars conducir los alimentos a freir a la cesta extraible..de

la cuba. e

Bl conjunto puerta lleva montada una luz rojé. =

que se enciende cuando se ha terminado el ciclo de cocila-
do o fritura. Este ciclo de cocinado se preselecciona,.;;-
gln los alimentos, entre 100 y 200 segundos mediante un —-
dispositivo temporizador, que al final del ciclo no sdélo -
enciende la luz roja sino que, ademas, activa una sefial —-
sclstica avisadora para el usuario. El dispositivo tempori

ae o
zador se pone en marcha automaticamente cuandc se cierra -

la puerta’ del aparato.
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El dispositivo temporizador es de un disefio - -
avanzado de técnica de estado 86lido, y es desmontable de:
la puerta, como se ha indicado anteriormente .
Las resistencias eléctricas blindadas van equi-
5« padas con un termostato Que controla la temperatura del —-—
aceite, manteniéndolo a la temperatura adecuada, del orden
de .180¢C.
Ademgs de las sefiales del ciclo de cocinado, 1lu
minosa y acistica, referidas anteriormente, el aparato lle
10. va incorporados como dispositivos de seguridad los siguien
tes: dos alarmas de emergencia; una indica baja temperatura
del aceite = de 1542 C o inferior - y otra indica bajo ni=-
vel de aceite en la cuba, con lo cual se vigila automiticg
mente esta caracteristica. |

15. También lleva un interruptor de seguridad blin-
dado de enclavamiento de "fuera de funcionamiento", qué;hé
ce el corte general de corriente. Este interruptor esta en
clavado con el techo superior del aparato, encima de l&w1%

unidad de depuracidén de vapores.
204 La unidad de depuracidn de vapores, consiste.gn
un precipitador electrostatico de célula colectora ionizh-

dora de una etapa, del mismo principio que el de los gpaps

.‘.I

des filtros electrostaticos que se emplean en la depurat -

cion de plantas industriales, y de un médulo de adsorcidn
25, de gas. ELl médulo de adsorcién de gas consta de un medio -
reemplazable, para su sustitucidn en caso de saturacion, y
de componentes de adsorcion de olores.
Ia circulaeidn forzada del aire ambiente, satu-
rzdo de los vapores del cocinado, interior del aparato se

30. consigue por la seccidn de un ventilador, mccionado directg
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mente por un motor fraccionario de muy poca potencia — del
orden de 1/5 de C.V., gue hace pasar el aire vicigdo a =-
través de la unidad depuradora de vapores, al exterior, =
quedando ya limpio de particulas sdlidas, vapores, y olo--
5. resg. Esto permite instalar la freidors en cualduier sitio
gin ia necesidad de ningin sistema de exhaustacidén exte-—
rior, lo que no s6lo economiza la instalacidn sino que da
ung gran flexibilidad de emplazamiento.
El aparato freidor se completa con un extintor
10. de incendios de polvo quimico, a base de bicarbonato sdédi-
co que esta incorporado interiormente en la parte poste-~ -
rior del gparato.
Ie actuscidn del extintor es automitica y ve ac
cionada por un sensor térmico que se activa con temperatu-

15. ra excesiva de z2ire ambiente del recinto interior de la =

freidora. -.95

El sistema de extincidn esta, también, enclava-

do eléctricamente con la alimentacién de energia eléct?iqé,
para hacer automaticamente el corte de la corriente.

20. El aparato descrito es, segin lo gque se ha indi

cado, totalmente cerrado, evitando salpicaduras, etc.,.{v=

talmente automatico en su ciclo de trabajo, totalmente.i =:

Jd b

autolimpiante de los vapores producidos y totalmente prdd
gida contra sobrecalentamientos, incendios, etc. ”
25. Este aparato puede realizarse en una version ——
simplificada, en cuyo caso la cesta contenedors de los ali
mentos fritos se extrae gutomaticamente al abrir la éuerta,
la cual esta formada por un panel o placa vertical con apo
yos giratorios en la parte inferior que permiten abrirla -

30. hacia adelante y hacia abajo, quedando soportada horizon—
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talmente por dos tirantes _sujetos de formg deslizante a -
dno ¥y otro lado del frente del mueble o armario.

Les demas caracteristicas estructurales y compo
nentes del aparato eitado, en su versidn simplificada, se-
rian analogos a los comentados para el aparato realizado -
en la forma de realizacion preferente.

Para facilitar la mejor comprension de las ca=-
racteristicas de la invenciin, se va a realizar ung des— -
eripcidn detallada en base a ana hoja de planos que se = -
acompefia a la presente memoria descriptiva, formando parte
integrante de la misma, y en donde con caracter meramente
orientativo y no limitativo se ha representado una vists -
en perspectiva frontal del aparato objeto de la invencion.

En dicha figura, las referencias numéricas co--

rresponden al

- *
-

1.- Mueble o armario general del aparato. ‘.-™.

2.~ Tecno superior.

3.~ Cuba contenedora del aceite. Tt E

4.- Grifo o valvule inferior de vaciado de la -
cuba (3).

5.- Resistencias electricas. )

6.~ Soporte de las resistencias (5). Sra

7.~ Puerta frontal. NG

8.~ Tramo o ala vertical de la puerta (7) cerra
da.

9.~ Tramo o ala horizontal de la puerts (7) ce-
rrada.

10.- Soportes de grticulacidn y apoyo inferiores
de la puerta (7).

11.~ Temporizador.
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12.= Registro de carga.

13.~ Tolvines.

14.~ Interruptor de seguridad.

15.= Precipitador electrostatico.

16 .= Mddulo de absorcidn de gas.

~17.~ Bxtintor de incendios.

En bese a la citada figura, el aparato que se -
preconize adopte la forma de un mueble o armario (1) deter
minativo de una carcess en cuyo interior van montados los
elementos y componentes gue se describiran con detalle. Di
cho mueble o armario (1) es preferentemente‘metélico y - -
cuenta con un tecko superior (2) de dos vertientes, mientres
que interiormente ineluye una cuba (3) contenedora del acei
te de freir, la cual va dotada de un grifo o valvula de —
descarga (4) prevista en la parte inferior y que sirve, na
turalmenie, para vaciar el aceite sin necesidad de tenéﬁﬂi
que volcar tal cuba (3). También cuenta interiormente con
unes resistencias eléctricas blindadas (5), las cuales”vaé
montades en un soporte posterior (6) que permite que tales
resistencias (5) puedan bascular hacia arriba y hacia afuk
re, con el fin de poder extraer la cuba cuando sea neclagbs

rio o0 se desee, Leses

La mencionada cubs y demés elementos internol -
quedan ocultos por uns puerta sbatible (7), la cual~es.};02
tal y adopta un perfil en "I" que en posicidn cerrada que-
da con su tramo o ala (8) verticalmente y con el tramo o -
ala (9) en posicidon horizontal superior, estando articula-
da tal puerta (7) por su torde inferior con apoyos (10) pa
ra el gludido borde inferior del tramo o ala (8). Sobre le

cara interna del ala o tramo vertical (8) va montado un —-
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dispositivo temporizador (11) que es desmontatle; mientras
que sobre el ala o0 tramo horizontal (9) ven dispuestos - -
unos registros con sus portezuelas de cargs (12), incorpo-
rando por la cars interna unos tolvines (13) enfrentados a
los registros de carga (12) y que sirven para conducir ics
alimentos a freir g la cesta extraible de la cuba (3).

El temporizador (11) se pone en funcionamiento
de forma automatica al cerrar la puerta (7), gobernando —-
tal temporizador unas sefiales acusticas y Opticas avisado-
ras del funcionamiento del eiclo de cocinado.

Ademas de las citadas sefiales del ciclo de coci
nado (luminosa y acustica), el aparato incorpora como dis-
positivos de seguridad, dos alarmas de emergenciaj; un inte
rruptor de seguridad blindado (14) que corta la corriente
de alimentacidn, y estd ubicado en el techo superior (2).

Por encima de la cuba (3) se encuentra dispﬁéé;
ta una unidad de depuracidn de vapores, formada por un pre
cipitador electrostatico (15) de célula colectora ioniEéQQ
ra de una etapa. Asimismo, y por encima del precipitador -
(15), se ha previsto un médulo de adsorcidn de gns (16), =
el cual cuentz con un medio reemplazable que puede eerigﬁg
tituido en caso de saturacidn, asi como con componentes da

]

adsorcidn de olores. .

El aparato se complementa con un extintor de in
cendios (17) de polvo quimico, el cual va incorporado inte
riormente y en correspondencia con la parte posterior del
mueble 0 armario, siendo la actuacidn de tal extintor (17)
totalmente sutomatica, y es accionado por un sensor térmi-
co, estando ademas enclavado eléctricamente con la alimen-

tacibn general de energia eléctrica para realizar de forma
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30

automatica el corte de corriente.

La solicit Alte se reserva el derecho de exten-
der esta demanda a los paises extranjeros, reivindicando -
la misma prioridad de la presente solicitud al amparo del
Convenio Internacional para la proteccion de la Propiedad
Industrial.

* NOTA

El Modelo de Utilidad, que se solicita por vein
te afos, para Espafa, de acuerdo con la vigente Legisla---
cion, debera recaer sobre: "APARATO AUTOMATICO PARA FREIR

ALIMENTOS"™, segun las caracteristicas esenciales de las -
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REIVINDICACTI O'N ES
1.~ Aparato automdtico para freir alimentos, -
esencialmente carascterizado porque adopta la forma general
de un mueble 0 armario de naturasleza metalica, en cuyo in-
5. terior van montados adecuadamente una cuba contenedora del
| aceite de freir, una cesta para contener los alimentos; un
elemento calefactor formado por unas resistencias eléotri-
cas blindadas, as{ como elementos de control de cocinado y
seguridad, contando frontalmente con una puerta basculante
10. de perfil en "L¥%, 1la cual en posicidn cerrada presenta un
tramo 0 ala del perfil en "L® en disposicidén vertical y —
por delante de la cuba, mientras que el otro tramo o0 als -
de la puerta queda en posicidén horizontal y por encima de
la propia cuba; habiéndose previsto que la cesta contenedo
15. ra de los alimentos esté formada por un recipiente adosado
internagmente al tramo o ala vertical de la puerta cuanébﬁs
ésta se encuentra cerrada, y sobre cuyo tramo 0 ala va asi
mismo montado un temporizador de estado sdlido y desmoh%a%
ble.
20. 2.~ Aparato autumatico para freir alimentos,.ad
gin reivindicacidn 1, caracterizado porque las resistehcias

See

eléctricas var montadas en un soporte interno y posterids,

ant®s

a la cuba, estando montadas con facultad de basculamientto,

hacia sdelante y hacia arriba para permitir la extraccciodn

25, de la cuba y edquipadas con un termostzato de control de tem
peratura del aceite.

3.~ Aparato automatico para freir alimentos, se

gin reivindicacidn 1, caracterizado porque el borde infe-—

rior de la puerta esta articulado en apoyos adecuados pre-

30, vistos en la parte inferior y frontal del mueble o armario,
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siendo tal puerta desmontable respecto du sus soportes la-
terales de articulacion y/o gpoyo.
4.- Aparato autcmatico para freir alimentos,
segun reivindiczeidén 1, caracterizado pordue sobre la cara
5 externa del ala o tramo horizontal de la puerta, en posi—
cidn cerrada de ésta, presenta unos registros con portezue
las de carga que guedsn enfrentados g unos'tolvines previs
tos en la csra interna de tal tramo o ala, estando dichos
tolvines destingdos a conducir los glimentos a freir hasta
10. 1la cesta correspondiente.
5.= Aparato automatico para freir alimentos,
segin reivindicacién 1, caracterizado porque entre los ele
mentos de control y seguridad, cuenta con pilotos de se- -
fializacion y acisticos, asi como alarmas de emergencia y~—
15, un interruptor blindado de enclavamiento de seguridad pre-
visto en el techo o parte suparior del mueble o armariﬁ,ns
6.~ Aparato automatico para freir alimentos,
segin reivindicacidn 1, caracterizado porque incorporauu?é
unided de depursecidn de vapores formads por un precipita—l
20. dor electrostatico de célula colectora ionizadoras de uhg e

etepe, existiendo por encima de tal unidad un médulo de s

adsoreion de gas dotado de un elemento reemplazable y ﬁe.p

[ XAA)

componentes de adsorcidén de olores.

Te~ Aparato automatico para freir alimentos,
25. segun reivindicacidn 1, caracterizado porque el conjunto —
se complementa con un extintor de incendios de aceidn auto
rd . - - [ 4 -
matica, siendo accionado por un sensor termico y estando a
su vez enclavado eléctricamente cor la alimentacidn de ener

gla eléctrica.

30. 8.~ MAPARATO AUTOMATICO PARA FREIR ALIMENTOSY.
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Segun queda sustancialmente descrito en la pre
sente Memoria que consta de once hojas escritas a maquina
por una sola cara y acompafiada de dibujos. -

Madrid, ~ 7 ;hﬂ_ 1984

RBYCA, S.A.



REYCA, 5.A. Moja Unica.

Madrid, -3 JuL, 198"
P.P.
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