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El precente invento aa ñafiara a majorec ¡ 
an la oonatruceión de hornoa para la aoooión da loa allmantoa, aa daoir a ¡ 
loa homoe da cocina para al aervieio doméetico o induetricl, y tiene por 
objeto un horno de aate género, caracterizada por una eonaepaióa particular, 
graoiaa á la que caté an condioionea da podar efectuar la aoeelén cagón loa 
diferentea métodoa de cocción en uao, a aabar: aoooién ordinaria, an la 
que la fuente da ealor aata alteada debajo dal recipiente, an al que eaté 
coleando al alimento a cocer; - eocolón por rerarberacién cagón la cual la 
fuente da calor caté dlapueata encima dal recipiente, an al que aatá situa­
do al alimenta: y finalmente, cocción por fuente da ealor lateral) aagón la 
que al alimenta aa aoportado par un aapatom giratorio o un órgano equivalen; 
te.

Rata horno nonalato eaenoialmante an la combinación da una! 
fuente da calor an forma da panel o tablero, que pueda ear deaplanada alre­
dedor dal alimento a cacar da manara que al ealor aoa irradiada aebre al 
míeme par debajo, por arriba y lateralmente; y en medien para encerrar, ace 
tener y proaentar al alimento a cocer al afecto térmica da cea fuente de en 
lar me forma da panel.

El invento ea refiera también a un horno que pracanta la ; 
carácteríctica indicada, aemprandlanda en combinación oon dicha fuanta do 
calor an forma da panal, un cuerpo eolidarie da aata fuente y pudiendo girar
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coa ella, un ooporto para aoatener da una manara giratoria a aata cuerpo, 
¡¡ catando aata última praviata da lo manea un panal en forma da puerta a da 

tapa.

;¡
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El intente prevé ademé* un diafragma, que divida al cuer­
po del horno paralelamente a la fuente da ealer, y que airre de aoporte a

¡

lea reoiplentea para la aaoeiéa de loa alimenten. I
El intento proté ademán una parrilla, rotativa a la mane-t 

ra de un eapetén de aaar y formada por don cuadren paralelo* y articulado* 
por charnela*, eiroundaudo y aoportanda a dea parrilla* antro laa que ao 
aprieta al alimento a aaar.

Finalmente el invento prevé en laa paredea do la cabeza 
dol cuerpo dol hamo unaa aoportaa aaa aalaatoa mmltlplaa para mentar dicha 
parrilla, a un eapetén a acmajanta, a una diatancia variable raapaata a la 
fuente da calor perpoadioularmaato a la cual pueda girar dicho eapetén, pa­
rrilla a aemejante.

Loa detallan y otra* partioularidadaa del intenta aparece! 
ran en la preaente deacripeién, redaatada haciende referencia a loa dibujen} 
adjuntan, que muentran un ejemplo na limitativa da realización.

En aata ejemplo oaté praviata, aomo apllaaaién preferida, 
al utilizar una fuente da ealor aa forma da un panol radiante do oxidación 
catalítica do gaa o do vaporea cembuatiblea, que ao ootima que oa la forma 
da realización para la cual el heme daré loa mejores reaultadoa, puente que 
oa evidente que al elemento calentador del horno puedo cenalatir, en lugar

'ido una placa a panol do oxidación catalítica, aa una placa do llamea múltl- ! 
pica a a laceadaaceñala, par ejemplo, eléctrica, de una manera general en 
cualquier elemente térmica en forma da panal.

la figura 1 mnoatra al heme en alzado, en vlota torminal;



La figura 3 aa atro alzada del herae, víate da lade, a ¡ 
interrumpido perpendicularmente a un plaza paralelo al plaza da simetría.

La figura 3 aa uza sección vertical transversal, hacha 
sagaz aa plaza paralela al plaza da iatsrmpeiéa da la figura 1, mostreada 
al berza az la pealaiéz de oeoolóz ardIzarla, ea daolr con az fuazta térmi­
ca aituada dabaja dal raoiplazta da eooeldz.

t
La figura d aa uza aacaiéz acmajaata a la figura 3, para 

meatrauda al horze abierta*
La figura 5 aa también uza zaoaiéz análoga, para aatazda 

izvartida ol heme, aa decir caz au fuazta térmica aituada encima dal reel- 
piazta da caecléz (alaterna da coeeléa por ravarbaracléz).

La figura d muaatra, alempra az aacaiéz, al harze girada i 
par $0̂  para la eeeeláa aagáz al aiataza da aaader.

La figura 7 aa un detalla víate par delante da uza parri-
, ! lia da azar repreaentada az saooion tranavaraal a la figura a. j

La figura 8 aa una viata aa planta dal horno. i
La figura 8 aa au aecoion aegdn al plana H-H da la flgu 

ra 7, para moatrande la parrilla an poaiolén abierta.
Bt aatoa dibujo#, 1 deoigna un soporta, an al que esté 

montado, a rotación aegún un aja horizontal, al cuerpo dal hamo, eompran- 
diando una oaja mea a menea prismática 3, provista da uza tapa o puerta 3, 
que pueda abrirse.

En al interior de esta caja (fig* 3) está diapueata la 
fuente térmica 4 que, an asta eaao, as una placa radiante de oxidaeión cata, 
litlea da gas. Encima da la placa radiante 4 está dispuesto un diafragma C 
abatibla sobra unas chamelas 0', presentando esta diafragma uza abertura d 
para matar por alia al recipiente de eoeelén 7.
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Por la disposición del horno segón ooto fígaro 3, lo ose-j 

ción tlono lugsr ssgón ol método clásico, oleado ealsntado el recipiente 7 ¡ 
por oa fuente térmico g dlopaeoto debajo, oo deoir de uno manera enélogo o ! 
lo de un homo con medioe tórmleoe eonotltuldoe oolamente por oa pioo coleJ 
tador,

Lo cocción oe produce en una capacidad caai enteramente i 
cerrada pero ei ee prefiere proceder o ano cocción mée o menoa abierto, ee ¡ 
auflclente leTontar más o menos la topo 3, hasta lo posición vertical, (la 
fígaro 4 maestro que lo cocción tiene lagar con el recipiente 7 descubierto)

En el conjunto de la figuro 5, el cuerpo 6 esté invertido 
por rotación de 160! respecto al soporte 1, y en este coso la cocción se 
hace por reverberación a homo cerrado, pero siempre con la posibilidad de ; 
apertura más o menos amplio, por lo maniobro de la tapo 3.

En el ejemplo de lo figuro d, se ve el cuerpo 6 girado
por 90" de tal suerte que lo placa radiante 4 esté vertical. El diafragmo j

i
6 es abatido a su posición horizontal pora dejar enteramente libre lo capaj 
cidod del cuerpo del horno 6, y la tapa 3 está entreabierta.

Loa dos extremos 6 del cuerpo 1 presentan del lado inte- i 
rior de lo caja, agujeros o asientos 9, en los que puede montarse un espe­
tón da asar da un tipo conocido, o incluso de un tipo especial. Debajo de 
este espetón esté dispuesta una grosera de asador, también de un tipo cono­
cido, no ilustrada,

la multiplicidad de los agujeros-soportes 9 permite colo­
car el espetón a uno distancio variable respecto o lo placo radiante, según! 
el tamaño del alimento a cocer.

Segón al invento (fig. 5) el eapetón puede tener una for­
ma bastante diferente de loa eepetonee conocidos, es deoir que el mismo
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adopta 1* forma 4# una parrilla que rodea al alimento a aaar, análoga a laej 
parrilla* para bifteck, oon la diferencia fundamental de que es rotativa a i 
la manera de un amador y ostensible para poder recibir alimento* de dimen-¡ 
alones y forma* muy variable*. [

Bn efecto, la* parrilla* para bifteck conocida* pueden 
funcionar adamante para alimento* do espeaor reducido y na* bien regular 
como en el caco de un bifteck o filete bien cortado, y puedan encerrar va­
ria* pian** a la vea, calamento cuando eataa pienae eean toda* d* aapaaor
igual.

La parrilla aegún *1 invento ae compone de doe elemento* 
dispuesto* a la manara de un libro, y loo olomeatoa do parrilla propiomonto 
dichos son oxtenaibioa do tal auorto que 1* plana a apretar es agarrada da ; 
una manera elástica, y cada alamento do parrilla a* independiente da lo* 
otro*, de tal manara que la variación da la* dimensiones d* la pierna queda 
sin influencia sobre el aprieto de la* diferente* partea da sata pieza. : 

Beta dlepoaloión os particularmente útil para la cocción ̂ 
dol paseado, do pájaro* paquaHoa, que no seria ya práctico enfilar oobro un 
espetón do tipo oonocido.

La parrilla comprende doo ouadroe 11'-11" articulados 
uno a otro por charnela* 12 ó unidos do oualquier otro modo, do manera que 
puedan abrirse como un libro, uno respecto al otro.

Bn el lado do loa cuadros, opuesto al qua lleva la* char­
nelas, aa encuentran medios de agarra 3 qpe pueden sor quitado* fácilmente.¡ 

B1 emparrillado propiamente dicho ootá formado por una j 
pluralidad do elementoe ostensible* 14, que, en el ejemplo, tienen la forma 
do roaortoa aplanado# en zig-zag, cuyoo extremo* id' ae enganchan do una
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manara a<̂ avibla *n aalantoa foraadoa an loa oaaAroa 11̂  - 11"
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La pieza a tsar (un pascado por ejemplo) ee introducida ¡

iy diapueata antro las doa parrillas, abrlando loa doa cuadres, y aeguida­
mente aa laa otarra. Como aa ve claramente an al dibujo adjunto, an laa }i)
figuras 9, 10, 11 y 12, al pascado a asar aa apretado por loa elementos sx 
tanaiblaa id, aada uno da loa cuales aa adapta a la sección dal peaoado que 
la corresponda, da tal anorta que al peaoado aa apretado perpendleulaimenta 
a una pluralidad da sección, aln que la tensión da cada elemento tanga in- ¡ 
fluencia sobra loa otros.

Huelga decir qué asta parrilla pueda servir tal como aa 
da parrilla para bifteck.

Cuando tiene que servir da asador, an sustitución da un 
espetón dé tipo conocido, la misma será montada por aus extremos da aja 15! 
an lea asientos 9, mée o manos alejados do la placa radiante.

Uno da los extremos do aja sobrepasa al asiento y cató 
unido a un motor propulsor de asador, también da cualquier tipo conocido y 
por consiguiente no ilustrado.
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la presente patente de invención comprende lee siguien­
tes reivindicaciones:

1*- Mejoras en la oonstrueolón de hornee para la eoeoión 
de alimentos, con funciones múltiples, caracterizadas porque comprende en 
combinación una fuente de ealor, en forma de panel, que puede ser desplaza 
do alrededor del objeto a ooeor, de manera que le dirija su radiación de 
calor por debajo, por arriba o lateralmente, y medioe para encerrar y pre­
sentar, al efecto radiante de dicha fuente, los alimentos a cocer.

8.- Mejoras según la reivindicación 1, caracterizadas 
porque comprende en combinación con dicha fuente de oalor en forma de panel, 
un cuerpo solidario de esta fuente de calor y que gira con la misma airada¡ 
dor del alimento a cocer, un soporto pare sostener en rotaoión este cuerpo, 
estando provisto óate do lo menos un panel que forme tnpa o puerta.

8,- Mejores según ln reivindicación 1 y 8, caracterizadâ  
porque la eapaeldad del cuerpo eetó dividida por un diafragma, paralelo a 
la fuente térmica, y que sirve de soporte si reoipisnts de oooeión destina;

ido n recibir loa alimentos a cocer.
Mejoras según la reivindicación 3, caracterizadas por 

que el diafragma oató unido al cuerpo por articulaoionee, que permiten ha- j 
car bascular da la posición paralela, a la fuente de oalor hasta una posi-)

-

¡.-i - .

A;*''''''A-
i';..;'
.'"P'.'.Yy , . .

A.'...

.

'. ¿ 'i''

7'.'*-'- 'A , - . -
; . -

---'A '..'..

:

A.-'-;.

.-r-,r-''



-  9
i

i
¡

5
clon máa o nono# perpendicular y próxima a una pared del cuerpo.

5.- Mejoran #egún laa reivindicadonea precedente#, oarac 
terlnadaa porque el cuerpo preaenta extremo*, ouyaa paredee Interioren en-!
tan provlataa de aaienton múltiple#, vecino# uno# de otro#, deatinado# a 
recibir el eje d# un naador o análogo, al que podrá colocaran man o mano# 
alejado de la fuente tármiea que tiene la forma de una placa radiante.

0.- Mejora# aegún la reivindicación 8, earaoterinada# por 
que una parrilla para blfteck e#tá provleta d# do# extreato# de eje para oo 
locarla en un par de aaienton múltiple# de loa extremo* del cuerpo, para 
utlllaarla on euetltución del eepetón propiamente dicho.

7. - Mejora# aegún la reivindicación 6, caracterizada# por 
que la parrilla nata formada por do# ouadro# reunido# por oharnala# en do# 
de loa lado#, catando proviatoa loa lado# opueato# de medio* de enganche 
fácilmente aeparable#, catando proviatoa eatoa cuadro# de parrilla# eláati, 
caa para retener lo# alimento* a cocer.

8. - Mejora# aegún la reivindicación 7, oaraoterizadaa por
que la# parrilla# eláeticaa catán formada# cada una de elemento# extenai- i 
ble# má# o mano* paralelo# e independiente#. ¡

7.- Mejora# aegún la reivindicación 6, caracterizada# por 
que loa elemento# extenaiblea de laa parrilla# catán eonatituidoa por reaor 
tea plano# en zig-zag.

10.- Mejora# aegún laa reivindioacione# preoedentea, ca-¡ 
raoterizadaa porque loa medio# tármicoa del horno de cocción conaiaten en ; 
una placa radiante a oxidación catalítica de un combuatible gaaeoao o gaai- 
fioado.

H.- Mejora# en la conetrucción de homo# para la cocolea!
de alimento#, con funcione# aúltiplee. }
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Según se deaorlbe y reivindica en la presente memoria dM 
crtptiva y ae ilaatra con loa planea reglamentarios que a la misma se acem! 
paHan.

Cenata cata memoria de diez hojay*foliadas y escritas a 
' máquina por una sola de sus caras.

2 AGO. 1962
C ^ - 0 8  R 0 6 ^

fU

' ¡
Con. I ¡

t . :

¡
t[.



h^n Gíovanni Be lío








	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



