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El preasnte invento se refiere a mejoras |
on la oconmstruceién de hormes pera la ¢occidn de los alimentos, o8 decir a
loa hormes Qe cooina pere el serviuio doméstico o industrial, y tieme por
objeto un horno de eate género, earacterizade por uma soneepeidn plrtiouhr},
5 . gracias a 1a que estd en condiciones de poder efestuar la soceidn segin los

diferentes métodos 36 coceidn enm uso, & saber: eoecoidn ordinaria, en la

que la fuente de ealor estd situsda debajo del recipiente, en el que estd
0010ead0 ol alimento & socer; - coocsién por reverberacidm segin la cual 1a
fuente Q4o Qa.l.or eatd dispuoste encima del recipiente, en ol que esta situs-.
10 do ol alimento; y finalmente, cooesién por fuemte de ealor lateral, segin la
que el alimento es soportedo por um espetdm giratorio o ua érgemo oquu].g_i

[ .

;‘ Eets horno sonsiste esoncialmente en la combimacidn de mn

| fueate de calor en forms de panel o tablero, que puede ser desplazade alre-
‘16 i dedor del alimeate a cecer de manera que ol caler sea irradiade sedre el
i nismo per dedaje, por arriba y lateralmente; y ea medios pere easerrar, sos
Soner y prosentar ol alimento & cecer al efecto térmico de ess fuemte do ea.
lor en forwma de panel. .
:' El invento se refiere tembién a un horao que preseata la I
20 I, caracter{stica indiesda, comprendiendo en combimecidén son dicha fusate de
Ii

:.

ealor en ferma 4o panel, un euerpo solidario de esta fuente y pudiende giuf
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i:  oom ella, ua aoporte para sostener de uma mamera giratoria & este cuerpe, ;

estande este Ultimoe provisto de lo menos um panel en forma de puerta o de

tapa. ,
[
El inveato prevé ademis ua dlefragme, que divide el cuer|

| be del horme paralelameate a la fuente de calor, y que sirve de soporte a

1
a !
“ los reocipientes para la ceceidn de los alimentos. !
| .
El inveate prevé ademds uma parrilla, rotativa & la nane- | :

. Ta.de un espetén de asar y formada por dos ouadros paralelos y articulades :

i ho¥ charnelas, eireundande y soportande a dos parrillas entre las que se

| aprieta ol alimento a asar.

Finalmente ol invento prevd en las paredes de la cedeza

i parrilla, o un espetdn o semejante, a uma distancia veriable respocte a 1a

|
I
i
ll del cuerpe del horme unes seportes con asieates miltiples para wentar dieba
|

1 fuente de ealor perpendicularmeste a la eual pusde girar dieho espetén, pa-

rrilla © semejante.

Loa detalles y otras particularidedes del inveate .pu'oo_o_;?
ii réa on 1: preseats descripeida, redactada hacieade referencia a los dnmjni
I! edjuntes, que wmuestran un ejeuple ne limitative de realisacidn.
ls En este ojemplo esté proviste, oomo aplicaeiin preferida, "

ol utilisar uma fueate de calor em forma de un panel radiante de exidacidén

i oatalitica de gas o do vapores combustibles, que se estima que és la forme

ii de realizacién pere la cual el herme dard los mojoros‘rnultndon, pueste que
:' os ovidente que el elemente calemtador del hormo puede oonsissir, om lugar

: :
| do usa placa e panel de oxidaeidn eatalitice, en uma placa de llemas mflti- |
l ples o a imcandesceneia, por eojemple, eléctriea, de une manera gonorn oa
I
! qualquier olemente térmice en ferma de pamel.

la figura 1 muestre el herne en alzadeo, en vista terminal;
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Ja figure 2 ee otro alzado del horme, visto de lade, o i

interrumpido perpemdiculermente a un plamc peralelo al pleme ds simetrfae. '
la figure 3 es uma seecién vertical tramsversal, heeha :
ngﬁ us plane paralele al planc de imterrupeién de la figurae 1, mtrnﬁel?
ol horme en la posicién de cecoidn ordimaris, es deoir con su fuemte ¥érmi-
oa eituada debaje del recipiente de ceccidn.
La figure 4 es uma secoldn ssmejante a la figurs 3, pere ‘-

postrande el hermo ablerto. ;

1a tiéurl 5 es también una secoidén andloge, pere estamde

,  invertido ol herme, es decir eom su fuente térmica situsda emeima del reei-

piente de cocoidn (sistema de coccidn por reverbveracién).
La figura é wuestra, siempre en secsién, 61 horme girade :
por 90? pare la eocoidn sagin el sistema de asader.
Ia figura 7 es un detalle visto por delente de una parri-
1la de asar representada en seocidn transversal a la figura 6.

La figura 8 es uns vista en plante del hormo.

la figura 9 es su seccidn segin el plene IX-IX de la figu

ra 7, pero mostrando la parrilla en posicién ebierta. x

En estos d1bujos, 1 designa un soporte, em el que osts '
montado, & rotacidn segin un efe horizontel, el cuerpo del horno, comprem-
diendo une caje més o mencs prismdtica 3, proviste de una Seps o puerta 3,
que puoao‘ abrirae.

En el interior de osta oaja (£ige 3) estd dispueata la

i

. fuente térmics 4 que, en este easc, es una placa radiante de oxidacidn osta

1{tica de gas. Encima de le place radiante ¢ estd dispuesto un diafragms 9
abstidle sobre unas charnelas 85!, presentando este diafragma una abertura 6

pera meter por ella el recipiente de coceién 7.
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Por la disposioidn del horno segin esta figura 3, la ooo-é
"oidn tiene lugar segin el método cldsico, siendo calentado el recipiente 7 i
por su fuente %érmica 4 dlspuesta debajo, es decir de una manera andloge a :
la de un horno con medios térmicos constituidos solamente por su piso calogl_
] 7 tadors
l La ococcidn se producs en una oapacidad casi enteramente !
cerrada pero 9i se prefiere proceder a una cocaidn més o menos abiertas, oog
| suficiente levantar mis o menos la tapa 3, hesta la posieidn vertical, (la
'i figure 4 muestra qus ;a coceidn tiene lugar con el recipiente 7 duoubiortq).
10 ? . Bn el conjunto de la figura 5, el cuerpo & estd invertidc
por rotacién de 180% respecto sl soporte 1, y en este caso la cocoidn se

hace por nnrborcoién & horno cerrado, pero siempre con la posibilided de .

En el ejemplo de la figura 6, se Ve el cuerpo £ girado

|
|
| epertura mds o menos amplia, por la maniobra de la tapa 3.
|
I

16 por 902 de tal suerte que la placa radiante 4 esté vertical. E1 diafragms

( |
; 8 es abatido a su posicidn horizontal para dejar entoramente libre la capa |

cidad del cuerpo del horno B, y la tapa 3 estd entreabierta. 5

los dos extremos 8 del cusrpo 1 presentan del lado inte-

rior de la oaja, agujeros o asientos 9, en los que puede montarse un espe- .-

. 80 ! tén de asar de un tipo conocido, o incluso de un tipo espscial. Debajo de
este espotdn estd dispuesta una grasera de asador, también de un tipo cono-'
cido, no ilustrada.

H 1a multipliocided de 10a egujeros~soportes © pormite oo].o-%
car ol espeton a una distancia variable respecto a la placa radiante, »gtin'
85 i ol temafio del alimento a cocer. i
Segin el invento (fig. 5) el espetdn puede tener una tor-l

ma bastante diferente de los espetones conocidos, es decir que el mismo I




10

16
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adopta la forma de una parrilla que rodes al alimento a asar, andloge & hq
parrillas para bifteck, con la diferencia fundamental de qus es rotativa a ;
le manere de un asador y extensible para poder recibir alimentos de dimen- |
siones y formas muy variables.

o efecto, las parrillas pare bifteck conocidas pueden
funcionar solameute para alimentos de espesor reducido y mds bien regular
como en ol caso de un bifteck o filete dien cortado, y pueden encerrer va-
ries plezes & la ves, sdlamente cuando estas pieses sean todes de espesor
igual. ‘

La parrilla segin ¢l invento se compone de dos elementos
dispuestos a la manera 4o un 1ibro, y los elementos de parrille propisnente
dichos son extensibles de tal suerte que la pieza a apretar es agarrada ds
una manera eléstica, y ceda elemento de parrilla oi indepeniiente de los

otros, de tal manera que la variscidn de las dimensiones de la pieza quede :

sin influencia sodre el apriete de las diferentes partes de esta pleza.

Rata disposicidn es pertieuiamonto dt11 para le coccidn
del pescado, de pdjaros pequefos, que no serfa ya prdotice enfilar sobre un
espetén de tipo comocido. .

La parrilla comprende doe cuadros 1l1'-11°'! artioculados
uno a otro por charnelas 18 é unidos de oualquier otro modo, de msnera que
puedan abriree como un 1ibro, uno reapecto al otro.

3 ol lado 4o los cuadros, opuesto al que lleva las char-
nelas, se encuentran medios de agarre 3 que pueden ser quitadoa féoilmente.:

31 emparrillado propiamente dicho estd formado por una

pluralidad de elementos extensibles 14, que, en el ejemplo, tienen ls tom'*

manera amovidble en asientos formados en los ocusdros 1ll* -~ 11°°,
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5Ia pieza a asar (un pescado por ejemplo) es introducide i
y dispuesta entre las 40s parrilles, abriendo los dos cuadros, y seguida-
uente se lee cierra. Oomo se ve cleramente en el didujo adjunto, en las ;
figuras 9, 10, 11 y 18, el peacado a asar es apretedo por los elementos q;;
Sensidbles 14, oada uno de 1os cuales se adapta a la secoién del pescado que
1 corresponde, de tal suerte que el pescado es apretado perpendicularmente
e una plurelided de ssccidn, sin que la tensién de cada elemento tenga 1n-§
fluencia sobre los otros. '

Huelga decir que esta parrilla puede servir tal como e .
de parrilla para bifteck.

Ouando tiens que mervir de asador, en sustituoidn de un
espetdn 46 tipo conoeido, la misma serd montada por sus extremos de eje 16§
en los asientos 9, mds o mencs alejados de la placa radiante.

| Uno de loa extrsmos de eje sobrepasa el asiento y estd
unido a un motor propulsor de asador, también de cualquier tipo conocido y

por consiguiente no ilustrado.
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La presente patente de invencidn comprende las siguien-
$es reivindicaciones:

1.~ Mejoras en la construceién de hornos para la oocoténj
de alimentos, con funciones miltiples, caraoterizadas porque comprende en
combinacidn una fuente de calor, en forma de panel, que puede ser despleza :
40 alrededor del objeto a cocer, d¢ menera que le dirija su rediacidn de :
oalor por dedajo, por arriba o lateralmente, y medios para encerrar y pre- .
sentar, al efecto radiente de discha fuente, los alimentos a cocer. -

2.~ Mejoras segin la reivindicacidn 1, caracterizedas
porqus comprende en oombinacidu oon diohs fuente de calor en forma de panel,
un cuerpo solidaric de ssta fuente de calor y que gira con la misma alreds '
dor del alimento a cocer, un sOporte para sostener en rotacidn este ouorpo:
estando provisto éste de lo menos un panel que forma tapa o puerta.

3.~ Mejoras segin la reivindicacién 1 y 2, carscterizedss
porque la capacidad del cuerpo esté dividida por un diafragma, peralelo a
la fuente térmica, y que sirve de soporte al recipiente de coooién amu_._‘
80 & Pecidir los alimentos a cocer. |

4.~ Mojoras segin la reivindicacidn 3, caracterizadas pox

que el diafragma estd unido al cuerpo por artioculaciones, que permiten h.-;
cer bascular ds la poaioidn paralels, a la fuente de calor hasta una posi- |
!
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cién mds 0 menos perpendicular y proxima a una pared del cuerpo. ‘
5.~ Nojoras segin las reivindicaciones precedentes, om_c;
terisadas porque el cuerpo presenta eoxtremos, cuyas peredes interiores u~'
tén provistes de asientos miltiples, vecinos unos de otros, destinados a |
recibir el oje de un asador o andlogo, al que podrd colocarse més o menos
| alejado de la fuente térmica que tiene la forma de una placa radiante. |
' 6.~ Meojoras segin la reivindicacién 5, caracterisadas poi
que una parrilla para bifteck estd provista de dos extremos de eje pera oo

, looarla en un par de asientos -il.ti.plu de los extremos del cuerpo, para

10 i utilisarla en sustitucidn del espetdn propimmente dicho.

g 7.~ Mejoras segin la reivindicacién 6, caracterizedas por
,i que la parrilla estd formads por dos ouadros reunidos Por charnelas en dos :
‘ de los lados, estando provistos los lados opusstos de medios de enganche |
fdoilmente separables, estando provistos estos cuadros 8e parrillas sldsti
16 ’ cas pars rotener los olimentos & cocer, :
8i~ Mojoras segin la reivindicacidn 7, caracterizadas por
que las parrilles eléaticas estén formadas cada una de elementos extensi- ,

1
' 1
| Dbles mis o menos paralelos e independientes. i

9.~ Mejoras segin la reivindicacidn 8, carsoterizadas po_é_.
que los elementos extensibles de las parrillas estén comstituidos por resor
tes planos. en zig-zag. :

10+~ Mejoras segin las reivindicaciones precedentes, oa-

; recteridadas porque los medios témicos del horno de coccidn consisten en

una placa rediente a oxidecién catalftica de un combustible gaseoso o gni-f
25 ficado. .

i 11.~ Mejoras en la construceidn de hornos para la coceddn:

|
g
i

de alimentos, oon funciones wiltiples.
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Segin se deseribe y reivindica en la presente memoria dos

H

sriptiva y se ilustra con los planos reglamentarios que a la misma se acom
pefian.

' Oonsta esta. memoria de diez ho jag

liadas y esoritas ai

5 i miquina por una sola de sus caras.

Con. |
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