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Los aotuales procedimientos para el secade
del pimiento se caracterizan por las sigﬁientes opera-

clones esenciales conseoutivas:
12, Se efectds un presecado del pimiento

5. entero, blen al s0l, blen en un secadero,
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2¢,-Despuea de este presecado, necesario para
poner t1erno el pimientb ¥ poder arrancar el pezén, se
arranca este y se abre el pimiento,

39,-8e termina de secar el pimiento al sol o
en un seoadéro.

El sistema resulta engorroso y caso, tanto por
las operaciones de carga y democarga que regquiere, como
por la perdida del cslor sensible adquirido por ¢l pi-
miente,

Los secaderos empleados normalmente son: o seca~
deros de piso listonado con fuego directo, o ocon aire
oaliente impuleado por debajo del piso, sobre el que se

carga el pimiento en expesor variable, y se revuelve a

mano con palas; © bien secaderos detunel ocon carros y
bandejas, o de cintas continuas,

En todos estos sistemas es muy difioll que cada
particula de pimiento pueda ser uniformemente lamida por
el aire de secado. Los pimientos quedan por la casi
totalidad del tiempo inméviles, resultando una diferens=
cia de ritmo de evaperacién entre las distintas super-
ficles del pimiento. Ademfs la pelfcula de aire saturada
de vapor que se forma sobre la superfiocie del pimiento

queda por todo el tiempo a 61 adheride.

Esto favorece la formacién de manchas y ocausa un
retraso en el meocado.

Con el muevo procedimiento de secado se pre-
tende suprimir la necesidad de interrumpir el secado
pars reblandecer ol pimiento y quitar el pezén, mantener
el pimientc en continuo movimiento, variando su posicién

relativa para conseguir una uniforme exposicién al aire
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de secado de toda su superficie, y lﬁghestruccién de la
pelicule adherids por frotamiento y miltiples cambios
de posioidn.

Los principlos esenciales de funoionamienté del
nuevo procedimiento son los siguientes:

12.- Quitar el pezén junto con la mayof parte
del perioarfio estando el pimiento fresco y entero.
Abrir luego el pimiento para depositarlo con el eorte
hacia arriba sobre una ointe met4lica ventinue, a la que
llegan los pimientos por una tolva de carga. |

29,~ Hacer que se cierre el corte de los pi-
mientos para impedir que salga el jugo y pueds mancharlos.
ILlevarlos rapidamente al secadero para evitar la pérdida
del calor sensible adquirido durante el recorrido que
hacen los pimientos en un tunel con aire oaliente,

39,~ Efectuar el secado de los pimientos en
un secadero contfnuo de multiples pisos circulares
sobrepuestos, donde los pimientos vienen en intimo con-
tacto con el aire de secado, siendo & eontinuacién revuel-
tos y desplazados hasta su salida del secadero,

Los medios para traducir en realidad préotica
industrial los principios enunciados son a continuacién
desoritos en un ejémplo no limitativo, oon referencia
a los dibujos adjuntos que muestran vistas de conjunto y
detalle de los aparatos empleados. Estos medios sont

A.= Dispositivos para el corte y eliminacién
del pesén eri io

Los pimientos enteros se cargan en una tolva
metdlica 1 que descargs en una ointa metdlica contdnda

-2- @ cuyos lados se disponen los operarios O pare el
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Este se realiza con el dtil representado en

e sl

55 g

&

oorte de pezén.

la figura 38, que consiente al operario de un solo movi-
miento de la mano, separar del pimiento el pericarpio
oon el pezén, y abrir luege el pimiento sin soltar el
@til. Dicho dtil consta de wn manguito de tubo de goma
-3~ y de un cortador cilindrico a dientes de sierra «4-
de un metal inoxidable, introducido a presién parcialmente
dentro del manguito.
El corte a dientes de sierra facilita la introduc-

lcién del cortedor en le piel del pimiento, y permite mec-

elonar el pericarpio mediante un breve movimiento de tor-
eidn,

El menguito se dispone al exterior del tubo con
el fin de que el pezén del pimiento que tiene que intro-
ducirse dentro del tubo para efectuarse el corte, no
encuentre obatdoﬁlo.

Ie. materia que constituye el manguito, tubo de
goma, u otra materia pldstioca, permite la mas oémoda
adaptacién & la mano del operador y no puede lesionarla
adn ouando el trabajo sea prolongade por muchas horas
seguldas. ,

Sin soltar el \til cortante, el operarie, uti-
lizendo el pulgar y el Indice, saca el pezén unido al
pericarpie, y lo deja caer en las tolvitas -5~ que tlene
a su lado, y que se prolonga en un oensl que los lleva
al trensportador -6~ situado por debajo de la cinta,

Este transportador, de pslas deslizantes, los arrastra
fuera de la ointa elevéndolos para que calgan en un montén
© bien sobre un medio de transporte, Utilizando las dos




6oloca sobre la ointa,juntas,oon el corte hacia arriba,

Be= Dispositive para el cierre del gorte hecho
en el pimiente pars guitar pericarpio y pezén,

- Para cerrar rdpidamente este corte, con el

fin de impedir que pueda desprenderse jugo que pudiers,
durante los movimientos en el secadero, ocasionar manchas,
la cinta oon los pimientos abiertos se introducen en un
tunel X, Todo & lo largo del tinel, encims de ls cinta

10, -2-, unas chapas de hierro (ver figurs 38) perforadas
-Z-, con las paredes y el techo del tinel, forman una
oéimera =W~ donde se impulsa aire caliente a presién con
un ventilador cemtrifugo.

Este msire obligado a pasar a través de los ori-

15, ficloe de las chapas viene proyeotado verticalmente hacia
abajo sobre los pimientos abiertos, consiguiendose per
ello un alto coeficiente de trensmisién de ealor. En el
tiempo que emplean los pimientos pars atravesar el tiinel
se cierran los cortes. ‘

20. Los pimientos llegan al secaderc por el trans-
portador de cinta cont{nue ~d- y el elevador -h- entrando
por la tolva superior ~i~ caen & la periferia del piso perw

forado superior.

C.= Secado.
25, ' El secadero (fig. 1%) consta de un cuerpo metd-
lico oilindrico -7- teniendo en su interior miltiples

pises perforados -8~ de chapa de hierre. Sobre les pisos

viene desplazado el pimiento de periferia a centro y de
centro a periferia, mediante unas baterias de palas

30, revolvedoras =9~ y desplazadoras -10-, sujetas a semlejes
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horisontales unidos a un eje vertical central.

Las dos pales desplazadoras de periferia =10
(fig. 49), por su inclinacién, desplazan haoia el centro
los'piﬁientos que han entrado por la tolva -i-, Las palas

Se revolvedoras ~9~ tienen un doble efecto: ahuecar los
pimientos impidiendo que se aplasten, revolverlos, y des=
plazarlos gradualmente haola el centro, oon velocidad de
traslacién proporeionads al ritmo de evaporacién,

Estas palas constan (fig, 58) de un eje horizone

10, tal =11- soportado por el tubo -12~, sujeto a los semiejes
horisontales -13-, un eje vertical ~14- soportado por el
nanguito =15=, soldado & la extremidad del eje, y una
pela =16~ ocurve en arco, de ancho variable, que llega eon
su extremidad redondeads en posicién tangente a la chapa

15. perforada del piso, y que se atornilla & la extremidad
aplastada del eje vertical -14~,

‘ Variando la posicién del eje horizontal -11- en
el goporte tubular —12n7gnelina la pala de forma que pueda
en su movimiento eireular de traslacién, empujar los '

20, pimientos bien hacia el centro que hacia la periferia.

" Bsta regulacidén de desplazamiento puede ser
afinada mediante la rotacién oportuna del eje vertiocal -14-,

Ia aproximscién mas conveniente de la extremidad
de la pala al piso perforado se oconsigue desplgzando ol

25. eje vertical -14- en el manguito =15,

Ia terminacién en redondo de la pala permite que
su extremided mantenga la distancia del piso sl efeetuar
correcoiones de posieidn para el desplezamiento radial.

El paso del pimiento de piso a piso se realiza a

30. travée de dispositivos que limitan al minimo el paso directo
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del aire de secado a V8 g@ilio&

El paso de los pimientos de un yg

T = viro al
contro de los pisos se efectda a traves de la vdlvula gira~-
toria ~P- (fig. 18), Esta oonsta (fig. 62) de: una tolva
eoneava sujeta al eje vertical central del secadero =17-

de un tronoco de cono sujeto al piso perforado superior,

¥ de un troneco de cono invertido sujeto a los semiejes

del piso inferior =18-, Los pimientos caen en la tolva
empujados por las dos palas emplagadoras de centro. Al

escurrir sobre el cono -19- sujeto al piso inferior,

llegan & ser recogidos ¥y desplagados haocia la periferis
por las dos palas desplazadoras del piso inferior cuya
posicién relativa inmediata a la de la tolva se oonsigue

oon la oportuna orientacién de los semiejes horizontales

del pimso inferior respecto a los del piso superior.
El paso de‘los pimientos de un piso a otro a la
periferia se efectla & través de las tolves fijas ~T-
(fig. 18)., Ias palas desplazadoras de periferia del piso
éuperior empujan los pimientos & caer en la tolva,
donde el tebique =20~ (fig. 78), limita la esalida. Ia
tolva se mantiene oomstantemente llene por efecto del
tabique, impidiendo el paso directo del aire a través de
ella, porque las palas desplazadoras de periferie de los
semiejes del piso inferior van retrasadas respecto a las
del pise superior on casi 180 grados, siendo la cabida
de las tolvas sufioiente para almacenar ol pimiento des-
plazado durante esta rotaoién.
Desde la periferia del piso mas bajo los pimientos
salen por la tolva. _
El aire caliente viene impulsado contempordnea-




mente por debajo de éada piéo perforado,{»u"diatintos
caudales, que resulten a diferentes temperaturas y humeda=
des relativas por la mezcla del aire callente seoo ocon el
aire himedo. El aire pasas de piso a piso cruzando el

5 eastrato de pimiento, e inorementando sucesivamente su
ocaudal, para salir ocargado ocon el méximo de humedad por
una oaperuza que tapa el secadero y una chimenea sohre-
puesta.

Desde el piso inferior hacla el superior los

10. ocandales de aire son proporoionados al ritmo de evapora-

clén que se efectda en cada piso, |

Ia temperatura del aire va en disminucién desde
el piso mas bajo al mas alto, en relacidén inversa a la
resistencis para el desplazamiento de la humedad contenida

15, en ol pimiento haecia la superficie de evaporacién.

Ia humedad relativa del aire que serd de un
50% encima del piso mas alto se reduce a un 15% encima
del mas bajo, para compensar la mayor resistencia antes
citada.

20, Se consigue mantener, mediante regulacién de
caudalea, esta humedad relativa suficientemenre baja para
conseguir wn producto de oaliéad, dentro de los limites
impuestos por el coste del msecado,

El movimiento semi cont{nuo de revolvimiento al que :

25, se someten los pimlentos, consiente al aire de secado :
chocar uniformemente con toda la superficie del pimiento,
y favorece la eliminacién dela pelfoula de vapor de agus.
adherente a la superficie, y con ello la rapidez del
sacado.

30, Hoo. ?aA
Descrita suficientemente la naturaleza del
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invento as{ ocomo ls manera de realizarlo en la préctioca,
debe hacerse constar que las disposiciones anteriormente
indiocadas son susceptibles de modificacliones de detalle
en ouanto no alteren su principio fundamental, siendo le
que constituye la esencla del referido invento y por lo
que se solicita Patente de Invencidn, por 20 atios, en
Espafia, "Nuevo procedimiento y aparatos para le desecacién
de pimientos para pimentén"; oaracterizdndose por lo si-
guiente: '
12,~ Nuevo procedimiento para la desecacién

de pimientos para pimentén, caracterizado porque los
pimientos frescos, a los que previamente se he eliminedo
el pezén y pericerpio, mediante un corte oiréular, se
abren longitudinalmente, exponiendolos boca arriba, a ls
accién de ohorros verticales de aire caliente, que clerran
los cortes producidos evitando que el jugo que pudieran
desprender los manche.

| 28,~ Ruevo procedimiento, segin reivindicacién
18, caracterizado porque los pimientos pasan a continua~
oidén al secadero propiamente dicho, donde se desplasan
por una serie de pisos que son atravesados por oorrientes

. de alre oallente, de caudal y temperatura determinados,

para que la humedad relative ses en ocada piso, la mas
adecuada para un secado perfecto,

32,~ Nueve procedimiento, segin reivindicaciones
anteriores,~caraoterizado porque los piﬁientos son
revuelios en cede piso, & fin de que presenten uniforme-
mente sus dos caras & la acoibn del aire, consiguiendose
asfmismo la eliminacién de la pelicula de vapor de sgus
adherido a su superficie,
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4¢,~ Aparato para la apliocacién préctios del
procedimiento especificado en las reivindicaciones 1 & 3,

caracterizado porqueyggaeliminaoién del pezén y pericar-
plo se utilize un tubo metdlico, que embutido en otro

de material flexible, que hace de mengo, tiene el filo
dentado,

58,~ Aparato paras la aplicacién prdctiocs del
procedimiento descrito en las reivindicaciones 1 & 3,
caracterizado porque para el clerre de los bordes del
corte, log pimientos, sobre una cinta metdlica continua,
gse introducen en un tunel con techo de chapa perforads
para que el aire dividido en finos chorros, incida verti-
oalmente sobre ellos,

6%,~ Aparato para la apliomcién préotica del
procedimiento desorito en las reivindicaciones 1 a 3,
al que los pimientos van & parar desde el tiinel de pre-
secado, caracterizado por estar comstituldo por una serie
de pisos de plante ciroular, formados por bandejas per=
foradas, ocuya superficie es un seoctor oénico., El aire
penetra debajo de cada piso, impulsado por un ocompresor
adecuado,

%9.- Aparato pers la apliocscién prédotica del
prooedimienfo deserito en las reivindicaciones 1 & 3,
oafaoterizado porque para revolver y desplaszar los ple-
mientos, se utiligan en oada piso dos baterias de palas
orientables curvas, de perfil adecuado, que montadas por
medio de btragos vertiocales en sendos semiejes, acopledos
e un eje ocentral, tienen movimiento oirocular.

82,~ Aparato para la aplicacidén prédctica del

procedimiento desorito en las reivindicaciones 1 a 3y




caracterizado porque las vélvulas de pase de un piso a
otro, situadas alternativamente en el centro y la peri-
feria, estén constituidas por tolves, en las que los
propios pimientos clerran el paso al aire. Dichas tolvas
. 5e tienen perfil adecuade, distinto en centro y periferia,
estando constantemente llenas, para lograr lo cual
lag baterias de palas van desplazadaes un 4dngulo deter-
minado.
92,~ Nuevo procedimiento y aparatos psra la
10, desecacién de pimientos para pimentén; tal y como queds
sustancialmente descrito en la presente memoria e ilus-
trado en los adjuntos dibujos. ‘
Esta memoria consta de once hojas escritas a

méquing por uns sola oara.
15
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