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MEMORIA DESCRIPTIVA

El presente Modelo de Utilidad se refiere a
aparatos para obtener de manera autométiéa jugos de frutas
tales como citricos, especialmente naranjas, limones y uva.
Los aparatos de este tipo son bien conocidds y tﬂiliiados
tanto para >ia obtencién comercial de jugos como en

establecimientos que sirven al piblico, en los que los jugos

se obtienen directamente para uso del consumidor.

En ambos casos anteriores, se hace necesario que

-

los citricos, especialmente naranjas, limones y también
uvas, sean suministrados a una superficie o dispositivo de
soporte, en la gue se expone una superficie cortada de ia

pieza de fruta citrica, por ejemplo partiendo la pieza de

fruta en dos y procediendo luego a la compresién de- 1yas'

piezas cortadas de fruta para extraer el zumc, sin eliminar
‘los componentes de sabor no deseables de la piel de la
fruta. El1 zumo que se ha conseguido por compresidén de las

piezas de fruta es recogido y las pieles son eliminadast‘t

Muchas Patentes han descrito el tipo de maquinas o

aparatos generalmente utilizados de acuerdo con la presente

invencidén. Por ejemplo, un sistema general de‘extraccién de
zumos de frutas se muestra en las Patentes U.S.A. Matthews
N° 2.723.618 y U.S.A. 2.311.565 a nombre de Taibert G.
Nelson. Cada una de ellas describe un sistema en el gque las
frutas, por ejemplo naranjas, son cortadas por la mitad y
estas dos mitades avanzan, con la superficie cortada situada
en la parte baja, sobre elementos macho de prensado,

estacionarios, y luego son prensadas por elementos en forma
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de copa o elementos hembra, que se desplazan hacia abajo
para interaccionar axialmente con los elementos de prensa de
forma macho. Cuando los elementos de prensa de forma hembra
se retraen, las pieles se expulsan y se recoge el zumo de la

fruta citrica.

Se describen aparatos y operaciones similares por

ejemplo en las Patentes U.S.A. 2.629.317, Nélson; U.S.A.

2.572.286, Smith; U.S.A. 2.413.866, DulLamey: U.S.A.
2.531.026, Cadella; U.S.A. 3.185.072, Rickard; U.S.A.
2.192.876, Browny y U.S.A. 4.088.070, Montagroni y otros.

Estas Patentes y otras -de este ramo, descripen
diferentes medios para el soporte de Ja pieza de j;uga
cortada, que es prensada entre elementos de compresidon macho
Yy hembra. De manera general, estas plataformas son rigidas
realizadas, por ejemplo, a base de un metal. En la Patente
antes mencionada Matthews U.S.A. 2.723.€18, se utiliza un
faldén o cinta de goma tal como se muestra, por ejemplo, en
1; figura 4 y 9 a 11 de dicha Patente. Dicha pieza laminar
queda - situada de forma que los soportes para la mencidnaﬁé
cinta- o falddén, son paralelos a la cuchilla de corte-:.é}ue
efectla el corte de la pieza de fruta.

Se ha descubierto que este tipo de superficie de
coma para el soporte de la pieza de fruta cortada, si bien
es la mas utilizada de este sector, presenta problemas
especialmente cuando se debe prensar piezas de fruta de tipo
blando.

La cinta o faldobn descritos en la Patente antes

mencionada Matthews 2.723.618 tiene una serie de ranuras
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perpendiculares a los elementos de soporte de la pieza
laminar y una serie de rebordes paralelos al soporte. Esto
permite una cierta flexién del falddn de goma-al desplazar
éste hacia abajo contra los conos, bajo la influencia de los
elementos de prensado hembra. No obstante, espécialmente en
lo que se muestra en la figura 12 de dicha Pafente, se
presenta un estirado fuerte de la lamina de goma durante
esta operacidn de prensado, resultando ello en un desgaste
muy elevado.

Las Patentes Nelson antes indicadas, N°s. 2.311.565
y' 2.629.317, utilizan plataformas rigidas, posiblemerte
metalicas para soportar las medias naranjas al desplazarse
éstas hacia abajo, sobre los elementos de cono por los
elementos de prensa hembra. Las plataformas se describen
como P~P' en la Patente terminada en 565 y con el numeral
110 en la Patente terminada en 317. Se deben prever
mecanismos para permitir que estas plataformas se desplacen
hacia abajo con las piezas de fruta que comportal, de manera
que los'eleméntos de prensado macho y hembra puedan actﬁar
coordinadamente sohre la pieza de fruta cortada.
Lvidentemente, no se presenta en estas plataformas el
estirado y desgaste muy elevados que se experimentan con el
faldén de qoma de la Patente Matthews, pero se requiere una
proporcion substancialmente mayor de mecanismos a causa del
movimiento necesario para permitir que las plataformas
trabajen conjuniamentg con los elementos de prensado o de
exprimido.

De acuerdo con la presente invencidn, se prevé una
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superficie de soporte para la pieza de fruta cortada, que
permite el exprimido completo de la miswma, la eliminacidén de
las pieles con respecto a los elementos de prensado macho,
evitando que las piezas de fruta no exprimidas vayan a parar
a la bandeja de recogida del zumo, Y all mismo tiempé,
consiguiendo todas éstas finalidades u objetivos sin
desgaste excesivo de la superficie de soporte o con la
necesidad de un exceso de mecanismos.

BREVE DESCRIPCION DE LA INVENCION

Tal como se ha indicado, en una magquina automitica
para la obtencidn de zumos de frutas citricas, el zumo gue
se dehe exprimir de la pieza de fruta_ se oBtieﬁe
frecuentemente a partir de una pieza de fruta que no es
firme en su consistencia sino que presenta un grado variable
de blandura. Si esta blandura no se tiene en cuenta durante
el prensado de la pieza de fruta, el zumo obtenido no es de
la elevada calidad deseada, porque se extraen materiales de
la piel de la fruta y frecuentemente no e obtiene la
‘totalidad del zumo contenido en la pieza de fruta.

En la disposicidn seglin la FPatente Mattleéws,
incorporédndose a efectos de mejor comprensidén de la presente
invencidén la referencia de dicha patente Matthews, éxcepto
en lo que respecta a la superficie de soporte de la fruta
cortada, existe el peligro de que la pieza de fruta cortada,
especialmente si se trata de una pieza de fruta de
consistencia blanda, sea forrada hacia delhajo de la pieza
laminar o faldén de goma gque constituye Ta superficie de

soporte de 1a pieza de fruta cortada. D’ la forma en la
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cual dicho faldén de goma se alinea en la Patente Matthews,

uﬁa abertura queda constitﬁida a lo largo del borde de dicho
falddn de goma, gue hace tope con la platafo;ma en la gque se
sitban las piezas de fruta cértada después de haler sido
cortada y dividida por el pedestal en forma de leva dirigida
hacia arriba. Dada 1la forma en gque se monta el faldén de
gona en la Patente Matthews, el solo hecho de constituir
este faldon de goma mas grande no soluciona el probl;ma,
puesto que permanece algin tipo de aberfura O por lo menos
una superficie no soportada del falddn, de forma que el
movimiento adicional de la pieza de fruta cortada _puede
forzarla hacia debajo del falddon mencionado en vez de qudar
encima de é1, donde deberia situarse para su exprimido

correcto. Este prohlema es particularmente grave cuando, se

utilizan piezas de fruta de consistencia blanda, puestglque
se puede deformar suficientemente, de manera facil, para que -
queden forzadas hacia debajo del falddén de goma mencionaﬁé;
Si 1a pieza de fruta es forzada hacia at@jéf@él
falddn de goma y por lo tanto hacia la bandeja de recsgééa
del zumo, se pueden producir problemas graves. Por ejembas,
la presencia de la pieza de fruta en la bandeja de recogida
del zumo puede impedir la interaccién completa entre 1los
elementos de prensado macho y hembra, de manera que otras
piezas de fruta colocadas sobre la superficie de soporte no
son exprimidas completamente. Adicionalmente, existe una
cierta contaminacién del sabor del zumo que esta siendo
exprimido de las partes gue gquedan en lé superficie de

soporte y sokhre las cuales se actla }. + 'hg elementos de
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prensa macho Y hembra, puesto que este zumo discurrira por
la piel y residuos de la pieza de fruta que se e:-.entra en
la bandeja de recogida del zumo. Ademds, se hace necesario
élipa*o del'aparato Y su limpieza s8i se desea evitar 1los
problemas que se han indic;do, de manera que la pieza de
fruta puede ser extraida y, desde luego, si no es extraida,
existe el peligro adicional de contaminacién del zumo a
causa de la iniciacién de descomposicién de la pieza de
fruta que no se ha eliminado.

Estos problemas se evitan de acuerdo con la
presente invencién girando la superficie de soporte en.90°
de manera qﬁe los medios de. acoplamiento son perpendicﬁiafgs
al borde de la cuchilla, mientras que la abertura existente
entre los hordes libres e la superficie de soporte ¥- la
bandeja de recogida del zumo se encuentran en los sgédes
extremos de 1la bandeja, alejados de la cuchilla y del
pedestal de leva, de manera que no hay peligro de que una
pieza de fruta quede forgzada hacia abajo de 1§ superficié?ée

soporte de goma.

.

Adicionalmerte, sé pueden realizar unos cortes 'én
la superficie de soporte de la pieza de fruta de tipo
elastico, alineados con los conos o elementos de prensado
macho , de manera que, cuando la superficie de soporte es
forzada hacia abajo, los cortes se extiendan alrededor del
cono mencionado, permitiendo una mejor interaccidn entre los
elementos de prensado macho y hembra y una accidn de
exprimido del 3jugo més completa. Esto se consigue sin el

mecanismo requerido en las Patentes Nelsor antes mencionadas
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y sin el fuerte estirado y desgaste de la Patente Matthews

antes indicada.

BREVE DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

En los dibujos adjuntos:

La figura 1 es una vista en perspectiva de una
bandeja de recogida de zumo de fruta gque presenta una.
superficie de soporte para la pieza de fruta cortada de

caracteristicas elisticas, segin la presente invencidén, a lo

‘largo de la bandeja de recogida de zumo, cuchilla de corte y

separador de leva, asi como rampa de caida de la pieza de

fruta. - : N

La figura 2 es una vista en seccidén segin la'Iinéa
de corte 2-2 de la figuré 1.

La figura 3 es una vista en seccidn segin la linga
de corte 3-3 de la figura 2.

‘DESCR]PCION DETALLADA DE LA INVENCION

De acuerdo con la presente invencidn vy haciendo
referencia en particular a la figura 1, se muestran ?9}
dispositivo de corte de la pieza de fruta y una parte.dél
dispositivo de exprimido de una miquina automitica par5'1$
obtencidén de zumos de frutas. Esta incluye 1la bandeja
recogedora‘—l— del zumoe, a una parte de la cual queda fijada
una plataforma -2-. Un elemento de soporte -3- para las
piezas de fruta cortada queda acoplado a las partes superior
y lateral de la bandeja de recogida de zumo, solapandose con
la superficie superior ahierta de dicha t.ndeja. Superpuesta
a las partes de la plataforma -2- y ruperficie -3- de

soporte de la fruta cortada, se encuentra i+ pecdestal de leva
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~4- y una cuchilla -5- queda acoplada de manera que discurra
a lo largo del bhorde del pedestal de leva opuesto a 1la
superficie de soporte elastica para la pieza de fruta

cortada. También se muestra una rampa -6~ para la caida de
la fruta.

Tal como se muestra, la superficie de soporte de la
pieza de fruta cortada -3- queda constituida en forma de un
material laminar, cuyos extremos estan formados por
secciones tubulares huecas -11-, -12- a través de'cada una
de las cuales queda dispuesta una varilla de refuerzo -13-,
-14-. Las partes de las secciones huecas y de las varillas

de refuerzo son forzadas por debajo de unos salientes,-de

‘retencidn -15-, -16- para retener la superficie de soporte

de la pieza cortada de fruta -3- en su lugar. Evidenteﬁen}e,

la zona laminar del elemento -3- estd dimensionada de forma

‘tal que se requiere un cierto estirado para situar las zonas

-11-, -13- y -12-, -14- dentro de los salientes -15~ y -lé-.
Eétd projporciona  una zona estirada y plana -17- dé::la
superficie dé soporte -3- de la pieza de fruta cortada;:ﬁﬁa
parte de la zona plana -17- de la superficie ~-3- de sopbfée
de la fruta cortada deséansa scbre las paredes verticales.
-20~- y =~-21- de la bandeja -1- de recogida del zuwo. Dentro
de la bandeja -1- de recogida del zumo se encuentran uno o
varios conos o elementos macho de prensado -22-. Estos
interaccionan con clementos hembra de prensado (no
mostrados) para exprimir las mitades de las frutas citricas
cortadas cuando estas mitades quedan situadas sobre la

superficie de soporte -3-. El zumo extraido de 1la pieza de
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fruta es recogido en el hueco -24- de la bandeja -1- Jde
recogida de zumo siendo retirado de manefa continuada por
medios no mostrados.

Tal como se ha ilustrado, las unicas aberturas
parciales o superficies libres de 1la superficie -3- de
soporte de la fruta cortada tienen lugar en las.uﬁiones -25-
Y ;26—, entre la superficie -3- de soporte de la fruta
cortada y iag paredes laterales verticales -27- y -28- de la
bandeja -1~ de recogida de zumo. Tal como es eQidente, estas
aberturas ~-25- y -26- quedan‘alejadas de la plataforma -2-
de la cual son desplazédas las mitades de las piezas. de
fruta hacia la superficie -3- de soporte de dichas piezas-de
fruta cortadas.

La superficie -3- de soporte de las piezas de fru}a
cortada queda dotada de una serie de aberturas -30-
constituidas tanto en la zona ~17- de la superficie plaﬁqza
través de la zona o parte superior abierta de la bandeja..de
recogida de zumos -1- y en las partes -31- Yy -32- dél
elemento -3- gque, con el eleﬁento —-3- en su lugar, sbn
perpendiculares a la zona -17- vy sobre la cual quedan
constituidas las secciones tubulares huecas -1l1- y -12-.
Estas aberturas -30- guedan dispuestas tanto para permitir
el paso del zumo a través de la superficie de soporte de las
riezas de fruta cortadas como para ayudar en el cctirado de
dicho elemento al estar fijado a la bandeja -1- de recogida
de zumos.

La superficie Suberior de la zona -17- de la

superficie -3- de soporte de las piezas de fruta cortadas,
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gueda dotada de unos rebordes de refuerzo -32- Y de unos
cortes -33-. Tal como se apreciara, especialmente en 1la
figura 2, estos rebordes -32- apoyan de manera esencial 1la
zona mas estreéha del cono -22- y ayudan en el refuerzo de
dicha zona de la superficie -3- de soporte de las piezas de
fruta cortada, que experimenta la mayor parte del desgaste
durante la operacién de exprimido je la pieza de fruta y
guiando las secciones de fruta cortada sobre los mencionados
conos para proceder a su exprimido.:

Los cortes -33- guedan constituidos entre cada par
de nervios de refuerzo -32- 1y  quedan por 1lo tanto
esencialmente centrados sobre cada uno de los conos =-22-.
Tal como se muestra, el corte -33- no es un simple corte
lineal, sino gue tiene zonas ensanchadas -34- en cada unbfde
los extremos y una zona ensanchada -35- en el centro. Si
bien se muestra una zona ensanchada -35- en el centro de
cada una de 1las ranuras, se épreciaré que se podrian

constituir zonas adicionales ensanchadas a lo largo de dicho .

~corte. Las zonas ensanchadas -34- gquedan constituidas al

final de <cada uno de 1los cortes, para impedir la
prolongacidon no intencionada del corte y, por lo tanto,
mantener la integridad de 1la IOnéitud del corte. Las zonas
ensanchadas -35- quedan situadaé a lo largo del corte para
ayvudar a la apertura del mismo al desplazar la superficie
-3~ de soporte de ja pieza de fruta cortada hacia abajo,
bajo la accidn de los elementos de prensado hembra.

La superficie -3- de soporte de las piezas de fruta

cortadas, tal como se ha indicado anteriormente, queda
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realizada a base de un material eladstico. El1 material
elastico utilizado puede ser goma o. cualgquier material
sintético eldstico que resista la flexidén repetida necesaria
Y que sea ademds inerté a los zumos de frutas citricas que
se ekprimén a partir de las frutas cortadas.

En su funcionamiento, las piezas de fruta caen,
generalmente por gravedad, por la rampa -6~ descansando
contra la cuchilla -5-. Existen dispositivos (no mostrados)
que fuerzan la pieza de fruta sobre la cuchilla -5- en 1la
que es cortada en dos mitades que se disponen sob?e las
superficies.- curvadas del pedestal de bleva -4-, quedando
planas sohre la plataforma -2-. Otros dispositivos .{no
mostrados) fuerzan entonces las mitades cortadas de la pieza
de fruta desde la superficie -2- de la plataforma . la
superficie -3~ de soporte de la pieza de fruta cortada,
centrandose de manera general las piezas de fruta corﬁg@gs

sobre los conos -22-. Unos elementos de prensado hembra .{no

.
-

mostrados) se desplazan entonces hacia abajo para forzar.las

At

mitades de las piezas de fruta cortadas contra los conos

- .
-

~22~; para proceder al exprimido del zumo de fruta.

Durante el exprimido, la superficie -3- de soporte
de la fruta cortada, que tiene caracteristicas eldsticas, se
desplaza hacia abajo contra el cono -22- y a lo largo del
mismo. No obstante, a causa de los cortes -33-, no existe ni
un estirado excesivo o desgaste indebido de la superficie
~-3- de soporte de 1a fruta cortada. Ai ser forzada 1la
superficie -3- hacia abajo, el corte -33- se ensancha,

liberando los esfuerzos de la superficie v al mismo tiempo,
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permitiendo que la fruta cortada establezca un contacto mas
directo con el elemento de prensado macho o cono —-22-.

Después de completada la operacidén de exprimido,
los elementos de prensado hembra son desplazados hacia
arriba, separidndose de la superficie -3- de soporte de 1la
fruta cortada, permitiendo que esta superficie -3~ vuelva a
la posic;ic')n original mostrada en los dibujos de la presente
invencién.

Al desplazarse a esta posicidn original, el corte
-33~ se cierra y al continuar el movimiento hacia arriba,
elimina la piel o residuos del cono -22-. Cuando .la
superficie -3- de soporte de las piezas de fruta cortadas ha
vuelto completamente a su posicidn original, dicha piel o
residuos descansan sobre la superficie mencionada de 1la cual
se pueden eliminar por medios que no se han mostrado.

Si bien se han mostrade y descrito realizaciones
concretas de la invencidn, ésta solo queda limitada por las
reivindicaciones adjuntas.

Todo cuar;t:o no gwfecte, altere, cambie o modifi&ue
la esencia del dispositivo descrito, sera variable a ibs

efectos del actual Modelo.
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NOTA.

Se reivindica como objeto de este registro por
Modelo de Utilidad:

1.- Dispositivo de soporte de piezas de fruta
cortada, en exprimidores de frutas, en un dispositivo para
la extraccidén de zumos de frutas citricas, que posee medios
para la alimentacidén de piezas completas de fruta al
extractor, dispositivos para el corte de la pieza de fruta,
dispositivos para alimentar la pieza de fruta cortada a una
superficie de soporte, medios por encima y por debajo de la
superficie de soporte para el exprimido del zumo de la'piéza
de fruta cortada y medios para recoger el zumo exprimide de
la pieza de fruta, caracterizado pér comprender dispositivos
para la recogida del zumo de fruta exprimido de la pieza de
fruta, que comprenden una bandeja de recogida del zumc que
posee una zona de fondo, paredes laterales de soporte
Paralelas a los medios de corte de la pieza do fruta y
bParedes frontal y posterior perpendiculares a dichos medigs
de éorte de la pieza de fruta; un elemento laminar eléstiéo
Para el soporte de las piezas de fruta cortada durante ;l
exprimido del zumo de lac mismas, quedando soportado dicho
elemento -laminar elastico por dichas paredes frontal Y
Posterior del dispositivo de recogida de zumo y quedando
mantenida en su lugar sobre 1.s z&nas cxternas de dichas
Paredes frontal y posterior, sin quedar una abertura entre
dicho elemento de soporte eldstico y el mencionado
dispositivo de recogida de zumo, adyacente a 1la zona de

alimentacion de la picza de fruta .« ..i .da sobre dicho
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disposiﬁivo de soporte.

2.~ Dispositivo de soporte de piezas de fruta
cortada, en exprimidores de frutas, segin la reiQindicacién
i, caracterizado porqde el dispositivo eladstico de soporte
gueda dotado de.una série de aberturas para proporcionar el
paso del zumo exprimido de la pieza de fruta cortada.

3.~ Dispositivo de soporte de piezas de fruta
cortada, en exprimidores de frutas, seglin la reivindicacién
1, caracterizado por la disposicidén de unos rebordes de
refuerzo en la parte superior de dicho elemento laminar
e1éstiéo de soporte, paralelos al dispositivo mencionédgide
corte de la pieza de fruta y solapédos de manera gener&i a
los medios del dispositivo de recogida de zumo de fruta,
destinados a efectuar el exprimido de dicho jugo.

4.~ Dispositivo de soporte de piezas de ffuta
cortada, en exprimidores de frutas, seg(in la reivindicacidn
1, caracterizado porgue el elemento de soporte lam{nar
elastico posee un corte realizado en una direccidn paréléla
al dispositivo de corte de la fruta, QUedando solapado dicho
corte con los dispositivos Jel elemento de recogida de zumo,
destinados al exprimido del zumo de fruta.

5.~ Dispositivo de soporte de piczas de fruta
cortada, en exprimidores de frutas, seqdn la reivindicacidbn
4, caracterizado porque los cortes quedan dotados de
extremos agrandados para impedir el alargamiento de dichos
cortes.

6.- Dispusitivo de soporte de pieras de fruta

cortada, en exprimidores de frutas, segin la reivindicacion




Se

10.

15.

e

- 15 - -

1, caracvterizado porque la parte de dicho dispositivo de

soporte eldstico, que queda solapada a la zona externa de

dichas paredes frontal y posterior, queda dotada, en los-

extremos, de secciones tubulares huecas insertandose una

varilla de refuerzb en dicha seccidén tubular hueca.

7.~ Dispcsitivo de soporte de piezas de fruta

cortada, en exprimidores de frutas, segun la reivindicacién
6, caracterizado porque dicha varilla de refuerzo queda
retenida por debajo de unos salientes constituidos en 1la
zona extérna de las paredes de soporte fronmtal y posteriof
de dicho dispositivo de recogida del zumo de frutas. 4

Sean cuales fueren .las ciréunstancias gue concurran
en la esencialidad del Modelo de Utilidad definido en las
anteriores reivindicaciones, cuyo objeté es:

8.~ "DISPOSITIVO DE SOPORTE DE PIEZAS DE FRUTA
CORTADA, EN EXPRIMIDORES DE FRUTAS".

Consta la presente memoria de quince Thojas
foliadas, mecanografiadas por una sola cara y de los dibujos
unidos a la misma. ]

Barcelona. | 7 ABR. 1934
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