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La presénte invención sé refiere, según se expresa 
en el enunciado de esta memoria descriptiva, a un cuerpo en­
volvente que ha sido especialmente concebido para bebidas eg. 
latadas y similares, cuyas características se centran funda­
mentalmente en su efecto termoaislantel

Como es sabido, determinados productos tales como 
cervezas, refrescos, etc., se comercializan actualmente y de 
forma masiva envasados en latas o botes. Como también es sa­
bido, estas latas incorporan medios de fácil apertura y en 
la gran mayoría de los casos, además de constituir el envase 
de almacenamiento para la bebida de que se trate, son utili­
zadas como "vasos" en el momento del consumo de su contenido.

También es sabido que este tipo de bebidas, por su 
propia naturaleza están destinadas a consumirse "frías" es*' 
decir a una temperatura considerablemente más baja que la 
ambiental. * **

Por la propia naturaleza metálica de las latas¡.*..* 
debido a la acusada diferencia de potencial térmico existen^ 
te entre su contenido y el ambiente que las rodea y espe=-**. 
cialmente debido al calor suministrado por las manos del u- 
suacio,en el normal manejo para el consumo de su contenido 
sufre un calentamiento progresivo que en muchos casos hace 
que la bebida resulte inaceptable, por la temperatura que 
ha adquirido mucho antes de su consumo total.

La envolvente que la invención propone,ha sido es 
pecialmente concebida para solucionar esta problemática de 
forma satisfactoria, de manera que, mediante la utilización 
de la misma, se consigue prolongar el tiempo de permanencia 
del contenido de la lata a baja temperatura, de forma que en 
condiciones normales de consumo la bebida se mantenga fría
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hasta que este concluye.
Para e,lo,la envolvente que se preconiza está conjs 

tituída básicamente mediante un cuerpo tubular, de naturale­
za termoaislante, cilindrico, de diámetro interno coinciden- 
te con el diámetro de la lata a que se destina y de longitud 
también sensiblemente coincidente con la altura de la misma, 
a la que ha de recibir ajustadamente; dicho cuerpo tubular 
estará obtenido preferentemente a base de un material espqn 
joso, como por ejemplo espuma sintética, y su espesor de pa­
red será el adecuado para ofrecer a la lata albergada en su

* *
] interior el grado de aislamiento térmico perseguido.

Este cuerpo tubular se cierra a través de una'de* 
sus embocaduras, mediante un disco de características seme-. 
jantes o coincidentes con las del cuerpo tubular, de man'érá* 
que la envolvente en su conjunto afecta tanto a la pared la­
teral del bote o lata, como a su base de apoyo.

* .

Se consigue de esta manera que la lata quede tésy** 
moaislada del ambiente que la rodea, con excepción de su'hát.* 
se superior, a través de la que se realiza el consumo, con.** 
lo que las pérdidas de frigorías se ven minimizadas al máxi­
mo.

Merece especial mención el hecho de que el citado 
disco de cierre correspondiente a la base inferior o de apo­
yo de la envolvente está provisto de un taladro preferente­
mente en disposición central, que favorece la entrada y salí 
da del aire en el momento del acoplamiento de la lata, dado 
el perfecto ajuste que se establece entre la pared lateral 
de la misma y la envolvente, lo que facilita estas operacio­
nes al evitarse la formación de una cámara estanca entre la­
ta y envolvente, que daría lugar a un efecto de compresión30
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o de vacio y que, consecuentemente, dificultaría su extrac­
ción o penetración.

A continuación se hará una descripción completa de 
la aludida envolvente termoaislante para bebidas enlatadas 
y similares con referencia a los dibujos que se acompañan, * 
en los cuales se representa, a simple título de ejemplo, no 
limitativo, una forma preferente de realización, susceptible 
de todas aquellas modificaciones de detalle que no alteren 
fundamentalmente sus características esenciales.

En dichos dibujos:
*. *La figura 1, muestra una vista en perspectiva.de.
**. I

una envolvente termoaislante para bebidas en latas y simílá-L
res realizadas de acuerdo con el objeto de la presente in-

* * *vención. **
La figura 2 , muestra una sección diametral de la

misma. *
**.

A la vista de estas figuras, puede observarse cemó 
la envolvente que la invención propone está constituida á. 
partir de un cuerpo tubular (l), de naturaleza termoaislan^*. 
te y preferentemente obtenido a base de un material esponjo­
so, como anteriormente se ha dicho, cuyo espesor de pared 
( 2 )  será el adecuado, en función de su propia naturaleza, pa 
ra conseguir el grado de termoaislamiento perseguido.

Este cuerpo tubular (l) presentará un diámetro in 
terno acorde con el tamaño de la lata a que se destina, en 
orden a que ésta :e acople ajustadamente en su interior.

El cuerpo tubular (l), como se observa con deta­
lle en la figura 2, presenta su*embocadura inferior cerrada 
mediante un disco (3), de características semejantes o coin­
cidentes con las del cuerpo lateral (l), que se fija a tra-30
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ves de su periferia (4) a la embocadura correspondiente del 
cuerpo (1) por encolado o por cualquier otro sistema conven 
eional y que, opcionalmente, puede ser monopieza con la pro­
pia pared lateral.

Se consigue de esta manera un receptáculo formal 
y dimensionalmente acorde con la lata (5) que ha de recibir,
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determinando un aislamiento térmico para esta última que 
afecta tanto a su base como a su pared lateral y que asegu­
ra el mantenimiento de su contenido a baja temperatura duran
te un tiempo considerablemente largo. *.

* * *

En el disco (3) constitutivo de la base de apoyo..
* *. -

de la envolvente, se establece un taladro (6), de reducidas
dimensiones para evitar la transmisión térmica, pero de di-.

* - * * *  *mensiones sobradamente suficientes como para establecer una
comunicación entre el interior de la envolvente y el exte­
rior, tanto en el momento de acoplamiento de la lata (5) én 
su interior, como en el de su posterior extracción, evitan*-** 
dose de esta manera que en el primer caso se produzca un*. .**- 
efecto de compresión que dificulte el acceso de la lata y*.** 
en el segundo caso que se produzca un efecto de vacío que 
dificulte su extracción.

La forma, dimensiones y materiales podrán ser va­
riables y, en general, cuanto sea accesorio o secundario, 
siempre que no altere, camb*^ o modifique la esenciabilidad 
del objeto que se describe.

Los términos en que queda redactada esta Memoria 
son ciertos y fiel reflejo del objeto descrito, debiéndose 
tomar con carácter amplio y nunca en forma limitativa.
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R E I V I N D I C A C I O N E S
1) .- Envolvente termoaislante para bebidas enlata­

das y similares, c a r a c t e r i z a d a  por estar constj^ 
tuída mediante un .cuerpo tubular de naturaleza termoaislante, 
preferentemente obtenido a base de un material esponjoso de 
diámetro interno acorde con el de la lata que ha de recibir 
ajustadamente, cuya altura se aproxima a la del elemento a 
¿ermoQislar, y con una de sus bases cerrada mediante un dis­
co de naturaleza similar con la de su pared lateral y que,
opcionalmente,puede ser monopieza con esta última, habiendo-

* * .

se previsto que el espesor de pared de dicha envolvente, tan*** ^
to en su pared lateral como en su base, sea la adecuada,* en 
función del tipo de material empleado para conseguir el cojs 
ficiente de aislamiento perseguido. *.**-

2) .- Envolvente termoaislante para bebidas enlata 
das y similares, según reivindicación 1), caracterizada pólr* 
que en su base cerrada y preferentemente en su cancro, exá!&* 
te un pequeño taladro que evita la creación de una cámara..*-.* 
estanca entre el cuerpo de la lata y la envolvente, facil^** 
tando el acoplamiento y el desacoplamiento entre estos ele­
mentos.

3) .- "ENVOLVENTE TERMOAISLANTE PARA BEBIDAS ENLA­
TADAS Y SIMILARES", tal y como queda sustancialmente descri_ 
ta en la presente Memoria y en los dibujos adjuntos.

Esta Memoria consta de seis hojas foliadas y meca
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