-

" REGISTRO DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL o™ @
278,042

@ FECHA DE PRESENTACION

8-3-19684

§ ot
MODELO DE_UTILIDAD ,\5\\"‘

ESPANA

’@ PRIORIDADES
@uumgm @ FECHA @ PaAlg

é’;} PFECHA DE PUBLICIDAD ﬂ'__) CLABIFICACION INTERMACIONAL
N
/"r 4+ T 3 } / ol

- @TITULO OF LA INVENCION

&

"HORNO PARA ALIMENTOS,DE CALEPACCION IINDIRECTA",.

(;.");,::Ln VAT %
(7

HYTMANOS ARAYA,5.C.

LOMICILID DEL SOLICITANTE

Crunn do Tarajeledo, nd 10 TARAJATRIOIUINGIE (Fusrdsventura),

@ trew EPe TN (F Y

Gj e i AN LS
@ REPHESENTANTE

DO JOSE 1OPRE CORTED e~

UNE A 4 MOD 3204 UTILICESE COMOC PRIMERA PAGINA DE LA MEMORIA



10

15

20

o o . . S AE T e
Came ame e es gt e . 7 . ’
Yasie SR . -

Sl

ta
W =

W
1]

CRTIA

Zn la presente memoria descriptiva y an los dibujos
complementarios Qque se acompanan, vamos a tratar de referirnos
a un nuevo horno vpara alimentos que actda por combustiém indirec-—
-a, obteniéndo una coccidn indirecta por convencién-conduccién,
atilizando combustible sélido come lefia, carbén y otros, asiendo
su tirc directo constituyendo una evidente novedad en el merca=-
io0, con la ventaja fundamental de que los alimentos con éate hor-
no son cocidos por un igual en todas sus partes, presentando unas
caracteristicas estructurales y constitutivas que difieren nota=
blemente de los distintos hornos para alimentos actualmenxe_cono-A
cideos, por cuyas razonres unidas a sus cualidades de novedé&’& uti-
lidad nrédctica, se¢ estima con rundamento suficiente para obtener
el privilegio de exclusividad que se solicita, en lo refe;;;ée
a su fabricacién y venta por la Empresa titular ehn Espafia, como
consecuencia del presente registro de Modelo de Utilidad al Jue
se acoge., ‘

Zate hormo para. alimentos de calefaccién indirecta en

su funcionamiento, la cémara de combustidén con puerta normal,

sermite ser alimentado mor cualduiera de los combustibles séli-

-

dos8, normalmente lefia de desecho o carbén vegetal y con un tire
forzado por chimenea. La ilama producida da directamente al so-

brefondo de la cdmara de coccidn, con una cdmara intermedia de
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aire que calienta por conveccién la bandeja o milana de los ali-
Zentos, adn cuando para mejorar el tiro o la coccidn, es méds
conveniente calocar una milana con agua sn el fondo de la céma~
ra de coccidén, lo cual mantiens uﬁa humedad precisa.

Jormalmente, con la salida al exterior de la chimenea,
no tiene retroceso en el tiro, el combustible utilizado puede
ser barato como lefia de desecho o tortas de serrin y papel, per-
mitiégdose en poco tiempo guisar abun-ante comida.

Bl horno para alimentos de calefacecién indirecta obje-~
%o del presente registro, estéd construido preferentemente en plane—
cha de acero y con perfiles normalizados, pudiendo fabricarse
an varios tipcs o modeloe con mayor o menor volumen segﬁﬂ-i;é
recesidades en cada caso.

Zn lo gque sigue, nos referiremos a la hoja de diﬁﬁﬁos
1ue se acompada, en la cual se ha representado grificamente ex-

Tuesto, un caso de realizacién préaciica del horno para alimentos

que nos ocupa, haciendo constar, yue dada la condicién emiéénte-

mente informativa de los dibujos en cuestién, las figuras%diheﬁa—
ias en los mismoB, deberin ser examinadas con el més ém§1i6 Erl-
terio y sin caracter limitativo alguno,

Las figuras representadas en la i4mina de dibujos ade
junta, exponen como a continuacidén se especificas

Pigura 1.~ Proyeccién general en alzado del horno con

media seccién, gquedando proyectados en el eje vertical, la chi=-
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menea y el sombrero, observidndose la cdmara de coccién alojada

2n el interior del cuerpo cilindrico constitutivo del horno o

Jjuemador.
Figura 2.~ Seccién diametral en planta de la figura

1, por la cémara de coccidén, observdndoss la puerta practicable
je acceso para el alojamiento de los ‘limentos, quedando la cé~
mara de coccidn interiormente concéntrica a la cémara de fuego
del hormo.

Pigura 3.- Vista frontal de la puerta de ia camara
de cocecidn con las bisagras, cierre y asa para Su mane joe.

Figura 4.- Vista frontal de la parrilla sobre la que

Tt e

s8 depositardn los aiimentos nara su coccidén. =

Pizura 5.,- Vista frontal de 1la bandeja intermedia de
aire que calienta por conveccién, mejorando el tiro y 1la écééién
3ituando una milana con agua en el fondo de la bandeja, al obje=—
to de mantener una humedad precisa, )

Figura 6.— Vista de perfil en alzado de la bandeja”
de la figura 5, quedando en primer t4rmino el asa para =u @iu
traccién y mane jo.

figura 7,- Planta de la base sobre la aque se dispone
2l horno objeto del presente registro, provisto de patas de apo=
7o contra el suelo,

?igura 8.~ Vista en alzado del conjunio formado por

ia base de sustentacidén del horno y las patas de apoyo.
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Siempre refiriéndonos a los dibujos que Se acomparian,
-ay que hacer constar que en las riguras diseriadas en los mis-
nos, Se nan incorporado acotaciones numéricas relacionadas con
las descripciones que de sus caracteristicas y funcionamiento
se realizan a continuacidén, facilitando de €ste modo su inmedia~
ta localizacién, siendo -1- el cuerpo cilindrico exterior del
rorno construido con plancha de acero, llevando montado el piso
-2-, junto al cual, se ha practicado la puerta -3- para la en-
trada del combustible para obtener la coccidn,.

Dentro del cuerpo cilindrico -1-, se dispone la céma~
ra de coccidén -4~ fijada por medio de los tirantes -5- quedando

an posicién centrada y flotante, llevando inferiormente la-e¢éma~-

ae®”

ra,~4=, 21 piso -b6=- de la propia cémara de coccién, mientras
jue en sus laterales, se han montvado las gufas angulares é??i
sobre ias que se disponen loa alimentos, con i1os medios oportu-
nos, comprendiendo superiormente, un remate en forma cénica 8-,

firalizada en el tubo -9~ para la evacuacién de los gases -prdce-—

LRI

jentes de los alimentos. Y

ca ve

La clmara de coccién -4-, tendrd acceso a través; de

R

-a tuerta -710- que se monta articuladamente por las bisagras
-11-, 1llevando en el lado opuesto, &l cierre -12- as{ como el
asa ~13= para permitir su maniobrabilidad,

3obre las zufas angularsa -7-, se situard la bandeja
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-14=~ vrovista de las asas -15-, cuya bandeja podrd llevar una
milana con agua para racilitar la coccidén, incorporédndose su-
~eriormente, la parrilla -16- nrovista de las asas -17-, sobre
cuya parrilla se situardn los alimentos para su coccién.

In el extremo superior del cuerpo del horno -=1-, ae
acopla la chimenea -18~ rematada por el sombrero -19- y soporte
con abrazadera -20-, por la que se fija a la chimenea -18-,

Todo el conjunto del horno con la cémara de coccién
¥ chimenea, ird montado sobre la base -21- vprovista de las patas
-22-, quedando la cdmara de fuego a cierta altura del suelo, al

ocbjeto de que la puerta -3~, quede perfectamente accesible para

el usuario para suministrarle combustible,

-
“’

Zstimando 4mpliamente descritas todas y cada una de
las partes que constituyen el nornc para aiimentos de caléfaé-
¢idn indirecta objeto de la invencidén, solamente nos resta consig-
nar la posibilidad de que sus diferentes partes puedan fabricarse
an variedad de materiales, tamaiios y formas, pudiendo iguélééhte
introducirse en su constitucidn, aquellas variaciones de ti%g
censtructivo que la préctica aconse je, siempre y cuando laé:ﬁis-
mas, no sean capaces de alterar los puntos esenciales, de que es

ntjeto el presente registro de Modelo de Utilidad.

.l/..
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;3,~ ilorno para alimenvos d~ calefaccién indirecta,
esencialmente caracterizado por comprender un cuerpo cilindrie
co hueco construido de plancha de acero, en cuya base se encuen=
Lra una puerta o0 acceso para el combustible, quedando montado
sl cuerpo cilindrico del horno, sobre una base en forma de pla-
saforma provista de patas de apoyo sobre el suelo, disponiéndo-
se en el interior del cuerpo cilindrico del horno y a cierta
altura, una cémara de coccién montada concéntricamente y fijada
a travéds de tirantes, manteniéndose en forma suspendida, llevan—
o €sta en su parte superior cénica y centradamente, un conducto

tubular para la evacuacién de los gases procedentes de los 'dlimen=

tcs, quedando éste conductc tuvular, en el interior y concéntri-

.
.

camente & la chimenea del horno para provocar su tiXroe. et
22 ,- Horno para alimentos de calefacciédn indirecta,

a2sencialmente caracterizado porque la cédmara de coccién ségﬁ%

la anterior reivindicacién, presenta una puerta de acceso éiiEX-

verior provista de bisagras, cierre y tirador diSponiéndoséién
el interior de ésta cémara de coccidn y a ambos lados de éﬁ'ﬁﬁer-
ta de acceso, unas guias angulares sgolidarias, que actian de sS0-
corte para una vande jJa extraible con asas provista ¢ no de una

milana con agua para facilitar el tiro y cnccidén prestando el

grado de humectacién requerido, incorporandose =2a la parte sSu=

oo/
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perior de la bandeja mencionada, una parrilla con asas sobre la
Jue se situardn los alimentos para su coccién, siendo perfecta-

mente desmontables todas estas partes para su limpieza y Ireposi-

cidne
18 _-"HORNO PARA ALIMENTOS DE CALEFACCION INDIRECTA",

5
De conformidad en un todo en lo esencial y fines ine

lustriales a lo descrito en la precedente memorias descriptiva

y grédficamente represeniado en los adjuntos planos rara su mee

jor comprensidn.

Zsta memoria consta de OCHO hojas escritas o mecano=~

cara a doble espacCio.

cadrid, 8 MAH 1984

grafiadas por una sola

Zor =zutorizacidn de
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