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— une masa homogenea que a continuacibn se pulveriza con agua, la cual -
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- La invencion & que se refiere la presente Memoria constituye

una novedad industrial, con caracteristicas y ventajas que la hacen
merecedors del privilegio de explotacibn exclusiva que por ella se
solicita, de acuerdo con las prescripciones dsl Estatufo.vigente de
1s Propiedad Industrial de fecha 26 de Julio de 1,929, texto refun-
dido, publicedo el 30 de Abril de 1,930,

Segin el invento, éste se contrae como su enunciado indica, a
un procedimiento para la obtencion de comprimidoe'vegetales solubles
més partiocularmente apliocable a la obtencién de terrones de café, su-
cedfneos de café, té, manganilla y tila, de cualidades totalmente so—
lubles al contacto con cualquier clase de liguido y especialmente en
leche o agua, '

Preferiblemente pueden utilizarse para la puesia en préctica del
procedimiento, las materias sigulentes: café; cebada, centenc y adhi-
coria, debidamente tostados y con la adioién de azucar o melagas, si
se desea hacerlos torrefactos, Tambien, t&, manzanille y tila,

Todos emtos productos, una vez molidos, bien por separado cada
uno de ellos o mezclados entre s{, se les adiciona el agua correspon~-
diente para hecer ume infusibén concentrada por coccibn o se extractan
a presidn por el sistema de vapor de agua en méquinas adecusdas que
bien pueden ser del tipo de les denominadaes express, Las infusiones
obsenidas se filtran convenientemente y se desecan para eliminar todo
resto de humedad que contengan, lo que se consigue por el procedimient(
més préctico que régularmente es el llamado sisteme de atomizacidn,

Como consecuencia de esta desecacidn, se consigue una materié o]
polvo soluble &l contacto con cualquier liquido.

Una vez obtenida esta materia o polvo soluble, se le adicions

azuoar molida en cantidad suficiente, mezcléndolo todo hasta formar

lleva diluide una pequefia cantidad de algun .aglutinante, como por ejem
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plo, goma arébiga, gome tragacanto, etc., para obtener ocierta dureza,
Yy que se pueda formar con todo bien mezclado, y mediante moldes o
compresidn meofnicae, pequefios terrones a los que se puede dar forma
oclbioca u otra cualquiera que de desee, asi como un tamafio adecuado
con objeto de que su utilizacidén sea lo més cdmoda posible, y que sd-
lo sea preciso uno o dos de dichos terrones o ocubitos para preparar
une taza de buen ocafé, sucedéneo de café, té, etc., al eéharlos en

el sagua o leche que previamente me disponga él efecto en la taza,

Otra forma de realizacién prevé que wuna vez efectuada la infusié
de los anterliormente oitedos productos, en la forma descrita, se f£ilty
pare extraerles posteriormente por evaporacidn, parte del 1fquido que
contienen, hasta dejarlos en una densided aproximada, en estado frio,
de unos 40°. Inmediataﬁente después se incorpora a este producto azud
car en cantidad sufielente para obtener una masa muy espesa, la cual
se deja secar en moides, de los que se extrae finalmente para su e;va-
sado y posterior utilizacidn,

Estos moldes, pueden igualmente tener forma clbice u otra cual-
quiera, Tambien se ha previsto que la masa & que hacemos mencidn pue-
da disponerse én recipientes o bandejas adecuadas pare dejarla secar
totalmente, con objeto de reducir & polvo fino le misma, lo que se oOb-
tiene por molturacién. Con este polvo y une vez adicionado sl corres.
pondiente aglutinante,se procede & moldear comprimidos, ya que el agly
tinante proporcions al conjunto une ciertg humedad.

Presentados de esta forma todos estos productos aparte de ocons-—~
tituir une grén novedad, representan tambien, una notable comodidad
en su utilizacidn, ya que tiene la ventaja de que su aroma y sabor
se sostienen por mucho tiempo sin merma alguna de sus cualidades ali-
menticiaes y digestivas,

Heoha la descripcibn precedente, hemos de afiadlr; que los deta-

lles de realizecibén de la idea expuesta, pueden variar, sin que por
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ello cembie la esencia de la invencion que es la que se deaprende de

los ﬁérrafos que anteceden y la que se reivindica en la siguiente

Jom A
En resumenst La Patente de Invencion que se solioité, recaeré so-
5 bre las reivindicaciones siguientest

18,~ PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE COMPRIMIDOS‘VEGETALES
SOLUBLES, ocaracterizado porque consiste esencialmente eﬁ molturear &
polvo fino, bien por separado, o mezclados entre sf la materia vegetal
de que se trate, y & cuyo polvo se le adiclona una cantidad de agua

correspondiente para hacer une infusidn concentrada por coceidn o se

extracte a presibn; filtrando después el producto obtenidc para dese-
carlo por iltimo, por evaporacidn o atomizaoién, obteniéndose asi un
polvo soluble &l contacto con cualquier liquido, a cuyo polvo se le ai%.

ciona agucar molide en cantidad suficiente, homogeneizando la meszcle

\1 15 que se pulveriza despuds con agua que .contenga en pequeils cantidad ale
| gin aglutinante, forméndose con la pasta resultaente mediante moldeo
o oompresidn mecénica pequefios terrones de cualquier forma que se de-
see,
26 ,~ PROCEDIMIENTC PARA LA OBTENCION DE COMPRIMIDOS VEGETALES
20 SOLUBLES, caracterizado segin la reivindiocacién anterior y porque des—

pués de filirar la infusidn obtenida se le extrse parte del liguido sod
brante, hastas dejar la masa resultante & una densidad aproximada en es-
tado frio de unos 40° a2 la que inmediatamente se le incorpora agzucar en
cantidad suficiente para obtener une mesa muy espesa que-se deja secar
25 en moldes, en cuyo interior recibe forma que conserva permanentemenfe.
38,-~ PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE COMFRIMIDOS VEGETALES
SOLUBLES, caracterizado seglim las reivindicaciones anteriores y pirque
la mese himeda obtenida, se deja secar extendida smobre bandejes, siendd
_posteriormente molturada a polvo fino, 2l cual se adiciéna un aglutinan

30 te con la parte proporcional de humedad, homogeneizdndose aglutinante y
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masa para su posterior moldeo por compresidn. e

48,- Se reivindica por Gltimo, como objeto sobre el que ha de
recaer 1a Patente de Invencion que se solicitas " PROCEDIMIENTO PARA LA
OBTENCION DE COMPRIMIDOS VEGETALES SOLUBLES ",

Todo conforme queda descrito y reivindicado en la presente Memo—
ria gque ‘consta de cinco péginaé mecanografiadas,

Madrid, 23 de Mayo de 1962

AL?NSO UNGRTA
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