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Memoria descriptiva de un Modelo de Utilidad en exclusiva pa~ =
fa Espafia, que por "HORNO MIXTO PERFECCIONADO, A CONVECCIOﬂ Y VAPOR", se‘séiici-:.
ta por.veinte afios a favor de FAGOR INDUSTRIAL, S. Coop., de acuerdo con la Leyes.
vigentes sobre Propiedad Industrial, pudiéndose, de acuerdo con los Convenios ~ g
-Internacionales sobre la materia, extender esta solicitud a otros pafses reivin-
dicando l2 misma prioridad.

| Los hornos a' comveccién basan su funcionamiento en la utiliza-
cién de aire caliente en circulacién. |

Como estos hormos a conveccién asf constituidos no resultan
aplicables a éiertas labores culinarias, por ejemplo, de coccién o de‘bffb tipo
que requiera el empleo dé vapof, sérh&n~ideado instalaciones de vaporizacién pa-
ra incorporar a hornos a conveccién de forma que resultan hornos mixtos, 2 con-
'véccién y vapor aplicables en todas las operaciones culinarias. 1a inétaiécién
de vaporizacién no es objeto de este invento, halldndose recogida en otro Mode-
lo de Utilidad. | S

En los hornos mixtos as{ constituidos el aire caliéniély/b
vapor generados alcanzan la zona de cocinado por medios que les hacenidifcular,
recicladamente por dicha zona y pof una cdmara de reciblaje, existiendo-una cier-
ta presién; aunque‘baja. | o

En este tipo de hornos se requiere un cierre hermético a la
vez que de fdcil apertura, con la particularidad de que dicha fédcil apertura ha
de producirse también de forma autom4dtica ante una eventual sobrepresién en el
interior del hormo.

"En este tipo de hornos se requiere también que en el reciclaje
del aire caliente y/o vapor se mantenga constante o sensiblemente constante el
caudal y la velocidad de»circulacién.

Se.trata pues de lograr hornos del tipo descrito con:

-~ medios de cierre susceptibles de apertura ante uﬁa eventual
sobrepresién o fuerza de empuje interiores,

- medios para crear una fuerza de empuje cuando, aun sin exis-

tir sobrepresién, se requiera la apertura del horno,
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~ medios estancos que confieran hermeticidad entre puerta y vié

horno en el cierre, y

~ medios para mantener constante o sensiblemente constante ¥

#

1a ‘velocidad del aire y/o vapor en su circulacién reciclada, en todas las zonas
de la cdmara y en todas las partes de 12 zona de cocinado del horno.

Segfin una caracterisfica de la invencién, los citados medios .
de cierre se constituyen en, al menos, dos vistagos de cierre fijos al bastidor
del horno y en sendos dispositivos de cierre montades enfrentadamente a ellos
en el canto de la pﬁerta y con movimiento relativo recpecto a ella que actfian
cpnjunté y simulténeamente; &~ .aodo que, en el cierre,dichos dispositi?ﬁs}sev

autoenclavan en dichos vAstagos pudiendo desenclavarse automdticamente, abrien-

do el horno al crearse una sobrepresién interior.

Segfin otra caracterf{stica de la invencién, los citddos medios
para crear und fuerza de empuje son un pivote de apertura montado en el canto de
la puerta y relacionado con su manilla de apertura; de modo que actuaﬁdd‘én dicha -
manilla se provoca un desplazamiento frontal del pivote, que al topar:gééira la

pared del horno provoca la apertura de los citados medios de cierre. . '’

LR

.

Segfin otra caracteristica de la invencién, los citados medios
estancos entre puerta y horho son al menos una junta de cierre defbrméﬁig.elésti-
camente, que se aloja en una cajera perimgtfal prevista al efecto en el canto de
la cara interior de la puerta.

Seghn otra caracteristica de la invencién, la citada cdmara de
reciclaje presenta configuracién general de planta en "U" con al menos dos pare~

des comunes con el recinto de cocinado en cuya alma de dicha cdmara en "U" que es

la de mayor seccién, se ubican los medios que hacen circular al aire y/o vapor ge-

nerados en tanto que en sus alas presentan conductos de comunicacién entre la ci-
tada cimara de reciclaje y la zona de cocinado y seccién progresivamente decrecien-
te a partir de su alma, siendo dicha seccién directamente proporcional a la presién
de circulacién en orden a mantener constante o sensiblemente constante la veloci-

dad de circulacién del aire y/o vapor.
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‘entre las cuales se intercalan deflectores que permiten el posicionamiento de-

Seglin otra caracterfstica de 1a invenci6én, los citados com- .
ductos de comunicacién son unos orificios distribuidos ordenadamente en al me-

nos una de las paredes comunes a cdmara de reciclaje y recinto dé cocinado ¥y

las bandejas con el producto a cocinar y/o una distribucién mds uniforme del

aire caliente y/o vapor.reciclado.

Para comprender mejor el objeto de la presente invencién se
representa en los planos una forma preferente de realizacién prictica, suscep-

tible de cambios accesorios que no desvirtuen su fundamento.

La figura 1 representa una vista general esquematici‘i'en

“ o

perspectiva de un hormo mixto, segfin la invencifn, seccionado parcialmente pa—

-

ra ver su constitucién interior. o e

La figura 2 representa una vista esquemitica en planta del

horno mixto de la invencién.

En esta figura se ha indicado con flechas el sentidd’ 8 re—

ciclaje del aire y/o vapor. S S

Y ea

Ia figura 3 representa una vista parcial frontal de 168 me—

dios de c%ggggy(l)ﬂg.medios (3) creadores de 1a tuerza de empuje que agtﬁ%n con—
juntamente cuando se trata de lograr la apertura del horno y no existé-QSbrepré-
sién interior. -

El horno mixto, a conveccién y vapor de la presente invencién
es de los constituidos por un bastidor (H) con su puerta (P), panel de mandos
(PM) y recinto de cocinado (24). |

Dicho horno asi constituido lleva una instalacién generadora

de vapor (VP), una instalacién generadora de aire caliente (AC) y medios (E), pa-

ra hacer circular a dicho aire caliente y/o vapor. Estas instalaciones y/o medios

de reciclaje no son objeto del invento.

Segtin ]a invencifn, el horno mixto preconizado incluye:

— medios de cierre (1) susceptibles de apertura por una sobre-

- presifn en la cdmara interior (Z;) o fuerza de empuje originada desde el exterior,
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no, al crearse una sobrepresién o fuerza de empuje interiores.

L Y

~ medios (3) para crear dicha fuerza de empuje cuando se re~ -

Quiere la apertura del horno sin que exista sobrepresién interior,

"

~ medios estancos (2) que le confieren hermeticidad al cierre

entre puerta (P) y bastidor del horno (H),

- una cdmara (4) comunicada con el recinto de cocinado (21)i

a través de los cuales se recicla el aire y/o vapor.
Los citados medios de cierre (1) son, preferentemente, al me-

nos cos vdstagos de cierre fijos al bastidor del hormo (H) y sendos dispositi-

. vos de cierre montados enfrentadamente a ellos en el cantoldg la puerta y con

movimiento relativo respecto a ella. La actnacibn conjunta de estos medids de

cierre (1) provoca el autoenclavamiento de dichos dispositivos en dichos vAsta-

gos para el cierre, permitiendo el desenclavamiento automitico, abriemsdo 1 hor-

Preferentemente la fuerza de autoenclavamiento viene propor-

PR N W

~ionada por los resortes de que constinlos dispositivos de cierre de la puerta.

Los medios (3) para crear dicha fuerza de empuje sons- prefe—
rentemente, al menos un pivote (31) montado en el canto de la puerta iﬁ}:y sus—
ceptible de ug,gggﬁ%gzamiénto ortogonal por-actuaciSn en una manilla g%&erior.
Este desplazamiento frontal dél pivoté (31)-hace que tope contra la pared del
horno (H), creando la fuerza de empuje necesaria para abrir el horno, al vencer
la accién de los resortes de los dispositivos de cierre.

Los medios estancos (2) que hermetizan en el cierre a puerta
(P) y horno (H) son juntas de cierre (2) montadas en unas cajeras perimetrales
(21) que 1lleve la puerta (P) per su cara interior y deformables eldsticamente.

La cfmara (4), comunicada con el recinto de cocinado (Zy)

constituye el circuito de reciclaje del aire y/o vapor.

La comunicacién entre cdmara (4) y recinto de cocinado (21)
—~que presentan al uwenos dos paredes comunes- se efectfia por existencia en al me-
nos una de estas paredes (41) de unos conductos de comunicacién (4c) -que son

unos orificios distribuidos ordenadamente en la citada pared comGn-. Entre fi-
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las de dlchos orificios (4c) ordenados se 1nterca1an unos deflectdres (4d) que &
pemlten una distribucién mds uniforme del aire caljente y/o vapor reciclado,
pudiendo servir al mismo tiempo como soporte de las bandejas (B) con el prodic-#’
to a cocinar, | |

Al menos otra pared comtin (42)I es formada 'poi m ;t_",iitro )
retenedor de grasas y humos y a través del cual se recicla nuevamente la parte °

del aire y/o vapor que no es condensado y recogido por otros medios y Jlevado
al exterior del recinto de cocinade (Z;) y de la cfmara (4). Este aire calien-

te y/o vapor son reciclados en la c4mara (4) y recinto de cocinado (23) por um

® T e
o 6@

Dicha cdmara (4) se configura en un recinto de planta en "U"

electroventilador (E) y un motor (M) exterior. cees

cuya alma (42) es la de mayor seccién, en tanto que sus alas (4b) presentan sec-
cién progresivamente decreciente a partir de su alma (4a). . Tea

En dicha alma (4a) se ubican los medios para hacer circular
el aire caliente y/o vapor; un electroventilador (E) movido por un motor..(M)

exterior; un deflector (D) y, en su caso, unas resistencias (AC) que calientan

E3
LS N

el aire en circulacién. .

T . e
]

El progresivo decrecimiento de seccién en las alas .(4b) com-

- -

wpeee & : . N
pensa la pérdida de presién del aire y/o vapor en circulacién; de modo ‘que la ve-

Jlocidad de reciclado es constante o sensiblemente constante,

El motor (M) se ubica exteriormente a la cdmara (4), de la
gque es aislado térmicamente por la propia pared posterior (43) de ésta -que a
tal efecto se constituye en el material aislante adecuado-. Con ello el calor
del aire.y/o vapor en circulacién no afectan al funcionamiento del motor ™),

que hace funcionar al electroventilador (E) ubicado en la cdmara (4).
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REIVINDICACIONES

1,- Horno mixto perfecclonado, a conye0016n y vapor, que in-

cluye en un bastidor de horno prov1sto de al menos una puerta frontal, medlos

generadores de aire caliente y medios generadores de vapor, con funcionamiento
independiente o simultédneo, gque alcanzan la_zona de cocinado'pbr medios que‘les-
hacen circular recicladamentej caracterizado porque dicha puerta frontal inclu-
ye medios de cierre susceptlbles de apertura pPor una sobrepresién o fuerza de em~
puje; medlos para crear dicha fuerza de empujey medios estancos que confieren her-
meticidad al cierre entre puerta y horno, y medios para mantener constante o sen-
siblemente constante el caudal ¥y velocidad del aire o vapor, en circdlééiﬁ? reci-—
clada en toda la cédmara y zona de cocinado del horno.

2.— Horno mixto perfeccionado, a conveccién y vapor, segfin rei-

- vindicacién primera, caracterizado. porque los citados medios de cierre’se ‘consti~

tuyen en, al menos, dos vidstagos de cierre fijos al bastidor del hormo y en sen-
dos dispositivos de cierre montados enfrentadamente a ellos en el canto-de:la
puerta y con movimiento relativo respecto a ella que actfian conjunta y:gimfult4-
neamente; de modo que, en el cierre, dichos dispositivos.se autoenclavdn en di-
chos vdstagos pudiendo desenclavarse automdticamente, abriendo el hornéfa; crear—
se una sobrepresién interio;. '

3.~ Horno mixto perfeccionado, a conveccifn y vapor, segfin rei-
vindicaciones anteriorés, caracterizado porque dichos medios para crear una fuer-
za de empuje Son un pivote de apertura montado en el canto de la puerta ¥y relacio-
nado con su manilla de apertura; de modo que actuando en dicha manilla se provoca
un desplazamiento frontal del pivote, que al topar contra la pared del horno pro-
voca la apertura de los citados medios de cierre.

4.~ Horno mixto perfeccionado, a conveccién y vapor, segfin rei-
vindicaciones anteriores, caractérizado porqﬁe los citados medios estancos entre
puerta y horno son al menos una junta de cierre deformable eldsticamente, que se

aloja en una cajera perimetral prevista al efecto en el canto de la cara interior

de la puerta.
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5.~ Hormo mixto perfeccionado, a conveccién y vapor, segfn rei-
vindicaciones anteriores, caracterizado porque la citada cdmara de reciclaje pre-
senta conflgurac16n general de planta en "U" con al menos dos. paredes comunes con
el recinto de cocinado, en cuya alma, de dicha cémara en "U", que es la de mayor i

=

seccibn, se ubican los med;os que hacen circular al aire y/o vapor generados en

tanto que en sus alas presentan conductos de comunicacifn entre la citada cédmara

"de reciclaje y la zona de cocinado y seccifn progresivamente decreciente a par-

tir de su alma, siendo dicha seccin directamente proporcional a la presién de
circulacién en orden a mantener constante o sensiblemente constante la velocidad
de circulacién del aire y/o vapor.
6.~ Horno mixto perfeccionado, a.conveécidn y vapof,iségﬁn rei-.
vindicacién quinta, caracterizado porque los citados conductos de comunicacién
son unos orificios distribuidos ordenadamente en al menos una de las phredes co~-
munes a cdmara de reciclaje y recinto de cocinado y entre las cuales se interca-
lan deflectores que permiten el posicionamiento de las bandejas con el producto
a cocinar y/o una distribucién mds uniforme del aire caliente y/o Vapor-neciclado.
7.~ HORNO MIXTO PERFECCIONADO, A OONVECCION Y VAPOR,._

Tal como se ha descrito en la presente memoria de ocho hojas

t s

y sus planos anexos. : R
wadrid, ™~ 4 FER, 1984

El Agente Oficial
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