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Memoria d e s c r ip t iv a  de un Modelo de u t i l id a d  en e x c lu s iv a  pa­

r a  España, que p o r "HORNO MIXTO PERFECCIONADO, A CONVECCION Y VAPOR", se s o l i c i ­

t a  por v e in te  años a fa v o r  de FAGOR INDUSTRIAL, S . C oop., de acuerdo con l a  Leyes 

v ig e n te s  sobre Propiedad I n d u s t r ia l ,  pudiéndose, de acuerdo con lo s  Convenios 

5 In te rn a c io n a le s  sobre l a  m a te ria , extender e s t a  s o l ic i t u d  a  o tr o s  p a íse s  r e iv in ­

dicando l a  misma p rio rid a d .

Los hornos a convección basan su funcionam iento en l a  u t i l i z a ­

c ió n  de a ir e  c a lie n te  en c ir c u la c ió n .

Como e sto s  hornos a convección  a s í  c o n s titu id o s  no r e s u lta n  

10 a p lic a b le s  a c ie r t a s  lab o res c u l in a r ia s ,  por ejem plo, de co cc ió n  o d e'otpp  t ip o  

que req u iera  e l  empleo de vap or, se han ideado in s ta la c io n e s  de v a p o riza c ió n  pa­

ra  in co rp orar a hornos a convección de forma que r e s u lta n  hornos m ixtos, -a con­

v e c c ió n  y  vapor a p lic a b le s  en todas la s  o peracion es c u lin a r ia s .  La in s ta la c ió n  

de va p o riza c ió n  no es objeto  de e s te  in v e n to , h allán d ose re co g id a  en o tro  Mode-

15 lo  de U tilid a d . ........

En lo s  hornos m ixtos a s í  c o n s titu id o s  e l  a ir e  c a lie n te -y / o  

vapor generados a lcan zan  l a  zona de cocinado por medios que l e s  h a c e n * c irc u la r , 

re  cicladam ente por dicha zona y  por una cámara de r e c ib ía  j e ,  ex istien d o -u n a c ie r ­

ta  p resió n , aunque b a ja .

^  En este  t ip o  de hornos se re q u ie re  un c ie r r e  herm ético a l a

v e z  que de f á c i l  a p ertu ra , con l a  p a r t ic u la r id a d  de que d icha f á c i l  ap ertu ra  ha 

de p rod ucirse también de forma autom ática ante una ev en tu a l sobrepresión  en e l  

in t e r io r  d e l h om o.

En e ste  t ip o  de hornos se req u iere  también que en e l  r e c i c la je  

25 d e l  a ir e  c a lie n te  y/o vapor se mantenga constante o sensiblem ente constante e l  

caudal y  l a  v e lo c id a d  de c ir c u la c ió n .

Se t r a t a  pues de lo g r a r  hornos d e l tip o  d e s c r ito  con:

-  medios de c ie r r e  s u s c e p tib le s  de ap ertu ra  ante una ev en tu a l 

sob rep resión  o fu e r za  de empuje in t e r io r e s ,

30 -  medios para cre a r  una fu e r z a  de empuje cuando, aun s in  e x is ­

t i r  so b rep resió n , se req u iera  l a  ap ertu ra  d e l horno,



-  medios estan cos que c o n fie ra n  herm eticidad en tre puerta y  1 

horno en e l  c ie r r e ,  y

-  medios para mantener con stan te o sensiblem ente constante "3 

la  v e lo cid a d  d e l a ir e  y/o vapor en su c ir c u la c ió n  r e c ic la d a , en todas la s  zonas

de la  cámara y  en todas la s  p a rte s  de la  zona de cocinado d e l hom o.

Según una c a r a c t e r ís t ic a  de l a  in ven ción , lo s  c itad o s medios 

de c ie r r e  se co n stitu y e n  en, a l  menos, dos v á sta g o s  de c ie r r e  f i j o s  a l  b a stid o r  

d e l homo y  en sendos d is p o s it iv o s  de c ie r r e  montados enfrentadam ente a e l lo s  

en e l  canto de la  puerta  y con movimiento r e la t iv o  respecto  a e l l a  que actúan 

conjunta y simultáneamente - d/' modo que, en e l  c ie r r e ,d ic h o s  d is p o s it iv a s \ s e  

autoenclavan en dichos vástago s pudiendo d esen clavarse  autom áticam ente, a b rien ­

do e l  horno a l  cre a rse  una sobrepresión  in t e r io r .  . .

Según o tra  c a r a c t e r ís t ic a  de la  in ven ció n , lo s  citados*m edios 

para crear una fu e rza  de empuje son un p iv o te  de ap ertu ra  montado en e l  canto de 

la  puerta  y re la cio n a d o  con su m an illa  de a p e rtu ra ; de modo que actuando *én d ich a 

m an illa  se provoca un desplazam iento f r o n t a l  d e l p iv o te , que a l  topar pontra l a  

pared d e l horno provoca l a  ap ertu ra  de lo s  c ita d o s  medios de c ie r r e .  .* *.*

Según o tra  c a r a c t e r ís t ic a  de l a  in ven ción , lo s  c ita d o s medios 

estan cos entre p u erta  y  horno son a l  menos una ju n ta  de c ie r r e  deform adle e l á s t i ­

camente, que se a lo ja  en una c a je ra  p erim e tra l p r e v is ta  a l  e fe c to  en e l  canto de 

l a  cara in t e r io r  de la  p uerta .

Según o tra  c a r a c t e r ís t ic a  de l a  in ven ción , l a  c ita d a  cámara de 

r e c i c la je  p resen ta  con fig u ració n  gen eral de p la n ta  en "U" con a l  menos dos pare­

des comunes con e l  re c in to  de cocinado en cuya alma de dicha cámara en "U" que es 

la  de mayor se c c ió n , se ubican lo s  medios que hacen c ir c u la r  a l  a ir e  y/o vapor ge­

nerados en tanto  que en sus a la s  presentan  conductos de comunicación en tre l a  c i ­

tada cámara de r e c i c l a j e  y  la  zona de cocinado y  secció n  progresivam ente d e crec ie n ­

te  a p a r t ir  de su alm a, siendo d icha sección  directam ente p ro p o rcio n al a l a  p resió n  

de c ir c u la c ió n  en orden a mantener constante o sensiblem ente constante l a  v e lo c i ­

dad de c ir c u la c ió n  d e l a ir e  y/o vapor.
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Según o tra  c a r a c t e r ís t ic a  de l a  in ven ció n , lo s  c ita d o s  con­

ductos de comunicación son unos o r i f i c i o s  d is tr ib u id o s  ordenadamente en a l  me­

nos una de la s  paredes comunes a cámara de r e c i c l a j e  y  re c in to  dé cocinado y  

en tre  la s  cu a le s  se in te r c a la n  d e fle c to r e s  que perm iten e l  posicionam iento de 

l a s  bandejas con e l  producto a co cin a r y/o una d is tr ib u c ió n  más uniforme d e l  

a ir e  c a lie n te  y/o vapor r e c ic la d o .

Para comprender m ejor e l  o b je to  de la  p resen te  in ven ción  se 

rep resen ta  en lo s  planos una forma p re fe re n te  de r e a liz a c ió n  p r á c t ic a , suscep­

t i b l e  de cambios a cce so rio s  que no d e sv ir tú e n  su fundamento.

La f ig u r a  1 rep re sen ta  una v i s t a  gen eral esquem ática y  en 

p e rsp e ctiv a  de un horno m ixto, según l a  in v e n c ió n , seccionado parcialm ente pa­

ra  ve r su c o n s titu c ió n  in t e r io r .  *. *

La f ig u r a  2 rep re sen ta  una v i s t a  esquem ática en planta *del 

horno mixto de l a  in v en ció n .

En e s ta  f ig u r a  se ha in d icad o  con f le c h a s  e l  sentido* 8é* r e ­

c i c l a j e  d e l a ir e  y/o vapor. *

La f ig u r a  3 rep re sen ta  una v i s t a  p a r c ia l  f r o n t a l  de* l o s  me- 

d io s  de cieiTg3 ( 1 )  y  medios (3) cread ores de la  1 uerza de empuje que act&an con­

juntamente cuando se t r a ta  de lo g r a r  l a  ap ertu ra  d e l horno y  no e x is te  sobrepre— 

s ió n  in t e r io r .

E l horno m ixto , a convección  y  vapor de l a  presente in v en ció n  

es de lo s  c o n s titu id o s  por un b a s tid o r  (H) con su puerta (P ), p an el de mandos 

(PM) y  re c in to  de cocinado (Z^).

Dicho horno a s i  c o n stitu id o  l le v a  una in s ta la c ió n  generadora 

de vapor (VP), una in s ta la c ió n  generadora de a ir e  c a lie n te  (AC) y  medios (E ), pa­

ra  h acer c ir c u la r  a  dicho a ir e  c a lie n te  y/o vap or. E stas in s ta la c io n e s  y/o medios 

de r e c i c la je  no son ob jeto  d e l in v e n to .

Según la  in v en ció n , e l  hom o mixto preconizado in c lu y e :

-  medios de c ie r r e  (1 )  s u s c e p tib le s  de ap ertu ra  por una sobre­

p re s ió n  en la  cámara in t e r io r  (Z^) o fu erza  de empuje orig in ad a  desde e l  e x t e r io r ,

90
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-  medios (3 ) para crear d icha fu e rza  de empuje cuando se r e ­

qu iere la  ap ertu ra  d e l homo s in  que e x is ta  sobrep resión  i n t e r i o r ,

-  medios estan co s (2) que l e  c o n fie re n  h erm eticid ad  a l  c ie r r e  

95 e n tre  puerta (P) y  b a stid o r  d e l homo (H),

-  una cámara (4) comunicada con e l  r e c in to  de cocinado (Z^), 

a tra v é s  de lo s .c u a le s  se r e c i c la  e l  a ir e  y/o vapor.

Los c ita d o s  medios de c ie r r e  (1 ) son, preferen tem en te, a l  me­

nos dos vástago s de c ie r r e  f i j o s  a l  b a stid o r  d.el horno (H) y  sendos d i s p o s i t i -  

100 vos de c ie r r e  montados enfrentadam ente a e l lo s  en e l  canto de l a  puerta y  con 

movimiento r e la t iv o  resp ecto  a  e l l a .  La a c tu a c ió n  conjunta de e s to s  me<Ros de 

c ie r r e  (1) provoca e l  autoenclavam iento de d ich os d is p o s it iv o s  en dichos v á s ta ­

lo s  para e l  c ie r r e ,  perm itiendo e l  desenclavam iento autom ático, abriendo *el hor­

no, a l  crearse  una sobrepresión  o fu erza  de empuje in t e r io r e s .
105

Preferentem ente la  fu erza  de autoenclavam iento v ien e propor­

cionada por lo s  r e s o r te s  de que con stru ios d is p o s it iv o s  de c ie r r e  de í a  p u e rta .

Los medios ( 3 ) para crear d icha fu e rza  de empuje son^ -prefe­

rentem ente, a l  menos un p iv o te  ( 31) montado en e l  canto de l a  puerta (P ) y  sus­

c e p tib le  de un ^es^^za-miento ortogon al por a ctu a ció n  en una mani 11a e x te r io r .. 

110 Este desplazam iento f r o n ta l  d e l p iv o te  ( 31) hace que tope con tra  l a  pared d e l

horno (H), creando la  fu e rza  de empuje n e ce sa ria  para a b r ir  e l  horno, a l  ve n ce r 

l a  acción  de lo s  re s o rte s  de lo s  d is p o s it iv o s  de c ie r r e .

Los medios estan cos (2 ) que hem tetizan en e l  c ie r r e  a p u erta  

(P) y homo (H) son ju n tas de c ie r r e  ( 2) montadas en unas c a je r a s  p erim e tra les  

115 (21 ) que l le v a  l a  puerta (P) por su cara in t e r io r  y  deform ables e lá stica m e n te .

La cámara ( 4 ) , comunicada con e l  re c in to  de cocinado (Z i)  

co n stitu y e  e l  c ir c u it o  de r e c i c l a j e  d e l a ir e  y/o vapor.

La comunicación entre cámara (4) y  r e c in to  de cocinado (Z i)  

-que presentan a l  menos dos paredes comunes- se e fe ctú a  por e x is te n c ia  en a l  me- 

120 nos una de e s ta s  paredes (4 1) de unos conductos de comunicación (4c) -que son 

unos o r i f i c i o s  d is tr ib u id o s  ordenadamente en l a  c ita d a  pared común-. Entre f i -
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l a s  de d ich os o r i f i c i o s  (4 c) ordenados se in t e r c a la n  unos d e f le c to r e s  (4d) que 

perm iten una d is t r ib u c ió n  más uniform e d e l a ir e  c a lie n te  y/o vapor r e c ic la d o ,  

pudiendo s e r v ir  a l  mismo tiempo como so p o rte  de l a s  bandejas (B) con e l  p r o d u c á  

125 to  a co c in a r.

A l menos o t r a  pared común (4 2 ) es  formada por un f i l t r o  (F) 

reten ed o r de g r a s a s  y  humos y  a  tr a v é s  d e l c u a l se r e c i c l a  nuevamente l a  p a rte  

d e l a ir e  y/o v a p o r  que no e s  condensado y  reco g id o  por o tro s  medios y  l le v a d o  

a l  e x te r io r  d e l  r e c in to  de cocinado (Z i)  y  de l a  cámara (4 ) . E ste  a ir e  c a l ie n -  

130 te  y/o vapor son r e c ic la d o s  en l a  cámara (4) y  r e c in to  de cocinado (Z i)  p o r un 

e le c tr o v e n t ila d o r  (E) y  un motor (M) e x t e r io r .  , .9 * *
. t  *  +

Dicha cámara (4) se c o n fig u ra  en un r e c in to  de p la n ta  en  "U"

cuya alma (4a) e s  l a  de mayor s e c c ió n , en ta n to  que sus a la s  (4b) p resen tan  s e c -
'* *-

c ió n  progresivam ente d e c re c ie n te  a p a r t ir  de su alma (4 a). ! **.

135 En d icha alma (4a) se u b ican  lo s  medios para h acer c i r c u la r

e l  a ir e  c a lie n te  y/o vapor; un e le c tr o v e n t i la d o r  (E) movido por un motpr.*.(M) 

e x te r io r ;  un d e f le c t o r  (D) y ,  en su ca so , unas r e s is t e n c ia s  (AC) que 'c a lie n ta n  

e l  a ir e  en c ir c u la  c ió n . . < . .
*  t  w

t  t  *  +

E l p ro g re s iv o  decrecim ien to  de secció n  en l a s  a la s  .(4b )  com- 

140 pensa l a  pérdida de p resión  d e l a ir e  y/o vapor en c ir c u la c ió n ; de modo que l a  v e ­

lo c id a d  de r e c ic la d o  es constante o sensiblem ente constante.

E l motor (M) se u b ica  exteriorm ente a l a  cámara (4 ), de l a  

que es a is la d o  térmicamente por l a  propia pared p o s te r io r  (43) de é s ta  -que a 

t a l  e fe c to  se co n stitu y e  en e l  m a te r ia l a is la n t e  adecuado-. Con e l lo  e l  c a lo r  

145 d e l a ir e  y/o vapor en c ir c u la c ió n  no a fe c ta n  a l  funcionam iento d e l motor (M), 

que hace fu n cio n ar a l  e le c tr o v e n t ila d o r  (E) ubicado en l a  cámara (4 ).
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R E I V I N D I C A C I O N E S

1 .  -  Homo m ixto p erfe cc io n a d o , a convección  y  vapor, que in ­

c lu y e  en un b a s t id o r  de homo p ro v is to  de a l  menos una p uerta  f r o n t a l ,  medios

150 generadores de a ir e  c a lie n te  y  medios generadores de vap or, con funcionam iento 

independiente o sim ultáneo, que alcan zan  l a  zona de cocinado por medios que l e s  

hacen c ir c u la r  reciclad am en te; ca ra cteriza d o  porque dicha p u e rta  f r o n ta l  in c lu ­

ye medios de c ie r r e  su sc e p tib le s  de apertura por una so b rep resió n  o fu e rza  de em­

p u je ; medios para c re a r  dicha fu e r za  de empuje; medios estan cos que co n fie re n  h e r -

155 m eticidad  a l  c ie r r e  en tre puerta y  hom o, y medios para mantener constante o sen­

siblem ente con stan te  e l  caudal y  ve lo c id a d  d e l a ir e  o vap or, en c ir c u la c ió n  r e c i ­

c la d a  en toda l a  cámara y  zona de cocinado d e l h om o.

2 .  -  Homo mixto p erfeccio n a d o , a convección y  vaporj según r e i ­

v in d ic a c ió n  prim era, ca ra cte r iza d o  porque lo s  c ita d o s  medios de c ie r r e 's e  c o n s ti—

ÍÓO tuyen en, a l  menos, dos v ástago s de c ie r r e  f i j o s  a l  b a s tid o r  d e l  homo y  en sen­

dos d is p o s it iv o s  de c ie r r e  montados enfrentadam ente a e l lo s  en e l  canto de* l a  

p uerta  y  con movimiento r e la t iv o  resp ecto  a e l l a  que actúan conjunta ^  sim u ltá­

neamente; de modo que, en e l  c ie r r e ,  dichos d is p o s it iv o s  .se au toen claván  en d i­

chos vástago s pudiendo d esen clavarse  autom áticam ente, abriendo e l  homcf a l  c re a r—

165 se una so b rep resió n  in t e r io r .

3 .  -  Homo mixto p erfeccio n a d o , a convección y  vapor, según r e i ­

v in d ica c io n e s  a n te r io r e s , c a ra cte r iza d o  porque d ich os medios para crear una fu e r ­

za de empuje son un p ivo te  de ap ertu ra  montado en e l  canto de l a  puerta y r e la c i o ­

nado con su m a n illa  de ap ertu ra; de modo que actuando en d ich a m an illa  se provoca

170 un desplazam iento f r o n t a l  d e l p iv o te , que a l  to p a r contra l a  pared del horno pro­

voca l a  ap ertu ra  de lo s  c ita d o s  medios de c ie r r e .

4 .  -  Homo mixto p erfeccio n a d o , a convección y vapor, según r e i ­

v in d ica c io n e s  a n te r io r e s , ca ra cte riza d o  porque lo s .c it a d o s  medios estancos en tre 

p u erta  y  horno son a l  menos una ju n ta  de c ie r r e  deformable e lá stica m e n te , que se

175 a lo ja  en una c a je r a  p erim etra l p r e v is ta  a l  e fe c to  en e l  canto de la  cara in t e r io r  

de la  p uerta.
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5 - -  Homo mixto perfeccion ad o, a convección y  vapor, según r e i ­

vin d icacion es a n te rio re s , caracterizad o  porque l a  citada cámara de r e c ic la je  pre­

senta configuración  general de p lan ta en "U" con a l  menos dos-paredes comunes con 

e l  recin to  de cocinado, en cuya alma, de dicha cámara en "U", que es la  de mayor 

sección , se ubican lo s  medios que hacen c ir c u la r  a l  a ire  y/o vapor generados en 

tanto que en sus a la s  presentan conductos de comunicación en tre la  c itad a  cámara 

de r e c ic la je  y  l a  zona de cocinado y  sección  progresivamente decrecien te a par­

t i r  de su alma, siendo dicha sección  directam ente proporcional a la  presión de 

c ircu la c ió n  en orden a mantener constante o sensiblemente constante l a  v e lo cid a d  

de c ircu la c ió n  d e l a ire  y/o vapor.

6 .-  Homo mixto perfeccion ad o, a convección y  vapor, según r e i ­

vin d icación  qu in ta , caracterizad o  porque lo s  c ita d o s conductos de comunicación 

son unos o r i f i c i o s  d istrib u id o s ordenadamente en a l  menos una de la s  paredes co­

munes a cámara de r e c ic la je  y rec in to  de cocinado y entre la s  cuales se in te r c a ­

la n  d e fle cto re s  que permiten e l  posicionam iento de la s  bandejas con e l  producto 

a cocinar y/o una d istr ib u ció n  más uniforme d e l a ir e  ca lie n te  y/o v a p o r-rec ic la d o .

7 . -  HORNO MIXTO PERFECCIONADO, A CONVECCION Y VAPOR..

Tal como se ha d e scrito  en la  presente memoria de qcho h o jas
* t

y  sus planos anexos. "

Madrid,

El Agente O f ic ia l
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