
276318

PATENTE DE INVENCION
que por veinte años, para España y aus Posesiones, se s o lic i ta  
a favor de DON FERNANDO GORDON PICARDO, de nacionalidad espar- 
ñola, residente en ECIJA (SEVILLA-ESPAÍÍA), Mármoles n^. 5, por: 
"HORNO SECADERO PARA LA DESHIDRATACIQN Y ESTERILIZACION DE TODAS 
CLASES DE SEMILLAS Y OTROS PRODUCTOS VEGETALES" .

Memoria D escriptiva
La presente patente de invención se carac teriza  por 

co n s titu ir  un homo secadero para la  deshidratad6n y e s te r i l i ­
zación de todas clases de semillas y productos vegetales, de -  
gran u tilid ad  y ventaja, puás por l a  foima en que es ta  oonce- 

5 bido y diseñado en su construcción, disposición y montaje, se 
consigua efectuar de forma eficaz y perfecta una completa dee- 
h id ra tad ó n  y e s te riliz ac ió n  de las  sem illas y otros productos 
vegetales en á l  tratado, con un magnifico rendimiento, ofrecien­
do además entre o tras muchas ventajas la s  que a continuación -  
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16. Que con este sistema de secado, l a  capa sometida a l mismo, 
puede alcanzar hasta  una a ltu ra  aproximada dé 1,25 metros, con 
lo  que se consigue menor in sta lac ión  y un mayor aprovechamiento 
del a ire  calien te a l hacer pasar a éste por una mayor a ltu ra  de 
la  capa a secar.
26. Que con l a  f á c i l  recuperación del a ire  en su últim a etapa 
de secado, se consigue que a l s a l i r  éste poco saturado y a l -  
f a c i l i ta r le  su regreso a l hogar, se ahorra calor, traducido -  
e llo  en una economía de kgs. de carbón, gas-o il o e lec tric id ad . 
36. Que por ser e l  procedimiento de fuego directo , se encuentra 
una gran economía en combustible comparado con e l sistema de -  
a ire  calentado.

Este homo secadero de todas clases de sem illas y 
productos vegetales cuyo reg is tro  se s o lic i ta , se carac teriza  
por e s ta r  constituido en la  forma siguiente:

Por un compartimento secadero (l-f ig s .1 -2 )  de planta 
rectangular, delimitado a todo su alrededor, o sea por sus -  
partes superior, in fe r io r  y la te ra le s , por una cámara estanque 
(2-figs.1-2) formada por un chasis o armadura general (3 -fig s. 
1-2) construidas con angulares y p le tinas y forrada l a  cámara 
estanque por su in te r io r  y ex te rio r mediante chapas (4-figs.1-2) 
fijadas por soldaduras o en forma sim ilar a l chasis metálico, 
estando éste compartimento dotado de sus puertas correspondien­
te s .

El compartimento secadero (l-f ig s .1 -2 )  llev a  dispues­
to convenientemente en su parte in fe r io r  y a c ie r ta  a ltu ra  del 
fondo (5 -fig s .1 -2 ), un fa lso  fondo formado por una chapa per­
forada (6-figs.1-2) o te la  metálioa más o menos tupida, sobre 
l a  que 3e depositará la s  materias a secar (7 -fig s .1 -2 ), ta le s  
como leguminosas, cereales, b e llo tas , c rin  vegetal, aceitunas 
e tc . que podrá formar l a  oapa de m ateria a secar hasta  una a l -
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tu ra  de 1,25 metros aproximadamente, y cuyo secado se efectuará 
por corriente de a ire  ca lien te .

Este a ire  se calentará por fuego directo de combustión, 
efectuándose é s ta  mediante l a  in sta lac ión  que llev a  montada y 
que vá constitu ida por un homo (8-figs.1-2) donde se v e rifica rá  
l a  cremación del combustible, estando dotado por su fondo, de 
su correspondiente p a r r i l la  (9-figs.1-2) y oenioero (lO -figs.1-2) 
para la  recogida de escorias y cenizas, llevando homo y cenicero 
sus puertas correspondientes (H -fig s.1 -2 ) para e l f á c i l  manipu­
lado en e l in te r io r  y de un ventilador (l2 -fig s.1 -2 ) para e l en­
cendido del carbón.

Este homo va dotado por su parte superior y por su -  
la te ra l  izquierdo de un paramento de r e j i l l a  m etálica (13-f ig s . 
1-2) por donde efectúa su entrada e l a ire  del ex terio r a l in te ­
r io r  y que a l  pasar áste  por l a  cámara de cremación (l4 -fig s.1 -2 ) 
del homo, se ca lien ta , siendo aspirado por un ventilador cen trí­
fugo (15 -f ig s .1-2)instalado convenientemente en e l la te ra l  dere­
cho del homo (8-figs.1-2) y mandado áste a ire  por impulsión me­
diante un tubo de canalización (l6 -fig s .1 -2 ) a l in te r io r  del com­
partimento por su parte in fe rio r , a una especie de cámara de -  
calor (l7 -flg s .1 -2 ) que se forma entre e l fondo del compartimento 
y e l fa lso  fondo formado por l a  chapa perforada (6-figs.1-2) -  
sobre l a  que se encuentra l a  m ateria (7-figs.1-2) a secar, pasan­
do e l aii'e calien te por e l la  y verificándose su secado, deshidra­
t a d  ón y e s te riliz ac ió n , ya que e l a ire  calien te  busca la  sa lida  
hacia l a  parte superior.

Por ásta  parte superior va dotado e l compartimento -  
secadero ( l- f ig s .1 -2 ) , de una compuerta (l8 -fig s .1 -2 ) reguladora 
para l a  sa lida  del vapor de a ire  a l ex terio r, pudiendo se r éste 
tambián dirigido de nuevo a l in te r io r  del hogar mediante una con­
ducción tubular (19-figs.1-2) para la  recuperación del a ire  car-
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lia n te  cuando áste no es tá  totalmente saturado, consiguiéndose ;{-
con e llo  economizar combustible. ¡

La cámara de calor (l7 -fig s .1 -2 ) llev a  una oomunica-  ̂ , 
oión de aire  d ireo ta a l cenicero (10-figs.1-2) mediante una -  
conducción tubular (2 0 -fig .l)  dotada de su d ispositivo regu­
lador (21-fig.1) para disponer e l t i ro  de a ire  necesario en 
cada memento, según l a  temperatura que se quiera alcanzar en 
e l in te r io r  de l a  cámara de calor, llevando también á s ta  d is­
puesta por su parte in fe r io r  y hacia un la te r a l  un o r if ic io  y 
tubo conductor (22-fig .1) para l a  entrada de aire  calien te  en 
e l in te r io r  de l a  cámara estanque a islan te  (2-figs.1-2) para ^
mantener oonstante l a  temperatura en dicho in te r io r , estando 
también la  cámara a islan te  dotada por su parte in fe rio r , de una L. 
llave reguladora de paso (23-fig.1) para l a  sa lid a  da a ire  en } 
caso necesario. í

Esta cámara estanque a islan te  (2-figs.1-2) vá equi- ¡ 
pada tanto por su parte in fe r io r  como por l a  superior, de unos tpequeños conduotos (24 y 25-figs.1-2) para poder aooplar en -  
e llo  s i  se desea un termómetro, manómetro y anemómetro para L*
medir l a  temperatura# presión y velocidad del a ire  respectiva- f 
mente, por los que se regula en e l in te r io r  del homo la  maroha 
del seotMio, marcando los aparatos superiores menor temperatura  ̂
y los iJiferiores mayor temperatura. ,

Este horno secadero para l a  deshidratas!ón y e s te r i -  - 
lizac ión  de todas clases de semillas y otros productos vege- 
ta le s  puede ser construido para se r trasladado de uno a otro 
lugar mediante medios de transportes, asi como construido en .
s i t io  permanente, pudiéndosele hacer cuantas modificaciones se Ov­
erean necesarias, siempre que no a lte ren  l a  esencialidad de l a  '
invenoión.

Todo según se d e ta lla  en e l dibujo adjunto que a t i ­
tu lo  de ejemplo acompaña a l a  presente memoria descrip tiva en Í-*e l que se representa:
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La f ig . 1: El homo secadero v isto  en alzado fro n ta l 
y en sección longitudinal para mejor ver toda su disposición y 
montaje in te r io r  y;

La f ig . 2: Dicho homo secadero v isto  en alzado la te ­
ra l  con parte también secoionada.

REIVINDICACIONES

r
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Se reiv indica como de la  propia y nueva invenoión la  propiedad 
y explotación exclusivas de:
1 . -  Horno secadero para la  deshidrataoión y e s te riliz ac ió n  de 
todas clases de sem illas y otros productos vegetales, caracte­
rizado por e s ta r  oonstituido por un compartimento secadero de 
planta rectangular delimitado por su parte superior, fondo y 
la te ra le s , por una cámara estanque formada por una armadura 
general construida con angulares y p le tinas y forrada por su 
parte in te r io r  y ex te rio r oon unas chapas metálicas fijad as por 
soldaduras o en forma sim ilar a la  armadura, llevando éste com­
partimento secadero dispuesto en su parte in fe r io r  y a c ie r ta  -  
a ltu ra  del fondo, un fa lso  fondo formado por una chapa perfo­
rada o te la  m etálica más o menos tupida, sobre l a  que se depo­
s i t a  la s  materias a secar hasta una a ltu ra  conveniente, que se­
rán atravesadas para su secado por una corriente de a ire  calien­
te ; estando este  compartimento secadero dotado de sus puertas 
correspondientes de c ie rre  hermático.
2 . -  Homo secadero para l a  deshidrataoión y e s te riliz ac ió n  de 
todas clases d4 sem illas y otros productos vegetales, segdn -  
reivindicación 1&, caracterizado porque e l calentado del a ire  
se v e rif ic a  por fuego directo de combustión, efectuándose ásta  
mediante una in sta lac ión  que llev a  convenientemente montada y 
que va foimada por un homo donde se v e rif ic a  l a  cremación del 
combustible, estando dotado por su fondo de su correspondiente 
p a r r i l la  y cenicero para l a  recogida de escorias y cenizas, -  
llevando homo y cenicero sus puertas correspondientes y un ven-
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ti la d o r  para e l  encendido del combustible ouando áste es de 
carbón.
3. -  Honío secadero para la  desh id ra ta rán  y es te riliz ac ió n  de 
todas clases de semillas y otros productos vegetales* según 
reivindj.cación 1& y 28, caracterizado por llev a r  e l  homo de 
cremación por su parte superior y la te ra l  izquierdo montado 
un paramento de r e j i l l a  m etálica por donde se efectúa l a  en­
trada  del a ire  del ex te rio r a l in te r io r  y que a l pasar áste -  
por l a  cámara de cremación del homo, se ca llen ta , siendo as­
pirado por un ventilador oentrífugo montado en e l la te ra l  dere­
cho, cuyo aire calien te es mandado por impulsión mediante un 
tubo de canalización a l in te r io r  de una cámara de calor formada 
en la  parte in fe r io r  del compartimento de secado cuya cámara va 
formada entre e l fondo del compartimento y e l  fa lso  fondo hecho 
oon una ohapa perforada sobre l a  que se encuentra l a  materia a 
secar per l a  que atravesará e l a ire  ca lien te , efectuándo su se­
cado, deshidratación y e s te riliz ac ió n .
4 . -  Homo secadero para l a  deshidratación y e s te riliz ac ió n  de 
todas clases de sem illas y otros productos vegetales, según -  
reivindicación 18 a 3^, caracterizado por lle v a r  e l compartimen­
to  defecado por su parte superior dispuesta,una compuerta regu­
ladora para la  sa lida  del vapor de a ire  a l ex terio r, pudiendo 
se r  áste también d irig ido  de nuevo a l in te r io r  del hogar, median­
te una conducción tubular para l a  recuperación del a ire  caliente 
cuando á3te no e s tá  totalmente saturado.
5 . -  Homo secadero para l a  deshidratación y e s te riliz ac ió n  de 
todas clases de sem illas y otros productos vegetales, según 
reivindicación 19 a 48, caracterizado por lle v a r  la  cámara de 
calor formada entre e l fondo y e l  fa lso  fondo del compartimento, 
una comunicación de a ire  d irec ta  a l cenicero mediante una conduc­
ción tubular dotada de su dispositivo para regular e l t i r o  nece­
sario  del aire  en cada momento, según la  temperatura que se quiera
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alcanza^' en e l  in te r io r  de l a  cámara de calor, llevando tam­
bién é s ta  dispuesto por su parte in fe r io r  y hacia un la te ra l  
un o r if ic io  y tubo conductor para la  entrada de a ire  caliente 
en e l  in te r io r  de l a  cámara estanque, estando e s ta  dotada por 
su partí) in fe r io r  de una llave reguladora de paso para l a  s a l i ­
da de aire en caso necesario y de unos pequeBos conductos supe­
rio res í) in fe rio res  donde pueden ser acoplados aparatos conve­
nientes de medidas.
6 .-  "HORNO SECADERO PARA IA DBSHIDRATACIQN Y ESTERILIZACION DE 
TODAS CIASES DE SEMILLAS Y OTROS PRODUCTOS VEGETALES".
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Consta l a  presente memoria descrip tiva de s ie te  hojas 
numeradas y mecanografiadas en una sola cara a la s  que se acom­
pañan un plano para su mejor comprensión.
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