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PATENTE DE INVENCION

que pof veinte afios, para Espafia y sus Posesiones, se splicité
e favor de DON FERNANDO GORDQN:PICARDO, de nacionalidad espa~
fiola, residente en ECIJA (SEVILLA-ESPANA), Mérmoles n?. 5, por:
"HORNO SECADERO PARA LA DESHIDRATACION Y ESTERILIZACION DE TODAS
CLASES DE SEMIIIAS Y OTROS PRODUCTOS VEGETALES".

Memoria Descriptiva

La presente patente de invencién se caracteriza por
constitulr un horno secadero pars la deshidratacién y esterili-
zacién de todas clases de semillas ¥y prOductoa vegetales, de -
gren utilidad y ventaja, pués por la forma en‘qﬁa esta conce=-
bido y disefiado en su construccibén, disposicién y montaje, se
consigus efectuar de formg eficaz y perfecta una completa des-
hidratazién y esterilizacibn de las semillas y otros productos
vegetalas en é1 tratado, con un megnifico rendimiento, ofrecien-
do adem4s entre otres muchas ventajas las que a continuecién -
detellamos:
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1. Qus con este sistema de secado, la capa sometida al miemo,
puede 3alcangar haste una altura aproximaeds de 1,25 metwos, con
1o que se consigue menor instalacién y un mayor aprovechamiénto
del aire caliente al hacer pasar a dste por una mayor altura de
la capa a secar. ‘

28, Quo con la facil recuperacidn del aire en su dltima etapa
de secado, se consigue que al salir éste poce saturado y al -
facili-sarle su regreso al hogar, se ahorrsa calor, traducido -
ello en ung economfa de kgs. de carbén; gas-o0il o electricidad.
32, Que por ser el procedimiento de fuego directo, se encuentra
una gran economia en combustible comparsdo con el sistema de -
aire calentado.

Este horno secedero de todas clases de semillas ¥y
productios vegeteles cuyo registro se solicita, se caracteriza
por eslar constituido en la forma sigulente:

Por un compartimento secadero (1=figs.1-2) de plenta
rectangular, delimitado a todo su alrededor, 0 sea por sus -
partes superior, inferior y laterales, por una cémara estanqgue
(2-figs.1=-2) formade por un chasis o0 armadura gemeral (3-figs.

. 1=2) ccnstruides con angularee ¥y pletinas y forrada la cémarg

estanque por su interior ¥y exterior mediante chapas (4-figs.1=2)
fi jadas por soldaduras o en forms similer al chasis metdlico,
estando éste compartimento dotado de sus puertas correspondien-

tes.

E]l compartimento secadero (1-figs°1-2) lleva dispues- j

to convanientemente en su parte inferior y a cierta altura del
fondo (5-figs.1=2), un falso fondo formedo por una chapa per=
forada (6-figs.1=2) o tela metdlioas més 0 menos tupida, sobre
la que 3¢ depositard las materias a secar (7—figs.1-2), tales
como leguminoses, cereales, bellotas, crin vegetal, aceitunas

etc. qu2 podrd formar la oapa de materia a secar hastas una al-
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tura de 1,25 metros aproximadamente, y cuyo secado se efectuard
por coririente de aire caliente.

Este alre se calentard por fuego directo de combustién,
efectudndose éste mediante la instalacién que lleva monteda y
que vé constituida por un horno (8-figs.1-2) donde se verificéré
la cremzcién del combustible, estando dotado por su fondo, de

gu correspondiente parrilla (9-figs.1=2) y oenicero (10-figs.1=2)

para la recogida de escorias y cenizas, llevendo horno y cenicero.

sus puertas correspondientes (11=figs.1-2) para el facil manipu-
1lado en el interior y de un ventilador (12-figs.1=2) para el en-
cendido (el carbdn.

Este horno va dotado por su parte superior y por su -
lateral izquierdo de un paramento de rejilla metélica (13-figs.
1-2) por donde efectiia su entrada el aire del exterior al inte-
rior y que al pasar dste pof la cdmara de cremacién (14-figs.1-2)
del horno, se calienta, siendo sspirado por un ventilador centri-
fugo (15-figs.1-2)instalado convenientemente en el lateral dere-

cho del :20rno (8-figs.1-2) y mandado 4ste aire por impulsidén me-

diente wn tubo de canalizacién (16-figs.i=2) el interior. del com-
partimento por su parte inferior, a uns especie de cémara de -
calor (17-figs.1=2) que se formas entrs el fondo del compartimento
y el felso fondo formado por la chapa perforada (6-figs.1-2) -

sobre le que se encuentra la materia (7-fige;1-2) a secar, pasan-

do el aire caliente por ella y verificédndose su secado, deshidra-

tacién y esterilizacidn, ya que el aire caliente busca la salida
hacle la parte superior.

Por ésta parte superior va dotado el compartimento -
aeoadero (1-figs.1=2), de una compuerta (18-figs. 1=2) reguladora
rara la salida del vapor de alre al exterior, pudiendo ser édste
también dirigido de nuevo al interior del hogar mediante una con-

duccidén tubulaer (19-figs.1-é) para la recuperacién del sire ca-
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liente cuando éste no estd totalmente saturado, consiguiéndose

o con ello economizar combustible.
75 La cémara de calor (17-figs.1-2) lleve una comunica~
oién de aire directe al cenicero (10-figs.1=-2) mediante une -

conduccidén tubular (20-fig.1) dotada de su dispositivo regu-
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lador (21-fig.1) pare disponer el #iro de ailre necesario en
cade momento, segin la temperatura que se gqulera alcanzar en

80 el interior de la cémara de calor, llevando tambien ésta dis-
puesta por su parte inferiér ¥ bacia un lateral un orificio y
tubo conductor (22-fig.1) para la entrada de aire caliente en
el interior de la cémara esté.nque aislante (2-figs.1=2) para
mentener oonstante le temperatura en dicho interior, estando

85 tembien la cémara aislante dotada por su parte inferior, de una
llave rsguladora de paso (23~fig.1) para la salida de aire en

U

caso nezesario.
Esta cémare estanque aislante (2-figs.1-2) vé& equi- i
pada tanto por su parte inferior como por la superior, de unos |
90 pequefios conductos (24 y 25-figs.i=-2) para poder acoplar en -
ello si se desea un termémetro, manémetro y anemémetro pare
medir la temperatura, presifén y velocidad del aire respectiva~
mente, 0r los que se regule en el interior del horno la m rcha
del secudo, marcando los aparatos superiores menor tempsraiure
95 y los inferiores mayor temperatura. | o : |
Este horno secadero para la deshidratacién y esteri-
lizacién de todas clases de semillas y otros productos vege-
tales piiede ser construido para ser trasladado de uno a -otro
lugar mediante medios de tramsportes, asfi como construido en

100 - sitio permanente, pudidéndosele hacer cuantas modificaciones se

crean necesarias, siempre que no alteren la esencialidad de la
invenoic¢n. ,

Todo seg¥n se detalla en el di'bu;jo adjunto que a ti-
tulo de ejemplo acompafia & la presente memoria descriptiva en

105 el que se representas
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Ia fig. 1: E1 horno secadero visto en alzado frontal

-5 -

y en seccibén longitudinal para mejor ver toda su disposioién y
montaje interior y;
Le fig. 2: Dicho horno secadero visto en alzado late-
rel con parte teambien seccioneda.
REIVINDICACIONES

Se reivindica como de la propia y nueva invencidén la propiedad
y explotacibn exclusivas de:v

1.= Horno secadero para le deshidrataocién y esterilizacién de
todas clases de semillas y otros productos vegetales, caracte-
rizado por estar constituido por un compartimento secadero de
planta rectangular delimitado por su parte superior, fondo y-
laterales, por uua cémara estanque formade por una armadura |
general construida con enguleres y pletinas y.forrqda por su
parte interior y exterior con unes chapas metédliocas fijadas por

soldaduras o en forma similar & la armadura, llevando éste com-

. partimento secadero dispuesto en éu parte inferior y a cierta -

altura del fondo, un falso fondo formado por una chapa perfo-
rada 0 tela metdlica més 0 menos tupida, sobre la que se depo-
sita las materias a secar hasta una altura conveniente, que se-~
ran atravesadas para su secado por una corriente de aire calien-
te; estando este compartimento secadero dotado de sus'puertas
correspondientes de clerre hermdético.

2.~ Horno secadero para la deshidratacién y estérilizacidn de
todas clases dd4 semillaes y otros productos vegetales, segin -
reivindicacién 12, oaracterizado‘porque el calentado del alre
se veriiica por fuego directo de combustién, efectudndose ésta
medianto unse instelacidn que lleva convenientemente montada y
que va omada por un horno donde se verifica la cremacién del
combustible, estando dotado por su fondo de su correspondiente
parrilla y cenlicero para le recogida de escorias y cenizas, -

llevando horno y cenicero sus puertas corregspondientes y un ven-
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tilador para el encendido del combustible ouando déste es de

carbén,

140 3.~ Horno secadero para la deshidratacién y esterilizacién de
todas cl.ases de semillas y otros productos végetales, segin
reivindicacién 12 y 28, caracteriszado por llevar el horno de ;
cremacitn por su parte superior y lateral izquierdo montado
un paranento de rejilla metdlica por donde se efectla la en-

145 trada del aire del exterior al interiqr ¥ que al peser éste -
por la cémaras de cremecién del horno, se calienta, siendo as-
pirado por un ventilador oentrifugo montado en el lateral dere-
cho, cuyo aire caliente es mandado por impulsién mediante un
tubo de cenalizacién al interior de una cémara de calor formada

150 en la perte inferior del compartimento de secado cuya cdmars va
formada entre el fondo del.compartimenxo ¥y el falso fondo hecho v

con una chapa perforada sobre la que se encuentra la materia a

secar pcr la que atravesard el aire callente, efectudndo su se~-
cado, deshidratacidén y esterilizacién. 'ﬁf?
155 4.~ Horno secadero pars la deshidratacién y esterilizacién de
todas clases de semillas y otros productos vegetales, segin - %if*
reivindicacién 12 a 32, caracterizado por llevar el compartimen-
to defecado por su parte superior dispuestia,una compuerts regu-
ladora para la salida del vapor de aire al exterior, pudiendo 3
160 ger éste tambien dirigido de nuevo al interior del hogar, median- ;i
‘te una conduccidn tubular para la recuperaci&ﬁ del aire caliente L_
ocuando é3te no estd totalmanxé saturado.
5.=- Horno secadero para la deshidratacién y esterilizacién de
todas clages de semillas y otros productos vegetales, segun :
165 reivindizecién 1¢ a 4%, caracteriszedo por llevar la cémera de
calor formade entre el fondo y el falso fondo del compartimento,
una comuaicacién de aire directa al cenicero mediante una conduc= |:'.
cién tubuler dotada de su diépositivo para regular el tiro nece- |

serio del aire en cada momento, segén la temperatura que se quiera
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alcanzar en el interior de la cémara de calor, llevendo tam-
bién ésia dispuesto por su parte inferior y hacia un lateral
un orificio y tubo conductor pare la entrada de aire caliente
en él interior de la cémara eétanque, estando esta dotada por
su parte inferior de una llave reguladora de paso para la sali-
de de alre en caso necesario y de unos pequefios conductos supe~-
riores ¢ inferiores donde pueden ser.acOplados aparatos conve-
nientes de medidas. \

6.~ "HOINO SECADERO PARA LA DESHIDRATACION Y ESTERILIZACION DE
TODAS CIASES DE SEMILIAS Y OTROS PRODUCTOS VEGETALES®.

Consta la presente memoria descriptiva de siete hojes
numerades y mecanografiadaes en una sOla cara & las que se acom-

pefian un plano pera su mejor comprensién.
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