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El aparato del que nos ocuﬁaremos en la preéente megériéi'
descriptiva y para €1 que se solicita el correspohdienté Mofg
delo de Utilidad, es como el titulo claramente lo indice:una
vitrina para conservacidn frigorifica o énfriador de wapas,
elemento que viene a afladirse a la muy extensa gama de.obros
muchos aparatces usados con fines similuares y que son apfﬁﬁo’
comin en la mayoria de estzblecimientosde restéuracidﬁ'ééno-

LRI

cidos con el nombre generico de bares, e imprescindiblb~4e

todoe punto en aguellos que se dedican esencialmente a la

expendicidn de tapas, llamadostambién bares de tapeo.
Existen bastantes aparatos de similares caracteristicas

en el mercado peroc la inmensa mayoria dedicados a una fun-~

cidn totalmente opuesta al que vamos a describir o sea sl

mantenimiento de tapas calientes, uno de lcs cuales preci-
samente es fabricadc por la propia empresa solicitante del

presente modelo de utilidad;

]
wn

L& descripeidn de un calentador de tapas es muy simple,
Y& gue se compone en esencia de un receptdculo prismatico.
reciangular lleno de agua hasta un determinado nivel, con una

¥

Lo

sistencia eléctrica del tipo blindado en su fondo, la cual
debe estar siempre cubierta por ei agua ya gque de lo contra-—
rio podria deteriorarse yllegar a fundirse., Apoyadas en el

borde del citado receptdculc, se situan una al lado de otra
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de tapas, las cuales se sumergen aproximademente  hasta su

V:ﬁfejitasi@eCuhe#aaﬁconﬁeﬂadoraaaﬁe;las:divarsasvdﬁﬁﬁeS]

mitad en el agua. Cuando se consctd la corriente eldctrica, -
gsta circula por la resistencia la cual caliente el agua,'y "
dsta a su vez transmite su calor a las bandejas porta tapas,
las cuales son calentadas por el procedimiento conocido como

bafio de maria, debiendo mantenerse su temperatura dentro de

.
L

unos limites suficientes como para no rzsecar en excese. Tos
alimentos condimentados ni para que estén demasiado frios,
todo ello gracias a la accibdn de un termostato que comecha
y descﬁnecta el paso de 1a corriente entre los limites de
temperatura para los oue ha sido programado. - ceudt
Pues bien, un enfriadcr de tapas es exactamente elzméﬁmo
aparatc solo que tiene la misidn de enfriar las bandejitas

en lugar de calentarlas,'y si hemos empleado la explicéﬂ%én
del funcionamiento de un calentador, ha sido por ser este
sisteme mucho mas conocido y empleado y ser mds fdeil por
tanto la comprensidn del mismo hasta para una persons pro-
fana en la materia.

‘Los principios en que se basa el enfriador de tapas que
gestamos. describiendo son sobradamente conocidos y del domi-
nio publico, y& gue son los mismos usados en los enfriadores
de bebidas o0 botelleros, en las vitrinas frigorificas que
tanto se han prodigado Ultimamente para la conservacidn y
exposicién y venta al piblico de alimentos congelados e in-
cluso los mismos gue Se usan en 108 frigorificos domésticos.
Entonces salta a “a vista la pregunta de por qué no se han
usado hasta ahora para las tapas, y la respuesta es muy sen-

cilla.

Por regla general los calentadores de tapas (y lo mismo
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szexpuestas'al,pﬁbiico para que‘ééﬁeia través dei.§1

drio (o pléstico en su caso) pueda libremente efectuareu elee-
cién de aguel o aguellos alimentos que le apetecen degustar;
ya sea en razén de su gusto personal ya a veces en razén de
la méds o menos esmerada presentacifn que los mismos ofreﬁeﬁ;ﬂﬂn
y para ello es esencial que estén ubicados sobre'ei mostvapw;v

&>

dor para facilitar de ese modo el 1légico derecho de eléébdén.

Pues bien, un sistema frigorifico, en la actualidad y mien-
tras las técnices no cambien radicalmente los elementos.&ue
entran en su composicién, consta de un compresor hermético,
un condensador, un enfrindor, una vdlvula de expansién,.un

evaporador; un ventilador, una bandeja de desagilie, etéa;ﬁes-

deéir, muchos elementos mds que el calentador qué solaghente

consta de una resistencia, siendo. precisamente entre e;lps

el condensador, por Su especial composicién y debido éi;u
volumen, por lo general considerable en relacién al propio

de los otros elementos del conjuntc, el que‘ha dificultado
hasta el presente oue los enfrizdores de tapas fuesen una
unidad comodamente transportable y fdcil de situar sobre un
mostrador., En orden a resolver esta problemdtica la empresa

que reivihdica el presente Mcdelo de Utilidéd y tras las prue~
bas pertinéntes presenta la alternativa de situar este elemen- -
to el condensador, debajo de la superficie ovupadaaébr el'apé—F?
ratc, constituyérndolo en forma de parrilla aiargada; gué se

extiende paralela y longitudinelmente a lo largo de la cara

inferior o fondo de la bandeja portadora de agua de la vi-

" trina, y para mejorar ademds el rendimiento general propo-

ne también el situar un peguefio ventilador tipo turbina gue

envia aire forzado al mismo nivel, el cual es convenientemen-

te dirigido por unos adecuados deflectores, que lo obligan



a pasar_a travéslde toda el emparrlllado qus compone el eo

denqador.

Para facilitar la comprensién de todo puanfo se ha descri-
té en la presente memoria, asi como para mejor dar a cononér .
5 la naturaleza del objeto cuya flnalldad ha quedado suficien-
temente expuesta en la mlsma, y para mayor clarldad de los
distintos componente se adjunta a la misma, a tltulo indica-~
tivo pero no limitativo una hoja Unica de planos en'la;gﬁe
se ha representado lo siguiente:
10 La figura 12 muestra en perspectiva una vitrina comeo..la
referida, en cuya parte izquierda y extendiéndose hacia la

derecha se divisan unas bdndejau futuras contenedoras.de’

~alimentos a enfriar, cuyo numero puede ser variable en. fun-

cidén del modelo de vitrina. A

L] 4 .
seat

15 Se puene observar o al menos esa es la idea del dlbu}o,

LI

que tanto 1a pared qgue se presenta de cara al publico como

la que sirve de tapa superior son de un material transparen-

te, que puede ser indistintamente.vidrio o pldstico pzra me-

jor pfeservar los alimentos del poivo u otros elemertos més
20 0 menos contaminantes.

En la parte situsda en el extremo derecho de la vitrina
se observa un cajeado cerradc cuya forma general sigue la
del proplo contorno del aparato y en cuyo interior se ubican
los elemertos productores del frio

05 Finalmente y aunque no se destague expresamente en el di-
bujo diremos gue la cara de la vitrina para conservacidn fri-
gorifica que dé hacia el interior del mostrador tiene 1la op-
cibén de estar siempre abierta o bien con una tapa abatible

a voluntad con giro pcr medio de una bisagra, para facilitar

30 . al expendedor el poder manipular en el interior y cerrar lue-
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; zg,1par% una mayor higlene.

La,flgura 2§, muestra 1& v1tr1na enfrladora v1ata de per-

fil, en donde se observan los pies de sustentacién, los cua-

les estan pfbvisfos de una rosca para poder nivelar perfec-
tamenje el aparato sobre el mostrador, con lo que.el nivel
del agua en la cubeta de enfriamiento es uniforme.

Finalmente la figura 3%, muestra en seccidén los principa-
les ccmponentes de esta vitrina como son: Bandejas —11;'5va~
porador -2-, chapa de fondo de la cuba '—3—, condensador -4,
termostato -5~, turbina-ventilador -6-, compresor —7—‘Y'ae-
flector de aire -8-, todos cuyos elementos han sido convenien-
temente explicados en esta memoria.

Descrito pues suficientemente este Modelo de Utllld&d.como
para ser comprendidc y llevadu a la préactica por un exp&rto
en la materla se solicita su extenSWJn a cuantas var1q01ones
de detalWe se puedan presentar sin gue las mismas alteren:
sustancialmente la naturaleza del objeto en cuestién, resal-
tando 2u novedad en las reivindicacioneS'que a continuaciébn
se extractan y que resumen y complementan.la presente memo-

ria.




REIVINDICACIONES

12,~ Vitrina para congervacidn frigorifica de tapas,
del tipo que comprende una pluralidad de cubetas para la

d instalacidén de los alimentos a conservar, instaladas alinea-

k; 7 das y adyacentes, en apoyo por sus lados menores apestafia-

i

dos en los laterales de una cavidad a través de cuyo fondo

(4 A

¥y longitudinalmente transcurren unos tubos de un evapora-

dor frigorifico y parcialmente sumergidas en agua que lle-

-~ ® e

na dicho depdsito, caracterizada esencialmente por compren-

10 der una estructura general sus‘ancialmente prismdtica alar-
=4 P
gada, en plancha metdlica, ccn una sobreestructura en cristal
. . > .'—‘V . L
. . . . . v
con tapa posterior abatible, gque se extiende a modo de-eh-

volvente a todo 1o largo del conjunto excepto en una séo~—

>

cidn extrema donde se define un cajeado que alberga yn .mo-

15 tocompresor hermético, constituyendose el condensador fri-

. ‘ gorifico en forma de parrilla alargada, la cual se extien-
de paralela y longitudinalmente a todo lo largo de la cara
inferior del conjuntc de la vitrina, a través de cuyo nivel

se efectua el envio de aire forzado por contribucidn de una

20

turbina instaladszs en la proximidad del motocomprescr y con

la coadyuvacidn de unos deflectores que vehiculan dicha co- VE

rriente de aire z través de todo el cuerpo del condensador.
2§.—"VITRIﬁA PARA CONSERVACIOE FRIGCHIFICA DE TAPAS"™,

Ia presente memoris consta de siete hojas foliadas y me-




uijo que & ls misna se scompefia.
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