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MEMORIA DESCRIPTIVA
DE UNA PATENTE DE INTRODUCCION, POR DEEZ ANOS EN ESPAÑA, A 
FAVOR DE BTABLISSEMENTS G. PEPIN FILS AINE y SOCIETE DU 
FILTRE GASQUET, DE NACIONALIDAD FRANCESA, CON RESIDENCIA 
EN 110 Rué Notre-Dame-BOBDEAUX-FRANCIA- 

s o b r e :
"PROCEDIMIENTO PARA LA DESULFITACION DEL ZUMO DE UVA Y DE 
OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS CONSERVADOS CON LA AYUDA DEL 
ANHIDRIDO SULFUROSO O DE OTRO ANTISEPTICO ANALOGO".----- —
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El problema de la  conservación de lo s  zumos! de f r u ta s ,  
en p a r t ic u la r  del zumo de la  uva, de f ru ta s  y legumbres, no 
se puede considerar como re su e lto  de una manera s a t is fa c to ­
r i a  por la  s u lf i ta c ió n  a los aprocedimientos análogos, que 

5 consisten  en añ ad ir a lo s  zumos de f r u ta s ,  a la s  f ru ta s  y 
a la s  legumbres una cantidad su fic ie n te  de gas sulfuroso  o 
de un an tisé p tic o  análogo, para conservándolas evitando su 
ferm entación. En e fe c to , lo s  procedimientos propuestos hasta  
la  fecha para r e a l iz a r  la  d e su lf ita c ió n  o l a  operación que 

10 tie n e  por objeto q u ita r  e l  anhídrido su lfu roso  o e l  a n t i ­
sép tico  añadido de la s  f r u ta s ,  legumbres o zumos de f r u ta s ,
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lo s  compuestos aromáticos son también a rra s tra d o s  en p a r te , 
lo  que atenúa e l  aroma del zumo de f r u ta s ,  de la s  f ru ta s  o 
de la s  legumbres y perjud ica su valor en e l  comercio.

La presente invencién tien e  por objeto un procedimiento 
que c o n s is te , en primer lu g a r, en elim inar e l  anhídrido su l­
furoso por f i ja c ió n  por medio de un producto absorbente; y 
después en condensar todos lo s  compuestos aromáticos que se 
han a rra s trad o  con e l  anhídrido sulfuroso y que se han separa­
do después de la  absorción de és te  ú ltim o, para vo lverlos a 
l le v a r  a lo s  zumos de f ru ta s ,  la s  f ru ta s  o la s  legumbres que 
se deseen t r a t a r .

Este procedimiento permite obtener una d e su lf ita c ió n  com­
p le ta  y por o tra  p arte  conservar todo e l  aroma de l zumo de- 
s u lf i ta d o .

Según un modo de re a liz a c ió n  de l procedimiento objeto 
de l a  invención e l  zumo contenido en e l  aparato  de d e s u lf i-  
t a r  se somete a una tem peratura de 852, que no exceda nunca 
de la  tem peratura de e b u llic ió n , bajo  l a  p resión  atm osférica 
y se f a c i l i t a  e l  a r ra s t re  de l anhídrido su lfu roso  con una co­
r r ie n te  de gas in e r te  en c irc u ito  cerrado .

En e s ta s  condiciones se desprende una mezcla de anhídrido 
su lfu roso  de compuestos aromáticos de gas in e r te  y de vapor 
de agua que se tran sp o rta  por un conducto, que p arte  del apa­
ra to  de d e s u lf i la r ,  hasta  un re c ip ien te  en e l que hay un pro­
ducto absorbente, carbonato ca lc ico  por ejemplo, que f i j a  e l 
anhídrido su lfu ro so .

La mezcla de compuestos arom áticos, de gap in e rte  y de 
%q?or de agua pasa a continuación a lt?s condensadores sucesi­
vos, en lo s  cuales se produce la  condensación que a r r a s t r a  lo s  
compuestos aromáticos que están  unidos a l  líq u ido  que sale de l 
aparato  de d e s u lf i ta r ,  después de pasar por unos lntercam bia- 
dores térm icos.
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La mezcla de gas in e r te  y de l zumo d esu lfitad o  pasa a 
continuación a un separador donde se ex trae  e l  gas in e rte  y 
es conducido por una bomba a l  c irc u ito  de tra b a jo .

Si bien la  forma de ejecución aquí d e sc r ita  constituye 
ap licac ión  p referen te  de la  presente invención, podran in tro ­
ducirse  m odificaciones de forma y de d e ta lle  s in  que por e l lo  
varié  la  esen cia lid ad  de la  misma, la  cual se re iv in d ica  en 
l a  s ig u ien te

N O T A
En resumen; la  presente so lic itu d  recaerá  sobre la s  s i ­

guientes re iv ind icacion es:
1s.-Procedim iento para la  d e su lf ita c ió n  de zumo de uva y 

de o tros productos a lim en tic ios conservados con l a  ayuda del 
anhídrido sulfuroso o de otro  an tisé p tic o  análogo, c a ra c te r i­
zado porque el procedimiento co nsiste  en prim er lu g ar en, e l i ­
minar e l  anhídrido su lfu roso  por f i ja c ió n  con la  ayuda de un 
producto absorbente, y después en condensar e l  vapor y com­
puestos aromáticos que habían sido a rra s tra d o s  con e l  an h íd ri­
do sulfuroso y que se han separado después de ser absorbido 
é s te  u ltim o, para vo lverlos a in c lu ir  en e l  zumo de f r u ta s ,  
en la s  f ru ta s  o en la s  legumbres que se quieren t r a t a r ;  y en 
segundo lu g a r , en vo lver a env iar a l  aparato  de d e s u lf i ta r ,  
después de su recuperación, e l  gas in e r te  empleado para e l  
a r ra s t r e  por borboteo del anhídrido su lfu ro so .
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Según se describe en la  presente memoria que consta de 
t r e s  hojas e s c r i ta s  a máquina por una so la  c a ra .

Madrid, 17 de febrero  de 1.962
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