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MEMORIA DESCRIPTIVA
DE UNA PATENTE DE INTRODUCCION, POR IIBZ ANOS EN ESPAfA, A

FAVOR DE ETABLISSEMENTS G. FEPIN FILS AINRE y SOCIETE DU
FILTRE GASQUET, DE NACIONALIDAD FRANCESA, CON RESIDENCIA
EN 110 Rue Notre-Deme~BORDEAUX-FRANCIA~
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YPROCEDIMIENTO PARA LA DESULFITACION DEL ZUMO DE UVA Y DE
OTROS PROIUCTOS ALIMENTICIOS CONSERVADOS CON IA AYUDA DEL
ANHTDRIDO SULFUROSO O DE OTRO ANTISEPTICO ANALOGO" jmmemmemm
20000000 ‘ _

El problema de la conservacién de los zumos de frutas,
en particular del zumo de la uva, de frutas y legumbres, no
se puede considerar como resuelto de una manera satisfacto-l
ria por la sulfitacidén a los aprocedimientos andlogos, que
consisten en afladir a los zumos de frutas, a lag frutas y
a las legumbres uma cantidad suficiénte de gas sulfuroso o
de un antiséptico andlogo, para conservdndolas evitando su
fermentacidn. En efecto, los procegimientos propwe stos hasta
la fecha para realizar la desulfitacién o la operacidn que
tiene por objeto quitar el anhidrido sulfuroso o el antie

séptico afiadido de las frutas, legumbres o zumos de frutas,
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los compuestos aromdticos son tambidn arrastrados en parte,
10 que atenta el aroma del mumo de frutas, de las frutas o
de las legumbres y perjudica su valor en el comercio. _

La presente invencidn tiene por objeto un procedimiento
que consiste, en primer luger, en eliminar el anhfdrido sul-
furoso por fijacién por medio de un producto absorbente; y
después en condensar todos 1los compue;tos arométicos que se
han arrastrado con el anhfdrido sulfuroso y que se han separae=
do despudés de la absorcidn de éste Wltimo, para volverlos a
llevar a los zumos de frutas, las frutas o las legumbres que

se deseen tratar.
Este procedimiento permite obtener una desulfitacidn com-

pleta y por otra parte conservar todo el aroma del zumo de=
sulfitado.

Segin un modo de realizacidn del procedimiento objeto
de la invencién el zumo contenido en el aparato de desulfi-
tar se somste a una temperatura de 852, que no exceda nunca
de la temperatura de ebullicidn, bajo la presidn atmosfdrica
¥ se facilita el arrastre del anhfdrido sulfuroso con una co-
rriente de ges inerte en circuito cerrado.

En estas condiciones se desprende una mezcla de anhfdrido
sulfuroso de compuestos aromdticos de gas inerte y de vapor
de agua que se transporta por un conducto, que parte del apa-
rato de desulfijar, hasta un recipiente en el que hay un pro-.
ducto absorbente, carbonito cdlcico por ejemplo, que fijJa el
anhfdrido sulfuroso. .

La mezcla de compuestos arométicos, de gap inerte y de
wpor de agua pasa a continuacidn a lgé condensadores sucesi=
vos, en 1los cuales se produce la condensacién que arrastra los
compuestos aromdticos que estdn unidos al 1lfquido que sale del

aparato de desulfitar, después de pasar por unos intercambia-

dores térmicos.
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La mezcla de gas inerte y del zumo deSulfitad6 pasa a
continuacidn a un separador donde se extrae el gas inerte y
es conducido por una bomba al circuito de trabajo.

Si bien la forma de ejecucidn aquf descrita constituye
aplicacidn preferente de la presente invencidn, podrén intro=
ducirse modificaciones de forma y de detalle sin que por ello
varie 1la esencialidad de la misma, la cual se reivindica en
la siguiente

NOTA

En resumen; la presente solicitud recaerd sobre las si-
guientes reivindicaciones:

18 ,~Procedimiento para la desulfitacidén de zumo de uva y
de otros productos alimenticios conserwados con la ayuda del
anh{drido sulfuroso o de otro antiséptico andlogo, caracteri-
zado porque el procedimiento consiste en primer lugar en, eli-
ainar el anhfidrido sulfuroso por fijacidn con la ayuda de un
producto absorbente, y después en condensar el vapor y com=-
puestos aromdticos que habian sido arrastrados con el anhidri-
do sulfuroso y que se han separado después de ser absorbido
&ste ﬁltimo, para volverlos a incluir en el zumo de frutas,
en las frutas o en las legumbres que se quieren tratar; y en
segundo lugar, en volver a enviar al aparato de desulfitar,
después de su recuperacidn, el gas inerte empleado para el

arrastre por borboteo del anhidrido sulfuroso.

28 ,-PROCEDIMIENTO PARA LA DESULFITACION DEL ZUMO DE UVA
Y DE OTROS PRODUCTOS ALIMENTICIOS CONSERVADOS CON LA AYUDA
DEL ANHIDRIDO SULFUROSO O DE OTRO ANTISEPTICO ANALOGO".—
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Segﬁn gse describe en la presente memoria que congta de

tres hojas escritas a méquina por una sola cara.

Medrid, 17 de febrero dg 1,962
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