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VMEMNORTA  DESCRIPIIVA

Los glutamatos monosédicos dan sabores apetecibles
e loe glimentos y ademds mantienen retenidos en estos ta-
les sabores. - |

Ia produccidén de glutameto monosddico ha sido efec—
tuada‘por hidrolisis de proteina vegetel, mediante sintesis
por via quimica, y por fermetacibn. Todws sstos procescs
forman deido glutdmico el oual es convertido en glutame=
t0 monosdédico. '

La producoidn del glutemato monosédico por sintesis
poxr via quimica tiene la deaveniaja de pfoduoir la mezcla,
aromgtica del deido dl=glutdmico. Esto da lugar a dificule~
tades costosas y e una pérdids de thempo ea ei oémino de la
resolucifn, ya que la forme mds deseable del glutamato mONO-
g6dico pare mejorar el sabor del alimento es la del glutama-

10 lemonosodico.. solamentee
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Un método preferible para producir glutemato l-monosé-
dico es el que parte del Feido l-glutémico producido por fer~
mentacidn. Algunds procesos de fermentacién tienen. la venta=
ja de formar deido l~glutdmico solamente, Sin embargo, edn
que solamente se Fforme deido l-glutdmico, existen todavia
dificultedes tiempo consumido h'g costos0s problemes en la Tem
cuperacidn del deido l=glutdmico del medio de fermentacidne

~ Sea cual fuere el empleado de teles procesos pars obtew
ner deido leglutfmico, ol gran coste y la prdide de tiempo
pueden deberge = ls formacidn de cristeles do glutameto le-mo=
nosédico partiendo del doido leglutémico. Por ello y como se
verd luegoyel glutamato l-monosédico cristaline es un mate-
rlal costoso y disipador de tiempo para la menufactura. A
causa de este coste, su uso como alimento de valor mejorado
he sido limitado al consumo humeno,

Es un fin de lg inveneidn obtener un produoto glutamsto
monogddico que no sea costoso de suerte que pueda usarse parsa
me jorar el sabor de los alimentos pars animales,

Es otro fin de le invencién proporCionar un procedimiento
para obtener glutamato monosédico muy rédpidamente.

Es otrs finelided de la invencidn producir glutemato mo~
nogddico por un proceso de un golo pase, sin antes obtener
el deido glutdmico. A

Estos y otros fines de la invencidﬁ quodan evidentes
y pérfeotamente entendidog por lo que respeota a la misms
es a contlnuacidn desorito. )

Te invencidén viene a ser una'impﬁrtante mejors del prow
ceso ﬁara manufacturer glutemsto monosédico por empleo del

nétodo de fermentacidn para X producoidn de deido glutdmico,
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En ¢l nuevo procedimlento se produce glutamato monosddico dl=
rectamente mediante la fermentacién y se reoupera el mismo Cos
mo una solucidn concentrade de glutemato monosédico que puede
ser usada de la misma manera que el glutemeto monosédico orise
talino, Medisnte verisntes del proceso se puede mecer toda la
mezola de fermentacién que comtenga glutamato monosédico y pro=
ducir una nueva oomposioidn_que no cont%nga solamente las cua~
lidades deseableasdel_glutamato monosédico sino que tenga tame
bién cualidades de sabor propio psra que pueda ser usada como.
un oondimento para muches variedades de alimentos y también
en pastoss

En general, el mievo procedimiento implioz la produccidn
de &cido glutdmico por fermentacidn y conversidén del foido glu-
témico producido en el medio de fermentaoidn pera el glutamato
monosddico por adiocidn de iones de sodio al medio de ocultivo
durante la fltime parte de la fermentacién, Asi se recupera
el glutamato monosédico como una solucidn concentrada o oomo
un glutemato monosédico seco en polvo.

Como se verd luego la invenoidn se aplica a cualquier proé .

- ceso de fermentacidn para obtener deido glutémico que produzca

microorganismos tales como Brevibggterggg divaricatum y Micro-

cocus glutemious como se ha desorito en patentes anteriores en
un medio mutritivo de fermentacién., La fermentacidn es verifioca~
da a parte en un medio nutrifivo que”contenga un carbohidrato ©
fuente de amzucar,una fuente de nitrdégeno,una fuente de un pro&uc&
to estimulante, minerales y vestiglios minerales. Is fermentacién
es efectuada a parte en un preestablecido orden,de temperatures
¥ es mantenids a un pfeestableoido PHY Durante la fermentacidn
ee muy conveniente utilizar idréxido de smomio como una fuente

de nitrégeno,que el organismo utiliza para formar deido l-glue
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tdmico, y al mismo tiempo como un medio para oontrolar el
pH de la fermentaciénm. Se ha establecido que puede producire
se glutameto l-monosédico en el medio de fermenteocidn, sin
ninguns separecién previe, reoupérando, 0 purificando el
doido l-glutémico por edicidn de hidréxido de sodio &l me=
dio de fermentecidn en las Yltimes e'tapes de la fermentas
cidén. Hacidndolo asf puede substituirse eproximsdemente el
50 por 100 del hidréxido de amcnio por hidréxido de sodio:
El hidréxido de =modio es adicionado necesarismente pare ene
tener el requerido pH de le fermentacidn.

No solamente puede substituirse el hidréxido de sodio
por ung porcifn de hidréxido de emonio, usado anteriormens
te, 8ino que puede tembidn substituirse el hidréxido de sow
dio por une poroidén de otras bgses ye anteriormente usedas
y/0 materiales que suministren nitrégeno con semsjante doiw
do glutdmico produciendo fermenteciéns,

No se limita el proceso al uso del hidrdxido de so=
dlo como Unica fuente de 16n sodio en la formeoidn de glus
tamato monosédico, Otras fusntes de iones sodio, tales co=
mo el carbonato de sodio, lactato de sodio, y otras mds
pueden ser usadas; Es preferible usar hidréxido de sodio

puesto que con ello no hey tropiezos de formaseidn de produce

tos seoundsrios. Tambidn su facilidad de manejo y reducido
coste lo hace prdctico para el uso,

Ia recuperacién del glutamato l-monosédico producido
puede hacerse por conoentraoiﬁn& Esta concentracién puede
ser ejeouteda por evaporacién, Si se desea, les etapas de
filtracidn y/o descoloracién por cerbén enimal o algunos

otros medios convenienteaj-pueden ser.empleadoe%»El producs
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to filtrado es un lfquido claro, opaco y viscoso ouando no
estd decolorado y se vuelve mucho mds claro en color cuande
es sometido & decoloracidn, Este producto puede ser utilizedo
del mismo modo gue el glutemato lemonosédico cristalino.

Un producto de glutamatovmonpaodiq seco puede ser ob=
tenido por pulverizacién seca del medib de fermenteoién 0
tal o por otros medios convenientes de seoados El producto
que resulte es un polvo claro y sélido. Todavie otre veriane
te del producto es hacer tebletas o pfldores ocon sl polvo
obtenido. las tabletas o pfldoras que resultan son £4ciles de

“manejer y permiten suministrer uns premedide centided de

glutamato monosddico,

Se comprende que los ejemplos dados s oontinuaoiGn
lo son solamente con el propésito de ilustracién y que no
se estd sujeto a los ingredientes expresados ni a las can-
tidades de e¢llos fijadas nl e las condiciones de operar esta-
blecidas en los mismos‘ejemplosi

EJEMPLO 1

- 25 litros de fermentacién fueron cargados con 10 litros
de la composioidn siguiente:

Glucosa 1.000 gramos

Urea - 20 gramos .

KéHP04 : 10 gremos

MgSO4 7H20  5 £ramos

FeSO, - | . 40 miligremos
* Extracto de salvedo de trigg 400 miliiitroe
“ Agus, haste obtener 10 litrcs.

® Hecha filtrando e parte los insolubles de 100 gremos
de sslvado de trigo en 1,000 mililitros de sgua que ha sido

eveporada durante 30 minutos.,
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La anterior cerge de fermentacién fué ejustadd e pH Te
Eeta oarga de fermentacidn fud esterilizede durante 10 minue
tos & 1,022 atmsforas de presién. Entonces fu inoculada oon
un germen de cultivo de Brevibacterium divericatus NRRL B~2312,
La fermentacidén fué efectuada a parte a una temperatura de
30 grados centigrados ocon eeracién y agitaoidn mecdni oas Du~
rante toda la fermentaoidén el medio fué mantenido & un pH 7 ,
por adicién de 300 mililitros de una solucién acuose de hi=
dréxido de smonio (oconteniendo del 28 al 30 poxr 100 de NH3)
como fué necesario. Ouando los 30 mililitros de la solucién
de hidrdxido de amonio fueron agotados la fermentacién fud
mantenide al requerido pH por adicidn de une solucidn el 60
por 100 de hidréxido de sodio en eguse Fué necesario adiciow
ner 255 mililitros de la solucidn de hidréxido de sodio para
mantener el apropiado pH hasta el final de la fermentacién.
Se produ;]o glutamato lemonosédico en cantidad de 41 gramos
por 1itro de cultivo mezclado caloulados como Zoido glutdmi=

| ¢o0 libre, 0 47 gramos de glutemato lemonosdédico por 1litro.

Une poreidn de le mezcla de fermentacidén fué filtrada y la
otra poreidn no lo ude Ambes porciones fueron concentradas

por evaporacidn del agua de cada una de ellas conteniendo 300

. gramos de glutamato l=monosédico por litroi Ia poreidn no £ile

trada fué pulverizada en geco y produjo un polve sélido de
oolor claro. Parte de este polvo fud comprimido en tabletas.
EJ E MPLO 2
 Una fermentacién fué efectuada a parte como se ha descri-
t0 en el ejemplo 1 con la excepocidn que en lugar de adicionar
300 mililitros de ung soluoldn de hidréxido de amonio en agus
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(conteniendo del 28 al 30 por 100 de N.H3) 275 nililitros fuew
ron adicionados;, y en luger de adicionsr 255 mililitros de
ung soluoidn al 60 pdr 100 de hidréxzido de s0dio en agus,
280 mililitros fueron adicionedosi Fud producido glutemato

1l-monosédico substancialmente con los mismos rendimientoa*a

1

EJEMNPLO 3

Una fermentacién fué efectuada a parte como ge ha des
orito en el ejemplo 1 con la excepcidn de que en lugar de
adiolonar 300 mililitros de ne solucidn de hidréxido de
amordo en ague (conteniendo del 288li30parlO0 de NH3) 325
mililitros fueron adioionados, y en lugar de.vadioio'nar 255
mililitros de una soluoidn al 60 por 100 de hidrdxido de
80dio en sgua, 230 mililitros fueron edicionadoss Fué produ-
cido glutamato l-monosédico substancialmente con 1os mismos
rendimientosi | ' '

EJEMP Lo 4

25 litros de fermentacién fueron eargaaoe con 10 litros

de la composiocidn aiguienta:

G-lucoaa | - J:;OOO gramos

Urea C | . 80 _gramos -
K,‘,HP04 | 10 gremos
MgBO, THLO . 5eramos
Faso4 40 miligramos

L)

Extracto de salva.do de trigo 400 mililitros
Agua hasta obtener 10 ]J.tros f

“ Hecha filtrando a parte loa in.eolublea de 100 gramos
de aaivado de trigo en 1,000 mililitros de ague que ha sido
evaporada durante 30 minutos, | |

La anterior fermentacién cargeda fué ajustada a pH7.Esta




10

15

20

25

-

s 2?@323

formentacidén cargade fué esterilizade durante 10 mimutos a

 1,022 atmosferas de presidn. Entonces fué inoculada ocon un

germen de oultivo contensdor de foido l-glutdmico producien=
do excesos de Brevibacterium diveriogtum NRRL Be231ll, Le fer

‘mentacidn fud efeotuada & parte a una‘temperétura de 30 gra=

dos centfzrados oon sereacién y agitatién meodnioca’s Dursnte
la fermentacidn, 60 gramos de urea fueron adicionados, 20
gremos en un prinoipio y luego & las 18,24 y 1aé 30 horas

de la puesta en marcha de la fermantaoiénx Despuds de 30
horas el medio de fermentecidn fud mantenidd a pH % por adi-
oidh de una soluoidén sl 60 por 100 de hidréxido de sodio en
aguas Pué necesario adioionar 255 mililitros de la solmocidén
de hidrdxido de soéio pare continnar el apropiado pH hasta
el final de la fermentacidn, Faélpro&ucido glutemato lemono-
sddico oon rendimientos equivalentes a los del ejemplo 1, Una
porcidn de la mezola de fermentacién fud filtradas y la otra
poreidn no lo fuéi Ambes porciones fueron concentradas por
la evaporacidn del aguam. la poroidh no filtreds de este conw
centrado fué pulverizada en seoo,*'produoiendo un polvo 86
lido de color claroi Parte de este polvo fud comprimido en
tabletas. -

Es obvio que, aungue los ejemplos dados son para una
fermentacifn especifioca que implica el uso de un orgenismo
espeoffi00, la invenoidn puede ser aplicada a otras fermentas
oiones similares para la produceifn de oido glutdmioco emw
pleando otros organismos,

El nuevo producto es util para Gar un sabor mejorado que
induce al animal a aceptar el pasto, Parte del producto puls
verizado seco manufacturadd por el proceso del ejemplo 1 fud
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.adicionado al pasto de oordero y utilizado pare produeir
un pasto que. fud mds irrisistiblemente apeteoido por los
corderos que un pasto de idéntica férmula en el que no estaw-
ba contenido el producto de la invencidn. Los corderos, ba=
5 Jo libre eleccidn oénsgmen un 117 por 100 nds de pasto con=
‘tenedor de 0,5.por 100 del producto pulverizado seco del
ejemplo 1 que uno de idéntice férmula sin el producto ob=
tenido por la invenoiﬁn%
Seis corderos fueron distribuidos al azar entre d0s 00w
10 rrales permitidndoles el libre aoceso a ambos controlando
la raoidn y una racidn idéntica fué adicionada oon uu 050
por 100 en peso del producto pulverizado seco obtenldo por
el proceso del ejemplo 1 contenedor de un 50 por 100 de glu~
tamato monosddico. lg posicidén de los oomedores y el aliw
15 . mento en ellos comtenido fueron invertidas a intervalos de
dos diéa en una prueba para menospreciar él efecto de ubica=
oidn del comedor pera la entrada del pasto, las tablas miw
gulentes miestran la cantidad de pasto oonsumido y la compoe
siocién del pasto.

20 S Prueba de %onsumioi6n de
pasto
Namero de Proporeidn de glutamato monosodico Total de pasto
Lote animales gonteniendo producto pulverizado seco oonsumido,libraa
1 6 0 por oiento 50,7
: ® E 52,5
2 6 0,5 “ " 112,5 -
o 9 5% 46
promedio : 0,5 * n
Compoaiéldn del pasto .
Granos de mais molidos .~ 20 kilogramos
Grano molido 14 kilogramos

Haring de alfalfa .10 kilogramos
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Melazas, cafla : : 2,5 kilogramos

Horina de solbean,44 por ciento 3,5 kilogramos

Fosfato bicalecio 259 gramos
Piedra caliza 113 gremos
Sal yodizada ' - 227 gramos
Vitemina A como cormplemento ;

10,000/ gramos 20 gramos
Vitaming D como'complemento |

11, 500/ gramos 15 gramos
Trazog minersles 45 gramnos

FoTaA

Por la patente de invencidn a que se refiere ls pre-
sente memoris descriptiva se REIVINDICA la propiedad y la
explotacidn exelugiva de:

1.~ Un procedimiento para la produccién de glutemsto
monosbdico, esencialmente carascterizado por el hecho de com~
prender el oultivo de un deido glutémioo productor de mi oro-
organismos en un medio mutritivo y el adicionado de iones S0
dio al medio durante la fermentecidni

2,— Un procedimiento pare la produccidén de glutemato
monosddico, tal como el especificedo en Ii que comprende el
cultivo de un deido l-glutdmico productor de microorganismos en
un medio mutritivo y adicionando iones sodio al medio durante
la fermentacifn obteniendo el glutemato 1 monosédicos

3o= Un procedimiento para la produccién de glutamato

monoaddico tal como el especificado emn 1y 2; caracterizado

‘por el hecho de ser el hidréxido de sogio la fueﬁte.de iones

godio utilizade,
4o Un procedimiento para la producqidn de glwutamgto

nonosédico, tal como el especifipado en 1 a 3, caraclerizado
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por el hecho de que comprende el cultivo de un deido 1—g1utd§
mico produciendovmicroorganismes en un medio nutritivo, mans-
tehiendo el pH enire el orden aproximado de 6 a 9 con hidr6x1~'
do de emonio hasta que el substancial deido l-glutdmico es
producido y manteniendo entonces él pH dentro de dichos 1fmiw=
tes con hidréxido de sodio o ﬁidréxido;de amonio hesta que

. la formentacidén sea completas

5o« Un procedimiento pare la produceidn de glutemato
monosédico, tel como el especificado en 1 y 2 que compren=
de el oultivo de un deido glutﬁﬁioo‘produoiendo mioroorganis=
mos en un medio mtritivo con adicidn de hidréxido de sodio
al medio Qurente la fermentacién,subsiguiente filtracidn y
concentracidén del medio mutritivo filtrado para obtensr un
contenido de £lutamsto monosédico concentrados

o= Un procedimiento pera la produccién de glutamato

- monosbdico, tel como el especificado en 1 y 2 que comprende

- el culitive de un dcido glutdmico produciendo microorganismos

en un medio mtritivo,la adioidn de hidréxido de sodio al me
dio durante la fermentacién, la concentracidén del medio mutri-
tivo reaultante'y el secado del cbnoentrado para obtener un
glutemato monosddico concentrado secos _

7s~ Un procedimiento para la produoccién de glutamato
monosddico, tal oomo el especificado en 1 y 2 produciendo el
foido 1églufémioo por cultivo de Brevibaoterium divericatum
NREL Bw2311 en un medio mutritivo acuoso que contenga una fuen=
te de carbohidrato asimilable y una fuente de mitrdgenc asimi-
loble a una temperatura que sme extienge desde cerca 10 a oceroca
37 grados centfgrados y a un pE que se extliende aproximadamens
te de 6 & 9, bajo determinadas eondioioqea aerobiaes hasta que
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un substancial contenido de doido 1-gluﬁé%1co es logrado por

P

dicho medio, con la mejora de oomprender el mantenimiento
del pH dentro del orden desde aproximadamente 6 a aproximada4
mente 9 en las ¥ltimas etapas de la fermentacién oon hidréxie
do de sodioe
8.~ Un procedimiento pare la prodﬁcciﬁn de glutemato

monosédico, tal como el especificado en 1 y 2 caracterize=-
do por le produceién del deido l-glutdmico por cultivo de
Brevibacterium divericgtum NRRL B-2312 en un medio mitritie
vo acuose contenedor de una fuente de cerbohidreto asimilaw
ble y una fuente de nitrdgeno asimilable & una temperatura
que se extiende desde cerca 10 a cerca 37 grados centfgra—
dos y a un pH que se extiende desde aproximadamenme 6 a
eproximadamente 9 bajo determinades condiciones aerobias hase
te que un substencial contenido de £oido l-glutémico es obtew
nido por &icho medio comprendiendo la msjore la edicién, mien= :
tras se mantiene el pH al orden de aproximadamente 6 e aproxiw
madamente 9 en la dltima efape de la fermentacién con hidréxi-
do de s0dio’%

| 9%~ Un procedimiento para la produccidn de glutemato

' monosddico, tal como el especificado en 1, 2 y 7 en el ocual
le fuente de nmitrdgeno asimileble es hidrdxido de amonio’

10e.= Un procedimiento para la produceién de glutemato
monosédico, tal como el especificado en 1, 2 y 8 en el cual
lg fuente de nitrégeno asimilable es hidréxido de amonios

1le= "Un procedimiento para la produceidn de glutamato

e
o

© Constae
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Consta la presente memoria de trece hojas foliadas, es-
eritas por ung sola hoja.

Barcelona, 27 de Enero de 1962,

P, p. de: COMMERCIAL SOLVE]D CORPOR N,
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