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Memoria descriptiva'dé'un modelo de~utilid§dxen‘eﬁélg va.

ra Espafia, que por"ASADOR PLRFECCIONADOY se solicita por veinte“aﬁosiqffawpv

"QMUNKO, S; COOP de acuerdo con las leyes v1gentes sob;e“ ropiedad

el

’"..poséé‘distinta estructura en cuanto a rugusodidad superficial; ya que por una

cara posee la superf101e totalmente lisa, mientras que por la otra, va dotada =

de una serie de ondulaciones ya usuales en las placas de asar. JIgualmente esta
placas poseen en su contorno una serie de ufias que le permite fijarse exactamgn

te én la posicién idénea de su utilizacién y que en ningin momento .pueda éamé

biar: d» pos1c16n en aras a obtener un rendimiento Sptimo. También- cabe dest ‘a

“fel hecho de" que en dos de sus vértlces va dotado de sendos escurrlderos ¥ qu

.suvvez poseen una pequena . transversal que permlte que las salsas -0 jugo
que se vayan produciendo eﬁ la placa queden retenidos mientras no 1leguen=a441
canzar la mencionada cota. |

| Otra de las peculiaridades primordiales del mencionado :‘anen-,m_f'*Z
25 to estriba enila disposicidén y distribucién gue poseen las bisagras que interre
lJacionan las dos mitades del asador objeto del presente invento y que merced a
ello se puede obtener diferentes distanciamientos entre ias dos placas asi como.- i
también diferntes posiciones de apatimiento entre las mismas y que incluyo pue-
de disponerse estas dos mitades giradas 180° entre si para que hagan las funcio

30 ‘ nes de placas asadoras.
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u.v"
venientemente disefiada para que llegue a alcanzar fisica: -nte en el réverso de

Una tercera caracterfstica que cabe resaltar es el hech®y

la ubicacién del termostato, tanto desde el punto de vista de su anclaje el&;l

co como el hecho de cue el elemento sensor va dotado de una prolongdcién con——

n

la placa y por consiguiente tener una fiel respuesta en el termostato,

las bisegras mencionadas anteriormente y mids congretemente

las dos hojas de bisagra que se disponen sobre la mitad inferior hiceh.las veces

de pata dado que se prolongan lateralmente de una forma conveniente para que en- ":

combinacién con otras patas dispuestas en otra zona de la mitad inferior del asa )

~dor sirvan de apoyo y sustento de todo el conjunto, También es de destacar el -

hecho de que dos de estas Gltimas patas, se les dota de una forma tronec—cdénica
que leé permite hacer las funciones de soporte del cable, cuando el asador va a
ser almacenado.

Para comprender mejor el objéto de la presente in?enéién se -
representa en los planos una torma preferente de realizacidn prdctica suscpeti-
ble de cambiog accesorios que no desvirtuen su fundamento.

La figura 1 nos muestra una vista frontal del conjunto en la
posicién de aImacenado, dado que las dos placas de cocién quedan intimamente uni

das..

la figura 2 nos muestra una seccién transversal representada ~

‘en la figura ! donde se puede apreciar claramente la interrelacilén que guardan

entre si todos los componentes que intervienen en el objeto del presente inventd.
las figuras 3, 4 ¥ 5 corresponden a diferentes vistas de la -
placa reversible y que en las figuras 3 y 5 se ve el acabadc o silueta que posee
cada una de las dos superficies de la mencionada placa reversible. También cabe
destacar que en la figura 5 se ha efectuado una ampliacién parcial para hecer men
cién a la existencia de una sustancia antiadherente que se le otorga a las mencio
nadas placas para evitar que se adhieran en lo mf{s mfnimo, los alimentos que se

vayan a elaborar en estas placas.

La figura 0 nos muestra la bisagra aislada del conjunte donde-



ta adecuada para cumpllr el doble cometldo cual es, prlmero la de ev1tar defo”

’_c1ones con la alteracxon de la temperatura y por otra -parte la de po«eer un m£n1

' mo.contacto con las resistencias eléctrlcas en evitacién de fugas termxeas.

las reversibles (4) van dlspuestas 1nmed1atamente spbre las

*re51stenc1as ° elementos cale_actores (3) y que quedan retenxdas en ‘e'sa;, posic

‘sobre 1a carcasa (1) Terced’ a wnas ranuras que posuen 1os SOportes ( 6) Y

'en oomblnaclén con 1os clips (18) se con51gue la reten01én perfecta e 1donea de
”estas placas (4) sobre la carcasa (1)
‘Cada una ‘de las carcasa (1) va dotada de sendos asideros (5)

y (6) para poderse transportar adecuadamente y también claro estd para poderse —
manipular envel sentido de sepérarlas, abrirlas, etc., estas dos mitad:s cuando

se estd laborando con el asador.

I 1as flguras 1 y 2, ‘se ha reprecentado e1 menc1onado asado}

fen la p051016n de utlllzac1on pero gque cuando se desea realmente usar, es necesa'

rios glrar la' mitad superlor, es decir la que es portadora dc¢). asidero (5) sobr

la mitad inferior; al girar el mufidn (25) sobre la cavidad inferior sobre el alo
Jamlento (23) de la bisagra (20). |

85 . : Esta bisagra (20) posee tres cavidades (23) para consegui -
diferentes distanciamientos entre las dos mitades gque constituyen el conjuntc del;;

asador como se ha representado en la figura O que en una posicidn ocupa la cavi--

" dad (23) central mientras que en la otra posicidn ocupa la cavidad (23) superior

y que en esa posicién puede efectuarse un abatimiento completo de 1800.




de la placa (4); haciendo de ese modo que la respuesta térmica del termostato:

(10) sea inmediata. : v ek e
. las placas (4) poseen para su fijacién en la cartaSa~de1'asa€§

'las ufias (16) que se introducen en las ranuras de los soportes (26) asf como otras

uffas (17) para que puedan ser atrapadas por los clips (18) y hacer gue estas pla—

cas (4) ocupen una dnica posicidén con relacién al conjunto del asador.

Estas placas (4) poseen en dos de sus vértices sendos escurri-
4eros que en ¢sta misma zona se les ha otorgado de medios para que feténgan parte
de las sustancias liquidas que se puedan producir en el momento de laborar sobre-

las mencionadas placas. Tt

I el momento de querer separar las placas (4) del asador bas— §

ra con actuar la lenglieta del asador (18) correspondiente para que las ufias (17)
queden liberadas y por lo tanto separarlas del asador bien disponerlas sobre otro

lugar o bien para invertir las placas sobre el propio asador.
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REIVINDICACIONES.-

1.~ Asador pérfeccionado, de los que constan de dos mitades

v

abatibles la una sobre la otra, llevando medios propios de calentamienfo, carac

terizado porque sobre estos medios calefactores se dispongn.sendas;p1§éa5 rever

sibles, mientras que estas mitades se interrelacionan por'unas bié&grés que —
les permiten ocupar distintos grados de distanciamientos, asi como diferentes -
abatimientos angulares. '

2.- Asador perfeccionado, segin reivindicacién ctrimera, ca-
racterizado porque el termostato va dispuesto sobre un soporte elidstico, de mo-
do tal que su sensor dispuesto adecuadamente, mantenga un contacto fisico con la
placa calefactora.

3.- Asador perfcccionado, segln reivindicaciones anteriores,
caracterizado borque las placas reversibles adoptan distinta silueta en cada ca
ra, para poder efectuar distintos tipos de asados; porque estas placas van dota
das de medios adecuados para su fijacién al asador en cualquier posicién opera-
tiva.

4.- Asador perfeccionado, seglin reivindicaciones anteriores,

-caracterizado porque una parte de cada bisagra posee tres alojamientos para el -

pivote de la otra hoja de la bisagra, permitiendo tres posiciones distintas en
cuanto a distangigmiento, y mediante sendos mufiones que hacen de tope, permite -
que en una posicién de ubicacibédn del mufidn hace que las dos mitades del asador -
estén abatidos 90° mientras que en otra posicidn se consigue el abatimiento com
pleto.

5.~ Asador perfeccionado, segliin reivindicaciones anteriores,
caracterizado porgue la mitad inferior va dotada de unas patas dispuestas conve
nientemente y con forma adecuada para hacer las funciones de recoge cables,

0. ASADOR PERFEICCIONADO.

Tal como s¢ ha descrito en la presento memoria de sicte ho-

¥ SUS Plancs anexos.
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