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Memoria, descriptiva de un modelo de utilidad en exclusiva 

ra España, que por "ASADOR PERFECCIONADO" se so lic ita  por veinte años a favor do- 1 

MUNKO, S.COOPr de acuerdó con las leyes vigentes sobre Propiedad Industrial, 

pudiéndosele acuerdo con lo s  Convenios Internacionales sobre la  materia extern-^

der esta so licitu d  a

El

otros países reivindicando la  misma prioridad, 

presente invento hace mención a una serie de ventajas y 

dispositivos que es portador e l asador objeto del presente invento qn 4^ase a lo s  ¿ 

cuales le  hace diferente a lo s  ya existentes y que estas diferencias le  hacen j¡¡! 

ser portador de una serie de beneficios que hasta la actualidad eran inexist 

tes.
Una de estas peculiaridades es el hecho de que la s .fla ca s  

bre las cuales se depositaré lo s  productos alim enticios a elaborar ,so¿ reversi- 1 1  

bles y todo e llo  en base a que cada una de estas caras de la  mencionaos placas ' - 

posee distinta  estructura en cuanto a rugusodidad su p erficia l; ya que por una -  í  

cara posee lá  superficie totalmente lisa , mientras que por la  otra , va dotada -  -

de una serie de ondulaciones ya usuales en las placas de asar. Igualmente estas , 

placas poseen en su contorno una serie de uñas que ie  permite f i ja r se  exactamea- * 

te en la  posición idónea de su u tilización  y que en ningún momento pueda cam—  

biar de posición  en aras a obtener un rendimiento óptimo. También cabe destacar ¿ 

el hecho de que en dos de sus vértices va dotado de sendos escurrideros y que a -¿ j 

Su vez poseen una pequeña transversal que permite que la s  salsas o jugos

que se vayan produciendo en la  placa queden retenidos mientras no lleguen a a l-— ; 

canzar la  mencionada cota.
Otra de la s  peculiaridades primordiales del mencionado inven­

to estriba en la  disposición y distribución que poseen la s  bisagras que interre 

lacionan las dos mitades del asador objeto del presente invento y que merced a 

e llo  se puede obtener diferentes di stanciamicntos entre las dos placas así como 

también diferntes posiciones de abatimiento entre las mismas y que incluyo pue- 

de disponerse estas dos mitades giradas 1802 entre sí para, que hagan las funcio 

nes de placas asaderas.
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Una tercera característica  que cabe resaltar es a l hecho de —
' ' */? 

la  ubicación del termostato, tanto desde e l punto de v ista  de su anclaje e lís tá

co como e l hecho de que e l elemento sensor va dotado de una prolongación con—  

venientemente diseñada para que llegue a alcanzar física : -nte en el'-reverso de ^  

la placa y por consiguiente tener una f i e l  respuesta en e l termostato. ^

Las bisagras mencionadas anteriormente y más con$retemente -  

la s  dos hojas de bisagra que se disponen sobre la mitad in ferior  haceñ.las veces - 

de pata dado que se prolongan lateralmente de una forma conveniente para que en­

combinación con otras patas dispuestas en otra zona de la  mitad in fer ior  del asa 

dor sirvan de apoyo y sustento de todo e l conjunto. También es de destacar el -  

hecho de que dos de estas últimas patas, se le s  dota de una forma tronco-cónica 

que les  permite hacer las funciones de soporte del cable, cuando el asador va a 

ser almacenado.

Para comprender mejor e l objeto de la presente invención se — 

representa en los  planos una forma preferente de realización práctica susepeti- 

ble de cambios accesorios que no desvirtúen su fundamento.

La figura 1 nos muestra una vista frontal del conjunto en la  . 

posición de almacenado, dado que las dos placas de coción quedan intimamente uni 

das..

La figura 2 nos muestra una sección transversal representada -  

en la  figura 1 donde se puede apreciar claramente la  interrelación que guardan 

entre sí todos los  componentes que intervienen en e l objeto del presente inventó.

Las figuras .1, 4 y 5 corresponden a diferentes vistas de la -  

placa reversible y que en las figuras 3 y 5 se ve e l acabado o silueta que posee 

cada una de las dos superficies de la  mencionada placa reversible. También cabe 

destacar que en la figura 5 se ha efectuado una ampliación parcial pa^a hecer men 

ción a la  existencia de una sustancia ant.iadherent.e que se le  otorga a la s  menejo 

nadas placas para evitar que se adhieran en lo  más mínimo, los  alimentos que se 
vayan a elaborar en estas placas.

La. figura ó nos muestra la bisagra60 aislada del conjunto deudo-



se observaclaramente la d isposición  que guarda, cada una^de las partes y ca 

des que lo  componen, a la  vez que sobre e lla s  se ha efectuado diferentes posi

ciones y abati-mientos que pueden ocupar lo s  dos elementos, que constituyen la  -

'bisagra, entre s i. *

Cada una de las dos mitades que conforman el asador Van dota*^

dos de una carcasa (1) sobre la  ¡s edale s va solidariamente dispuesta la  placa (2 ) ^

soporte de la s  resistencias (3) y que estas placas (2) van dotadas de una s ilu e -" '^

t.a adecuada para cumplir e l  doble cometido cual es; primero la  de evitar deforma 1

ciones con la  alteración de la  temperatura y por otra parte la  de poseer un mini '#!. —
mo.contacto con las resistencias e léctricas  en evitación de fugas térmicas.

Las reversibles (4) van dispuestas inmediatamente spbre las  ̂

resistencias o elementos ca lefactores (3) y que quedan retenidas en e'Sa\posicióh 

sobre la  carcasa (1) merced a unas ranuras que poseen los  soportes (26 )-y que -  (5 

en combinación con los  c lip s  (18) se consigue la  retención perfecta e idónea de 4- . - . . .  . --- i;/! -r̂
estas placas (4) sobre la carcasa (1 ).

Cada una de las carcasa (1) va dotada de sendos asideros (5 ) ^

y (6) para poderse transportar adecuadamente y también claro está para poderse -  .

manipular en e l sentido de separarlas, abrirlas , e t c . ,  estas dos mitades cuando 

se está laborando con el asador.
I&i las figuras 1 y 2, se ha representado e l mencionado asador j? 

en la  posición de u tilización  pero que cuando se desea realmente usar, es necesa-  ̂

r íos girar la mitad superior, es decir la  que es portadora d<l asidero (5) sobre 

la mitad in fe r io r ; a i girar e l muñón (25) sobre la  cavidad in ferior  sobre e l  alo 

jamiento (23) de la bisagra (20).
Esta bisagra (20) posee tres cavidades (23) para conseguí -  

diferentes distanciamientos entre las dos mitades que constituyen el conjunte de l ; 

asador como se ha representado en la figura ó que en una posición ocupa la  cavi 

dad (23) central mientras que en la otra posición ocupa la cavidad (23) superior 4 

y que en esa posición puede efectuarse un abatimiento completo de )80S.



El termostato (10) se dispone sobre un f l e je  e lá stico  ( l l )  

permite al elemento sensor (12 ), estar en continuo contacto f í s i c o  con e l reverso 

de la  placa (4 ) ; haciendo de ese modo que la  respuesta térmica del termostato - -  -J 

(10) sea inmediata. /  s
Las placas (4 ) poseen para sü fija c ión  en la  carcasa del asador j 

las uñas (16) que se introducen en las ranuras de lo s  soportes (26) a s í como otras i 

uñas (17 ) para que puedan ser atrapadas por lo s  c lip s  (18) y hacer que estas p ía - -  j 

as (4) ocupen una única posición  con relación a l conjunto del asador. }:

Estas placas (4 ) poseen en dos de sus vértices sendos escu rrí- ¡ 

ieros que en esta misma zona se le s  ha otorgado de medios para que fétéfigan parte í

de las sustancias líquidas que se puedan producir en el momento de laborar sobre- ¡ 

las mencionadas placas. * -a

Eh e l momento de querer separar las placas (4) del asador bas-  ̂

ta con actuar la  lengüeta del asador (18) correspondiente para que las uñas ( 17 ) 

queden liberadas y por lo  tanto separarlas del asador bien disponerlas sobre otro ( 

tugar o bien para invertir las placas sobre el propio asador.



"  E l  7 I N D  !  CA O I O N  Z 8 ^
1 .-  Asador perfeccionado, de lo s  que constan de dos mitades 

abatibles la una sobre la  otra , llevando medios propios de calentamiento, carao 

t.erizado porque sobre estos medios calefactores se disponen sendas placas rever 

sib les, mientras que estas mitades se interrelacionan por unas bisagras que —

les permiten ocupar d istin tos grados de distanciamientos, a s í como diferentes -  

abatimientos angulares.
2 .-  Asador perfeccionado, según reivindicación primera, ca­

racterizado porque e l termostato va dispuesto sobre un soporte e lá stico , de mo­

do tal que su sensor dispuesto adecuadamente, mantenga un contacto f ís ic o  con la 

placa calefactora.
3 .-  Asador perfeccionado, según reivindicaciones anteriores, 

caracterizado porque las placas reversibles adoptan distinta silueta en cada ca 

ra, para poder efectuar d istin tos tipos de asados; porque estas placas van dotn 

das de medios adecuados para su fija ción  al asador en cualquier posición opera­

tiva.
4 -- Asador perfeccionado, según reivindicaciones anteriores, 

caracterizado porque una parte de cada bisagra posee tres alojamientos para el -  

pivote de la otra hoja de la bisagra, permitiendo tres posiciones distintas en 

cuanto a distan^j^niento, y mediante sendos muñones que hacen de tope, permite -  

que en una posición de ubicación del muñón hace que las dos mitades del asador -  

estén abatidos 902 mientras que en otra posición se consigue e l abatimiento com 

pleto.

3 .-  Asador perfeccionado, según reivindicaciones anteriores, 

caracterizado porque la mitad in ferior va dotada de unas patas dispuestas conve 

nientemente y con forma adecuada para' hacer las funciones de recoge cables.

,6.- ASADOR PHRFi:ECl ONADO.
Tal como se ha descrito en la  presente memoria de siete ho-

y sus planos anexos.
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