
PATENTE DE INVENCION

?

M E M O R I A  D E S C R I P T I V A  

S o b r e :

"TORREFACTOR COí̂ ORMADO EN TRONCO DE CONO PARA GRANOS DE CAFE"

S o lic ita n te : MASSIMO SCOLARI, de nacionalidad ita lia n a ,

dom iciliado en Via Caldara, 46 -  MILAN ( I t a l ia )  

Inventor: D. Antonio SCOLARI.-

La presente invención corresponde a un to rre fa cto r  

con stitu ido como tambor g ir a to r io , que permite obtener la s  s i ­

guientes ventajas;:

A: Compensación automática de la s  d ila ta cio n es tó r -  

5. micas con miras a mantener constante e l  juego o huelgo entre 

e l  elemento g ir a to r io  y  la  parte inmóvil del to rre fa cto r, por 

lo  que lo s  granos de cafó para to s ta r  son descargados a travós  

del elemento f i j o .
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B: Cuando es efectuada una íntima mezcla entre lo s  

granos de café no u tiliz a d o s  por lo s  agitadores o peines, se 

produce un gasto de energía y un descenso en e l  rendimiento 

glo b a l d el tostador.

C: Mínima dispersión térm ica, llevándose a cabo 

e l  enfriamiento de lo s  granos de café uniformemente en e l in  

te r io r  del tostador.

D: A lta  calidad en e l  tu e ste , ya que e l  contenido 

de cafeín a es relativam ente a lto  y  l a  infu sión es r e la t iv a ­

mente más aromática y  fu e rte .

E: Muy rápida descarga de lo s  granos tostados, sin  

e l  uso de c e p illo s  o sim ilares, y e l lo  gracias a l  tostador  

conformado en tronco de cono con arreglo a la  invención.

Las precedentes ven tajas se obtienen como consecuen 

c ia  de la s  c a r a c te r ís tic a s  del tostador de acuerdo con e sta  

invención, como se pondrá de r e lie v e  en la  descripción deta­

lla d a  que sigue.

La p rin cip a l peculiaridad de e sta  invención consis, 

te  en que e l  to rre fa c to r, del tip o que comprende un tambor 

g ira to rio  alrededor de un e je  h o rizo n ta l, e stá  caracterizado  

porque e l  tambor comprende dos tamices conformados en tronco 

de cono, que son esencialmente co a xiales sobre un e je  h o ri­

zon tal, definiendo un espacio anular intermedio dispuesto  

para que e l  café sea en é l  descargado para l a  to sta ció n  y 

para que sea descargado de é l  después de efectuado e l  tu e ste .

Las otras ventajas serán deducidas de la s  r e iv in ­

dicaciones y son ilu stra d a s en 1§? sigu ien te exposición r e la ­

cionada con uta preferente re a liza c ió n  del invento.
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En e l  dibujo adjunto se muestra una v is t a  en sec­

ción de un tostador con arreglo a l a  invención, en forma es­

quemática.

40. Con referen cia  a este dibu jo, e l  tostador es de la

cla se  que comprende un tambor que g ira  alrededor de un eje  

h orizon tal A-B, y consistente en un tamiz ex te rio r 1 0 , y otro 

in te r io r  1 1 ,  que delim itan entre e llo s  una cámara in te r io r  anu 

la r  12 , sustancialmente conformada como un doble tronco de cono. 

45. De e sta  manera, todos lo s  granos de cafó siguen un

camino id e a l en e sp ira l CDEF, es decir se mueven automática­

mente de uno a otro extremo del tostador bajo l a  acción de 

la  gravedad combinada con e l  movimiento d el tambor, determinan 

do de e sta  fo m a una to ta l  y continua mezcla de lo s  granos de 

50 . cafó.

Por lo  menos en e l  in te r io r  de la  cámara 1 3 , encerra 

da por la  m alla in tern a 1 1 ,  son p revisto s una plu ralidad de 

elementos radiadores 14 con sisten tes en tubos de cuarzo, d is ­

puestos paralelamente a la s  gen eratrices de l a  m alla 1 1 .

55 . Como se deduce del dibujo, lo s  citados elementos

radiadores son fija d o s  por medio de brazos ra d ia le s  1 5 , 16  a l  

e je  hueco 17  del bastidor f i j o  18  del tostador. La incorpora­

ción de un eje  hueco presenta la s  sig u ien tes ve n tajas:

1 3 : Los conductores e lé c tr ic o s  20 que alimentan 

60 . lo s  elementos radiadores pueden pasar por e l  in te r io r  del eje  

hueco 17 .

2§: Las citad as mallas pueden ser enfriadas por la  

corriente de a ire  extraída por e l  ven tilado? 21.

Las m allas son fija d a s  a un p la to  g ir a to r io  2 2 , f i -  

-  jado rígidamente a un.eje 23 . Este último está  montado de fo r65 .



ma que puede g ir a r  en e l  bastid or f i j o  del tostador por medio 

de dos co jin e te s  de bolas 24,25, habiendo sido previstos medios 

para que e l  eje  23 no se desplace axialm ente. Por consiguiente  

e l  mencionado tambor no puede moverse axialm ente.

YO. Por e l  lado del diámetro mayor lo s  dos tamices 1 0 ,

11  están respectivam ente fija d o s  a dos a n illo s  10a, l i a  que 

deben permanecer a una d ista n cia  p reestab lecida "D" de un te r ­

cer a n illo  30; desde e l último se forman l a  abertura de entra­

da 31 de lo s  granos de cafó , alimentada desde la  to lv a  32, y 

Y5. l a  abertura de descarga 33 de lo s  granos tostados.

Como se sabe, la  separación o juego "D" debe perma- ' 

necer constantemente inalterado bajo la  acción de la s  d ila ta ­

ciones térm icas.

Oon este objeto e l  a n illo  l i a  e stá  fija d o  a un p la to  

8 0 . 35 mediante brazos 34, estando e l  mencionado p la to  acoplado

en e l  giro con un co jin e te  36. Este último puede d e s liz a r  a 

lo  largo del manguito 37 , soldado a l  e je  hueco 1 7 . Un co jin e te  

de bolas 38 e stá  acoplado a l  p la to  35 y  a l  a n illo  40, a su vez 

conectado a l  a n illo  30 por medio de lo s  brazos 39.

8 5 . De cuanto antecede r e su lta  m anifiesto que, cuando e l

tambor sufre una d ila ta c ió n  tármica "K" según la  dirección de 

la  fle c h a  FA, e l  p lato  35 d e s liz a  por e l  manguito 37 y , de la  

misma manera, e l  a n illo  40 se mueve en e l  mismo desplazamiento 

ya que está  conectado a l manguito 35, por lo  que acusa e l  m is- 

9 0 . mo desplazamiento a x ia l.  Por este motivo e l  huelgo entre lo s

a n illo s  10a y  H a  por una parte y e l  a n illo  30 por otra no sufre  

variació n .

Lo mismo sucede ante la s  contracciones térm icas.

Con objeto de impedir que e l  a n illo  40 sea girado,



una expansión d el mismo 40a p a ra lela  a l e je  A-B puede d e sliza r  

en un agujero 50 formado en. e l  bastidor 1 8 .

Al f in a l  de l a  operación de tu e ste , con objeto de 

producir una corrien te de enfriamiento de lo s  granos tostados, 

sin  un considerable enfriamiento del bastidor se prevé un ven- 

100. tila d o r  21 que produce una corriente de aire según l a  d ire c­

ción de la  fle c h a  FB, de este  modo se enfrían rápidamente lo s  

granos de café mientras e l  tambor g ir a .

De esta  forma se logran la s  dos sigu ien tes ven tajas:

1§: Todos lo s  componentes aromáticos quedan incorpo- 

105. rados en lo s  granos de ca fé, siendo considerablemente d e sp il­

farrados estos componentes cuando la  operación de enfriamiento  

se cumple fuera del tambor.

2$: Se impide que, como consecuencia d el contenido 

c a lo r íf ic o  de lo s  granos de ca fé , e l  calentamiento correspon- 

110 . diente a la  operación de tu este pueda segu ir incontrolablemente 

aun cuando la  alim entación de lo s  elementos calentadores es in ­

terrumpida por lo  que la  calidad de la  to rrefacció n  es compro­

metida.

Como se deduce claramente del dibujo, están p revista s  

1 1 5 . una entrada de a ir e  49 y una sa lid a  de a ire  4 8 , su jetas a l  bas­

tid o r.

Aunque e sta  invención ha sido ilu stra d a  en rela ció n  

con una re a liz a c ió n  preferente, se comprende que la  misma in ­

vención cubre todas la s  m odificaciones comprendidas en e l  campo 

120. de protección de la s  reivin d icacion es que sigpen.

Por ejemplo, en lu gar de Cementos de radiación in fr a ­

rro ja  como medios calentadores, pueden ser usados combustibles 

líq u id o s o gaseosos.
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N O T A

La Patente de Invención que ae s o l ic i t a  én España 

por vein te años, según la  vigente L eg islació n , con prioridad  

de la  s o lic itu d  ita lia n a  nS 15.634 d el 18 de agosto de 1961, 

deberá recaer sobre: "TORREFACTOR CONFORMADO EN TRONCO DE CONO 

PARA GRANOS DE CAFE", según la s  sig u ie n te s,

R E I V I N D I C A C I O N E S

1 3 . -  Torrefactor conformado en tronco de cono para 

granos de cafó, del tip o  que comprende un tambor g ira to rio  

alrededor de un e je  h o rizo n tal, caracterizado porque e l  tambor 

comprende dos tam ices, conformados en tronco de cono, que son 

sustancialmente coaxiales alrededor de un eje  horizontal y de­

fin en  un espacio anular entre ambos, dispuesto para que e l  cafó  

sea descargado en ól con objeto de ser tostado, y  sea descar­

gado de ól después de la  operación de tu este.

2& .- Torrefactor conformado en tronco de cono para 

granos de cafó , segán reivin d icació n  1 3 , caracterizado porque 

un p lato  que c ie r r a  lo s  citados tamices se monta sobre e l  men­

cionado tambor de manera que sigue lo s  desplazamientos térm i­

cos del áltim o, manteniendo de ese modo in variab le  e l  huelgo 

e x isten te  entre e l  indicado tambor y e l  mencionado p la to , es­

tando previstos medios para impedir un desplazamiento angular 

de aquel p la to .

3 & .- Torrefactor conformado en tronco de cono para 

granos de cafó, según reivin d icacio n es 18 y  2 8 , c a ra cte riza ­

do por e l  hecho de que, para e l  enfriamiento de lo s  granos 

de cafó tostados, se prevé un ven tilad o r que produce una co­

rrien te de aire sólo a través de lo s  granos tostados durante 

l a  rotación del tambor.



4 &. "TORREFACTOR
2 7 3 5 8 §
CONI'OR&IADO E  ̂ TRONCO DE CONO

PARA GRANOS DE CAFE".

Segdn queda sustancialmente ¿ e sc rito  en l a  presente 

memoria que consta de s ie te  hojas e s c r ita s  a máquina por 

una so la  cara, acompasada de sus correspondientes dibujos.

Madrid, a 12 ' de Enero 1962 

D. MASSIMO SCOLARI,

P.P.



M ASStM O SCOLARt

M.dr!d, 1 2 ENE. 1962
MASStMO SCOLAR)
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