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PATENTE DE INVENCION %3:;;‘

MEMORTIA DESCRIPTIVA
S obre:

"TORREFACTOR GONFORMADO EN TRONCO DE CONO PARA GRANOS DE CAFE"

Solicitante: MASSINO SCOLARI, de nacionalidad italiana,
domiciliado en Via Caldars, 46 - MILAN (Itelia)
Inventors U, Antonio SCOLARI.-

La presente invencién corresponde a un torrefuctor
constituido como tambor girétorio, que permite obtener las si-
guientes ventajasi

As Compensa016n automdtica de las dllataclones tér-
micas con miras a mantener constange el auego 0 huelgo entre |
el elemento 6iratorio y la parte inmévil del torrefactor, por
lo que los granos de café para tostar son descargados a través

del elemento fijo.

- :
"W
B ot X



2

10,

15.

20, -

25.

30.

35

e- 12:"
273585

Bs Cuando es efectunda une Intime mezcla entre los

granos de café no utilizados por los agitadores o peines, se
produce un gasto de energla y un descenso en el rendimiento
global del tostador.

C: hinime dispersién térmica, llevéndose & cabo
el enfriamiento de los granos de ca}é uniformemente en el in
terior del tostador.

D: Alta calidad en el tueste, ya que el contenido
de cafeina es relativamente alto y la infusién es relativa~-
mente mds aromdtica y fuerte. '

E; liuy ;épida descsrge de los granos tostados, sin
el uéo de cepillos o similares;~y ello gracias al tostador
conformado en tronco de cono con arreglo a la invencién.

las precedentes ventajas se obtienen como consecuen
cia de las caracteristicas del tostador de acuerdo con estg
invencidén, como se pondrd de relieve en la descripcidn deta=-
llada que sigue.

La principal pecullaridad de esta invencién consig
te en que el torrefactor, del tipo que comprende un tambor
giratorio alrededor de un eje horizontal, estd caracterizado
porque el tambor comprende dos tamices conformados en tronco
de cono, que son esencialmente coaxiales sobre un e je hori-

zontal, definiendo un espacio anular inteimedio dispuesto

 para que el café see en é1 descargado para la tostacién y

para que sea descargado de €1 despuds de efectuado el tueste.
Las otras ventajas serdn deducidas de las reivin-
dicaciones y @on ilustradas en 1¥ siguiente exposicién rela-

vionada con wm preferente realizaecidn del invento.
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En el dibujo adjunto ge muestra una vista en sec-
cidén de un tostador con arreglo & la invencién, en forma es-—
quendtica.

Con referencia a este dibujo, el tostador es de la
clase que comprende un tambor que glra alrededor de un eje
horizontal A-B, y consistente en un tamiz exterior 10, y otro
interior 11, que delimiten entre ellos une cdmars interior anu
ler 12, sustancislmente conformada como un doble tronco de cono.

De esta manera, todos los granos de café siguen un
canino ideal en espiral CIEF, es decir se mueven éutomética—
mente de uno a otro extremo del tostador bajo la acciédn de
la gravedad combinada con el movimiento del tambor, determinan
do de esta forma una total y continua mezcla de los granos de
cafd.

Por 1o menos en el interior de la cdmara 13, encerra
da por la malls interns 11, son previstos una pluralidad de
elementos radiadores 14 consistentes en tubos de cuarzo, dis-
puestos paralelamente a las generatrices de la malla 11.

Como se deduce del dibujo, los citados elementos
rediadores son fijados por medio de brazos radiales 15, 16 al
eje huéco 17 del bastidor fijo 18 del'tostador. Ia incorpora-
cibén de un eje hueco presenta las siguientes ventajas:

12: Log conductores eléctricos 20 que alimentan

Yoy elementos radiadores pueden pasar por el interior del eje

hueco 17,
283 Lzs citadas mallas pueden ser enfriadas por la
corriente de aire extraida poxr el ventilador 21.

i
las mallas son fijadas a un plato giratorio 22, fi-

- jado rigidamente a un eje 23. Este dltimo estd montado de for
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me que puede girar en el bastidor fijo del tostador por medio

de dos cojinetes de bolas 24,25, habiendo sido previstos medios

para que el eje 23 no se desplace axialmente. Por consiguiente
el mencionado tambor no puede moverse axialmente.

Por el lado del didmetro mayor los dos tamices 10,
11 estdn respectivamente fijedos a dos anillos 10a, lla que
deben permenecer a une distancie preestablecida "D" de un ter-
cer anillo 30; desde el Vltimo se forman la abertura deventra-
da 31 de los granos de café, alimentada desde la tolva 32, y

la abertura de descarga 33 de los granos tostados.

Como se sabe, la separacidén o juego "D" debe perma- -

necer constantemente inalterado bajo la accibn de las dilata-
ciones térmicas.

Con este objeto el anillo lla estd fijado a un plato
35 mediante brazos 34, estando el mencionado plato acoplado
en el giro con un cojinete 36. Este $1timo puede deslizar a
lo largo del mangﬁito 37, soldado al eje hueco 17. Un cojinete
de bolas 38 estd acoplado al plato 35 y al anillo 40, a su vez
conectado al anillo 30 por medio de los brazos 39.

De cuanto antecede resulta manifiesto que, cuando el

tambor sufre une dilatacidn térmica "K" segin la direccidn de

la flecha PA, el plato 35 desliza por el manguito 37 y, de la

misma maners, el anillo 40 se mueve en el mismo desplazamiento
ya que estd conectado al manguito 35, por lo que acusa el mis-

mo desplazemiento axial. Por este motivo el huelgo entre los

anillos 10a y 1lla por una parte y el anillo 30 por otra no sufre
: ) N

variacidn. h

Lo mismo sucede ante las contracciones térmicas.

Con objeto de impedir que el anillo 40 sea girado,
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una expansién del mismo 40z paralela al eje 4~B puede deslizar
en un agujero 50 formado en el bastidor 18.

Al final de la bperacidn de tueste, con objeto de
producir una corriente de enfriamiento de los granos tostados,
gin un considerable enfriamiento del,bastidor se prevé un ven-
tilador 21 que produce una corriente de aire segin la direc=-
cién de la flecha FB, de sste modo se enfrian rdpidamente los
greanos de café mientras el tambor gira. |

De esta forma se logran las dos siguientes ventajas:

l2: Todos los componentes aromdticos quedan incorpo-
rados en los granos de café, siendo considerablemente despil-
farrados estos componentes cuando la operacidn de enfriamiento
ge cumple fuera del tambor.

28: Se impide que, como consecuencla del contenido
calorffico de los granos de café, el calentamiento éorreSpon-
diente a la operacién de tueste pueda seguir incontrolablemente
aun cusndo le @limentacibén de los elementos calentadores es in-
terrumpida por lo que la calidad de la torrefaccidn es compro-
metida. |

Couwo se deduce claramente del dibujo, estdn previstas
una entrada de aire 49 y una salida de aire 48, sujefas al bas-
tidor. |

Aungue esta invencidn ha sido ilustrade en relacidn
con una realizacidn preferente, se comprende que la misma in-
vencidn cubre todas las modificeciones comprendidas en el campo
de proteccidn de las reivindicacionss que sigyen.

| Por ejemplo, en lugar de fementos de radiacién infra-
rroja como medios calentadores, pueden ser usgdos combustibles

1f{quidos o gaseosos,

-~



NOIA
125, ' La Patente de Invencidn que se solicita en Espafia
por wveinte aﬁos,'segﬁn la vigente Legislacién, con prioridad
de la solicitud italiana n? 15.634 del 18 de agosto de 1961,
deberé recaer sobre: "TORREFACTOR CONFORMADO EN TRONCO DE CONO
PARA GRANOS D CAFE", seadn las sigwientes, "
130. REIVINDICACIONES

1l8,~ Torrefactor conformado en tronco de cono pars
granos de café, del tipo que comprende un tambor giratorio
slrededor de'un eje horizontel, caracterizado porque el tambor
comprende dos tamices, conformzdos en tfonco de cono, que son
135. sSustanciaslmente coaxiales alrededor de un eje horizontal y de-
finen un espacio anular entre ambos, dispuesto para que el café‘}
sea descargado en &1 con objeto de ser tostado, y sea descar- |
gado de €1 despuds de la operacidn de tueste.
28,~ Torrefactor conformzdo en tronco de cono paras’
140, €&ranos de café, segin reivindicacidén 18, caracterizado porque
.un plato que cierra los citados tamices se monta sobre el men-
cionado tambor de meners que sigue los desplazemientos térmi-
cos del ﬁltimo, manteniendo de ese modo invariable el huelgo
existen{e entre el indicado tambor y el mencionado plato, es-
145. tando previstos medios para impedir ﬁn desplazanieato angular
- de aquel plato. \ |
38,~ Torrefgctor conformado en tronco de cono péra
granos de café, segﬁﬁ-reivindicaciones 18 y 28, caracteriza-
do por el hecho de que, para el enfriamientg de los granos
150, de café tostados, se prevé un ventilador que produce uha co-
rriente de aire sélo a través de los £ranos tostados durante

la rotacidn del tambor.
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48.~ "IORKEFACTOR CONFOIMADO EN TRONCO TE CONO
PARA GRANOS UE CAFL",
Segin queda sustancialmente descrito en la presente
memoxia que consta de siete hojas escritas a wdquina por
una. sola cara, acompafiada de sua correspondientes dibujos.
Madrid, a 12'de Lnero 1962
D, MASSIMO SCOLAKRI,

P.P,
FRANCISCO GARCIA GABRERIZL
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