MEMORTIA DESCRIPTIVA

que se acompafla a la solicitud de

UNA PATENTE DE INVENC ION

a favor de la firma S,p.A. CARLE & MONTANARI, de nacionali-

dad italiana, residente en MILAIl (Italia), Via MNeera, 39,
. por:

»DISPOSITT 7C PARA DETERMINAR LA CAITIDAD DE PRODUCTO COCI4
DO QUE HAY QUE TOMAR A COHTIHUACION DE LOS APARATOS DE COC-
CIOH DE JARAZES AZUCARADOS EU LAS IN3TALACIOWES DE VACIO»,

‘con prioridad de la patente italiana n® 18,059 solicitada

en 20 de Hoviembre de 1961.

La presente invencidn tiene por objeto un dispo=~
sitivo capaz de determinar por adelantado la caantidad de
producto cocido que hay que tomar a continuacibn de los apa-
ratos de coccidn de jarabes azucarados en las instalaciones
de vac{o que sirven péra la coccidn de los jarabes azucara-
dos en la fabricacidn de doubones y otros articulos simile-
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Eg sabido que las instalaciones del género men-

cionado estdn constituidés principalmente pof un recipien=
te (llamadg’convencionalmente ﬂdoble'fondo de licuacidén»),
donde ée prepara la solucidn de azucar, por el aparato de
coccidn en vacfo del jarabe (liamado »vacuun») con sus ace
cesorios, entre los cuales se .ienciona La bomba que sirve

para mantener el vacfo, y por un dispositivo para la ali-

mentacidn de dicho »vyacuum»,

53¢ sabe tawbidn que las instalaciones de vacio
estdn clasificadas en dos categorfas: automdticas y no
automfticas. En las instalaciones pertenecientes a la pri-
mera categorfa, las distintas operaciones (desdd la prepa-
racidn de la solucidn en el »doble fondo» hasta la alimen-
tacidn delwvacuumn) se ejeéutan todas autondticemente,mien-
tras que en las instalaciones de la segunda categorfa es-
tas operacionés se realizan indenendientemente una de otra,
lo que hace éue a cada una de ellas haya que dedicar un
operador.’En ambos casos, ‘se trata sin embargo de un fun-
cionamiento continuo.

Los aparatos de coccidn en vacfo, o mvacuumr,
tienen 1a'prerrogativa de pernitir variar dentro de 1fmi-
tes bastante amnlios la produccidn horaria, por ejemplo,
sin inconveniente alguno; se trata, pues, de una caracte-
ristica que puedé ser considerada positiva en las instala~
ciones del género en cuestién, dende tieﬁen iugar distin-

tas operaciones paralelas y couvergentes, adn exigiendo un

mdxino de sincronisio y de rapides de ejecucidn, sobre to-

do en el caso del tratamiento de nroductos calientes, que
no hay absolutamente que dejar enfriar, porque pudieran
endurecerse o cristalizarse, conpromstiendo la buena ca=-
lidad del producto v la duracidn misma del material.

¥n efecto, si, en circunstancias particulares,
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por ejemplo debido a razones contlngentes 0 incluso pre=-

vistas, la produccidn de los elementos y de los ingredien=

tes de las operaciones colaterales o dependientes del »ya-

~ _ .
euun varfa, hay que poder variar de la misma manera y en
la misma medida la produccidn del anarato de coccidn, y
por tanto también su alimentacidn.

La alimentacidn de los aparatos de »vacuum* ha
sido confiada hasta aquf a una bowba de pistdn, que sin
embargo tiene casi siempre una funcién de dosificacidn (en
el sentido de iedir la cantidad de méteria vara alimentar
al aparato de coccidn, segin su produccién horaria); la
alimentacidn tiene lugar wor aspiracidn creada por el va-
cfo producido por la bomba neundtica dentro del serpentin
de coccidn, sobre cuya superficie exterior pasa el vapor.
Todas las veces que el ryacuum” estd fuera de servicio,es
decir gue no trabaja en vacfo, la bomba mencionada ejerce
la funcidn de la alimentacidén.

Cuando se presenta la necesidad de variar la ali-
mentacidn, porque se quiere, o no hay mds remedio que dis=-
minuir la produccién horaria del »vacuumn, se actda sobre
la frecuencia de las carreras del pistdn en la bowmba de
dosificacidn. . |

8i, por el contrario, se trata de tomar produc-

to codido a continuacidn de los aparatos de coccibn, a di-

.t o N "
ferencia de las operaciones anteriores, hay entonces que

realizar una operacidn discontinua, ya que se trata de to=
mar a intervalos regulares o irregulares (es decir, a fre-
cuencias inversamente provorcionales a la produccién hora-
ria del aparato de coccidn) cierta cantidad de producto,
establecida previamente en una instalacidnvde cualguiera
de las dos categorfas anteriornmente mencionadas.

Es de la mayor importancia el que la cantidad
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mencionada, llamada normalmente »una coccidn», tenga un pe-

so constante (cuando menos para una buena serie de opera-

ciones), pgrque es necesaria una perfecta constancia de las

”,
‘relaciones entre los pesos de los distintos elementos o

ingredientes que tienen que ser mezclados, sin perjuicio
de la duracidn de una coccidn.

Por t anto, la necesidad de prever un dispositi-
vo de dosificacidn pora la alimentacidn del aparato de coc-
cidn es evidente para que sea nosible tener en cuenta las
exigencias, antdriormente mencionadas, de una produccidn
diferencial con respecto a una determinada coccidn,

Interesa especialmente poder combinar la opera=-
cidn de una toma discontinua con la de la alimentacién del
aparato de coccidn; para poder mantener la bcoccidn" es-
tablecida previamente, aun cuando la produccidn de dicho
aparato varie, o viceversa, para poder variar dicha pro-
duccidn dejando intacta la »coccidn®.

Ahora bien, mientras que se ha tratado de dar a
la categorfa de las instalaciones automdticas una solucidn
del problema en cuestidn que las interesa, nadie parece
haber considerado todavfa la necesidad de resolver tam-
bién el mismo problema que interesa las instalaciones de
la segunda categorfa anteriormente mencionada, es decir la
de las instalaciones no autcndticas o manuales, que no pue-

{ . .
den de modo alguno Ser transiormadas o incluso aprovechar
en parte los disvositivos aucomdticos: es, en efecto, el
personal gue establece los intervalos entre una coccién v
otra, sirviéndose de un instrumento para contar los se-
gundos o los minutos, por lo que tiene que calcular elpt-
ricamente, cada vez que tiene que cambiar la nroduccidn
(recurriendo a c4lculos que no estdn siempre a su alcan-

ce), los nuevos intervalos de tiempo para mantener intac-
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105 El fin principal de la presente invencidn es,pues,

ta la »coccidnw.

el de remediar los inconvenientes anteriormente henciona—
des, adopté;do un dispositivo en condiciones de dosificar
la cantidad de jarabe para alimentar al aparato de coccidn,
en el sentido de determinar previamente, ya antes del apa-

110 rato cde coccidn, la cantidad de producto que hay que some-
ter a la coccidn y por tanto, segdn condiciones oreviamen-
te determinadas, la caﬁtidad\del producto cocido que hay
que tomar cada vez, ello independientemente de las even=-
"tuales variaciones de produccidn del aparato »vacuum»,

115 Ademds de estos fines principales, el aparato de
dosificacidn tiene también el de realizar una dosificacidén
precisa de la masa fldida azucarada basdndose en medicio-
nés vojumétricas muy emactas que, para un producto deter-
minado para fabricar, corresponden también a otras téntas

1120 mediciones monderales exactas de la »coccidn».

b aparato de dosificacidn segidn la invencidn es
capaz de alcanzar los fines anteriormente mencionados, y
otros mds, en las instalaciones que fundionan con vacfo,
mds particularmente del tipo no automdtico y que compren-

125 de especialmente un recipiente para la preparacidn de la
solucidn azucarada, del tipo de »doble fondor, un aparato
de coccidn en vacfo, llamado »yacuum», una hosba de pis-
tdn montatla en el conducto de alinentacién del »vacuum» ¥
un.dispositivo de toma del producto codido estando carac=-

130 terizado este aparato por el hecho de comprender un reci-
piente para deberminar por adelantado, volunétricamente,la
cantidad de jarabe para cocer, una bomba para alimentar di-

~ cho depdsito (en todo caso, medios o una disposicidn del
recipiente que permitan que éste sea alimentado por grave-

135 dad) por un’conducto que sale del ndoble fondo», drganos
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de dosificacidn dispuestos en el recipiente para la deter-
minacién de los niveles mdxino y mfniino del jarabe en el
recipiente, para el mando de la bomba de alimentacidn, o
en todo caso de la llegada mds o menos importante del ja-
rabe procédente del »aoble fondo» y que hav que introdu-
cir en el recipiente anteriorﬁente nencionado, v érgancs
de limitacidn del nivel mfnimo para el accionamiento de la
seflal indicadora de la toma de ia ncoccidny para la alimen-
tacidn a partir del recipiente de dosificacidn al.vacnum,
efectudndose estas opecraciones de manera continua y auto-
mdtica, as{ como para la toma de cierta cantidad de »coc-
cidn», establecida a base de la-cantidad vélumétrica,pre—
viamente determinada en el recipiente de dbsificacién,in-
dependientemente de la produccidn del aparato de coccién.

Conviene observar aqul que la bomba de pistdn,
que en las instalaciones conocidas desempefiaba la funcidn
de la dosificacién, en la instalacidn de la pfesente inven-
cidn tiene solamente el cometido de moderar la llegada del
jarabe al wvacuum», ya que la dosificacidn le corresponde
al dispbsitivo que forma también parte del objeto}de la
inveancidn. _A

Los drzanos que regulan el nivel mdximo y nfni-
mo en el recipiente estdn constitufdes por dos sondas elec-
trdnicas? una de las cuales (la de nivel minimoj eété mon-
tada fija, nientras que la otra (la de nivel mdximo) es re-
gulable en altura, permitiendo asf una regulacién corres-
pondiente a la necesidad del fuicionamiento y de la pro-
duccidn. |

Segin una forma de ejecucidn preferida de ia in-
vencidn, las sondas estdn conectadas con un conjunto de

circuitos que comprenden elementos electrdnicos cue termi-

nan en el interruptor de cierre del circuito del motor -
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eléctrico de la bomba de alimentacidn ¢ el depdsito de dosi=-
ficacidn, siendo tales las conexiones que dicha bomba entra
en funcionamiento cuando el nivel del 1lfquido azucarado al-
éénza una altura inf'erior, deteri.iinada por la sonda corres~
pondiente, mientras que dicha bomba deja de funcionar cuan-
do el nivel del lfguido alcanza el nivel superior limitado
por la sonda del nivel mdximo que, coimo ya se ha dicho, es
regulable a voluntad,

Segén otras formas de ejecucidn no descritas mds
detalladamente, los circuitos eldctricos que terminan en
las sondas mandan directa o indirectamente un 4rgano éual-
guiera, por ejemplo una llave u otro érgano similar, mon-
tado en el conducto que va del =»doble fondo» al recipien?
te de dosificacidn, para regular la llegada mds o menos -
abundante del jarabe a dicho recipiente,

La necesidad de variar el nivel mdximo del 1i-
quido, y por tanto también el volumen de la_dosificacidn,
se presenta en los casos sigulentes:

a) Cuando hay que variar considerablemente el pe-
so de la »coccidn® en la misma instalacidn o en instalacio=-
nes distintas. |

b) Cuando hay que variar la densidad del jarabe

"en el aparato de dosificacidn adn manteniendo el mismo pe-

so de la »coccidn»,

En efecto, cuando hay que pasar de los bombones
duros a los bombones rellenos, hay que pasar de una coc-
cidn normal a otra de menor volumen, con el £{n de evitar
que la plasticidad del producto pueda modificarse desde el
comienzo hasta el final del eunleo de dicha coccidn.

Es cosa verfectamente sabida que la alimeatacidn

del nroducto pare la fabricacidn de bomhones rellenos debe
EN -
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hacerse en forma de pequefias hojas, de modo que el empleo
de una entgra coccidn requieré cierto tiempwo v que, a par-
fir del comienzo de la operacidn del empleo de la coccidn
hasta su final, es inevitable que se produzcan carbilos en
la plasticidad del préducto. Pura contener estos cambios de
plasticidad dentro de lfmites admisibles, es indispenSable
reducir la duracidn del empleo del wroducto. Zllo se consi-
gue adoptando cocciones de menor volumen O mMenor peso. Fa-
ra la fabricacidn de boinbones crujientés o para hacer fun-
dir lentamente, se recurre a cocciones nés voluminosas_ya
que la nlasticidad no constitvuye sino una condicidn menos
decisiva.

Se explicard ahora mé4s detalladamerte la inven=-
cidn mediante la descrincidn de una forna préctica de rea-
lizacidn, dada aqui a simple tftulo de ejemplo, con refe-
rencia a los adjuntos dibujos, en los cuales:

La fig. 1 muestra el diagrama completo de una
instalacidn de vacuum que comprende el dosificador objeto
de la invencidn.

La fig. 2 es una seccidn longitudinal y un alza-
do en mayor'escala del recipiente de dosificacidn con las
sondas electrdnicas.

La fig. 3 muestra, también en escala mayor toda-
via, una seccidn transversal de la sonda electrdnica del
nivel mdximo, con el dispdsitivo de regulacidn en altura
del electrodo relativo, en detalle.

Zn los dibujos anteridrmente mencionados, se in-
dica con A, en la fig. 1, el recipiente para la vrepara-
cidn del jarabe, llamado normalilente »dqoble fondo»; con B
el recipiente de dosificacidn sexdn la invencidn; con C el
aparato de coccidn en vacfo o »vacuwnr; con N, el disposi-

tivo de toma del jarabe despuds de la coccidn. i3e ha repre-




.

235

240

245

250

255

il
]

9

sentado ademds esquemdticamente, con lineas nds o mernos
marcadas, la bomba Py de alimentacién del garabe al apa-
yato de dofificacién y la bomba P, de dosificacidn, del
tipo de pistdn, para la regulacidn de la alimentacidn del
jarabe, que ha sido dosificado en 3, al vacuun C.

La fig. 2 muestra mds particularmente el reci-
piente de dosificacidn B, al cual el lfquido azucarado
llega por el fondo a través del conducto l,‘que comunica
(fig. 1) con el lado de impulsidn de la bowba. Pp, median-
te la cual se toma dicho liquido a través de la 1lave 2
montada sobre el conducto 3 que va del recipiente L al do-
ble fondo A.

La distribucién de jarabe a partir del depdsi-
to B hasta el vacuun C se verifica por el conducto 3 que
cormunica con la bomba Py de pistén que sirve para dosifi-
car la aspiracién del jarabe en el serpentin 6 del vacuum
por la bouba, no representad, que produce el vacfo. Bl ser-
pentfn 6 es lanido exteriormente vor el vapor procedeite
del conducto Z.

Dentro del recinience de dosificacidn B se han
previsto segdn la invencidn dos sondas de funcionamiento
electrdnico 531 v Sy (fig. 2), que sirven para determinar
las posiciones de Los niveles mduimo y mfnimo del jarabe
o simildr en el depdsito de dosificacidn.

La sonda 5 de delimitacién del nivel mfnimo es-
td sujeta en su sitio v la punta 97 de su varilla se en-
cuentra cerca del fondo del depdsito, mientras que la son-
da Sp; posee pof el contrario una varilla 8 susceptible de
gser regulada en altura, El disvositivo que nermite esté
regulacidn estd representado en seccidn eﬁ la fig. 3, don-
de se ve el pequelio volante 10 solidario del arbol 1l que

termina en un »Hiiidn 12 que engrana en una cremallera 13
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practicada en la varilla 8. Haciendo girar el pequeiio vo-

lante en un sentido o en el otro, se prévoca un desplaza~

miento verjical de la varilla 8 que provoca, por tanto, el
cambio de la posicién de su punta 8.

Con los electrodos 8 v 9 de las sondas S ¥ Sy
asf como con un terminal 14 de conexidn con tierra (reali-
zada esta dltima a través de los elementos 15, 15 v 17) es-
tdn conectados sendos conductores eléctricos -respectiva-
mente 8a, 9a y lha- que a su vez estdn conectados con el
conjunto de los circuitos de los clementos electrdnicos
que sirven para la formacidn del mando de un interruptor
montado sobre la alimentacién del motor de la bomba Py.
Los ciréuitos, los distintos conectados con estos dltimos,
as{ como el interruntor y ei notor de que se hace mencidn,
no han sido representados, ya que se trata de elementos .y
de medios téenicos bien conocidos,

Conviene afladir aquf que el funcionamiento de
las sondas va ligado a la conductividad del producto azu-
carado que llena el aparato de dosificacidn, de modo que
es indispensable contar con elementos ultrasensibles, da-
da la.pequeﬂa conductividad de los jarabes v otros produc-—
tos similares.

Como ya se ha dicho, los circuitos que conducen
a los conductores 8a, 9a y l4a, conectados con las sondas,
estdn previstos de modo que cuando el lfquido baja por de-
bajo del nivel indicado por la punta 9a del electrodo 9
del nivel mfnimo, el interruptor del motor de la bomba e
se clerra y dicha bomba se pone automdticamente en marcha,
mientras que, cuando el nivel alcanza la altura indicada
por la punta & del electrodo & del nivel mdxio, dicho in-
terruptdr ss abre, lo que implica la cesacidn de la alimen=-

tacidn del jarabe al recipiente B de dosificacidn.
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Hay que sefialar ademds el hecho de que la deli-

;no

mitacidn del nivel mfnimo es la que coincide con él final
de una dos;ficacidn, que resulta igual, multiple o en to-
do caso proporcional a la coccidn que hay que tomar cada
vez. Es, pues, observando la seffal dada por la sonda S, que
se podrd utilizarla para dar un aviso al personél, o bien,
en caso de-una instalacidn autondtica, para mandar la ope-
racidn mecdnica que concierne la touaa del producto ségﬁn
las necesidades,

Un ejemplo que comprende cifras aclarard mejor
la importancia de la invencidn:

" Tomemos una instalacidn del tipo no autondtico
que comprende un aparato de coccidn llamado #vacuumr, de
una capacidad mdxima de 60¢ Xg/h, o 10 Kgfminuto (refirién-
dose este dato al producto despuds de la coccidn) y una
coccidn de 30 ¥g. Syponiendo ante todo que el aparato va-
cuum -funcione a su méximum, habrd que tomar las cocciones
cada tres minuﬁos. Mientras la produccién se mantiene cons-
tante, bastard tener un cuentasegundos o una seial acdsti-
ca {o luminosa) que se produgzca a intervalos de tres minu-
tos para avisar al versonal encargado de la wvigilancia de
la instalacidn v de las Maniobras relativas la necesidad
de la “oma de una coccidn; en caso de una toma mecdnica,
habrd que instalar un dispositive de tieﬁpo que actde a in-
tervalos ée tres minutos.

Cnando, por exigencias de la produccién (como ocu-
rre normalmente en una fdbrica de boubones) o circunstan-
cias contingentes (interrupcidn del funcionamiento dé otras
mdquinas de la cadena, feparaciones o similares), conviene
reducir la produccidn horaris del aparato vacuum (caso que
nuede presentarse incluso con frecuencia), por egiemolo a

1- cual, como se ha dicho y&, no implica incon-
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veniente alguno para lé'mdquina y su conservacidn), como

conviene conservar la coccidn de 30 Kg. sin cambio alguno,

la toma se Vérificard cada 10 minutos. Por consiguiente, y
330 en’la mejor de las hipdtesis, habrfa que cambiar la frecuen-

cia de la seiial acdstica (o luminosa), o bien, en el caso
- : de una toma mecdnica, habrfa que poder cambiar de manera

andloga la frecuencia del contacdor de tiewpo; el resulta-

do serfa todavia peor si todo estuviera confiado a una per-
335 soma provista de un cuentasegundos.

En todos los casos, no siendo autom{tica la ins-
talacién, resultarfa un grave inconveniente, sobre todo si
las interrupciones fueran frecuentas.,

Supongamos, pues, disponer de una instalacidn no

340 automdtica, provisba de un aparato de dosificacidn segién
la invencidn. La coccidén serd cambidn de 30 Kg. v el apa-
rato vacuum procucird aquf también 500 ig/h. £l recipien-
te de dosificacién viene una capacidad de 50 litros. Supon-
ganos ademds que la densidéd del jarabe sea tal que se ne-

345 cesiten 40 litros para formar una coccidn de 30 Kg. Se re-
'gula 1§ sonda 3y para determinar este volumen entre el ni-
vel mdximo y el nivel wfnimo. Cada vez que, partiendo del
nivel mdximo, se alcanza el nivel nfnine, siendo continua
la alimentacidn del aparato vacuwm, se habrd producido una

350 coccidn QG 3¢ Xg.

‘ Como la sonda Sm da lugar a un Lmulso eldctrico
(el qué manda, por ejemplo, la nuesta en funclonamiento de
la bomba de alimentacién del recipiente de dosificaciém),

v ' se podrd utilizar esta setial a modo de.indicacién acysti~

355 ca o visual para la Loma manﬁal 0 mecénica, bajo el mnando
de dicho dispositivo de towa,

La ventaja del sistema consiste en el hecho de
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que, cuando la‘produccidn del aparato vacuum cabia, redu-
ciéndose por ejemplo, como en el caso anterior, a 180 Kegith
( en todo gaso dentro de los lfmites de tolerancia de la
ihstalaéidn), el dispositivo que era dtil antes estard to-
davla en condiciones de dar la seilal de aviso de toma opor-
tunanmente, mientras que, cualquiera que sea la duracidn de
la produccién de una coccidn, la nisma es siempre rerfec-

tamente igual a la que es necesaria para veciar el depdsi-

to.

3e podrd hacer asf de modo cue el volumen del re-
cipiente corresponda a una fraccidn exactabde la cantidad
dtil para una coccidn previamente detefminada; en este ca-
so, bastard que la sefial de toma sea dada cada 2, 3, b, 5
(o mds) impulsos de la sonda que controla el nivel m¥nimo.

Cuando se quiera cawbior la coccidn o la densi-
dad del jarabe, no habrd mds que actuar sobre el nivel md-
ximo del lfquido en el reciiente para o'téner don esta
sencilla operacidn todas las variaciones deseadas, conser-

vando al propio tiempo las ventajas indicadas anteriormente,

N o % A

La presente invencidn tiende a la realizacidn de
un dispositivo para determinar previamente la cantidad de

producto cocido que hay que tomar a continuacidn de los -
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aparatos de coccidn de jarabes azucarados en las instala-

_ciones llamadas »vacuum?, mds particularmente del tipo no

autondtico, spero de funcionamiento continuo, que compren-
dén especialmente un recipiente para la preparacién de la
solucidn agucarada del tipo de »doble fondor, un aparato
de éoccidn en vacfo o #vacuum» propiamente dicho, una hom-
ba de alimentacidn de pistdn montada en el conducto de ali-
mentacidn del ryacuum? y un dispositivé de toma del produc-
to crudo, que comprende, separadamente o en combinécidn,
las caracterfsticas siguientes: .

18,~ Dispositivo para determinar la cantidad de
producto cocido que hay que tomar a continuacidn de los =
aparatos de coccidn de jarabes azucarados en las instala-
ciones de vacfo, caracterizado por comprender un recipien-
te vara détericinar por adelantado, volumétricamente, la can-
tidad de jarabe para cocer, una boiha de'alimentacidn de
este recipiente (en todo caso, nedios o una disposicidn de
dicho recipiente para que &ste sea alimentado vor grave=-
dad) a través del conducto procedente del‘aparaté de do-
ble fondo, 6rgan03'situadds dentrb del recipiente de do-
sificacidn para la delimitacién de los niveles ndximo y
minimo del jarabe en el reciﬁiente v que mandan dicha bom-
ba de alimentacidn o en todo caso la llegada mds o menos
importante del jarabe desde el aparato de doble fondo, y
8rganos asociados con el medio de delimitacién del nivel
minimo para el mando de la sefal de toma de la coccidn,en
el cual la alimentacidn del recipiente de dosificacidn pa-
ra el vacuum se hace de wanera coniinua v automdtvica,inien-
tras que La htoma de uﬁa cantidad determinada de una coc-

cién es establecida a base de la cantidad volwaétrica vnre—

.viamente determinada del redipiente de dosificacidn, ian-

denendientemente de la produccidn del aparato de coccidn.
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2&,- Dispositivo segdn la reivindicacidn primera,
caracterizado porque los drganos de regulacidh del nivel
méximo y de} nivel. miniﬁo del recipiente comprenden dos
séndas electrdnicas, una de las cuales 8y mds precisamen-
te la que controla el nivel mfnimo-es fija, mientras que’
la otfa, que controla el nivel mdximo, es regulable en al-
tura, permitiendo por‘consiguiente efectuar una regulacidn
correspondiente a dicho nivel mdximo y, por consiguiente,
de la cantidad dosificada. |

38,~ Dispositivoysegﬁn las reivindicaciones an-
teriores, caracterizado porque las sondas electrénicas es-
tdn conectadas con un cbnjunto de circuiltos que comnpren=
den elementos electrdnicgs gue conducen &l interruptor que
clerra el circuito del,ﬁotOr de la bomba de alimentacidn
del recipiente de dosificacién, en el cual las conexiones
son de una naturaleza tal que dicha bomba se pone a fun-
cionar cuando el nivel del l1fquido en el recipiente es in=-
fericr al nivel minimo controlado vor ia sonda correspon-
diente, mientras que deja de funcionar cuando el nivel del
1fquido azucarado alcanza el nivel médximo admitidd.‘

42 ,~ Dispositivo conforme a las anteriores rei=

.vindicaciones, caracterizado porque los circuitos eléctri-

cos que conducen a las sondas electrdnicas mandan, direc-
ta o indirectamente, un drgano .cualquiera, por ejemplo una
. , .
compuerta, llaves o similares, montado en el conducto que
va del doble fondo al recipiente de dosifigacidn, nrovocan-
do la llegada mds 6 menos abundante del jarabe al recipien~

te. »
5%,- Dispositivo de acuerdo a las nrecedentes

reivindicaciones, caracterizado porgue una cuando menos

de las soncas electrdnicas esté concebida de modo que per-

mits su regulacidn en altura.
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6% .- Dispositivo segdn cualquiera de las reivindi-
caciones que anteceden, caracterizado‘porque los drganos'des-
tinados para la regulacidn en altura de una de las sondas
electrdnicaéf-preferiblemente la que controia el nivel nd-
ximo- estdn constitufdos por un dispositivo mecédnico de man-
do manual que comprende un pifidn. solidario de un vequeiio vo=
lante &e mando manual y una cremalleré practicada en la va-
rilla de dicha sonda, de manera que una vuelta del pequefio
Volante en un seiatido o en el sentido.éontrario correspoﬁde
a una subida o respectivamente descenso de dicha varilla.

| '-7@;; Disposiﬁigo segin reivind icaciones anterio-
res, caracterizado porque ei‘impulso dado por la sonda de
nivel mihimo es utilizado-paré la seﬁai de toma manual.

ge , - Diépositivo segidn la reivindicacidn 7, carac~
terirado porque el impulso eléctirico dado por la sonda de ni-.
vel mfnimo es utilizado'para mandar la toma automdtica.

92, "DISPOSITIVO PARA DETERINAR LA CANTLIDAL DE

- PROBUCTO CCCIDC QUE HAY QﬁE T0iMaAR A COLTIHUACION DE LOS

APARATOS DB COCCIOH TE JARABES AZUCARADOS hii LAS INSTALA-
CIONES DE VACIOy,

-y vy s o

Madrid, 10 de Enero de 1962
P.A.
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