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E)l presente moedelo utilidud se r=fiere a perfeccionamientos

aportados a los aparatos destimados a introducir en el hor-
Re productos qué hay que ocecer, de manera gue los mismos
puedan ser utilizados, ademds de para introducir en el hog

RO tales productes, también para extraerles upa vez coei-

‘dos,

Estos perfeccionamientes son aportados a un conjunto de

aparatos gue comprende un bastidor soportado por un plano’ de

.

redillos, de manera gue lo pueda introducir y extraer con'"’

respecto a un horno de coccidn, Socbre el bastidor.hay enrg

llada,en forma de anillp cerradeo, una tela de transporte,,,

~de los productos gue hay que cocer; dicha tela es bloguea-

da con respecto al bastidor durante la extraccidn de éste..

del horro, de manera que sea oblicado a girar hacia adel%ﬂz

o -,

te dejando los productos que hay que rocer dentro del pre=T
pio hornao. 'ﬁ“f
Se ha comprobado ahora, sorprendentemente, gue, modificando
Convenientemente este conjui .o de aparatos, el mismo prin=
cipic puede serradoptado ventajosamente también para extraer
del horne automdticamente los productos cocidos.

Segin el presente.modelo, la extremided anterior del basti
dor estd conve,ientemente perfiléda en arista viva y sobre
el planc de rodillos se colocan medios capaces de Dbloguear
la tela ceon respecto al bastidor, mientras que éste es in-
troducida en el hornc, ¢e manera que se arrasire sobre su
platea donde estén los productos cocides que hay que extraer
del‘horno.

De este mode le tela es sclicitada para que gire en senti-

do contraric al de avance del bastidor, por lo que los pro=
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'xos en los cualest .

ductos éacidos son obligadas a subir sobre él a medida que

entran en contacto con la sxtremidad anterior en arista vi-
va del bastidmr gue se arrastra scbre la plaﬁea del horno,
Cuando todos los productos cocidos han sido cargados sobre
la tela, es detenido el avance del bastidor que es extrai-
do después del horno con lg tela parada sebre él; los pro-~
ductes cocidos son <descargados finalments dentro del apro~
piade eceuinedor haciaendn girar hacie adelante el paﬁnzﬁéﬁ
bre el bastidor. SRR
Las caracteristices estructurales y fuﬁcionales del modsle

y sus ventajas, resultardn aln mds claramente comprensi%iéé

por un examen de la descripcidn, a titnulo de ejecmplo, que

se da a continuacidn y que estd referida a los dibujos ane-

0 « ¥
0

las fiquras 1 & 8 son vistas esguemdéticas en alzado latéﬁéi
que ilustran lss fases operativas de los aparatos realiéaé
dos segln el modelo.

Con referencia a los dibujos, los aparatos en cuestidn son
generalmente indicados con 10 vy con 11 estd esquematizado
un horno de coccidn, por ejemplo, para productos alimenti-
ciosy como pan y similares.

Los abaratos 10 comprencden una estructura 13, montada sobre
ruedas 14, a fin ce poder ser desplazada fdcilmente tsmbién
para servir varios hornos.

La estructura 13 lleva un primer bastidor 15 que es despla
zable en altura, por ejemplo, por medio de martinetes olego
dindmicos 16, o de otros 6rganos sustancialmente equivalen

' ; s -
tes, como elevadores de pantografo,

£l bastidor 15 estd provisto de un plano de rodillos, sobre
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el cual es daesplazable un segundo bastidor 18 sonveniente-
mente mandado., En las extremidades del bastidor 18 hay abi~-
sagrados, locos, dos drboles 19 alrededor de los cuales pus
de girar con anillo cerrado una tela 20, de soporte de los
productos gue hay que cocer 21, transversalmente a la cual
estd fijada una barra 22, La rotacidn de la tela 20 zlreds-

dor de les drbcles 19 es operable, por ejemplo, por medio

. .

de un rodillo conducido 23, en contacto de rozamiZento con la

.....

propia tela,

Con la barra 27 cooperan dos topes 24, 25 montados sobrergl
primer bastidcr 15; el tope 24 es fijo, mieniras que el‘téu
pe 25 as retfﬁEfil hacia el interior del bastidor 15, como
ésté mostr .do en la fig. 1.

El funcionamiento del conjunte de aparatos antes descriﬁéif

tiene lugar, brevemente, del modo siguiente.

el

}...l
mo
N
[0

Con la mdquina colocads coemc en la fig. 1, scbre la te
son puestos los progductos 21 gue hay que intrcducir en el
horno 11. *

Para ellc se hece deslizar el bastidor 15 sobre los rodillos
17 hasta desplazarse desde le posicidn de la fig, 1 a la

posicidén de la fig, 2, dentru del heorna 11. {n este punto

~

C
&

el tope 25 es leventadc y el bastidor 15 extraide del horno,
como sstéd mostrado en las fiquras 3, 4 y 5; por consiguiente,
la barra 22 se bloca contra el tope 2% y por ésto la tela 20
es solicitada pera girar en sentidoc antihorario descargando
los productos 21 dentro del horno. Al final de la carrsra

de extraccidn ﬁel.horno del bastider 15, una leva 26 lleva

la barra 22 hasts que supera el tope 25, permitiendo asi la
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resuperacidén inmediata de la tela en la posicidn de la fig,
1 y la carga de otro horno por lcs mismos aparatos.

Segin el modelo, la extraccién del horno de los productos
21 cocidos tiene lugar'como estd mostrado en las figuras

S, 6 y 7 de los dibujos.

Ante todo, es importante precisar que, para tal fin, la
extremidad anterior del bastidor 15 tiene perfil en dngulo
agudo, como en 27; teniendo ésto en cuenta, se hace girér"‘
la tela 20 hasta gue lleva su barra transversal 22 hasta
deternerse contra sl tope 24 (fig. 5). Ahora el bastidor

15 es introducide en €l horno desplazdndose sobre el foéé;j
de éste, por Yo gue, al estar la barra 22 blogueada contra
el tope 24, simultdneamente, la tela 20, gracias tambiénuz:

sligada a girar en sentido -~

—

a su extremidad en punta, es o

Yo e

horarioc cargando sobre elles los productos 21 cocides (7igu

ras 6 y 7).

£1 bastidor 15 es extreide finalmante del horpo y los pro-
ductos cocidog, -por ejemplo, descargados dentro de un con-
teﬁedar 28 haciendo girar la tela 20, epSentido antihoraric,
o hacia adelante con respecto al sentido de funcionaniento
del conjunto de aparatos,

Aupgue esté ilustrada de manera esquemdtica una posible for
ma de reslizecidn del modelo, se comprenderd que se pueden
aportar a eila variantes y modificaciones sin salir, por

lo demds, del dmbito del mecdelo, tal como esté definida por

las siguientes reivindicaciones,
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= REEmoEsoT Tt

1 = Aparato para enhornar y desenhorpar productos alimenti=-
cios, eh pérticular pan, caracterizado por el hecho de gue
comprendsn, Oombinados, una armadura de soporte, un primer
bastidor llevado poer dicha armadura con forma de posicidn
regulable, un seguncdo bastidor desplazable hacia adelante

y atrds sobre el menclonado primer bastidcr y gque lleva una-
tela de soporte de los productos alimenticios al que sse pug .
de hacer girar como anillo cerrado, estando fijado a dicho
pafio, transvarsalmente, una harra que coocpera con doS topes
Separacdos Jongitudinalmente previstos en corraspondencia
del citado primer bastidor,

2 ~ Aparato segin la reivindicacidn 1, caracterizado por el
hecho de que uno ds diches topes, el més interior del basti
dor, puede ser subidg y bajado. |

3 - Aparato segdn la reiuindicaciéﬁ 1, caracterizado por el
hacho de que la extremidad anterior del citado ssgunde bas-
tidor, y,(por lo tanto, de la tela enrollada en anillo ce-
rrado sobre 6l; estd perfilada en 4ngulo agudo.

4 - Aparato para snhornar y desenhornar productos alimenti-

cios, en particular pan,
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Senin se describe y reivindica en la presente memoris dese
erihtiva y consta de seis hojas de texto foliadas y escrie
tas a mdquina por uma sola de sus caras y los planes gue a
la misme se acampafian.

Madrid, a 20 de Junio de 1983.
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