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Ya se conocen recipientes para la coccidén de alimen~
tos tales como ollas de fundicidn, cuya tapa amovible estd do-
tadg con un hueco en el que se puede vertir agua con el fin de
que refrigere con vistas a provocar, en el interior, la condani

sacidén de los vapores de coccidén y el retorno de lcs vapores

condensados hacia los alimentos.

Se conoce por ejemplo la patente francesa 720,246 y

su adicion 42.114.

Estos documentos descriven una cacerola cuya tapa

presenta una cavidad para el agua sobre su cara destinada a sif

i

tuarse en el exterior y que estd dotada de pequeZas protuderan:
cias sobre su cara destinada a quedar en el interior, dgprpndog
estar sitlados sstos dos medios conjutados en el centro de la

tapa con el fin de que el agua de condensacidn procedente-de

los alimentos pueda discurrir hnacia el centro del recipiénte.

o0’

Como se ha explicado en estos documentos anteriores,

108 medios estin dispuestos deliberadamente para evitar gue

” a 00 i
los vapores condensados caizzn en una zooa diferente 2 .la-cen-.

tral opresentada como la mas caliente.

.« ey,
e o o
s s e

Este es igualmente el caso de la patente francesa

- *
. e

337.348 que describe una disposicidén exactamente contraria a
la de la presente invencidn tal como resulta de las explicaciag,

nes dadas en esta patente -dzina 1, coldmna 1, lineas 4 a 17.
|
En efecto, segin esta natente, es preciso oponerse

al flujo de los vapores condensz2dos o

Rl

riferia de 1la

w

@

cia 1a o
tapa y hacia los bordes de la cacerola con el fin de srovocar,
por el contrario, la caida directa de los condensados sobre
los alimentos que cuecen.

A este efecto, esta patente reivindica iz cresencla,

sobre 1a cara interna de 1la tava, de relieves concéntricos que
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constituyen por lo tanto obstdeculos al flujo radial de los va-
pores.

La experiencia ha mostrado que estas disposiciones

i

ddn generalmente satisfaccidén y constituyen una mejora muy sen—

sible con relacidn a las cacerolas tradicionales. |

Pero se ha comprobado gque, con relacidn a las ventajaé
obtenidas, estas disposiciones tienen incouvenientes precisa- %
mente por el hecho de gue la condensacidn de los vapores provc-!
ca la caida de l2s gotas condensadas oor enciza de la zona cenrg
tral. ?

Se podria pensar que las explicaciones dadas gon 16—

gicas pero ésto es verdad sobre todo cuando la cacerola -estd va.
cia. Desde el momento en que ésta contiene alimentos tales como

una pieza de carne, es evidente que las gotas condeunsadsys, Gaen

3obre la carne y no sobre el fondo. <t
La patente francesa ndmero 620.8C8 describe uaa tapa

intermedia que contiene agw> y que tiene uan fondo abombado.

No obstante, se observa mds particularmente en ka pé-

gina 2, colimna 1, lineas 26 a 48 que el funcionamiento de.este

sistena es también diferente al del de la presente invenci

.

on

puesto gque se na concevido para provocar la evacuacidn de los
vapores de coccidn y su captacidn en el interior de un recinto
cerrzdo, es decir la extraccidn continua de los vapores.

Lz patente francesa mimero 936.673 describe isualmen-.
te una tapa gue contiene agua ¥ que presenta un fordo avombado
(pdgina 1, coldmna 2, lineas 1 y 2) pero se comprueba que esta
tapa es una capacidad cerrada cuyo uso se asizila 21 de un es-
calfador de forma gque el agua que estd introducida en el mismo
Se extiende por toda su superficie sin dejar subsiztir en el

centro una »arte emergida.
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La patente americana mimero 1.625.847 puede citarse
en razén de la morfologia del objeto reivindicado, tal como se

ha representado en la figura 2.
Cuando se toma conotcimiento del propio texto, se com-
prueba (pdgina 2, coldmna 1, Linea 40 a la colimna 2, linea 35)§

que la forma de la tapa, de su borde y del reborde de la marmité

|

se han estudiado paras obtener una sujecidén estanca y que no se
ha previsto, en ninguna parte, colocar agua en la tapa.

Por otra parte, la tapa representada en la figura 2
d

de estaz patente presenta una prominencia ftal que ya no se puede !
5 q

, ” . ses o s | ’,
hablar de una parte central mas O menos recublierta de agua, sind

mds bién de un simple espacio amular cuya pared circular; $itua
da mds prdéxima al ¢&ntfro, es insuficientemente curva para obte-

ner el efecto buscado sesgin la ovresente invencidn. R

La patente britdnica ndmero 1.304.913 no se ci“ta, Jds
que en razén de las formas de las cacerolas recresentadas sobtre

las figuras 2 y 3. ceces

a o~ A
Esta patente, en efecto, se refiere a la eleccign.de

una cerdmica porosa que no tiene nada en comin con la pré%?ﬁte

invencidn. Por el contrario, se encuentra en las figuras??'y 3

la presencia de relieves 3 vero su disposicién erl sezmentos ta-
ralelos es incompatidble con la invencidn gue implica una libder-
tad de flujo radial, es decir sobre los 360° de la tapa.

El presente Modelo de Utilidad remedia estca inconve-
nientes y permite al agua condensada volver nacla el fondo del
recipiente no ya por el centro sind por 1a zona periférica.

El Modelo de Utilidad se comprenderd perfectamente por
zedio de la descripcidn detzllada siguiente hecha con referencia
al dibujo zdjunto.

La fizura 1 es una vista en seccidn de una cacerola de
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fundieidn provista de una tapa amovible segin la realizacidn del
presente Modelo de Utilidad.

Segin el presente Modelo de Utilidad, un recipiente
para la coccién de los alimentos es del tipo que comprende un

cuerpo hueco 1 sobre el que puede colocarse una tapa zamovible

2 cuya cara 3, que debe guedar al exterior, estd dotada con un
hueco 4 para recibir agua A y se caracteriza porgue el hueco 4 |
es anular y estd dispuestc alrededor de una parte central con-
vexa y realzada 5 cuyo vértice estd sensiblemente al nivel de
1los bordes del hueco 4, con el fin de que la profundidad de ;
agua aumente desde el centro nasta la periferia 7 porque‘ia ca-
ra 6 de la tapa 2 que debe situarse en el iaterior tieﬂ%}ﬁha
forma sensiblemente de bdveda gque tiende a2 unirse a las paredes:
internas 7 del cuerpo 1. y

Con estas disposiciones, se vé que un aliment?”@ co-
cer B, tal como unz piezz de carne, se coloca en el centro del
cuerno 1 y que los vapores gque resulian de la coccidn encueniran
la cara © de la tapa 2 jue, en su centro, es lisa de mogdeque
la forza de bdéveda de ésta pared y la ausencia de protqﬁéﬁgnciag
provoquen 1a migracidén de los vapores hacia la perifer%éuig la
tapa 2 en la vertical del espacio anular 4 lleno de agﬁa.i, es-
ta periferia es pués una zona relativamente fria en la gue 1os
vapores terminan de condensarse para formar zoticulas.

La forme en béveda de la pared © tiende o unirse lo
mejor posible con las paredes | del cuerpo 1, de forma que las
goticulas caigan a lo largo de estas varedes en las jque Se re-~
calientan antes de zlcanzar el fondo 2.

Esta circulacidn se efectia tués en el sentido ascen-

dente en el centro del recipiente y en el sentido descendente

. o+
en su periferia.
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Las gotas condensadas no solamente se recalientan an-
tes de alcanzar el fondo 8, sindé que quedan impedidas de caer

en el centrc del recipiente, contrariamente a lo que era conoci:
P y q

do hasta el pressnte.

Sezn una caracteristica del presente Modelo de Utili

dad, la cara 6 de la tapa 2 estd inclinada regularmente y con-
tinuamente desde su vértice sitdado en la zona central, hasta

su base gitiada en la periferia.

Con estas disposiciones no hay nada que se ponga al

flujo radial de los vapores y de los condensados hasta el borde§

més bajo de la tapa 2.

Ro obstante, esta solucidn puede planiear probledas de
fabricacidén delicados cuando 3¢ trate, por ejemplo, de obtener

el recipiente 1 y la tapa 2 por colada de fundicidn en ﬂﬁ”ﬁolde?

e®®s '

arena. Terae

L4

En efecto, el dngulo & formado por la tangente a la

curva de la bdveda y el borde oz de la tapa 2 es agudo y-deja

subsistir poca materia lo que crea una linea frigil. .

Ur revorde 1C permite, sin embargo, la unidn de<la

s oS

cara & con las paredes 7 para favorecer el flujo de lasfg?ﬁas
a lo largo de estas paredes [ sobre las que se recalientan an-
tes de alcanzar el fondo 8.

En la fizura 1 se vé gque las paredes 7T v el fondo 3 |
del cuerpo 1 estan unides por un redondeado 16 que se extierde
segin ura curva amplia destinada = favorecer el flujo de 10s
vapores condensados nacia el ceniro del fondo 8.

Segin esta realizacidn, el intericr del cuerpo 1 ¥
el interior 6 de la tapa 2 cconstituyen en conjunto un volumen

esferoidal casi continuo.

O

Asi se obtiene, pricticamenie sin solucl

e
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muidad, una superficie propicia para la conduccién periférica
de 103 vapores condensados desde el vértice de la tapa hasta la
base del fondo 8.

Para ayudar a que las gctas pasen por debajo de los
alimentos (tal como una pieza de carme B) la zona central del
fondo B del cuerpo i1 puede estar dotadas con relieves substan-

cialmente radiales 17.

Segin el presente Mcdelo de Utilidad, se prevé que

la zona central del fondo 8 del cuerpo 1 presente una cavidad

mientras que los relieves radizles estén, de hecho, en el mismo

soe s 4 !

plano gue el fondo 8.

o v 0
.

o o

; -

Con estas disposiciones, los alimentos a cocer‘tales
AL 'WQ_L? / I

como la pieza de carne B reposan sobre los relieves 17 7 los va-=

pores condensados que fluyen a lo largo de las paredes 7 'alcan~’

zan la parte central del fondc 8 fluyendo entre log relisves en
los gque se mezclan con la szlsa del plato, pero, de tcdas formas

sin caer directzmente sobre la carne B. L
Cuando el cuerto 1 es coxmpletsmente esferoidal,pﬁmo

se vé en l3 figura 1, sus paredes exteriores pueden tener<una

forma glzo diferente s1 se deselz obtener espesores varisghles de

las paredes.

1 presente ¥odelo de Utilidad no esta iimitado a los:

=

modos de realizacidn descritos 7 recresentados sind que abarca,
por el coatraric, todas las variantes.

Descrita suficientemente la raturaleza del invento,
asi como la manera de realizerio en la practica, debe nhacerse
constar que las discosiciones antericrmente indicadas son sus-
ceptibles de modificaciones de detalle en cuanto no alteren su

principio fundamental.
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REIVINDICACIONES

!
J
1.~ Recipiente para la coccidén de alimentos con tapa !
|

refrigerada, del tipo que comprende un cuerpo hueco (1) sobre el!
que puede colocarse una tapa amovible (2) cuys cara (3) que debei
estar sitdada en el exterior, estd dotada de un hueco (4) para g
recibir agua (A) caracterizado porque el hueco (4) es anular y |
!

estd dispuesto alrededor de una parte central convexa y realza-

da (5) cuyo vértice estd sensiblemente al nivel de los bordes

del hueco (4), con el £in de que la profurdidad del agua aumentel

1

desde el centro hacia la periferia y porque lz cara (6) de 1=

tasa (2), que debe quedar sitdsda en el interior, tiene una for-

PRI

ma sensiblemente en forma de bdveda que tiende a unirse -cod las
paredes interiores (7) del cuerpo (1).

2.- Recipiente segin la reivindicacidn 1, caracvtérizs

e "%

do porque la cara (6) de la tapa (2) que debe estar sitliadd en
el interior estd inclinada regularmente 7 continuesmente desde su

vértice, sitdado en la zona central hasta su base sitiada.bn la

- '..

periferia. “ .

3.- Recipiente para la coccidén de alimenics c@é{?apa
refrigerada; tal y como queda sustancialmente descrito ?q.%a pra
sente Memoria, e ilustrado en el dibujo adjunto. |

Esta Mermoria consta de 7 nojas escritas a mdquina por

una sola carsa. _ ;50m3MW
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