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FAVOR D DON VAR ULT GATDARIASBEITIA AGUIRRLCHE, I NACIO-
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Con la presente solicitud se trata de proteger un nuevo

procedimiento para el trataziento quimico de cerveza sin pas-
teurizar, con el cual se consiguen grandes ventajas, ventajas
stos que ge irdn desnrendisndo a 1o larzv de 1z jrecente des

-

Zn esencila el wnrccedimiento ccnsiste en el dita.ento de

gcido sorbico, o sus salss derivadas sddicas o poidsicas auto-
rizadas por lz reglamentacién sanitaria en doeis de 1/10000,

evitdndose as{ fermentaciones microbianas o patégenas.,

Consiste la presente invencidén en un nuevo preocedimiesnto
para el tratauiento Quimico de cerveza sin pasteurizar, carac-
terizado porque se emwvlea &cido sérbico y sus sales sdédicas y
cdleica, cuya férmula CH3-CH=CH. -CH=CE~COOH (Na,Ca) inhibe
en determinades casos cuendo esté bien'ppeparados y la Giso=
lucidn se nace de forma adecnada, toda clase de Ffermentacidn.

El producto citado es consideradc como couservador de
accidn anti-microbiana, gued.ndo por lo tanto y a la zltura
de log conocimientos actuales, como anrobado para la aplica-
pidn en bebidas y alimentos sélidos, sisndo su accidn sobre
las bacterias de inhibicidén toltal en determinadas condiciones,
y como la tolsrancia hunane sin perjuicio es de 1 grs. por dia
dosis enorme y que no es necesario eunlear de ninguna manera,
POr eso se preconiza su empleo pars couservar cerveza de ba-
rril que haya de viajar a distancia, combinado con 4cido as—
c¢bribico como reductor o se:s de vitawina C.

En el procedimiento sg emplean como componentes un 80%
de dcido sbrbico y un 20% de 4cido ascérbico o Vitamina C,
formando awbos un complejo anti-fermentativo.

Si bien la forma de sjecucibn aquf desdrita constituye
aplicacién preferente de la presente invencién, podrin intro-
ducirse modificaciones, sieuwre y cuando las mismas no varien
la esencialidad de lo jue st reivindica en la siguiente
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sérbico y un 20% de dcido ascdrbico o Vitamina C., forumendo

- bos un complejo anti-ferwentativo,
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bn resuren, la presénte solicitud receerd sobre las si
gulentes reivindicaclones..

‘18.- Nuevo procedimiento para ei trétamienﬁo guimico d
cerveza'sin pasteuriZar, caraecterizado porque se wtiliza dcid
&8rbico v su¢ sales sédica v cAlcica segin la fér.oulas
CH';CHiCH_ -CH:CHgCOOH (We,,Ca) que irdive toda clase de Terme
tacibn. .‘ | .

28 .~ Fuevo procedimiento pera el tratamiento quimico ¢

- cerveza gin »nasteurizar, segdn la reivindicacidn anterior ca-

racterizado vorque se caplcan como componentes un 80% de dei

38,~ UETO PROCLII: Il.‘l“".[‘u Vélue WL PRATANIFELTO QUILIICO
DU CERVEZA $1If FASLLURIZAR, |

Sesn se describe en la presenfe pmemoria que consta d
tres hojas escritas a mdquine Dor una sola éara.

Madrid a 3 de agosto de 1961
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