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MEMORIA DESCRIPTIVA
que'ae_presentg parg unir & la soli_ci’lmd
. PATENTE D& INVENGION
formulade el 1 de. Agosto de 1960, con el nim. 269,510
| | ‘en ' |
ESPAT A
por VEINTE aﬁds

a nombre de PITTSBURGH PLATE GLASS COMPANY, entidad. nor-

- teamericena, establecida en One Gatewsy Center, Pitte——m

- . burgh, APensilva.nia, ‘Estados Unidos de américe, por:

VIETODO ‘PARA HL TRATAMIENTO DE COMESTIBLES QUE GERMINAN

 EN SUPERFICIR®

. Egte invento se refiere a la prevencién de la goxw

- ‘mingcidn de ra,i’dea comestitles y tubdreulos 'oom‘estib'les,

. ‘especialmente patatas.

Después de la recoleccion pero entes del trata~—
5 . »miento y/0 el oonsumo, las patatas se suelen ‘almacenar
dn.rante perdfodos considerables. Durente estos pariodoe -
ge produoe la geminacion. La geminacion ag tan in'tensa :
v'que con mucha frecuencia disminiye seériemente o destruye
el valor comestible y de transformacidn de la.s patatas.
10 Ies pérdidss atribufbles a la germinacién alcanzen amel
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‘men’ce a muchog milloneg Qe pesetas.

las pa:tatas ge almacenan frecuentemente a tempera-

- turas bajas, pe ej: por debajo d_e. unos 4,4 2 O, pero por
»~enc:-ima~ de aguellas a las que se congelan, en un egfuerzo
1 por reducir al minimo ls germinacién, Los resuliados es-

tén lejos de ser totalmente satisfactorios. Ie germina—

cidn no es rétardada; en aquel gzrado 'q,u_e suele ser desea~

- ble,‘ sobre todo para. el alma.oenaje duran't:e todo- el a.no.
'-Igua.lmente, leg patetas a.lmacenadas de easte modo, origi-
nen azicares reductores y en 'l:al esta.do no son convenie_z_z_

' tea para le fabricacidn de patatas frites.

De acuerdo con eate Invento, 1a germinaoién de loe

'tu’béroulos de patate es inhibide o se retarda de modo -
~drdstico en tal grado que las patatas pueden almacenarse
.dura.nte periodos prolongades. sin deteriorar sus‘l:ancial—-_‘v.
' mente su cuslidad de eleboracifn ni su comestibilidad.

Eato es rea.liza'ble bajo condiciones distintas de ague——

. 1las que aumenten el contenido de azicar de las pétataa.

Eatos y otroa objetos se slcanzen con la méxime economie,

lag econom{as que se consiguen gracias & la inhibicidén -

' de la germinacidén compensan con mucho el coate,

- De acuerdo con égto, la zerminacién de las patatas

ge previene por tratamiento con N-3=clorofenil cérbamato

de isopropilo. Se ha descubierto ghora, que se consigue

wea proteccién antigemihaﬁm eminentemente efective de

posi'bando el carbamato sobre 1e.s patata.a desde una UG~

) pension esteble en gas de part:(oulaa de carbamato muy .fi |

‘namente dividides. Asi, pues, el carbamato se apliea. pe~

ra fines antigeminatix_ros tratando las ratatas con una -

_.corriente de ga8, Pe.el: una corriente de aire, et la que
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" estd suspendido el carbamato en forma de partlculas tan

pequeﬁaa que no tienden a.caer de la. suepension. Temaiios

“ tipicos da partlculas.son menores de 10 micrones, usuale-

‘mente desde 1 & 5 micrones.

Estag particulas de carbamato, en reslizaciones --

aqui preferidas, son pequefios glébulos liquidos (idealmen

te de 1 & 5 micrones de tamefio) de carbemato disuelto.

En estos glébulos o gotitas, el carbamato estd presente

como soluto disuelto en rropilenoglicol u otro disolven-

" te analogo de alto punio de ebullicion.='

Dogis muy pequelfiag de Nha-clorofenil carbamato de

isbpropllo gon efectlvas pars prevenir la‘germinacion de

' lag patatag. Se consigue buana proteccidn contra ls ger-
- minascidn con wna ocantidad ten pe@ugﬁa~como; aproximﬁda—»
‘ments, 0,22 kg, 0 incluso aigo menor; de N;3~clorofanil
: carbamato de isopropllo por oada 35.000 litros de patap—

tas, En el tratamienuo de grandes-depositos de patatas -

(que usualmenta contienen nuchos cmentos de miles de li-

tros), @e recomiends 0,453 kge de N-3~clorofenil qarbamg

- to de isopropilo por cade 35.000 litros de patatas. e

bidn gon efectivas cemtldodes mayores.
En tratemiento tipicos de patatas slmecenadas, se

digperss una solucién orghnica de N-3-clorofenil carbemg

to de isopropilo en forme de finas gotitas de un didme—

“tro no mayor de,‘aproximadamente, 5 micrones, en una €O~

rriente de gas (tipicmnente, gire). Esta corriente dg ==
gaS'entra en contacto con las patataa, usualmente f >R

cias 8 la circulacion a través del érea del deposito oo’

» pado por lasg patatas. Eate procedimiento, es. particular-*,7

" mente edecuado para tratamiento sntigerminative de los -
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B dispositivos de almacenaae de patatas de mayor escala.

265510

"‘Tales disposmtivos de almacenaje incluJen usualmente con
duotos adequados pera hecer clroular aire a través de —

las patataé~miéntra9‘éstgs ge mantienen en glmecenaje --

"frio". El_airé que se hace Qircular.para‘este fin no es

—

‘._té'usuabmenté e més dé; aproximadamenﬁe, 4;4é“0; y'no;?-
,,tan‘ffio que se congelen 1a§5patétas; ¥y es un vehicuio -
ideal en el gue puede dlspersarse el carbdmato para con-

'taoto con las patataa;

. Pars oonseguir'los resultados optlmos, es acanseja'

ble engendrar y distribuir las partfculas de N-3=clorofe

nilcarbemato de lsopropilo de-acuerdd'éon clertos recur-

SQS'preferibles; Asi, por ejampld,-el N-3-clorofenilcar-

bamato de igopropilo debe dispersarsé en forma de £0ti
tes 1iquidas finas que contengen el carbamato disuelto - -

~ en un disolvente orgénioo pare el carbamato; de punto de

ebullicidn relativemente alto, acuosoluble, Una composi-

cién de ourbamatO"aminentemente adecuada de la cusl se -

forme; gotitae, o8 une ‘solucién de Nk3~olorofeniloarbama~ '
" to de isopropilo ¥ propilenoglicol. Bl propilenoglicol es
. un-disolven'be idesl por ser infinitamente goluble en  w=-

. B8UE, tener un punto de ebullicion aufioientemente alto

para eviter wna volatilizaoién répida, y ser un disolven

te excepcionalmente—bueno para el carbamato. Debido & eg

ta capacidad disolvente, se alcenzen las concentreclones

mée dtiles de carbamato de 30 & 60 o incluso mayores por

clento en peso del carbamato y propilenoglicol.

Aunque el propilenoglicol es el disolvente orgéni-

co preferido, son Utiles los disolventes orgénicos acuo-

,501ubles (es‘décir, solubles hesta la proporeién de, por

-4~
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lo menpg, 5'Pért9§a preferiblements, por lo menos 10 pég

tes por 100 partes en peso de ague) que hiervan normal—

mente por encima de 100 e C. capacés‘de disolver, por lo -

- menos, 10 o 15 parbes de carbamato por 100 partes &e s

peso. Como la composicidn se usa en unidn con comegtl-me-

f  b1es, los disolventes més apropiados son insipidos, ino-

doros 6 inocuos de otro modo pars los seres humanos. Co=

.:mo ejemploe de disolventes que se emplean puedan citarse
- glicerina, aceite de maiz, triacetato de glicerol, acel-
" te mineral, aceite-de soja, aceite de semilla de algodon,

;e'be.

- Tas soluciones orgdnices de NLB;clorofenilcarbamap

to de isopropilo del tipo arriba deac:ito%se;subdividen,,,

idealmente por medios meoénicos,_en‘finas gotitas 1iqui-

das, usnalmente dentro de los limites de. tamafio do 1.8 =

10 micrones de didmetro. Estas gotitas se sqspehdenien -

- une corriénte de gastcirculanté que entra en contacto we

con lag patatas, El N-3-clorofenil carbameto de isopropi
lo se deposita de una corriente de egte tipo sobre la su
perficie de 1as yatatas. '

Ie generacién de 1aa'partieulas de 1;3~clorofenil~

carbemato de isopropllo deseadas se consigue del modo me -
jor, ‘segin se ha descubierto shora, subdividiendo por me

" dios mecénicoézuna solucién del carbamato en propileno—-—

glicol. Son adecuadoa cualquiers de los'muehos diepositi
vos designados pars o capaces de subdividir neoéni cam-
mente la soluoion en ”otitas finas, Se consiguen resulte

doa-especialmentevefeotivos:usando.dispositivos teles co

" - mo los aparatos "Microsol”, fabricados por le Silver w

Creek Precision Corporation de Silver Creek, New York,

==
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'AEn estos eperatos "Microsol“ la solucién se presenta &
”un par de discos rotativos de gran velocidad montados -—%'”'
A coaxialmente, ouya-accion da como resultado el elevado - |
| grado de subdiviaiun deseado. Se proporclona aire u otro
.'»ggs,appopiado- para berrer las partlculas resultantes.‘_"
A Los subdivididores macénicos de este tipo generan, -
- pues, y’descafuan;partfeulas'finas de la solucién’&e car
‘.bamato suependidas en el gas—de barrido, particularmente
- aire. Esta corriente de particulas de carbamato euspendi
daa, usualmente 8 mas de 37,7 e C., pero por debgjo de -~ .
121 9 G., se descarga en ung corriente de aire que eircu;

.la a través del deposito.'Asi, pues, la corriente de per '

mculaa de carba.mato que emena del diapositivo se intro-

duca £n uns oorriente de alre a una temperatura inferior

“a le temperatura de la corriente que emane, del dispositi

vo mecanico, es decir, temperaturas de corriente de aire

hagta cde 15,52 C o 21,1 & C., ¥y el carbamsto se deposi-

"A ta. de la misma sobre las patatas. La corrlente de aire -~
~ estd, pues, & une temperatura muy por debajo del punto =
 de ebullicién normal del cerbesmato y del disolvente, Es-

. to evite una volatilizacién muy rapida, sustanolel (es =

deoir, repenting) de la solucidn.

Ta velocidad de digtribucién de carbamato en la oo
rriente circulante es variable. Un tratemiento tfplco en
"_eécalg qomercial que supone.uSuéimante clentos de miles
de litros, se realiza en 8§ & 24 héras.’ra_mayor{a de 135? 

. corrientes de'gas5circﬁ1an & través de los dispositiv03'

de glmacenaje a une velocidad ideal de, aproximedamente,
14,15 decimetros clibicos por cada 35 litros por mirmto,=

sunque. hay congiderable libertad, en cuaento a esta cifra.

-6-—

.
Vv D m v

N . .
— .o,

"1




0.

20 .

N
.

3o .

X :anento s

?}@ N S Al
" ! ".:' <, J '!" iJI

- N

As{ pues, las patatas se tratan con una corriente de -~ .

B ‘gas muy dilu:[da en carbamato.

mEmO

Se trata.r‘bn con particulas de F-3~clorofenilcarba~

- mato de 1sopro;gilo, apro:d.ma.damente, 1.400..000 litrbs dé'._
pa.ta.‘bas Katahd:l.n a.lmacenadaa & una pro:.undidad entrg — .
.20, 3Zamy 25 40 cm, en wn depoai‘to de 34,5 netros por = -
o 22,) metros ¥y 02 metros de gltura provisto ‘de conduc—-‘

ciones aprOpiadaa rars c:lrcula.cion de aire. ]m el treta—-

' ”'miento, se disperso II-3-clorofeni1carbama’co de isoprcpi-

10 en una corriente de aire & unos 4,4 9 C, circulando -
- por el deposi't:o a une velocidad de, apro:d.madamen’ce, —_—

© 14,15 deciuctros cdbicos por cads 35 litros por minuto,

Se cargaron unos 30 1itros de solucidn en propilenogli-
col de 3\1-3-olorofenil carbamato de isopropilo que éon%e-

nia 14 15 kge (aproxﬂnadamente 45 por ciento en peso) del

- carbamato,. & una 'bemperatura de, abrommadamente 90 5 9

~ Co en un aparato "Microsol'f model 202 que trabajabe & ——

16,000 revoluciones por minuto. El extremo de descergs —

| del_. aperato es‘caba- locelizado de tal meners que pfoyeo-cg

ve los glébulos de carbesmato en el espacio de aire por -

encina de las patatas, haciendo recircular el aire por - -

- 'dicho espacio g través de 1a.s pata'baa. De esta manera, la
B solucion, en :I.’orma de globulos de carbamato es tan flna
- que pemanecen :f:'acilmente suapandidos an la oorrien'ba de ) '

" alre circulente que se uso pare tratar las patataa.

Incluso después de almascenaje & texnperaturas eleva

- E1 ejemplo siguiente ilustra el resultado de eete o
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~da.a qv.e normalmente originan (rerminacion, estas pa'ba tas

Vno dieron muestrss de geminac:n.on.

El tratamiento conviene reallza.rlo entes de que -

. ocurra .la'germ-inaoion. In el curso normal, esto :unplica.;
Cun 'vtratmni‘en‘coi rezonshlemente répido después de la ‘reco- o
_-1eccion. No- o’batan‘ce, el ’cra'tamiento datlene efec”ﬁivamen :
"te la gemlna.cion ¥y por temto es util incIuso despues de |

que he. comen 22do diche. e;eminacion..

. De acuerdo con una realizacién del presente 1nven-'_'

,to, las patatas se - tra'l:an despuea de que ‘se han curado -

g .'.raus herides de la recoleccion. Por su proceso propio ‘ha~

"tural, 1as patataa, a. 'I;re.ves de un proceso de suberiza---

cion, proporcionan un matenal (peridermu de herida) pa:ra”
L :cubrir los" cortes y magullamientos ¥ protegen la pe.ta;ta
o contra la. pu'bre:ﬂaccion. Comc el carbama.to inhibe la sube

. rizacién, se recomienda ol tra’ueunien'bo después de dicha

N

suberizacmon.

Las petatas cuya superficie se trata convenlente—

' "mente con 4 partes, por lo menos, por milién de sm peso.

de 11-3»clorofmilcarbamato de 1sopropiloc, no germinerén

nunes, parsa ia. totalidsd de las aplicaciones yré;cticae;.

Asi, pues, este invento protege permenentements las peta

tas contra la germingeidn. Se consiguen otras ventajes..

Ung de 19,9 limitaciones que se encuentran en el -~

. uso del' almacenaje vfrio" (estado que retardas en un grado

limitadd le geminaciéri) oz el incremento en el conteni-

do de azucares de las pata'bas asi almacenadas. Bajo estasr

4_condiciones de almacena;je, el almic‘ion de 1a patatz. se — '
'_ convierte en a.mcares. En la fabmcaoién de pa‘bataa‘ fri-

. tas, - eajto es peraudicial_, slendo la causa de un color -

B
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: pardo de 1as.patataa fritas. Se consagra tiempo y esfuer
- 20 considerables en esfuerzos que no llegan a ser satis-
'factorios para resolver'eete problemsa. '

Se hea encontrado que este pardeamiento ‘de les paty .

tas fritas (y el incremento en azucares) puede ovitarse

- o disminvirse suatanciaimente tratando 1as patatas con
‘ N—3-clorofenilc rbamato de isopropilo para prevenir la.-;
"germinacion y almaoenar posteriormente 1as patatas a temﬂ
‘fperaturas sustanclalmente por encmma de- 1as qus se em—-.{‘
:A"plean en el almacenaje "frio" tal. camo temperaturas de’
- por lo. menos, 10 ¢ C, usualmente entre 109 c y 21,1 @ c.

Las'patatas tratadae N'g almacenadas de este'modo pueden -

-usarge para fabricacion de-patatas fritas sin que se pre

. mente este pardeamiento serio.

Otra ventaaa mas que 2 2] observa eg une reduccion -

stancial en la oontraccion durante el almacenaje. Dimes

rante e1 abmacanaﬁe, 1aa'pafatas plerden peso, probdble-» '

mente debido & la respiracion NG perdidas de humedad, L&

comestibilidad y le facultad de ¢laboracién suelen resq;
 par perjudicadas por estas1pér&idas~de peso. Esta;réspi-
'racién'y pérdide de peso e reducen de modo importante -

‘por tratamiento con N-3-clorofenilcarbameto de isopropi-

lo, En un caso, se redujo & le mitad la périda de pesd -

~debida a contraceidn por almacensaje, deade 10 por ciento

. en peso hasta 5 por cianto.

Aunque lo enteriormente expuesto recelea el trata-

miento de tubdreulos de patate, es Util en el tratamien-
"to antigerminativo de relces comestibles que getminan en
1z superficié, Ademég de los fubérculosddgﬂpatata; la ba

tata y el fiame padecen germinécién; su tratemiento con =
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"N—3~clorofeniloarbamato de isopropllo eg interesante.
. También pueden resultar beneficladas-con 61 tratemiento

 las raices comestitles tales como remolaches, zanshorias)

nabos, nabas y rébanos.

" 'Se sobreenuenderé que, ‘sunque el invento presente '

' .se ha descrito con refbrencia a detalles especlficos de ’
'~ clertas realizaoiones, no se 11mita a tales detalles eg=

'npeciflcos, excep&o en cuanto: figuran en 1as reivindlca—~

ciones que ge dan a conﬁinuacion.

La preaente solicitud que oorresponde 8 1a presen-

_tada en E.U.A., el 25 de Agosto de 1960, vajo. ol mémero
o 51.765, se acoge & log bensficios del artioulo 51 del vi‘
-»gente Estatuto sobre Propiedad Industrial. |

N0 T &

Los puntos de invencion propia Yy nueva que ge pre-

~sentan para que seen objeto. de eata solicitud de Patente

" de Invencidn en Espana'por VLIFTE aﬁos, son los siguien-"

12,- Un método para é; trataniento de cbmeétibles

que germinan en superficle, gue comprende estableoer'uﬁa _
'ébrriehte de gas quéAlleverdiapérsadaS'en §1 perticwles

‘de 1{quido finemente divididas de une soluciéﬁ,orgénioa '

de 1soprop11 N;j-clorofenilcarbamato y depoaitar sobre -

los tubéreculos el carbanato procedente de dicha corrien-
te.

28,~ Un método para trataf-patatas que comprende -

diépersar'una solucidn de isopropil-vNLB-Clorofenilbarpg
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mato en un disolvente orgénioo-so;uble en ggua, en for-

w ma.deufinaa gotas 1{guides de la solucién en una corrien

te de aire, poner en contacto 1as patetas con tal Com—e

rriente y depositer sobre las patatas el 180propil- Ne3-

, olorofenilcarbamauo procedente de la corrienoe.

3¢,~ Un metodo pare inhibir la gemminaozén de las

vatatas sin un *ncremento sustaneial en el contenido en

" azicares de las patatas, que comprende tratar las patom—e—
. tas con part{oulas finenente dividides de isopropil Ned—.
'clorofenilcarbwmato ¥ almacenar después dichas patatas &
| ”una temperatura comprendida entre 108 centigrados ¥y 218

'eentigrados.

42 .~ Un metodo para inhibir la germinacion de las

patatas, que oomprende poner en contacto didhas patatas
"con una oorriente que lleva disperaadas en ella gotas de
: f1£qu1do finemente divididas de ieopropil I?—3-clorofenil- :

carbamato de un tamaﬁo inferior a 10 micras, ¥ depositar'

,sobre las patatas el carbamato prooedente de la corrienp '

'”59 - Un métodb'péra inhibif'ia germinaoién'de'lés

'}pat&tas, que oomprande poner en contacto laa patatas -4-

"después de la suberizacion con una corriente gaseosa de,_“

particulas 1{quidas finamente ‘divididas de ieopropil H-3

 =clorofenilcarbemato de un tamafio inferior a 5 nicras, ¥ N
'depositar sobre las patatas el carbamato procedente de -

" la corriente.

62,~ Un método pars inhibir la germinacién de las
patatas, que comprende poner en contaoto las patatas -
con una corriente de gas que 1leva partieulas liquidas £i

namente divididas de uns soluoion en propilengliool de’ -'
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;.na por una sola cara.
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isopropil N-3~clorofenilcarbamato y dep051tar sobre las
patatas el carbamato prqcedente de le corrients,
79;- Un método pere inhibir la germinecidn de las

patataa que oomprende generaxr una suspension de particw-

,_;1as liquidas finas de wna solucidn en propilenglicol de
’ isopropil N—3-clorofenilcarbamato, introducir dicha sus-
. pengidn en una corriente de aire més fria que el de la
”vsuspension que circula en contacto con las patatas, y de
.positar sobre lag patates el carbamato procedente de la -

,corriente.

/ﬁut;lidad_para inhibir la germinacion, quo comprende disql
'ver.isopropil N~3-ciérofenilbarbamato'en pfopilehgliool. .

92,4 Método para el tratamiento de comestibles que

‘germinan en’ superficie.

Tal y como ge ha descrito en 1a Memorla que antece
de y pare los Pines que se han especmficado.

Dete Memoria consta de doce hogas esoritas a méqui

8R4 Uh.metodo para.preparar une, composicién de = h
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