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La presente invención se refiere a un horno girato­
rio de solera refractaria para la cocción de pan, especialmen­
te indicado para conseguir una cocción más perfecta de las 
piezas depositadas en el.

Son conocidos hornos destinados a la cocción de pan, 
dotados de una cámara en la que penetra un armario rodante 
provisto de bandejas perforadas sobre las que están deposita­
das las piezas a cocer, cuyo armario es sometido a un giro a 
velocidad controlada para conseguir la cocción uniforme de las 
piezas.

*. *.En este tipo de hornos las piezas no se cuecep*a.*la
* * * *perfección, debido a que el carro portador de las pieza^.^.'que

es introducido en el horno, está frío y tarda un tiempo en
adquirir la temperatura adecuada. A pesar de que las bandadas

+ *donde están situadas las piezas son perforadas, no es polsiiSle 
someter las piezas al empuje calórico imprescindible para una 
cocción adecuada. Las piezas cocidas con este tipo de hornos
carecen de altura, no suben lo suficiente debido a esta*fS*lta*.* ** + w

de empuje calórico inicial. ****
w + * *

Por este motivo se ha ideado el horno objeto áe ^a* .*
invención que tiene todas las ventajas del horno de soleras 
refractarias fijas, pero con la particularidad de que es rota­
torio.

El horno en cuestión se caracteriza por el hecho de 
que está dotado de una plataforma giratoria sobre la cual es­
tá montado un armario solidario de la plataforma y que no se 
extrae del horno. Este armario comprende una pluralidad de 
bandejas a distintas alturas, formadas por un marco bastidor,
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una rejilla y un recubrimiento refractario o solera, que pue­
den desmontarse con facilidad.

Ventajosamente la plataforma del fondo de la cámara 
de cocción del horno es giratoria libremente y en la parte su­
perior del armario hay un eje accionado por un motor situado 
fuera de la cámara de cocción.

Para la mejor comprensión de cuanto queda descrito 
en la presente memoria, se acompañan unos dibujos en los que, 
tan solo a título de ejemplo, se representa un caso práctico 
de realización del horno descrito.

En dichos dibujos la figura 1 es una vista ei$ 'sección
* * w *

longitudinal de la cámara de cocción del horno, en cuyd.inte­
rior está situado el armario giratorio; la figura 2 es una 
vista en perspectiva de un despiece de una de las bandeja^.del 
armario; y la figura 3 es un detalle a mayor escala en -Sección 
longitudinal de una de las bandejas.

El horno descrito consta en los dibujos de una aáma-
ra de cocción -1-, en el fondo de la cual hay una plataíofma-2-****
giratoria libremente alrededor del eje -2a- sobre la que*e<stán

* +  +  *

ancladas las patas de un armario -3-, por medio de pernos *̂ 4-* * w
El armario -3- está dotado de una pluralidad de guías 

-5- situadas en lados opuestos, en las cuales se hallan dispues­
tos unos estantes o bandejas a distintas alturas, que constan 
de un marco rígido -6-, una rejilla -7- y una solera refracta­
ria -8- compuesta de una o múltiples piezas.

La parte superior del armario -3- está dotado de un 
eje -9- coaxial respecto al eje -2a-, accionado por un motor- 
reductor -10-, montado en la parte exterior de la cámara -1-.
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Como se deduce fácilmente de todo lo descrito, el 
horno en cuestión dispone de una pluralidad de soleras situa­
das por pisos, de naturaleza refractaria, que cuando se calien­
ta el horno alcanzan la temperatura general de la cámara -1- 

5 con lo cual, en el momento en que se sitúan las piezas a cocer
sobre las soleras -8-, éstas reciben un empuje calórico eleva­
do y se calientan a la temperatura de cocción, de forma súbi­
ta, tal como se requiere para conseguir una cocción inmejora­
ble.

10 Además, el horno por pisos con soleras superpues-
*. .

tas, tiene la ventaja de que el armario -1- con las solerán*
* * * *es sometido a la acción giratoria necesaria para obtener'.la.* 

cocción uniforme:
Serán independientes del objeto de la invención..íbs 

15 materiales empleados en la construcción de los distintos^Tsorá-
ponentes del horno, formas y dimensiones de los mismos y cuan­
tos detalles accesorios puedan presentarse, siempre y cu^nc^o 
no afecten a su esencialidad. * .***
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1. Horno giratorio de solera refractaria, carac­
terizado por el hecho de que está dotado de una plataforma 
giratoria sobre la cual está montado un armario solidario 
de la plataforma y que no se extrae del horno, el cual es 
accionado por medio de un motor que le comunica un giro pro­
gramado durante la cocción, cuyo armario está dotado de una 
pluralidad de soleras refractarias a distintas alturas a 
modo de pisos.

* w * *2. Horno giratorio de solera refractaria, seg&q*..*
* * + *

la reivindicación anterior, caracterizado por el hecho dd. 
las soleras constan de un marco montado en el armario, una re­
jilla base unida al marco y una capa de naturaleza refractad, 
ria superpuesta sobre la rejilla. I**..*

3. Horno giratorio de solera refractaria.
La presente memoria descriptiva consta de cinco ho.j

jas foliadas escritas a máquina por una sola cara.
Barcelona, a 27 de diciembre de 1982

*#*
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