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Maw0dTA  DESCUAIVIIVA
que S¢ presenta nara uair a la solicitvd
' de o
PATBUNLE DB INVEHNCION
formulada €l 17 de Julio de 1961, con el 112, 269.21%5
k en
T3PATA

nor VuINT3 afios

a nombre de THE AILLbBUhY COLLANY, entidad norteamciicana, es-
tablecida c¢n 600 Pillsbury Building, Ninneapolis, lL.innesota,
Bstados Unidos Je américa, vor:

"N PROCULOLLT AT 2AMA PUBLAKAR ALUCARY

Este invento se¢ refiere a la aglomeraciém de azlcar y
mezclés de azlcor o pre-mezglas capaces de ser reconétitui~
das con uh 1{quido dando diﬁérsos productos azucarados. Jl
azicar en la Iorﬁavobrriehte y las mezclas secas o nre-ez-
claé qué cbhtienen cantidades sustanciales de azicar en for-
mas.cofrientés, tienen ciertas caracteristicas indeSeables,
independientemente de si el azticar estﬁ et la forma ﬁranula-V‘
da corriente o0 en volvo, cuyas oaraoterlstlcas 1ndeseables se

eliminan y se corrigen Uor este invento.
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4l oresente invehto vronorciona un proaédimientoAparg'
convertir azﬁcar en una forma suelta,,que ﬁo se anelotona,
éue se disversa o ze disuelve ing tdntaneamenua, “fue comnpren—
de tratar ﬁartiCulas de azﬁcmr'pulverulentas con un medid cé?
paz de iormar'sunerficies adhesivas sobre dlchas parbioulas,
y agruoar dichas Uarticulas adhcs¢vas entre sl en forma de
aclomerados POrosos. '

7 g0l nrocedlmlgnto de la 1nven016n proporciona un nroduc-
to de azucar aglomerado que comprende racimos de particulas
'dé azdcar’puIVérulentas unidas entré s{ y‘que definen ﬁna
‘multinlicidad de huecos e intersticios entfé las mismas, que
proporcionan un acceso liquido facil a dichas particulas,
siendo dicho producto suelto, que sustancialmente no se ape-
lotona y f8cilmente disperséble y disolvible en un liquido.
'_ El procedimiento del invento proporciona, ademés un
producto de premezcla aglomerado que incluye como ingredien-
tes esgenciales aZﬁcar vy un agente acondicionador del tipo
descrito y &ue abarca racimos de particulas de'pre—mezéla
pulverulentas Tinamente molldas, mezcladas de modo sustan-
cialicente homogéneo unidas enbre si y que de*inen una multl-
pllgldad de huecos ¢ intersticios entre ellaa, yue NIrohor—
cionan un acceso liguido fécil a dichas particulas, siendo
dicho produéfo suclto, que sustancialmente no se apelotona
y rdpidamente dispersable y disolvible en un 11qu1do.

#l aztcar, tanto si estd en forma Granulada como si

estd en forma de nolvo, es de naturaleza muy higroscépioa y

se apelotona ficilmente dando masas duras, interfiriendo asi

2 gy aze

-materialmente. con su movimiento libre y suelto, y haciendo

YIS
<

aiffcil su mane jo y uso, siendo relativamente dificiles de

BRI

romper las masas duras o tortas y no siendo fhcilmente dis-
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nersables y disolvibles en un liguido. Inclusec adn cuando
el azécar no esté apelotonado, tanto ¢l azdcar cranulado co—
mo ¢l azdcar en polvo, son Jdiffciles de dis persar y disolver

en un llaulao. Las particulas de azlcar @ranuladas son dema—'

sindo grandes vara disolverse rdnlddmente, j las bartlculas

de azGcar en polvo m4s Lino tienden a unirse en forma de grUr
mos en un 1lfquido, cuyos grumos no son fdcilmente penetrados
nor el liquido, demorando asi 1la digpersibn y humectaciﬁn de
las paffidula5~de azdcar Que‘comprenden”los inteviores de es-

tos. grumos, siendo neoesaria‘bon freeuencia wla agitacidn vi-

gorosa para completar la disncrsién y la disolucidn.

nl azldcar GTQHUlAlO’ es incapaz de ser rcconstltuldo di-
rectamente en un liguido pdra—formar un Londant, Jomo el azd-
car en polvo se apelotona fédcilmente y ticne noca iluidez, se
le afiade usualmente almidén y se le intermezcla con el azdcar

en polvo durante su elaboracidn para mejorar sus caracteris-

ticas de libre fluidez. Sin cwmbargo, la adicidn de almiddn

solémente alivia los problemas arrios wencionados y ndﬂloé
reéuelve,

rdemds, la wpresencis de aluiddn es indeseable, o causa
de su ®8mlor emildceo natural, que ¢s conunicado 2l producteo

alimenticio 4:l cual estd hecho el azdcar en polvo que le con-

tiene a causa de su insolunilidad relativa en azue, y la tur-

bidez que se crea cuanlo se ailade a un liquido claro.

R

demds, la hisrosconicidad del azicar corriente J su
ficil tendenciz a apclotonarse en fora de NAsiE quras, requiec-
ren disposivivos especiales de almacenaje capaces de contbro-
lar el estado atmosférico en el que se guarda el aéﬁcar y fre-
ouentemente exige el empaquetamicnto del aZﬁcar en recipien-

tes protectores de. la hiumedad, que son carog.
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Asf, pues, toda meZQLa de azdcar que contiune.una por-

¢idn sustancisl de azdcar, que estd sim,leuente nezolado de

modo fisico o mezclado con otros insredientes, tendrd una o
més de las caracﬁeristicas indeseables anteriormente mericio—
nadas. | o

'-iEste invento tiende a iesdivér los wroblemas arriba
mencionados ¥ e1iminar lag cara uﬁerlbLLCdS indeseables. anto-
zlorﬂentu ciba&as del azucar y de sus wmezclas, ndrbluularman~

te un grupo de mezclas 0 nre-mezclas que son capaces de re-—

‘constituirse fdcil y rdpidacente con w: llquido adecuado dan-

do una gran vériedad de productos de confiteria.

| #1 tipo oartlcular de me2clas o pre-mezclas a que se
reflere este invento es el gue ubiliza un azlcar "dulce"
tal como sacarosa o dextrosa, oomo 10red1ente edulcorante,
en combinacidén con un agente de acondlclonamlento nara coi-
trqlar ciértas cualidades orranolépticas o dar cuerpo al pro-
dueto redbnstituido, cuyas mezclas debhen usurse en confite-

ria en la vreparacidn de fondants helados y otros productos

de tlno del Londant, recubrlmlentos, jarabus y andlogos. Den-

tro iel gruno de aconalclonadores arrioa mencionados estdn
1ncluidos aquellos agentes o ingvredientes dlversamente deno-
minados estabilizadoxres, inhibiuores de cristalizacidn, espe-
santes, acentes para controlar la viscosidad y andlogos. Ijeun-
nlos tipicos de estos’acondicionadores son los hidrocoloides,
tanto naturales como artificiales, tal cowo carboximetilcelu-
losa, metilecclulosa, goma guar, extractivos dé:musgo de Irlan-
da, y goma de algarrobo, eiginatos, almiddn de @éiz parciél-
mente hidrolizado y dnleﬁoh, gue tienen aplicabilidad par-
ticular en ¢l campo de los jarabes y recubrimientos, y pro-

ductos de aztcar, de los que pueden citarse como ejemnlos

-4 -

wrd

B

N v S
B3 RN Y re JY i

Y

. g A

AT I LT

5§

ooy
AR

£
i

oy



10

15

20

25

30

269215

ciertos monosacéridos y productos de hidrélisis de polisacd-
ridos, ‘tal como dextrosa, glucosa o jarabe de mafz, azlcar
1nvert1uo, leVulosa, sélidos de jarabe de maiz, y sorbitol,

cuyo grupo de productos de azicar se usa duplimmente en el

-campo de los fondants y de los helados cono agentes nora con-

trolar lo que se denomina de una manera vaga textura del pro-

ducto‘reconstituido, aludiéndbse'a veces posteriormente aQui

a estos agentes con el nombre de azentes de control de la tex—

tura.

&si, puew, los acondicionadores. arriba menicionados tie—

nen la propiedad o la facultad de controlar la textura, la

'consistencia o la calidad viscosa del nroductd‘reconstituido.

Heir.os | cncontrado que puede eliminarse la totalldad de

las caracteristioas indeseables arriva mcn01onadas que son

‘tipicas‘del‘azﬁcar y ‘de ‘sus mezclas, aglomerando ¢l azfcar o

sus mezclas del tivo descrito, constituyendo los aslomerados
resultantec de aqui el producto de este invento. Los aglome—_
rados de ecte 1nvcnto eSQén constituidos de una multiplicidad
de partlculas finamente pulverizadas arracimadas y unidas en-
tre s{ vera formur una estructura aglomer ada porosa que t1e~

ne una multiplicidad de huecos e intersticios que se»extiende

por toda ells, proporcionando un acceso al lfquido tAcil a su

interior y a las particulas que couprenden los azlomerados.
Los aglomerados de este invento se caracterizan, ademds, por
tener exteriores irregulares 4sneros y por ser suelitos, es
decir, que fluyen 1ibremente, no formar grwaos, ho Touiar
polvo, no exigir relleno o carga de aliuiddn, dispersarse y
disolverse muy rapidauente (en realidad, casi instanténeamen~
te) tanto en 1iquidos Lrios como calientes, y se denomiien

bor esta razén productos instuntdneos, no requieren dispogi-
-5 -
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tivos ¢speciales de almacenaje ni cmoaquet&do espec al, pue-

den empaquetarse en un recipiente pala verter por‘pitorro

pueden reconstituirse rdpidamente con un liquido dirccta~

mente dando fondants helados, jarabes, recuoiimientos, be-

bidas y andlogos y;'en el caso de azﬁcar corriente, bueden'
servir coimo azdcar naca todos los usos. como un sustltutivo,
tanto vara los az ucares Oranulqdos coio para lo azucares
en nolvo actualvoo |
?ara lormar los productos a”lomeraaoo de eate inven-
to, el azlcar o mezcla de azucar que Compxende los Varlos

1n0red1entes de los nroductos flnales deseados se muelen 0

~8e reducen de algln tho modo 4 tamafio de particula muy Fi-

no,'mezciéndose la mezcla molida Iintimamente, de manera que
nrooorcione una mezcla sus tanyialmeute h0uobcnea de los di-
Versos 1crcd1enues que la comprenden. Las particulus fina-

mente molidas se¢ disoersan después y se agzitan y, micntiras

eqtén fn edte estduo Jispersado y agltalo, 8¢ tratan para

iormar suoerflcles adh601VdS gobre las particulas dispersa—

das, La a@ltaclén de las particulas las »one en contaoto
mﬁfuo al azar y cuanlo las suverficies de¢ parcvicula se Lacen
adhésivas, este contacto al azar.entre las partioulas hace
qﬁéséé adhieron entre si en susvintcroaras bor contacto. sug-
ténéialmente de nuntos y fdfmen orbgresivamente ruoiﬂos d67
eéfas narticulas quejse denominan aglomerados y (ue son de

naturaleza nuy porosa, debido al enrejsado de intecrsticios

'y huecos guc se extiende por todos los ajlomerados. Los a7lo-

merados pueden Ser tratados a voluntad, y usualiente lo son
preferiblewente, para eliminor lua vegajosidad o adhesividad
y pueden también clasificars¢, si se desea, segtn c¢l tamafloe

gl tamafio a que depe reducirse ¢l material de vartida

-6 -
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puede variar aleo segin ¢l uso pariicular a que hajya Ge des~
tinarse el producto final. 81 <1 wroducto aclomerado ha de
ser reconstitufdo en una cantidad limitada de lfquido jara
fofmér un producpo BUAYE CTemoso de %100 fondant,'qut odntie_

ne partfculas sin disolver en suspensidn en ¢l mismo, el ma-.

‘terial‘de partida se muele haﬁta dar un tamafio 1no detectable

por via oral para eliminar toda sensacidén arenosa en le boca.

Bstos 1lirites de tamafio no detectable por via oral se consi-
dera que son del orden de 35 Micrones o WeNos.

Cuandq el producto aglomerado ha de disolﬁerse ﬁoerom-
pleto;lel,tmnaﬁo de varticula puede ser algo wds tosco o ma-
yor. tsi, por ¢jemplo, un tamafio dé particula de lOO,micrOA
nes o mds finq produciré‘aglomefados que ticnen velocidades
répidas dé dispersabilidad y solubilidad y gque son aceptables
como azdcar como sustitutivo para azﬁcar-granulado corriente

vara uso tanto dowéstico cowo- industrial, tal como en la pre-

nara016n de garabes de aaucar usados: por los conserveros, em-‘

botellar‘oreq de bebidas carbénica%, pdﬂddefO», pa&teleros,

etcey ¥y nara pre-mezclas que han de reconstituirse para dar

jarsoes, recubrimientos o bebidas.
R 9

Sin emoardo, como la velocidad de solubilidad estd di-

“rectamente relaclonada con cl tauaiio de paitlcula, cuanto més

ilno sea el Jmaﬁo de oarticula, mayor seri la velocildad de
disolucidn y menor serd el tiempo neceSarlo para disolver
completamente el pdeUCUO aglomerado en un liguido.

Para lograr la dispersidn y agitacidn de lasvpérﬁiéu—
las dQurante el nroceso de aglomeracidn, nosotros preferimos

realizar la aclomeracidn formando un lecho fluidizado o sus—

tancialmente fluidizado de las particulas que se quiewven aglo-

merar, y tratar las particulas fluidizadas con un medio capaz
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de formar superficies adhésivas sobre las particulas que ha-
cen contact0~mﬁtuo y Loxman los aglomera@ps deseados.,

Fara lormar supurfzcles duhEblVQS govre las pa¢tlculas
‘de azlcar, nosotros preferimos d*bOETbar las galticulas que
se quieren nglomerar, en ula atmosieraﬂhum@da ¥y condensar una
pelicula muy delgala de hﬁmedad sobre las superficies de par-
” ticula'lo que forma ﬁna Delicula pegajosa o adheéiva de Jjara-
be sobre 1a Superflcle de las nartigulas, que hace que las
artlculas se peﬂuen y reunan entre ul cuando entran en con-
“tacto mituo en el lecho fluidizado. La cantidad de humedaa
 aﬁadida a lé& partiOulas de azdcar dede “onbrolarse~cuidado;
samenteé para. impedir la hum1d1f1c3016n excesiva, rea11zéndo-
se del modo mis conVenienﬁe este control por el nétodo de
oonaensaqién, apliéando humedédra las ;uporficies de'las par-
ticulas. Un exceso de humedad oriﬁinaria, Q bien 1a'disolu—
ci&ﬁ completa de las paiticulas;de agicar o bien foruaria
un exceso de jarabe .que tenderfa a llenar los intersticios.
y huecos entre las particulas v a re§éstir o glasear la su-
‘perficie.ﬁe los aglomerados, oerrandq;oﬂsellundd el interior
¥ porﬂtanto, imﬁidiendb 1a formacidn de aglomeraaos con la
convehiente po;oSidad, que les neriita dispersarse y.disol—
verse fécilmente en un liquido. También aay que tener cui-
dado de evitar una infra~humidi£iéaoién 0 hwaidificacidn in-
suficientc, aque podris conducir a un »roducto con resisten-—
cia mecénica‘baja ¥y nue se rouwperia con relabiva fucilidad,
dando qn’prouucto pulverulento, que 10 fluiria librenente,
y formarfa grwios, durante el manejory almacenaje normales,
estando gobernado el grado de humidificacién, por lo menos
en parse, por el tamaﬁd‘de sarticula del material de narti-

da‘'y por la maners segin la cual se ha de manejar y usar en

-3 -
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Gltiro extreno el producto aslouerado.

’

Nuestra experiencia indica que lz agloneracidi. nds sa~
tisfactoria de aszfcar y mezclas de azdcar d=) $ipo que se con-

P

giderw e congizue liwitanio 1l cantidead de inereliciito e hus

‘medad el material‘Quo se eatd 22lowscando hasta un liuite

méximo de, 4,Loxlmauumcnte, o, antes de scear los gglomeradds,
catbando comgreniidos,los limites dmplios preferidos de incre-
nento entre 0,55y 63 j sicndo usualuente los limites Sutinos
de incremento del oiden de 3 a 4.

Como la pelicula pegajosa formada Sobre las superficies

de las particulas es bastante adhesiva, la agitacién necesa-

ria para aglomerar satisiaotOflamente lag aarLL ulas dando los
glomcradoo poroeos desea ao , no hace Ealta aw sea nuy v1olen—
ta y pfaferiolcmente no es mnda violenta‘que lo preciso para'
permitir gue las particulas se vecuen entre si y fowmen los
aglomera&os deseddos, yo que, cuanto mis violenta es la agita-
cidn, menos ooro~os ‘son los G£10merJ30:. Asi, pues, nucstro eri—
oleo de un lecno uuctan lalmenﬁe fluldldeO Deru1+e que las par_
ticulas se dlapersen dgnsamente en un drea limitads para lograr

uno elcvada relacidn narticula~vapor, con 1o cudl 7as uarticu—

las adhesivas puedcn cncontrqrne fJCllmLPt@ 7 en*“ar en contac-

to0 con lag o tras nsftlculns que comprenaun el lecho par for-
nar los lomoraio~. Ia suspensidn de las varticulas en cstado
1lu1d17310 en vna atmésfera hdieda proporciona exposicidn uni~
forme"de las portfeulas a dicha atmésfera hineda ¥ G eolo re- .
°ultﬂao unq ooudensacion unifocme, y la formacidn de la pelicu-
la nesajosa himeda sobre la superficie de las pjfﬁiculas. Una
vez aue log aglomerados_se han formado dé la nmanera anteridr-
mente degcrita, se¢ sowmeben preferiblemente a uué operaciln de

secado rara eliminar la hunednd afiadida de los Liismos Dara re—

-9 -

PNt E )
e p

-
e
-

£

Lo AT A
3

RS




Ul

10

15

20

25

por omeraciones de enfriamiento y clasificacidn, si se desea.

‘las mezclas de azdcar. El aparato de azlomerar ilustrado in-—

Bl aglomerador estd dividido en una cerie longitudinal de

compartimientos operacionales adyacentes marcados con fH,D ¥

forzar y aumentar la rizidez de los azlonerados y eliminar la
pegajosidad de los mismos y hacerlos fdciles de nmanejar, em-

paquetar, etc. La overacibén de secado nuede ir seguida luego

El dibujq esquemdtico gue sc¢ acowpaiia, se ha pronorcio-
nédo rara iluétrar‘una fo?ma de aparabo gque ée na cupleado sa-
tisfactoriaménté nara réalizar los métodos y formar los aglo-
merados de este 1nvento, Yy due vrororolonan la dlsncrblon,
conden@a016n uniforme . denoalta01on de una pelicula delgada
de 1umedad~$obre;las partlculas y la agitacidn Zeneral nece-

saria para aglomerar con la méxima clfectividad el aszdcar y

cluye una tolva de jlimentacién, 10, que Bicve como fuente de
materlal de partida seco, que ‘ha sico molido al ﬂrado reque-
rido de Pinura j desde aonde el mauerlal que se quiere. aglo~
merar se lleva 2l transportador de tloo de héllCL, 11, que
alimentn conﬁinuamente el material de partida en ln estructu~
ra de aalOmera or aldrgada, 12, que tiene un tamiz perforado,
13, Que se extiende longltudlnalmente nor ¢l mismo y sobre el
cual se depocl*a 1n101almcnte una masa o lecno de material

de partlda en-polvo y a través del cual c1rcula,desde la en—"
trada haCiaiel'extremo de descarga y en'ei'curso dél'recbrri-

340 sobre el mismo sec convicrte en los ag lomeralos aeseados.

CS y donde se verifiéan, respectivanente, la aglomeracidn,’ 1;.745
el sccado y enlrlamlknuo, & la clasificacidn,

BL anlomerﬂﬁor esta provisto taanbién con medlios para
transportar ¢l lecho de material a través de la eabructura

de aclomerador, 12, nara proporcionar el movimiento general-

- 10 -
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mente de avance del lecho de material que pasa a su través,
cuyos medios incluyen los bhalancines de sonorte 14, y la
bielaz de aceicnamicoto excintrico 15, y medios de accicnae

miziito convenientcs nara ello. £ medida que €l waterial cir-

cula sobre el tamiz permeable, 13, se manbicne en un estado

sustancialmente fluidizado por uua corriente de airc himedo
0 Vapor de aéua qﬁc se estd iuyectanlo constuntelente on la
poreidn inferior del primer comvartimienbto o seccidi aglome—
ronte 4, a través de la lumbrefa; 16, y pasa en senbido as-—
cendente, » travée del tamiz 13 y el lecho de mmtur aly, a
una VClOledd suticiente parq mantcn : el leonocnrt;gulado
en un estauo fluldlzado con una elcvada rglaclon partlcula—

vanor kg las particulas en UrOJlmldaa azitada Intiwa celati-

- vamente lensa, y dsspuds de pusar por ¢l lecho de material,

se Tetira, por mmedio &e uha lumore ;) adeouada de dCSC&Lé&, 17,

dispuesta en la narte superior;del.aglomerador. Pare evitar

‘un éncuciamiento cxcezivo del tamiz, 13, vor las partioulas

nojadas, el tamiz puede ser Gel tipo de movimiciibo continuo
sihyfin que salevponbinuéméhte de la secoiéﬁ aslomerante 4
y4retqrna a elia; con redios dispuestos para limplar la por-
cién del>twniz separads del compariisdcnto ﬂnlomerante en-
tre su separaCLOn de la mibma y su re-entrada a la misma O
el vapor. fluidizante puedc ser rOCtlentado, de manera que '
lag partioulas aayacenues al tamiz- absorban el exceso de
_calor Sin condensaci6n,_m;entras que las particulas de las
capas sﬁﬁcriores del lecho de materiél“én élVCOmpartimiento

Ay fuera del contacto con el tamiz ticnen la huwnedad con-

“densade sobre la wisma, verificdndose la ag loneracidn - sola-

mente en las capas superiores, cou lo cual se evita la con-

&ensaciénldc tunsdad sobre las particulas que comprenden

- 11 -
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‘someten, si se desen, a una corriunte de alre refricerante

que entra nor el conducto 20 y sale por lo avcutura de ezcape

016n més toaco, 22, caycndo ¢l )roducto a través del tdle

las ca2as inferlioris y se iunide asi el ensuclamisnto del
tamniz.

Después de 12 nglomerscidn del material  n ¢l cormarti-

miento de ag10meracién by deniwo a la forwacidn dc suneili- i E

U

Lol

cies aliesives gonre las particulas por la condensacidn Gel

£
b
vapor d¢ arua sodre lac varticulas y la unidn dc¢ las yarticu- B
- Il V;‘
los alhesives entie of por la suave agitacidén y la moderads g
S
turbulencia, caracterfsticas de los lechos [luidizados y pro- éb A
- WL
-3 d oAl 11 ] 4 7 <1 e o ~ 3 4 L?“' 4o
porcionados ror el alre humedo aglomerante y la vibreacidn del 4 G

A%

aglomérador, los'ﬂglomerndos pazsn a la Lase siguiente o come
partimiento D, donde se e¢limina la humedad afialida y se seca
el material_por meiio de una corricnte de aire calilente que
pasa constantémente a través dcl tamiz 13 y el lecho de aglo-
merados, entranlo la corriente de airc caliente nor el Ffoudo
8el compa Ttlmlﬁnto D, a través dcl conducto 18, y saliendo
del mismo, a través de la ‘abertura de escape 19-del techo.

sl secado ue los ag lomerados refuerza y aumnenta la rléldez

de los”mismos y ¢linina de cllos la peg aJOSldad pare,  permitir
su'manéjo,‘empaquetado, almacenaje y transporte, Después
secar, los aglomeraios secos cali@nfes pasan a la“fase siguien-

te 0 fase final o compartimiento ¢S, donde los aglomerados se

. PRI T
N O AR D

21 que estd <n el techo, parq enfriar los aﬂlomexmdos a la

Vo,

temperatura ambiente y vonerlos ¢n un estado flbldo. ™ el
dltimo compartimiento CS, los aglomerados se c}gsifiCan bam—
bién rientras se estdn enfriando. Los aglomerados secados ca-

lienfes pagon desde el taniz 13 sobre un +amlz de olasifica—

22 sobre ¢l tamiz de recoleccidn mjs Ilno, 23, que estd deba-

=12 -
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- forma sélida, 1ncluyendo dextrosa y dextrosa monohidrato.

como se emples aqui, no estd limitada a mezclas fisicamente

jo, dquedoando szobre cl tamiz 22 ¢l naterial de tamafio excesi-~
Vo ¥y descargéndose <1 producto y los tamafios excesivos colno
se ha indicado.

3i ¢l material de partida se wuele a uwna finura con-
prendida dentro de los limites vreferidos arriba indicados,
cada aglomerado estari constituido vor unas 5.000 a 30.000

varticulas individuales, estando los dllerentes ingredien-

tes que coumprenden las mezclas de azdcar distribufdos de ma—
nera sustancialmente homogénea por todos los aglomerados. Al
pulvcrlzar o moler el materlal de partids al grado de finura
deseaao, los cristales prlmltlvos son redu01dos a fragumentos
cristelinos £inos o particulas, que tienen forma irregular y
dentada, contrlbuyendo la forma irreguiar a la pordsidad de
los: aﬂlomerados, al permitir el contacto entre narticulas ad~
yacantes en puntos al azar solamente y dejahdo, nor tanto,
huecos entre ellas. 7

Los azucares que puedcn tratarse por. los nétodos de es- :f~f'

te invento para formar el prOuucto ag 1omerado"deseado inclu—

-yen, no ooldmente sacarosa, sino tainbién otros azdcaies en S

También es importante sefialar que el aparaso ¥ neuodos de es- 7w
te 1nvento pueden incorporarse alrcctamente en alstemas axlis- =
tentes de produ0016n y elaboracibn de azucar, sin alterarlos
de-modo'impoftante; y que el equipo de molienda actualmente
enpleado en la preparacién de azfcar en polvo corriente pue-
de continuar usidndose, puesto que puede obtgnerse satisfac—
toriamente aszdcar aglomerado a partir de azfcar o polvo co-
rriente.

#dends, la expresidn mezcla de azdcar o premezcla, tal

=15 -
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die cuslquiecra de las operaciones (o Varias dc¢ ¢llas) euplea-

ejemnrlos de pruebas realizadas sobre ¢l material aglouerado,

‘ticgs de los productos aglomerados de esle invento.

- to aglomerante del tino iluztrado y deucrluo qnterlo ncnte

bajo las condiciones operaolondles establecidas - en los ejeir

S
50
D
o
rr\

A
AN
ST
=]
£
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¥
L

mezcladas que esbin Intimurente molidas y azloneradas, sing
que incluye mezclas que estﬁn sometidas a operaciones inter-—
medins de elaboracidn )ntes del desuen sawiento ¥ le aglome-

racidn, incluyendo otras overaciones de elabora01on interme-

das en la [ooricacidn de azdcar, confiteria y andlogos, tal
como, »og ¢jenylo, disolucldn de la nezcla, sSu concentra-
cibn, ~raneado o cristalizacidn de la wiswn, con o gl su-
persafﬁf901on, estirado, batido, expancgién, secudo o secado
por atomizade ¥ otrés operacioncs conocidas vor los cxpertos
en esta téenica. .

Cualouiera de los productos asi obbtenidos, desyués de

desmcnuzamiento, dehe comprenderse en la ezpresiéu pite=nezcle,

%1l como aqui se emplea.

I S L
€ Iy I
:}\3'.-2.{-_;‘. S =i 192
. PR
-

eTIN T,

. Pruebas overscloneles tipicas que cmplean los métodos
y aparato de nuestro invento descrito e ilustralo aqui y que
Drodu0en azlomeradcs nue tionén las cucacteristicas desendas,

“nteflormen ¢ citadas, se descriosirin ni adclante, junbo con

para iluztrar las cuslidades convenioentes que son carscteris-—

.

i WAZLOS OiﬁH%"IODALTS

Lot zizuientes ejemplos ilustran dlvuu0b de los mate-

riales gque se han aglomersdo satisfacﬁoriamg“te en el apara-

plos,‘teniendo en todo”caso cl produoto_resultante las cua-
lidades caractceristicas de los productos de este 1Lvento. mn

cada caso ls acceibn azlorerante fué de,45;72 cu, de lareo

-1 -
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y 15,24 cm. de ancho. '
hJEI!;.I/O I

.

Sacarosa
e s core M.
Se oargé facarosa financnte molida, reliteds, suetan-

cialwente pura, (denominada también aulicar duro) en la sec—

-eidn aslomerante § a una velocidad de 13,060 kg. por minuto

y s¢ traté con aire himedo que tenfa wna temveratura de bul-
bo hluedo de 73,522 y uua temveratura de bulbo Soco de 12127,
pasando el 2ire s través de la seccibn a wa velocidad de

7362,%6 decinctros cﬁbicos por ninuto. Tl aglomerador se hi-

.20 vibrar con una amplltud de 0,95 cim. a 850 cpm Jitl’ido en

un dnzulo de 452 con respecto a la horizontal y a la direc-
cién de recorride. Los aslomerados Se sccaron eil una seccidn
de secado D, de 137,10 cm. de largo pascndo aire a 13523, a

su través a una velocidad de 8.495.03 decimetros odbicos, por

minuto.

EJELZIO IT

DELTIRROSA
'Se cargé dextrosa finamente molida en la seccidn aglo-
merante A a wia velocidad de 2,72 kg. por minuto y se tratd

con aire hircdo gue tenfa una temperatura de bulbo hisedo

“de'64;490; ¥y una temperatura de bulbo seco de Y0,52%; y pa-

sando a- través de la secclon a una, velocidad de 3396 0l de~

cimetros cublcos ror m1nuto. Bl aLlouerﬂLor se hizo vibrar

con una aplitud de 1, 6 cile ¥ unz frecuen01a de 800 cpm. Loo

aclomerﬂdos ge secaron &n una oeccién de secado D, de 203, a
cm, de lon"ltud, haC1endo Pasar aire a su travéo a 98,820 Cy a

una yelociaad de 5.663,35 declmetros clibicos por minuto.

- 15 -
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LJBLLTO ITT

DEXT0S4 T'OHOHIDRATO

Se cargé de%tfosé~monohidratb finamente nolida en la
seccibn aglomerante A & una velocidad de 2,72 kg, vpor wninu-
to y se traté alli con airve himedo quec tenfa uno temperatu-
ra de bulbo hlwedo de 76,697 y unarfgmperatura de bulbo se-
co de 1292C y nasando o través de lé'Seccién a wia velocidad
de 33%98,01 decimetros cdbicos por minuto. Zl aglomerador se

hizo vibrar con una amnlitud de 1,6 cu, a una frecuencia de

800 cpm, Los aglomerados se secaron ¢n una geccidn de secado
]

D, de 203,2 cm. de largo, haciendo nasar aire a su través a
12927 a una velocidad de 5.663,35 decimetros clbicos, por

minuto.

BJELLIO IV

PRE-LBACLA DE FONDANT

3¢ mezclaron 45,35 kg de material de vartida pre-mez-
cla de [ondant gue compnrendia 39,8 kg. de sacarosa refinada
¥y 5,44 kg. de s6lidos de jarabe de maiz, y se molid a wn ta~

mafio de menos de 35 micrones y se aglomerd con aire himedo

que tenfa una temperatura de bulbo himedo de 79,42¢ y una

temperatura de bulbo seco de 1462C pasando a través de la sec—
¢ién aglomerente a una velocidad de 5.663, 35 decimetios cli-
bicos por minuto, secdndose loz aglomerados en aire yue tenia
uny temperatura de lzagecq,

- RJEAPIO V

PRE-MEACLA DE JARABE UE ANCE

Se moliefon"45,35 ﬁg; de material de partida de pré—

mezcla de jarabe de arce constituido vor 43,54 kg. de saca

- 16 ~
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rosa, 1,36 kg de sébor de arcse sintético de calidad comer-
cial seco, Y 0, 45 kg. de carhox imetilcelulosa en polvo (CHC)
de sustibtucidn relativamente baja (que es un hidrocoloide

oreferido pajﬂ pre-mezelag de esbe tivo, aunque el invento no

“ee 11m1ua al mlsmo), a un tamano”de penos de 100 micrones, N

se aglomerd con sire hdumedo que pasaba a través de lo sec-
¢ién splomerante o una velocidad de b.b63,3 declictros cid-

bicosg por minuto y teniendo uns temperatura de hulbo hlmedo

Ge 82,2¢7 y uno temverstura de vulbo seco de 13723, swcindo-

se 10° a4 10meraJo~ en aire a 13723. Se nrevard un jarabe con
Qooor de arce  uwarbir de los azlomeralos, mezcelando los. .

aglomerslos con agua en uny relacidn de 1-1/2 tazas de pre~

mezcla aglonerada con 2/3 de una taza de asul. La "re-mezcla

agloméraia ze disversd y disolvid rdpidamente cn el agua,
formldo un javebe con sapor de arce muy aceplable de la vis-
cosided y consistencia deseadas, cuyo jarabe, al verterlo,
tenfé cavacteilsticas de flujo libre y no daba indicacidn de
finjo interrumpido como sucede con muchos Jaraoes corrientes.
Se prenard también un recubrimiento de sabor de arce a par-
tir de é€sta pre-mezcla dglomefada wezclanlo los aglouerados
con agua cin la rclaclon de 1- 1/2 ta”ib de ore —mezcla aglo-

merada a 1/3 de una taza de agua. leJlen aquf, la pre-mezcla

“aglomerada se dlispersd y se disolvid cAsidamente i el 1fqui-

do, forwinio cl recubrimniento viscoso deseado. Se nrepard
tanoién una nantequilla de sabor de arce a partir de esta

pre-mezcla aglomerada per simple azitvacidu de 1- 12 tazas

de la pre—mézola en '1/4 de una taza de asua 7 mezelando des—

puéu en 3/4 de una taza d; unﬁ nantequilla blanda batida.-

otras nﬂe—mezclas ae iarabe de arce han qido aélomera~

das sat15590uoriumgnto pajo las conuiolones ag lOHQLlﬂLbS in-
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kg. de¢ sacarosa, 4,07 kg. de cucao, 4.53 kg. de sbélidos de

Gicadas nates e warbiv ds nezclas que tenfan la fo%MulaciGn
éiguiente: |
-(a} 43,09 kg. de azdcar r.nulalo, l,67lkg° de
sajor de arce v 0,50 kg. de gbma guar.J o
(D) 40,62 kg. de aziear, l,TO-kg; de sabor de
arce y 2,49 kg. de;metiloelulusa. A
(o) 43,54 kg. de azdcur ¢ranulado, 1,31 kg. de
gabor de ardé y10,45_kg. de wi extractivo de mus-
;gb de Irlanda. |
Uh jarabe con sabor de arce se recongtituyé a partir de
una vorcidn de la jre-mezela aglenerada (c¢) agitando 40 gramos
de;lﬁ re—mczela en 60 mililitros de agua de la caneria, cuya “
pre;mezcla sC dispersé y disolvib en clla ripidanente Torman-
do un jaranbe dc¢ la consistencia deseada. .

TJ 5110 VI

PRE-LTACTA DE JARABE UE CHOCOLATY

Se prepard una pre-mezcla de sabor de chocolate a par-

tir de 45,35 kg de maberial de partida que compfbndia 30530

leche secos no crasos y 1,36 kz. de carboximetilcelulosa de
susbitucidn relativamente alta, cuyos ingredientes se wezcla-
ron Intimomente, se molieron a la finura requerida y se aglo-

meraron de la manera gue se ha exnlicado arciva. Se prepard

3,

R R _“.-
s R v

un jarabe de sabor de chocolate a partir de_esta pre-mezcla

aglomerada, afaliendo los aglomerados al agua cn la relacidn

23¢°% 5 aee

Voo

de 40 gramos de pre-mezcla a 60 mililitros de azua « la tem-
peratura ampientc, La vasija que contenia los aglouerados y
agua se tapé y se agitd durante varios segundos, dundo coio

resultado un jarabe completamente dispersado de la consisten-

- 18 -
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'una.taza de a”ua 8- temperatura ambiente, seguido de uglta—

suave consistencia deseada.

4/’“) a3 £ 4 I
2097 5

cia deseada.

EX
e
2
be-

2

8¢ prepard un recubrimiento de sabocr de chocolate a

e

partir de dichos aglomerados, combinando 1- 1/2 tazas de los

aglomerados con 1/4 ie una cucharada de ¢ de sal y 3/4 de
cién, desarrolléndose répidamente un'recubrimieuto de la

Se prepard un jarabe de chocolate a parvir -de los aglo

merados combinando 1- 1/4 ta;as,dé la pre-mezcla con 1/4 de

e »
rd : P :?;A
una taza de un azdcar de confiteria, 1/4 de wna cucharada de i
. . : - '-;} ~if .
té de sal y 2/3 de una taza de leche, agitando después dicha £
mezcla durante varios segundos al final de cuyo tiempo se Wf

desafrblié un'jé;abe de chocolate de la consistencia viscosa -
Yy Suesvidad deseédas.

“8e prepard una beﬁida de sabor de chocolate a partir de
los agiomerados, agitando sencillamente 1/4 de una taza de la
pre;mézcla en 2 tazas de¢ leche fria, dispersindose fépida—
mente los azlomerados cn la leche sin producirse grumos ni

apelotonamientos.

BJEMPIOQ VIT

THE~IBIACLS DE JARABE DE 3130k A FRUTH

Se prepard wim sre-mezcla aglomerada de sabor a frute
a partir de 45,35 kg. dc waterial de partide, incluyendo gg‘ﬁz
40,82 kg, de azdcar granulado, 1,01 kg. de carboximetilce- :
lulosa, 1,81 kg. de sabor de frambuesa de calidad comercial, e
S€co, en poivo, ¥y 0,90 kg. de dcido fumdrico. Los ingredien- '}:1:
tes se mezclaron intimamente, se molieron al grado de finu- :
ra requerilo y se aglomeraron de 1la maneral§ue 5¢ la descri- v

to anterioincnte, Se prenard un jarabe de subor a Trambuesa L
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a part1¢ de los n”WOmera Oo, acitando 40 cramos de la ore-

nezcla en 40 mililitros de asuz, dispers/iudose y disolvién-

dose 1o pre-pezcla muy ricidacente ¢ el agua.
Hzios rtreparado también pre-meszclas aglomnecadas que be-

nixn otros sahores, incluyendo "bubterscotch y cariwe lo.

ENSAYOS DE ”“LO“IJ%D D OuUBILIUAD X uI"D’*oION

Para ilustrar 1= rdpida ﬁélooidad de iispersién'y*dié
solucidn de los aglomeralos dc este invgnto'en‘comparacién
cbnvel“mismo paterial de partida en fdrma no égloneréda, se
bhicieron vurios cnsayos de control comparativos sobfe el mo; 
terial descrito arriva en las expliowCiOnes nrevias, esta-
bleciéndose ejempios tipicoé de eséos cnséyos colparativos
méds adelante, 3 cada uno de estos chsayos, se lleﬁaba un
tubo de vidric de 127 cm. de larco y 3,17 cu. de diémetro,
con arua destiléax, a beumperatura apvoimadomente nmbiente.

Se dupo~1tq¢on mueeblas aglomeradas y sin ag lOmedf gobre
la super£l01e de la columa aé arvua y se nlle la dlsuqncla
que Adecccndfzn las nartfculas sntes de disolverse coupleta-

mente, asi eoro ¢l tien,o necesario para la disolucidn.

T 2 T0 VIII

AZUCAR
S¢ denozibacon sobre la sunerficic de la colwma de
asue muestras de la sacarosa aglowerada del Ziemplo I, asf
como muestras de sacarosa granuléda corriente y sacarosa en
polvo corriente. ®l azucar granuludo recorridé wia distancia
de 66,04 cu. antes de disolverse coupletanentc, erig 1endo
esto un tiempe de 20 segzundos. Bl azdcar pulverulento llegd

hasta ¢l fordo de este tubo de 127 cwe 2in disolverse comple-

- 20 -
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taménté,,exi@iendo esto 30serundos. Las muesﬁ?as de'ézﬁcar
aglomerado, en 1CS €NSuy0s, recorrieion 20,32 cn. y'25,40 Clits
en 5 y 7 segundop, respcetivawente, antes de disolversefbom—
pletamente. Asi, pues, ¢l azlcar agloucralo se disolvid tres

5 cuatro veces mds ripidaschte que ¢l azlcar granualado corrien-

te y mds de scis veces mis rapidamunte que el azlcar nulveru-

lento corriente,

EJEMLO” I

" PRE-MRZCLL DE FOIDANT

Se dcp031baron sobre la superficie del agua muestras

aglomerqdaq y #in aglomerar de la vre-nezcla de fondant del

" Bjemplo IV que tenian'la'misma composicién y tamanio de parti-
cula. ILas muesﬁfas ﬁofé@ldﬁeradas lleéaron hasta“éi’fbndo del
tubo de“iZ? Cile €n un tiempo promedio de 23 segundos, gquedan-
do sin disclver una porcidn sustancial del material no aglome-
rado sobfe el fondo del tubo. Por otra parte, las muestras
églomcradas ge disolvieron completamente después de recorrer
una distancié »romedia de 27,94 cm., siendo el tiempovprome—

dio para la dizolucidn coupleta de 7 sesundos.
T T0 X

({E~LBLCLA DE JARMBE LR ARCE

Se depositaron sobre la superficie del agua nwwestras
aglomeradas y sin aglonerar de pre-mezcla de Jarabe de arce
que tenfan una compozicidan y tamario de particula anflogos a
los de la pre-mezcla del Ejemplo V. =1 producto aglowerado
se disolvid completaménfé despuds de recorrer wia distancia
oromedia de 30,18 cm., siendo el tiempo promedlo para la di-

solu016n complcta de 7 segundos, Por otra parte, el producto
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'no’a@lomerado lleaé hasta ¢l fondo del tubo‘de.127 e, 9in

dlqolverse oomuletament y quedando =in Gisolver, sovre el

iondo del tuoo, una por01on sustan01al de las muestlas no

‘aplomeradas, incluso despuds . dc ul tiempo promeulo Ge 72 Se-

'gundos &n el agua.

PRIPARACION DT EN3AYOS D HELADOS Y TFONDAIITS

JEPLO (T

AAUTAER

Se mezclaron 1nt1mamentn 200 gramoo de la sacavosa

azlomerada-del Jemplo I con 31 mllllltros ‘de agua. Se formé”
- répidamente un nelado de wnif formidad perfecta,‘l;bre de gru-

mos y de material no reconstituido.

Llll 1’10 .(\.I I

fRE-MEZOLA DE FPONDAN T

Se prepard uwn fondant dlreotamruue A partir de la pre-
mezcla de londaat aglomerada del fjemplo IV, mezclando la
0re-mezcla' é fondant aglomerada con azua en la relacidn de
100 gramos de pre-mezcla a 15 gramos de azua. Sc Jrepard muy
répidaMente’un'thdént muy satisfactorio gue tenfa wua con-
sistencla cremosa uniforme y estaba libre de touio grumo inde-

seable 0 magas no reconstituidas.

GN34Y0 L3 L ANEJO Y AFELOLOITAI TElTO

BJEALLO XTIT

Un ensayo acelerade para imitsr las condiclones desfa-

" voravles de alracenaje, para determinar las caractecisticas

~ fisicas del azdcor aclomerado desgués de almacenaje prolonga—

- 22 -
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do, se realiz$ de la :.nera siguiente:

¢lo. Los limlbes de uumedad v el ciclo ae camolo utlllzado

aproximadanente, 2,26 kg. por cada 6,.4H16 cm. cusdrados so-

269215 1%

S¢ embald en sacos de O,SQ;Kg.: zlcac de sacarosa dy-
ra:aglomerada éhé1ogo al ofecarado en ¢l EiemvloAI (Sin,in-
termezélar con el misno h ada de wlmllon) Los sacos de azu—

ax aglomérado junto con sacos andlo;os de_azﬁdar_en 201vo
oorxlcnte (qae tenian entremnezclada carga de almiddn} Sé’al;
macenaron en una chmara durante 21 dias, caaviando la hume-
dud en dicna cdmara después de caca ciclo de 12 ﬁoras, aumen—
tando le humedad felativa durante cada ciclo progresivamente
desde, avroximadamente, 50 % ,'aoro lmadamenrte, 03, y vol-

viendo desouds a la”hunedad baga al uonlenﬂo del pro rimo ci-

en este ensayo se oargc1an muoho a alg unos de dog cambios mas
diversos y conmliciones atmosféficas entremas en las que el
zuoaf tiene Vrooaollidad de. es th almace nzdo. Durante este
ncrlo»o de almaCcuaqa, se COlOOaLU“ besos de 45,5 Kg. sobre
vaneles oue,ua su vez, de scansab&n sobre los Bacos de azdcar,
danqo COMO rceuluado uwna distribucidn general de 0@ o de,
bre el azécér, estando dietribuido el peso uniforme.ente so-
bre la cuper¢in1u el azﬁcarﬁ Despuds de termilado eshe ne=-
rlodo decnstyo de tres semanaa, 8¢ Jacarod y se eaninarol

el azdcar lowerado y el asfcar en jolvo corriente, sl anl-

3
3
-

)

b
FARK St S

A

L

P

car en polvo cocrients, incluso con la carpa de alniddn, se

&

=
> 5

K}
A

&

apelotond, forwaudo masas duras que cral muy dificiles de

romper y decicidamcate no estabun cn wn estado de Ilujo li-
bre, es decir, . suclto.

Por otra oaste, cl aslcar azloseralo esbaba todavia
eén estado de flujo livre, suclto, siu apelobouarse, Por ban—

to, los »nroductos de azdcaxr agloerados de este invento per-

'
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"una cava de cartdn ds vertldo con canllla, lo gue no habia

so- cuando se mezcl con el azficar antes de la molienda o pul-

Verizacidn de la mezcla de partida preparatoria de la aglome~

de las partfculas finas de azfcar, disminuyéndose as{ gran-

‘de "tacto seco" se encuentra también preésente en el aglomera—

Vo7
22 &D UL

manecsn con flujo libre, suclioz, incluzo decpuds Jo alma—

cenage vrolengado bago condiciones atuwosfiricas ambientes ex—

tremaﬂamcntc nAversas v, ﬁodria embalarse, 31 se deseara, en

sido bOQiole antes con los azucares corrientes,
*'vEn algunas de las mezclas a que se aplica este inven-

0, el agente de aconllclonamlento esta €L un - e5u4do sirupo-

racibén. Ejemplos notables de ésta'situaciénrée tienen cuando
los acond;oionadores son azﬁcarés‘invertidOS‘o jérabe de maiz.'
ﬁn;tales éifdhnétancias, los cristales grandes de a ucar se
mezclan con €l aconulclonddor sirupvso y se 1 2cubre con el

mlsmo. La operacidn subeizuiente de mollenda (o} nulverlza016n

mu]tlplxca grandsimente el drea Superflﬂlal de las particulas

de azuoar y reparte el acondiCLOnador unlformemente por un

. e en or - -
RN SICTR N

7

drea mucho mayor, esParoléndose el jarabe agondicionador en

Avecs my
Vo

una pelfcula casi mindscula sobre la superficie de cada wia

G
7

deﬁenté.la oohdentracién de jarabe por Area unidad.en'tal

RS TR

grado que las particulas tiecnen un "bacto Seco", cuyo estado

ey

do que comprende estas particuias revestidas. Esté;distribu-
cibn de la fase liquida o sirunosa cﬁmo pelfcula mindscula sobre
las particulas de azldcar pulverulentas, facilita grandenente 1a
aglomeracién de mezclas de este tipo, 81endo, de otro modo, in-
aglomerables muchas de tales mezclas. Esta molienda nrelhni—
nar es también importante y aplicable en la aglomera016n de

los azacares blandos,tal como los azdcares brutos yvazﬁoares

morenos corrientes, gue estidn revestidos con melazas y son

- 24 -
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'num. 43, 914 y 6 de Septiecmbre de 1960, con el num. 54,171,

wa libremente_fluyente que no forme terrones e instanténee—

-ehias patfoulse on foran de azlomeraios POLUEOS .

VoA e .
L (" f %, "\ \ E—:.

¢ { e K
e i ff*" O ;

dlfmlles Je mancjar. Hay que advertir que el invento es apli-

cable tambien a mezelas que contichen Aifercntcs clages de

azdcar, por ejemplo, una mezcla de sacarogg v aexbrosa. ;i;ff‘
Como es natural, se zohrenbenderd gue pucdcl. Lacerse va- g,‘-

rios cambios en la forma, detalles, disposicidn y vroporcidn g: .

ac las partes, sin alejarse dsl alcance de nuestro invento, ig:{?

2. =y

que esta~const1tuido por’ la materia aqut descrita y explica-

da en las reiVlnllcaulones que. Flﬁuran al final,
Tsta solchtuc, que corrthonde & la nresentada en los

’staﬂo~ Unlio~ de América el 19 de: Jullo de 1960, bajo el

se aooae a los beneficios ael articulo 51 4del V1penbe Teta—

tuto sobre Troviedad Tndustrial.

HOTA
Los puntos de invencidn provia y nucva que 86 preser-:.
tan nara yuc sean objeto de esta Patente de Inveneidn en Bs—

paia, por VEILNTE allos, son los siguientes:

lQHU- Un ﬂrocedlmlrL“o paru convertir asdcar en uha ior—

mente dicpersable y soluble, quevCOmnronde tratar las nartl—
culas de azdear pulverulenta con un medilo capaz de formar su-

perficics adhesivas sobre lichas rartfculas, v aclomerar di-

2%, - ©l procedimicnto del puntc L, en el cual diches

. ., - S ial ad 4
particulas se Jdizpersan y asitan y se traten con "icho medio
micntras se disrersan y se agilson, para provocar el an SIuphe

miento y la a-loweracibn d¢ las miswas,

32, - w1 orocedimicnto del punto 1, en ¢l cual dichas R
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particulas son disrersadas y acltadas en un medlo qasceose
el cual ge condensa sobrc dichas particulas dispersadas ¥
82itadas y_foruq superficies adhesivas sobre (1las «»0Cotuan~
do con ello lu seloweracidn de Esias,

2o = Bl nrocedimlonto dcl punto 1, c ¢l cusl _isimg

partlculaw son dLlipersadas Joagltaldas on owna atmésicrn hne—

Cay con lo cucl se dcpozita una “Oliou_a de humelad que¢ zorma

”un'a@hesivo soore 1ln superficic d¢ dichas particulas disper—

elqu Ng ﬁ”ltinju con lo cuil se efectdn cu ax lomernolun,

59, - Bl procealml ento del punto 4, en el cual el con-
0

tenldo dc numedad del azdcar se incrcmentba en- no. méq de un

6%

" 62, - Bl mrocedimicnto del punto 1, en el cual dichas

partfculas son dlepersadas v -agitalas y 88 deposita una pe~-
_licula,de disolvente sobre dichas particulas dispersodas v
agitadas, el cual disuelve una porcidn de dicho azficar y for-

ma una cape adhesive sobre cllas, efectuindo con esto sy azlo

meracién.
) 72, - ®1 oloneﬂlnlenuo ﬂe‘ bunto L, que conpredidie for-

mar wun lociio J;uldlflﬁdqo de dlohas nartlculas de azuoar pul-~

verulenta y trauar dichas garticulas f1u1dljloudas con QlChO

medio pars cofectuar gy arlomeraulén.

¢, - Bl nrocedimiento del ?unto 1, que conprende for

:mar un lecho de ﬂartlculas de aszcar disjersadas y agitddas

sobre un medic “oporte Y coutrolar el tratamlento de 01cho'

_lecho con’ dicho medio ¢ormador de adh951vo de tal manera que
las unerfihicb adheslvas se forman solamcnte sobre las par-

Cticulas en un extrato de dicho 1echo lejqno a dicho medio de

soporte, Yy mantenerlsimulténeameute las particulas en un es-

trato d¢ dicho lecho ad;acente al medio de soporte, en un es-

- 206 ~
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con €l tin de electusr su azlowmeracidn, y secar las particu-
los puntos precedentes, en ¢l cual el material que va a ser

.fdor del_tipoﬂdescriﬁb;f'

'los puntos nrecedentes 1al0 1nclu81v e, en el cual el mate~

".“los Duntos prec edentes, en el cudl el azucal se selecciona

i

B rranie A

SIS e

269215

tafo substancialmente no alhesivo.

DTG v v e ey
. T RN 3
-

2. - El nrocedimiento de<l punbo 1, gue incluye le for-

o

macibn de un lecho fluidificalo de dichas pariticulas de azd-

e
A

car pulverulenta, la condenssecidn de hunedad zobre dichas puc—

ticulas fldidas paca formar sobre cllas sunerficies adhesivas RUTRES

las para separar de sllas la hunedad afiadida,

10€. - Un procedimiento de acuerdo con cualguiera de
eglonerado incluye ademds del azdcar, un agente acondiciona—

lle, - Un procedimiento de acuerdo ¢on cualquiera de
los puntos precedentes, en el cual el materlal que va o ser
aalomerauo incluye azucar y un hldr000101dea

l2~. - Un nzooeuimiento de acuerdo con Cuilqulerq de

rial a ‘aglomerar lncluye azfcar y un agente de control de la
contextura del tlpo descrlto.

139. -~ Un procedimiento de qcuerdo con cualqulera de
los puntoslp;ecedentes, en el cual el material a aglomerar
tiené,un famaﬁo menor de 100 nmicras,

145 - Un Olocedlmlgnuo de acuerdo con cualqulera de
los puntos precedentes del 1 al 12, en ¢l cual el material
a aglomerar estd coirrrendido en el 1ntervalo de tamailo no de-
tectable npor 1a boca dé, avrorimadaaente, 35 miqras.o més'fi—,
no. | |

'~159;"— Un procedimiecnto de acuerdo con cualquiera de

del gruvo que comorrnde sacarosa j dextrosa.

169, - Un procedimisnto dc acuerdo con cualquiera de

- 27 -
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de partids es unn mezcla previa de Jarabe de arce, en forma

“dicho Drocedlmipnto cardcterizado adomés DoT moler el azﬁn

“con lo cual‘el aZucar'se reduce n la form@ finamente pulve-

los puntos nrecedentes del 1 al 11, en <l cuzl el material
finamente pulverulenta, que incluye como insredientes esen—
ciales del mismo, azdcar, un hidrocoloide ¥y aroma de arce,

172. - Un procediniento de acusrdo con cualquiera de
los puntos »recedentes del 1 al 11, en €l cual el material
de partida es une nezcla nrevia ae jurabe de chocolate en
foema finamente pulveruleats, que incluye ccomo ingrediontes
esenciales del misuio, azdcar, cacao y un hidrocoloide.

182, - El v»rocedimiento del runto 1, en el cual dicho
medio funde una pgrcién de las particulas del azicar pura
formar svnerfi&iés édhesivas en ella, con lo cual dichas

rfiCUIQ“ Quedan fundidas juntas cuando se aglomeran.

19». - Bl Drooedlmlento del punto 10, en el cual di-

cho avcnte acondlolonalor estd en forma liqulda, QStdﬂQO

cqr ¥y el asenv e llqu1ao juntoe, wntes de 19 dﬂlOl“rdblon,

DXNE AT r T

’_:.C":,\,

riznda y ¢l agente liquido se pulveriza sobre las Hartfcu—

lzs de azficar nulverulenta en una pequeita peliculs de tal

L eI, — g
A Wit

wanera cue cl woterial molido aparesnca seco al tacbo.
‘ 208, - Un,procedimignto para pfeparar azdeny,
Tal y cowo ‘ge ha descrito «n la Heworia que antecede,
representado en el aibujo que,éé‘aoompaﬂa;y con los ITines

gque Se hin esseciiicalo.

7
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