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La presente invencidén se refiere a una cuchilla in-
yectora para el tratamiento de carnes, especialmente indicada
para su adaptacidn a las maquinas inyectoras multiagujas des-
tinadas a la inyeccidn de salmueras de adobo,curado y sazona-
do de carnes de cerdo, vacuno, cordero, pollo y pavo.

Actualmente las carnes destinadas a la obtencibn de
productos cocidos, como el jambén cocido, son tratadas por me-
dio de maquinas inyectoras multiagujas, las cuales inyectan
determinados productos de conservacidn y adobo por mediq:ée
unas agujas que producen un pequefo orificio en la cardé:éue
separa levemente las fibras a tratar.

Ahora bien, recientes investigaciones permitgn afir-
mar que es posible obtener un mayor rendimiento de la carame
destinada a la obtencidn de productos cocidos, por medio de
la realizacidn de profundos y anchos cortes que favorecen, el

desprendimiento de albiminas y evitan la formacifn de jugqs

y la consiguiente merma en las piezas terminadas. cees
L] L
ss

Con el fin de conseguir los cortes indicados,y q§m—

LY .

bién la inyeccibn de los productos de curado y adobo, sin’ au-
mentar el nimero de operaciones a realizar, se ha ideado la
cuchillA inyectora.

La cuchilla inyectora en cuestién consta de una
lamina de bordes afilados y con una aguja tubular incorpora-
da en disposicibén longitudinal, provista de orificios radia-
les de salida, cuya aguja presenta un cabezal incorporado
a un extremo de la l&mina para el empalme de un tubo suminis-
trador del producto a inyectar, en tanto yue el extremo opues-

to de la cuchilla termina en forma aguzada para facilitar su
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penetracidn.

Ventajosamente el extremo de la aguja opuesto al
de empalme del tubo alimentador, esti dotado de una punta f&a-

cilmente amovible, que constituye un tapdn destinado & permi-

tir la desobstruccidn.

Para la mejor comprensién de cuanto queda descrito,
se acompafia un dibujo en el que, tan sdlo a titulo de ejemplo,

se representa un caso practico de realizacidén de la cuchilla

[ ] -
inyectora.

En dicho dibujo, la figura 1 es una vista en "pets-
pectiva de la cuchilla inyectora seccionada transversalmente

y con la punta separada; la figura 2 es una vista en seccifn

longitudinal; la figura 3 es una vista en seccidn transversal

en la que la cuchilla consta de una l&mina de doble filo; y

L]

la figura 4 es una vista en seccién transversal de una cuchi-

®Seana
lia formada por una lamina en cruz. . on
LN

La cuchilla inyectora consta en los dibujos dg:gna
la&minz -1- dotada de doble filo -2-, a la que se halla'iﬁéor-

4%
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porada una aguja tubular -3-, con orificios radiales -
lo largo de sus paredes.

En un extremo de la cuchilla -1- est& incorporado
un cabezal -5- para el enchufe de un tubo en conexién con la
aguja tubular -3-.

El extremo opuesto de la l&mina -1- estd aguzado y
termina en punta -6-. A su vez, el extremo inferior de la agqu-
ja -3—- est8 dotado de una punta -7- desmontable, que consti-
tuye un tapbn facilmente separable con el fin de permitir la

desobstruccibén de la aguja.



La lamina -1- puede presentar dos filos (figura 1
y 3), o bien miltiples filos -2a- en alas o l&minas -la-
que forman un solo perfil con la l&mina ~1- (figura 4).

Como se desprende f&cilmente por la observacidn
de los dibujos y de la lectura de cuanto ha sido expuesto,
esta cuchilla inyectora, al penetrar en la carne produce unos
cortes anchos y profundos, al tiempo mediante la aguja -3~ in-

- corporada inyecta los productos para el adobo y curado de la

[ ]
cerne. "

10 De esta forma la carne recibe un doble tratadiééto

en una sola operacidn, ahorrando maquinaria, y tiempo, reba-

jando sensiblemente los costes del producto final. .

Seradn independientes del objeto de la invencifn- los
materizles empleados en la fabricacidn de los componentes de

15 la cuchilla inyectora, formas y dimensiones de los mismos,y

cuantos detalles accesorios puedan presentarse, siempre.y

cuando no afecten a su esencialidad.
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REIVINDICACTIONES

1. Cuchilla inyectora para el tratamiento de carnes,
caracterizada esencialmente por el hecho de que consta de un
perfil laminar rigido y afilado, al que estd incorporado un
tubo perforado, uno de cuyos extremos comunica con una boqui-
lla de empalme de un conducto suministrador del producto a in-
yectar, gue se halla incorporada a un extremo del perfil lami-

nar, en tanto que el otro extremo del tubo finaliza en{ Bénta

a modo de aguja. <t

2. Cuchilla inyectora para el tratamiento de carnes,

seglin la reividnicacién anterior, caracterizado por el hecho

e 0o o

de que, opcionalmente, el perfil rigido comprende diversas

so0 e

alas longitudinales de bordes afilados.

3. Cuchilla inyectora para el tratamiento de carnes.
La presente memoria descriptiva consta de cipcq

hojas foliadas escritas a mdquina por una sola cara.

Barcelona, a 30 de noviembre de 1982 Se s
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