
PATENTE DE INVENCION 268809

M E M O  R I A D E S O R  I P T.I V A 
S o b r e :

"APARATO CON CAMISA EXTERIOR DE CONDENSACION, ESPECIA21IENTE 
DESTINADO A LA' DESTILACION BAJO VACIO DE SUsTAi'TCIAS DE ELEVA­
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Solicitante: ERATELLI GIAI'ÍAZZA, de nacionalidad italiana,
domiciliada enVlaleCadorna, 42, LEGNANO (Italia) 

Inventor: D. Lorenzo BARONI, italiano.-

La presente invención se refiere a un aparato des-' 
tinado a producir la destilación de sustancias de elevado, gra 
do de, ebullición, bajo vacio, y más especialmente para obte­
ner la neutralización de las sustancias grasas vegetales o 
animales, por medio de la destilación de los ácidos grasos 
libres. Por consiguiente, las consideraciones que se dan
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268809a continuación se basan en su aplicación al campo de las 
sustancias grasas vegetales o animales, pero.no hay que en­
tender que el presente invento se limite exclusivamente a di 
cho campo.

'Son' de notar las múltiples soluciones elegidas para 
resolver el problema de la neutralización de las 'sustancias 
grasas.y vegetales o animáles por medio de la destilación de 
los ácidos grasos libres en ellas contenióos. Los numerosos 
aparatos utilizados, tanto los de funcionamiento Continuo como 
los de funcionamiento discontinuo, se basan en la idea de des­
tilar los ácidos grasos bajo vacio y se clasiíican en dos gran 
des categorías.

En los aparatos de la primera, se calienta una cier­
ta cantidad de sustancia grasa de la que se quieren eliminar 
los ácidos grasos libres; a través de la masa resultante se 
hace pasar gorgoteando una corriente de vapor de agua, por 
efecto de la cual se destilan los ácidos grasos, que se unen 
al vapor de agua y se condensan en condensadores que aco­
plan al aparato de destilación por medio de tubos; tocto el 
sistema se mantiene bajo vacío para rebajar la temperatura a 
la que se destilan los ácidos grasos.'

En la segunda categoría de aparatos, la sustancia 
grasa, previamente calentada, se hace gotear con una columna ... 
rellena de anillos RASCHIG o materiales similares de relleno 
0, según una variante, se..hace correr en forma de un velo 
continuo poco espeso, sobre superficies verticales- o incli­
nadas, mientras una corriente de vapor ataca' a contracorrien­
te la grasa que desciende a la. columna a lo largo de las an­
tedichas superficies inclinadas; bajo la acción del vapor se
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destilan los ácidos grasos siempre que se unen con el vapor 
de agua y se condensan en condensadores acoplados a la co­
lumna de destilación por tubos, también en este caso es ne 
cesario mantener el sistema bajo vacío para bajar la tempe 

40. ratura a la que se destilan los ácidos grasos.
Aunque los aparatos de las clases que acabamos de 

describir sumariamente están cuidadosamente revestidos de 
materiales aislantes, a fin de reducir al mínimo las pérdi­
das de calor hacia el exterior, sin embargo, particularmen- 

45. te cuando la cantidad de ácidos grasos que se han de desti­
lar es muy reducida y cuando se quieren ootener los produc­
tos grasos con un contenido final de ácidos grasos libres 
muy reducido, las pérdidas de calor son siempre tales que 
provocan la reducción de los valores cuantitativos de ácidos 

50. grasos, hasta el punto de hace? inaplicable el procedimien­
to, a no ser que se eleve mucho la temperatura de tratamien­
to de la masa, que se prolongue dicho tratamiento o se aumen 
ta más alia de los límites necesarios la cantidad de vapor 
de agua insuflado, con el riesgo en este último de provocar 

55. simultáneamente con la destilación.de los ácidos grasos li­
bres, la formación de nuevos ácidos grasos por desdoblamiento 
hidrolítico de la sustancia grasa neutra.

Otro inconveniente que presentan los aparatos men­
cionados se debe al hecho de que las tuberías de enlace en- 

60. tre el aparato de destilación y el condensador, hacen nece­
saria la adopción de medios suficientemente eficaces para 
producir el vacío a fin de compensar la pérdida de la des­
carga que inevitablemente se produce entre el aparato de des­
tilación y los medios para provocar el vacio.
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65. El presente invento tiene por"finalidad evitar los
inconvenientes arriba señalados por cuanto excluye la posi­
bilidad de que los productos condeasados vuelvan al aparato 
de destilación por efecto de perdidas de calor hacia el ex­
terior, y dado que reduce a valores técnicamente desprecia­

do. bles y muy reducidas las pérdidas de carga entre el destila 
dor y el condensador.

Para alcanzar tales fines, además de otros que se 
expondrán mejor en el curso de la descripción detallada que 
damos a continuación, el invento propone que el o los apara 

75. tos de destilación estén contenidos, o mejor internados eñ
el recipiente de condensación en el que se practicará el vacio 
y en el que estará evidentemente contenido el sistema de re­
frigeración necesario para la condensación de los ácidos gra 
sos desprendidos. Con esta solución'las paredes del destila-. 

80. dor ya.no están en contacto con el ambiente exterior, sino
separadas de semejante contacto por una camisa de fluido muy 
enrarecido}.por consiguiente, se Obtiene una notable reduc­
ción de las pérdidas de calor. Además, el producto condensa- 
do no puede volver al aparato destilador y las pérdidas de 

85. carga se reducirán a valores despreciables debido a la exclu 
sión de tuberías intermedias de enlace.

El invento de referencia se comprenderá mejor me­
diante la siguiente descripción detallada (que se da sola- 

' mente por via de ejemplo,, y.que, por consiguiente, no es li- 
90. mitativa) de sus dos formas particulares de realización que 

se exponen o representan en los dibujos adjuntos, de los 
que:

La fig. 1 representa esquemáticamente en sección 
y en perspectiva un aparato correspondiente al invento en el
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que se prevean dos elementos destiladores de cubeta, en los 
que el vapor gorgotea en la grasa licuada, contenidos ambos 
en un condensador común, y la fig. 2 presenta, en sección 
axial, un aparato que explota o aprovecha el principio de la 
caída del líquido a contracorriente con los vapores, que de­
terminan la destilacióh; tambián aquí el aparato de destila­
ción está metido dentro del aparato en que se realiza lá con 
densación ae los ácidos grasos.

En la fig. 1, que reproduce la primera forma de rea .,, 
lización, con el n3 1 se indica en conjunto un recipiente ci­
lindrico, de eje horizontal, en el cual, hay colocados, a 
distintas alturas, dos pequeños depósitos indicados respec­
tivamente con los números 2 y 3. Estos, son iguales entre si 
y están provistos de paredes 4 que forman un canal sinuoso 
a cielo abierto o libre. Por el canal formado por dichas pa­
redes pasa la sustancia grasa que se ha de neutralizar por 
destilación de los ácidos grasos libres contenidos. Dicha 
sustancia-grasa va pasando al depósito superior 2 a travás 
de un tubo indicado con A; la sustancia grasa, despuás de ha­
ber recorrido el canal sinuoso llega a un tubo B que la trans 
fiera al recorrido sinuoso de la cubeta inferior. En C. se 
recogen las sustancias grasas desprovistas de ácidos grasos.
En cada una de las cámaras a serpentín, precisamente en el 
fondo de las mismas, hay dispuestos tubos perforados 5 alimen­
tados por los conductos 7 y 8 por el vapor que sale por los 
agujeros de los tubos. El vapor de agua gorgotea luego en la * 
masa fluida de la grasa, determinando el arrastre de los áci 
dos grasos libres. Además hay previstos serpentines en calen 
tamiento que se extienden en las cámaras de las cubetas 2 y 3
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cuya entrada está indicada con 10 y con 12 la salida corres­
pondiente. Los ácidos grasos arrastrados por el vapor de 
agua, que se deberán condensar en las paredes del recipiente 
1, no pueden volver a caer en la masa de la grasa contenida 
en las cubetas 2 y 3? mientras que los vapores no condensados 
en las paredes del recipiente 1 se condensarán sobre elementos 
de condensación, refrigerados, indicados con 16, situados en 
la proximidad de las cubetas o pequeños depósitos contenidos 
tambián en el interior del recipiente 1. Tales elementos de 
condensación se individualizan por el serpentín 16 alimentado, 
en el ejemplo, con agua fría, que entra por 17 y sale por 18.

En un extremo de la cámara 1 está previsto el en­
lace 19 que sirve para unir el recipiente de condensación 1 
con el productor de vacío.

Es evidente que en lugar de los serpentines de en­
friamiento dispuestos en la cámara sinuosa de los depósitos
2 y 3 se podrán adoptar con el mismo resultado cubetas pro­
vistas de paredes dobles por las* cuales se hará circular opor 
tunamente el líquido de enfriamiento.

Otra forma de realización está reproducida en la 
fig. 2. En ella está indicado con 30 un recipiente cilindri­
co de eje vertical, provisto en la parte inferior de una tu­
bería de descarga de la materia grasa ya.desprovista de áci­
dos grasos, estando indicada dicha tubería con el nS 31.

Tambián en la parte.inferior del recipiente 30 está 
prevista una conexión 32 que comunica con el elemento desti­
nado a producir el vacio en el interior del recipiente 30.

En el interior del recipiente 30 va colocado un 
cuerpo tubü&r 33 provisto de una serie de mesetas o peldaños 
inclinados 34 que determinan un recorrido sinuoso a lo largo
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del cual resbala la sustancia grasa procedente, en forma de 
lluvia, de la parte superior 35 de la columna 33.

En la parte inferior de la columna 33 hay tuboa 37 
debidamente perforados, alimentados de vapor de agua que choca 
con la masa ^e grasa que resbala a lo largo del recorrido si­
nuoso determinado por las paredes inclinadas 34.̂  El yapor acuo 
so atraviesa la rejilla inferior 38 montada transversalmente, 
en la columna 33.

Los ácidos grasos arrastrados por el vapor que se 
mueve a contracorriente de la sustancia grasa que se está 
tratando' y que llueve desde arriba, llegan a la cámara anular 
que circunda la columna 33 y se condensan sobre las paredes 
de la envoltura 30, y, en parte, sobre los. elementos de con­
densación 41, constituidos en el ejemplo por serpentines re­
corridos por agua de refrigeración.

La sustancia grasa se recalienta oportunamente antes 
de ser enviada al distribuidor 35, mediante el paso a través 
de un cambiador o transformador de calor 43 alimentado por 
una fuente cualquiera de calor.

Una vez descritas solamente dos formas de actua­
ción del invento, será fácil para un experto en esta rama que 
se haya formado una idea del invento, escoger numerosas varia 
ciones y modificaciones que, sin embargo, deberán considerar­
se todas ellas contenidas en el ámbito del invento mismo.

Asi, ea evidente que, en el ámbito del invento entra­
rá también una solución en la que en la columna 33, en lugar 
de las mesetas o peldaños inclinados 34, estarán contenidos 
materiales adecuados de relleno como anillos Raschig y simi­
lares.
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8 á 6 'ilTambién habrá de considerarse comprendida dentro 
del ámbito del invento en si, la solución que proviene del 

185. uso de una serie de plaquitas dispuestas en el interior del 
cuerpo cilindrico que hace las veces de condensador. A lo 
largo de dichas plaquitas, que constituyen el destilador, se 
hará descender, en forma de velo continuo, la sustancia gra­
sa que es atacada a contracorriente por el vapor.

190. N O T A  * '
La Patente de Invención que se solicita en España 

por veinte años, según la vigente Legislación con prioridad 
italiana na 4887 de 6 de julio de 1960, deberá recaer sobre: 
"APARATO CON CAMISA EXTERIOR DE CONDENSACION, ESPECIALMENTE . 

195. DESTINADO A LA DESTILACION BAJO VACIO DE SUSTANCIAS DE ELEVA­
DO GRADO DE EBULLICION", según las siguientes," 

R E I V I N D I C A C I O N E S  
16.- Aparato con camisa exterior de condensación, 

especialmente destinado a la destilación bajo vacio de sustan- 
200. cías de elevado grado de ebullición, y especialmente para la 

eliminación de ácidos grasos, aceites vegetales o animales, 
que se caracteriza por el hecho de que el, o los, aparatos 
de destilación se disponen en el interior del aparato de con­
densación, de tal manera, que la condensación se efectúe úni- 

205. damente en las paredes del aparato de condensación y en los 
cuerpos eventuales de enfriamiento, colocados también en el 
interior del aparato de condensación, evitando condensaciones 
debidas a pérdidas de calor hacia el exterior.

26.- Aparato con camisa exterior de condensación, 
210. especialmente destinado a la destilación bajo vacio de sus­

tancias de elevado grado de ebullición, según 1§ reivindica-

1



ción , en el que, en el interior del aparato de condensación, 
de forma sustancialmente cilindrica, se ha previsto la exis­
tencia de una serie de cubetas (que hacen funciones de apara- 

215. tos de destilación), provistas de canales sinuosos a cielo 
libre, a lo largo de los cuales circula la sustancia grasa 
que se recalienta eventualmente en serpentines de calenta­
miento o por medio de paredes dobles o elementos análogos 
trasmisores del calor, y que se somete a la acción del vapor 

220. de agua que se hace burbujear o gorgotear en la masa de las 
grasas pasando por tubos adecuados que penetran en los cana­
les sinuoso de la cubeta.

3^.- Aparato con camisa exterior de condensación, 
especialmente destinado a la destilación bajo vació de sus- .3 

225. tancias de elevado grado de ebullición, según reivindicacio­
nes anteriores, caracterizado por el hecho de que el aparato 
de distribución está constituido, como mínimo, por una colum 
na preferiblemente montada a lo largo deléje del condensador, 
a lo largo de la cual se mueven a contracorriente el vapor 

23Ó. o la sustancia grasa fluidificada; la columna puede tener al 
ternativamente bien sean rellanos o escalones, bien material 
de relleno como anillos Raschig o similares.

43.- Aparato con camisa exterior de condensación, 
especialmente destinado a la destilación bajo vacio de sus- 

235. tancias de elevado grado de ebullición, según reivindicacio­
nes anteriores, que se caracteriza por el hecho de que el apa­
rato de destilación está constituido por una serie de plaqui- 
tas a lo largo de las cuales la sustancia grasa desciende en 
forma de velo o cortina continua, mientras que es atacada a 

240. contracorriente por el vapor. Estas plaquitas están contenidas
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en el interior del recipiente, preferentemente cilindrico, 
que hace funciones de condensador.

58.- "APARATO CON CAMISA EXTERIOn DE CONDENSACION, 
ESPECIALMENTE DESTINADO A LA DESTILACION 3AJ0 VACIO BE SUS­
TANCIAS DE ELEVADO GRADO DE EBULLICION".

Según queda sustancialmente descrito en la presen­
te memoria que consta de diez hojas escritas, a máquina por 
una sola cara, y dibujos que la acompañan.

Madrid, 5 de Julio de 1961.- 
FRATELLI GIANAZZA,
P.P.

V

.4



FRATELLt RAMAZZA _______Hoi, ùnte.
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