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- por "UN PROCEDIMIENTO PARA TA FABRICACION T8 CAPSUI.AS
| REILENAS DE MATERIAS GRASAS U OLEAGINOSAS", & favor de ,"_ -
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MEMORTA DESORTPTIVA
Este Patente de introduccién feoée'eﬁ un proce- M I
’ dimiento para la fabricacién de capsulas rellenas de mg~- .
‘terias grasas u oleag:noaas, ‘que consiguen una notable
4 'vproteccion exterior contra la accion de Rt atmosfera,v
“:g 45:&»_que como es . sabido aotua de un modo oxidante produciendo
el e enranciamiento de las grasas ¥ aceites inutilizéndolesh7
;§m,después de un corto periodo de almacenamiento.
" Este procedimiento sera especialmsnte aplicable .
a 1a obtencién de cépsulaa de grasa animal o aceite vege-



o preferentemente concentrados, en 109 que como es sabido,_jfz
5.

”f':maﬁo v Peso uniformes y Producidas a una velocidad muy =

T ae dicha vena central, oonstituido pOr 91 material de.,

“ '254l

"izftal, para la compensacion de los alimentos desecados y

. }':no exlste contenido posible en grasaa puesto que tiene 1
- lugar el fenomeno anteriormente descrito de enranciamien-;r

fa la obtencién de capsulas rellenas, 81n costura,de ta-‘*

o .  4fconsiderahle, del orden da cien eapsulas por minuto,
0.  ;siendo esencial la formacion de un ohorro continuo de

"Spara el 1lenado de las cépsulas y un charro envolvente

o ,: proteOCi6nn destinado a eonstituir la eapsula envolvente,
A
' ”' ‘continuo descritoo 80metiend°1° e una vibraci6n de ampli-

'aotuéndose en el curso de la fabricacién sobre el chorro

Qitud v freeuencia eonvenientemente estudiadae para produp.
“f cir la div1616n del chorro en pequeﬂas porciones iguales
Tj-que adoptan la forma de gotas y cuya oadencia de formacién

ﬂv20§_”f"coinclde con la frecuenoia de las vibraclones.__:.,f  ff”

oS que consigan la formacidn de un chorro de liquido en
f trata de proteger, 0 sea grasa animal 0 aceite- vegetal y

de tipo anular integrado poT el material de proteccién de .
“la capaula que ge trata de obtener. Ee esencial en este -
. ' procedimiento, la divisién del chorro ds liquido por medio e

S 30. :

;714del ohorro de partida, siendo regulable el volumen de ;f[;_
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Esenoialmente, este procedimiento se aplicara

tipo mixto, compuesto por una vena central del material

Para obtener la finalidad propuesta y anterlor-;f;&

mente descrita, es necesario disponer un oonjunto de 6rga- i
el que 8e distlngue una vena central del materlal que 8o

cuya vena central queda envuelta por un chorro exterior,_.‘f

de wn: movimiento vibratorio que produee multiples gotas




'f:jfﬁque tiene 1ugar 9“ total aprovechamientoo e

;'~;ique se trata de proteger, o sea, grasa animal ° aceite

i que es susceptible de provocer un 1ntercambio de calor

' liquido de cada gota actuando aobra las" toberas de ali-
’mentacién ; cada una da 1as ouales esta en comnnicacion

- con une. bomba que auministra el liquido.‘;

'1”f”dicado anteriormente, tiene lugar en el seno de un medio
”':fluido, siendo esenoial el mantenimiento de la temperamupl
'f} ra de este medio dentro de unos eatrechos 1Imites y siendo
!"suministrado este medio fluxdo de transporte, por un con—
| Junto de’ bomba T depésito de alimentaozén incorparado al -
;veonjunto de 6rganos para la obtencién de las capsulas.:;.::
iﬁ¥?mediante este proceso ge consigue la formaoion de cépsﬁp
las separadas que quedan en el seno del medio fluido an-v:
'Qterlormente descrito, 1ograndOSe su separacion obligando o
R ‘34_ ~13 pasar el medio de- transporte a trawes de una rejilla |
~‘t‘.'}1§;}::
L ::Lufvuelto al deposito_de al:mentacién de la bomba, con 10

Lt :“dimiento para 1a obtencion“dewlas cépsulas, esté oonsti-

. irespeotivos, una de laa cuales suminiatra el material

‘"tuido por tres bombas de alimentacion con sus dqposith

 fﬂvegetal la’ segunda suministra el material de proteccion

'y la teroera proporciona el medio fluido de transporte,

,solidificacion ‘de las gotas obtenidaa. Para la division
" del chorro se dispone un vibradar mecanioo que aotue so-‘
 nientemente la frecuencia y 1a emplitud de. esta vibracibn,'

. eon objeto de obtener 1a division en gotaa deseada. S
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La subdivision del chorro, tal oomo ae ha inw _:

o tamiz. Después de esta operacion el medlo Ilufdo es de-z‘

El conjunto de 6rganos que. comporta este proce--

el oual es mantenido a une.- temperatura controlada, tal

con el chorro mixto, sufioiente para que tenga 1ugar 1a

bre las toberas de Balida, pudiendo ser adaptada conve=
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;'”fftro de la ranura anular de 0, )3 centimstros. El Tecipienﬁv 2
o [te de material de 1lenado contiene una- graaa animal flui-

- L0

Se acompaﬁa a continuacién un eaemplo praetico

~de realizaclon de este procedimiento.

 Se llena el deposito del material de protecoién.

. 1‘,con gelatina & 600" C (viscosidad de unos. 600 centipoise) o
5. :
 te a una columna de 16 centimetros de altura ¥ el diame-

.siendo la presionrhidrostatica de la gelatina, equivalenp

'°f;'d1ficada o un aceite vegetal, para lo cual se mantiene

10.
o "*traslado de la grasa animal, impulsandola a travea de

:v==,una tobera cuyo orificio 1nxerior es de (V) 08 centime~f

mi;tros de diametro. El medio f1u1d0¢b transporte y refrige-

n‘f;@jsador. B dﬁPésito de liquido refrigerante posee ung,’ so-i
1f,brapreaién de unoa mil gramos por centimetro cuadrado. ;

”"fngl diametro de 1a rannra anular en el pulsadar, e’ de‘”

' *9f:l centimetro y ‘el ancho”fe la ranura de 0, 02, centimetros,
o f7fghallandose situada dicha rannra a una distancia de O 6» .

'Vchntimetros pOr debajo de la tobera.}ll”T

Coes.
e '3,obtienen unas ocho capsulae terminadas con an peso apro-f”

30,

el 4“racién oontiens un aceite ‘de parafina 8 una temperatura '
R : gundo, aceite de parafina a traves de la rannra del pu1~~

“pulsion de graaa o aceite y el comienzo de 1a siguiente

» fximado totel de 80 mg.. Lo velocidad lineal de descenso

“del liquido de. refrigeracion s de unos 12 cm. Begundo,

}.a 1a temperatura conveniente. Una bomba 1leva a cabo el ;'

de unoa 59 ¢ y el 1nxerruptor expulsa ooho veces por se—

| El 1ntervalo de tiempo desde ‘el cese de 1a ex—

expulsién es de unos 0 105 segundos. En cada segundo se

valor suficiente para evitar el contaoto entre las gotas‘n.

en el llquido de refrigeracidn, antes de le Bolidificar -

oion de las mismas. Mediente este proceso se obtiene una -
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"_ﬁ regularidad en peso de 0 5 mg. en una serie de capsulas. -

- jil-" Un procedimiento para la fabrlcacion de cépsulas re-~
CL llenas de materias grasas u oleaglnoaas, caracterizado por- i
R T,
;‘v_"?"kde un ohorro continuo de. 1{quido’ de tipo’ mixto, compuesto;f
S eror una vena cenmral constituida por gresa animal o aceite
 ::vegeta1 y un chorro envolvente del material de formacién
s V,ﬁﬁ “de las capsulas, sometiendose & dicho chorro e un regimen :
o :7;sion del chorro en ciertos puntos suoesivos, de modo que coms
,.;,‘:binéndose 1a accion de la graveaad y ae la tensién suyer--u’

) fficial, se obtiene la. diviaién del chorro compuesto, en ~lff

'kido oon una cantidad determinada y constante de grasa animal
‘ -;;0 aceite vegetal, durante cada periodo del regimen vibratofio
-7;a que ae halla sometiao.* ‘ ‘ _ ' 4”‘_'H“, h

=  3.- El propio prooedimiento de 1as reivindicaciones anterio-v
5'.30;;’
~" - oherro mixto son producidas par impulsiones periédieas y

'la esenoia del- procedimiento anteriormente deserito, sera

“introduccion.

jvibratOrio cuya amplitud y frecuencia determinan 1a Opre-=:'

::€¥ fgota9 separadaa, constituidas por una porcién central de

: “ﬁffggrasa animal o_aceite vegetal y una envolvente de proteo-'
~”""*"_.;7’_'01011, enfriando”
'tia una temperaxur ;1nferior a la de solidificacion de las
.:"i-:_"f“'_:capsulas‘ e .' T SIS
'11¥;f2.- El pr0pio procedimientq de la reivindicacién anterior,r'

:f25{f1lcaracterizado porqne el chorro de tipo mixto es suminiatra—-

Todo cuanto no afecte, altere, cambie o modifique "
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variable a los efectos de la presente Patente. -
NOTA. .

poomon i
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Se reivindica como. objeto de- esta Patente de i

e T,

f
#
D

que la formacion de- laa cépsulas se 11eva 8 cabo por medio

ﬁdiehas gotas en el liquido de transporte :

res, caracterizado porque 139 opresiones iniciales del
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s - .una ra.nura anular que rodea el chorro compuesto.

5.

' senta. y uno. -

vsuoesivas de un liq,uido de refrigeracion, a traves de
- curran en la esencialidad de 1a Patente definida en las "

‘CAPSULAS REI:LENAS ZDI‘. FKATERIAS GRASAS U OLEAGINOSAS"
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Sea:a cuales i‘ueren las oircunstancias que con— K

anteriores reivindicaciones, ouyo o'b;jeto ess o
_4.- % TN PROCEDINIENTO PARA LA PABRICACION DE =

e

Oonsta. le. presente memoria. de seis ho;las folia-

da.e ¥ meca.mgra.fiade.s por u.na sola cara.,,
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