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) Ya se conocen recipientes para la coccidn de alimen- )
tos tales como ollas de fundicién, cuya tapa amovible estd do-
tada con un hueco eu el que se puede vertir agua con el fin de
que refrigere con vistaa a provocar, en el interior, la conden-
sacidn de los vapores de coccidén y el retorno de los vapores
condensados hacia los alimentos.

Se conoce por ejemplo la patente Francesa 720.246 y
su adicidn 42.114.

Estos documentos describen una cacerola cuya tapa pre

sentz una cavidad para el agué sobre su cara destinada a situég

se en el exterior y que estid dotada de pequeflas protubquggias

sobre su cara destinada a quedar en el interior, debieﬁ?q°estar

.y . |
gituados estos dos medios conjugados en el centro.de la ivapa ;

con el fin de que el agua de condensacidén procedente de los i
neode i

alirentos pueda discurrir hacia el centro del recipiente..,

Como se ha explicado en estos documentos anteridres,

vapores condensados caigan en una zona diferente a la central

los medios estdn dispuestos deliberadamente para evitar que léj

presentada como la més caliente. e

Este es igualmente el caso de la patente Francesz

937.348 que describe una disposicidén exactamente contrarid-d
la de la presente invencidn tal como resulta de las explicacio-

nes dadas en esta patente pdzgina 1, coldmna 1, lineas 4 a 17.

En efecto, segin esta patente, es precisoc oponerse

al flujo de los vapores condensados hacia la periferia de la
tapa y hacia los bordes de la cacerola con el fin de provocar, |
t
por el contrario, la caida directa de los condensados sobre los
alirentcs que cuecen. %
A este efecto, esta patente reivindica la presencis,

sobre la cara interna de la tapa, de relieves concéntricos que ;
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coqgtifﬁyen por lo tanto obstdculos al flujo radial de los va-
pores.

La experiencia ha mostrado que estas disposiciones
d4n generalmente satisfacecidn y constituyen una mejora muy sen-
sible con relacidn a las cacerolac tradicionales.

Pero se ha comprobado que, con relacién a las ventajas
obtenidas, estas disposiciones tienen inconvenientes precisa-
mente por el hecho de que la condensacidn de los vapores provo-
ca la caida de las gotas condensadas por encima de la zona cen-

tral.

Se podria pensar gque las explicaciones dadas son, 16-

gicas pero ésto es verdad sobre todo cuando la cacerola .estd va

cia. Desde el momento en que ésta contiene alimentos tales como

una pieza de carne, es evidente que las gotas condensadas caen !

gsobre la carne y no sobre el fondo.

La patente Francesa mimero 620.808, describe unz tapa

intermedia que contiene agua y que tiene un fondo abombado.

No obstante, se observa mds particularmente en la pa-

gina 2, columna 1, lineas 26 a 48 que el funcionamiento %e es-

te sistema es tambidn diferente al del de la presente inwencién
puesto que se ha concebido para provocar la evacuacidn dé“l&s
vapores de coccidn y su captacidn en el interior de un recinto
cerrado, es decir la extraccidn continuz de los vapores.

La patente francesa nimero $36.579, describe igualmern
te una tarva gque contiene agua y que presenta un fondo abombado

(pdgina 1, columna 2, lineas 1 y 2), pero se comprueba que es-~

ta tapa es una capacidad cerrada cuyo uso se asimila al de un

escaifador de forma que el agua que estd introducida en el mis—
mo ge extiende por toda su superficie sin dejar subsistir en el

centro una parte emergidsa. i

1
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La patente Americans mimero 1.625.847 puede citarse
en.razén de la morfologia del objeto reivindicado, tal como se
ha representzdo en la figura 2,

Cuando se toma conocimiento del propio texto, se com=-
prueba (pdgina 2, coldmna 1, linea 40 a la coldmna 2, linea 36)
que la forma de l;utapa, de su borde y del reborde de la marmi-
ta se han estudidado para obtener una sujecidén estanca y que no
se ha previsto, en ninguna parte, colaéar agua en la tapa.

Por otra parte, la tapa representada en la figura 2
de esta patente presenta una prominencia tal que ya no se puede
hablar de una pafte central mds 4 menos recubierta de ague, Si~
ndé mds bién de un simple espacio anular cuya pared circgiéé,

sitdada mds préxima al centro, es insuficientemente curvd para

obtener el efecto buscado segin la presente invencidn.

La patente britdénica mimero 1.304.913 no se citd mds

que en razdén de las formas de las cacerolas representadas.sobrel

las figuras 2 y 3.

Esta patente, en efecto, se refiere a la eleceiéﬁfde§
una cerdmica porosa que no tiene nada en comin con la pfﬁééhte?
invencidén. Por el contrario, se encuentra en las figuras-::a::y 3 '
la presencia de relieves 3 pero su disposicidn en segmeq?oéipa-

ralelos es incompatible con la invencidn que implica una liber-

tad de flujo radial, es decir sobre los 360° de la tapa. S

El presente Modelo de Utilidad remedia estos incon- |

venlentes y permite gl agua condensada volver hacia el fondo |
del recipiente no ya por el centro sind por la zona periféri-

Ce2.

El presente Modelo de Utilidad se comprende perfecta

mente por medio de la descripcidén detallada siguiente hecha con

referencia al dibujo adjunto.
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La figura 1 es una vista en seccidn de una cacerols

kY

segtin el presente Modelo de Utilidad.

Segun el presente Modelo de Utllidad, un recipiente
para la coccidn de los alimentos es del tipo que comprende un
cuerpo hueco 1 sobre el que puede colocarse una tapa amovible
2 cuya cara 3, que debe quedar al exterior, estd dotada com un
hueco 4 para recibir agua A y se caracteriza porque el hueco 4
es anular y estd dispuesto alrededor de una parte central convg
xa y realzada 5 cuyo vértice estd sensiblemente al nivel de los
bordes del hueco 4, con el fin de que la profundidad de agua
aumente desde el centro hasta la periferia y porque la cara 6

de la tapa 2 que debe sitdarse en el interior comprende.una zo-

ee ° |
na periférica plana 9. |

Con estas disposiciones, se vé que un alimento a co~

'.Il. i

cer B, tal como una pieza de carne, se coloca en el centrq del :
cuerpe 1 ¥y que los vapores gue resultan de la coccidn endﬁenurﬂ
la cara 6 7 la tapa 2 que, en su centro, es lisa de modo que la

forma de béveda de ésta pared y la ausencia de protuberan01as
provequen la migracidén de los vapores hscia la periferia"&e'la'
0‘00

tapa 2 en la vertical del espacio anular 4 lleno de agua’.dy. es-

i
i

ta periferia es pués una zona relativamente fria en la qﬁé,los
vapores terminan de condensarse para formar goticulas.

La forma en bovéda de la pared 6 tiende a unirse lo
mejor posible con las paredes 7 del cuerco 1, de forma gue las !
zoticulas caigan a lo largo de estas paredes en las que reca-
lientan antes de alcanzar el fondo 8.

. , i |
Esta circulacidn se efectua pués en el sentido ascen-

dente en el centro del reciriente y en el sentido descendente

!

en su periferia.

La gota condensada no solamente se recalienta antes
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de alcanzar el fondo 8, sind que quedan impedidas de caer en
el‘centro del recipiente, contrariamente a 1o que era conocidq
hasta el presente.

Haciendo referencia a la figura 1, se vé que, segin
una caracteristica del presente Modelo de Utilidad, la cara 6
de la tapa 2 que debe estar sitiada en el interior, comprende
una zona periférica plana 9.

Esta zona 9 se encuentra en la vertical del hueco 4
en su parte mds profunda que contiene la mayor cantidad de azma
A y en la que subsiste adn cuando el resto se Laya evaporado.
Asi puds éste es el punto mejor refrigerado y en el que la con

e B W

densacidén es miaxima.

Desde el centro aasta la periferia, los vaperéé Su-
fren, de este modo, una condensacidn no uniforme siné progresi-
va. Las gotas gque resultan de la condensacidn total de iﬁé:va-
pores caen desde la zona 9, alrededor de una pieza de cérné B,
por ejemplo.

Un reborde 10 permite, sin.embafgo, la unién de'ié ca!
ra ©, con las paredes 7 para favorecer el flujo de las éhéaé a
lo largo de estas paredes 7 soktre las gue 8se recalientaniéhkes
de alcanzar el fondo 8. ?»

Segin una caracteristica del presente Modelo de Utili
dad, 1la cara © de la tapa 2 estd dotada de relieves 11 cuya for
ma y disposicidn se han establecido vara favorecer la conduc-
cidn radial de los vapores condensados desde la zona central ha
cia la totalidad de la zona periférica y para acrecentar la re-

frigeracién de estos vapores.

Como es preciso conducir los vapores condensados has-‘
!
ta las paredes 7 del crverpo 1 por, al menos, la mayor parte de

. . . . , |
ellos, los relieves 11 no deben constitulr obstaculos transver—}



10

15

20

30

» -6— o

sales para la conducecién radial ¥ pueden situarse lejos del
ceﬁtro para que sus protuberancias no provogquen la caida de
la goticula en la parte central del recipiente.

Este es el motivo por el cual, segun la realizacidn
del presente Modelo de Utilidad, los relieves 11 se extienden
radialmente.

La parte central realzada 5 es convexa y presenta
1z misma forma que la cara 6. Esta forma exterior en domo co-
responde a la forma interior en bdveda. Como el agua A se ex~-
tiende siempre horizontalmente, resulta que la profundidad del
agua aumenta desde el centro hacia la periferia, lo que aymen-

FR L AN J

ta el efecto de condensacidn progresiva descrito anteriormente.

El centro de la tapa 2 recibe, en este caso, un bo~ |
|
tén 12 venta josamente aislante, fijado por un tornillo 13 en |
el vértice de un relieve exterior 14 correspondiente =z up, hue~

co interior 15 en el que estd alojado el tornillo. Estas-®ispo-
siciones lejos de reducir los efectcs de la invencidn vienen

a reforzarlas creando unza pequela zona central muy caliéhte |

puesto gue el azua A no pueds recubrirla. Los vapores que-el-

T veee
canzan el nueco 15 no son condensados y le abandonan rididanen
te, como se ha descrito. A

No obstante, por razones de estabilidad durante las
manipulaciones, se pueden prever empuiladuras laterales con pre-
ponderzncia sobre un botdn central 12.

El presente Modelo de Utilidad no estd limitado a
los modos de realizacidn descritos y representados sind que

abarca, por el contrario, todas las variantes.

Descrita suficieantemente la naturalseza del iavento,

as{ como la manera de realizarlo en la prdctica, debe hacerse

constar que las disposiciones anteriormente indicadas son sus-



e e

ceptibles de modificaciones de detalle en cuanto no alteren su

principio fundamental.
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BEILVINDICACTONES

1.- Recipiente para la coccidn de alimentos con ta-

pa refrigerada, del tipo que comprende unvcuerpo hueco (1) so~

bre el que puede colocarse una tapa amovible (2) cuya cara (3)

que debe estar sitiada en el exterior, estd dotada de un hueco
(4) para recibir agua (A) caracterizados porque el hueco (4)

es anular y estd dispuesto alrededor de una parte central conve

xa y realzada (5) cuyo vériice estd sensiblemente al nivel de

los bordes del hueco (4), con el fin de que la profundidad del
agua aumente desde el centro hacig la périferia Y porque la

cara (6) de la tapa (2), que debe estar situdada en el iqterior

P LN N

comprende una zoua periférica plana (9).

2.~ Recipiente segun la reivindicacidén 1, cdfacteri-

zado porque la cara (6) de la tapa (2), que debe quedar situa-

da en el interior, estd dotada con relieves (11) cuya’'forma

...‘

y disposicién se establecen para favorecer la conduccidm*ra-

!
!

dial de vapores condensados desde la zona central hacia la ta

talidad de la zona periférica y para acrecentar la refrigéra-é

cidn de estos vapores. : ‘L ,
3.~ Recipiente segdn la reivindicacidn 2, cagpgeteri

. {

zado porgue los relieves (11) se extienden radialmentes’. '
4.- Recipiente segin la reivindicacidn 3, caracteri

zado porjue los relieves (11) se extienden en la zona perifé-

3 ’
rica pero no hasta su centro comun.
' i
5.- Recipiente para la coccidn de alimentos con ta-

na refrigerada; tal y como gqueda sustancialmente descrito en

|

|
p ) |
la presente MYMemoria, e ilustrado en el divujo adjunto. ;
i
|
|
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Esta Memoria consta de 9 hojas escritas a mdquina

por una sola cara.
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