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PA‘PME DE INVE‘OION

iquo pcm veint:e aﬁos, para Espeﬁa y sus. P°3031°n°3: 30 8°11°1“ :
- a ravur de las SRAS DOﬁA GLOJ.'IIJ)E Y DOﬁA ABILIA SARRIO PUGHADE:
| ;":‘?"j'f-"':ambas do naoionalidad eSpaﬂola, residen’cos on SEVILLA (ESPANA): .
_v"‘.“PROOEDUKIHWTO PARA OBTE"ER DUIBE

.oallo San V‘.I.Oan'be, 45-13, por
’fms m&mn y/o o8 IJZMON” e

m :I.a obtenoién de dulces a baso de ﬁ‘utos &@‘108, 99

emplean generalmont o:s‘uatancils qu,, debido al prooedimionto do

- 'Thobi:enoién qu:tmioo de ellas 5 produoe on ].os oonrites deapues do
- i ‘“f'fj:cierto tiqnpo de su oonf.‘aooiGn una deaoonxposicwn prematura o en
, 5 : —algnnos oasos mal sabap y pérdida do viatoeidad en 1a far'ma do su

. ,f":ifipresontaoﬁn. | ‘
R . Enla presento patonto ouyo rogist:ro se solicita se
.elimina totalmente ostos poligros, pués ya en olla se omploan

h solamente .f.'.rutos naturalae oon una composioiGn y preparacién q_ue

10 - 'garantiza su conServaciGn por un hrgo periodo sin surx':l.r anoma-



. 1:£as talos como mal gusto 0 desoon1pos1016n, oonservando todas

‘ las vitaminas propias de la naranja y del 11m6n, como asimismo.._' o
‘ ol sabor y oo:l.or de da. naranja b 11m6n mturalos. L
nl procsdimiento a eeguir pers. 1la obtanoiGn de este :
“ 15 nuevo bipo dg dulce R .como a continuaoidn se detalla- o |
e Se somote a un rayado previo hs naranjas 0 nmonas, '

segﬁn el tipo de dulce a rabricar. Imnediatamento se somete a una

segunda operaoiGn que oonaiste an presi.onar el rcuto ya rayado N -
‘ para extraerle ol jugo, al cual so lo puedo dar otra aplicaoi6n E
- 20. : ', en la oon.f.’ecci6n de otro dulce. Una vez obteniaa la rayadura )

gxenta do jugos se somete a la accién del fuego vivo hasta ob-

’ toner una ooccién com;»leta, cambiéndole durante esta Operao:ldn
P varias veoes el agua por un eSpaoio de’ 48 horas aproximadamente.

N S ' mta Operaoi6n deja al rruto, una vez seco, hecho una

o 25 | pasta a la que ‘hay nacesidad de. sometet'la 8 otra Opera016n de
' tr*ituracitfn para. dojarla Suelta,' aﬁadiéndo:l,e a oontinuac16n una
| § eantidad de azﬁoar igual e la de la naranja o 1im6n que se 19

vaya ‘a- asr'esar. Ouando esté a punto 91 azicar ¥ :I.a wanja o el
1im6n, se remueve t:odo, durante media hora, somotido a :I.a accidn
de fuego 1ento, aﬁad;léndole a continuacidn 2 grams pox- kilo de

écido c:ltrioo y 2 grams. de peotina"v“;'tanbien pOI‘ kllo, o cola de .
':‘ pesoadcm.- Bfoctuadn boda osta Operacidn que praoode queda t:or- S

'minado ol prooedimianto medianto el oual se oonsigue un exquisito .

.que saa necosario hasta que tome consistonoia y quede rcmmado el

Esto nuevo procedimiento de dulce Y baao de naramja

o de mm podt'ﬁ 5uﬁj_r .;u;araoiones siampre que no se modifi- ..:;
' qne la esencialidad de la invmoiﬁn- B
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se reivindica camo de la propia y nueva invencién 1a prOpiedad

45 ] : ¥ gxp].otacicSn -exclusivas doo' | v ‘ .

v o px-ooedimiento para obbener dulce de naranja y/o do ZlimGn, o .

caraot erizado porque previamente se rayan ligeramente 1as nax'ari- ' 

.‘las 0 J.:I.mones, segﬁn el t:l.po de dulca a rabricar, prooediendose i

a cont:lnuaci6n a una Oporaoi6n que consisto on presionar ol ﬁ'u-""f

50 to, va rsyado, para extraa‘le ol jugo. ,., .

----- . z.. Procodimiento para obtener duloo do naranja y/o de limén,

seg\in reivindioacidn 15 caracte’oimdo porque una vez obt: aﬁ.da

1a rayadura eXenta de. jugos se’ someto a la acoi6n dol .fuego v:l.vo =

L 56 - sta Operaci6n varias vecos por un ospaoio de- ouarenta y ocho -

horas aproximdammte. Ex

L aegﬁn reivindicaoi6n 13- y 2‘ oaraoterizado porque despuos de
- la operaoidn citada on la reivindioaoi6n 2'-, el n'ubo, una vez

“ 60 W seoo, queda hecho una pasta a la que hay neOesidnd do sormeterla _

| a otra Ope'l’a016n de trituraoi6n ‘pare dejarla suelta, aﬁadiendole

‘ | ” - oonbinuaoidn una oantidad de az\icar‘ :I.gual a la de naranja m’ °".:' k

limdn quo aa 19 vayn a asrogar.:

40" Peroedimiento Pﬂm Obt ener dulce de naranja y/ o de 11m6n,

sogﬁn roivindicacidn 15 hasta 5*, .oaraoterimdo porqug una qu

osté 8 punto ol azﬂoar y la naranja W'O 1.1.m6n, 8e, "9““"’ todo

duranto media hora somet:ldo_a la acoi&n do fuego l.ento, aﬁadien
dole a: oontinuaoi&n 2 grams por" I;i.lo de ioido c:ttrioo y 2 @msfl_

pom-‘;kilo da peotina o oola de posoadan. PR IRE
77- ‘6 "mocsnmmmo PaRA om'wm mmca oE nm:m Y/ 0 DE. mﬂm" a0y

. Consta kY presanuo momoria doeoriptiva de tros ho:las
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