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Este 1nven$o se refiere a un prooedimienxo para
producir ‘cido ngluxémioo, partioularmenta & un prooe-
dimiento ‘nuevo y orlginal para obtensrlo mediante fermenn

tacién, empleando bacter138m
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~5e han dado a conocer hasta ahora dlversos uétodos

para prouucmr 501do L—vlutémloo por fermenﬁa01én empluando

’baCuerlas que 10 originan. Por egemplo, se han desﬁrlto

ya métodos de produccién de deido L—glutémico mediante*cul-

tivo de las precitadas bacterias en condiciones aerébicas, .
en un medio que contenga carbohidratos tales comd glucosa,
- fructosa, sacarosa, maltosa, hidrolizados de almidén o sus

andlogos, y geunsradores de nitrégeno tales como sales amé-

nicas inorgénicas u orgénicas, urea, @oniaco 1iquido, amo=

niaco ~gaseoso y simllares como componentab prlmaxlos, asi

como una pequeﬁa cantwdau de am1n0é01&os, v1tamxna Bl y sa—l
les 1norvanicas como fosfatos de potasio, sulfato de nag- ‘
n931o, ion de hierro, ion de manganeso y andlogos, Pero

envesos,méﬁodos usuales, el desarrollo de bacterias fermen- -
tatlvas es escaso, y muy bajo el rendlmlenuo, 0 sea la can-

tidad de é01do L—ﬂlutamlco produc1do por hora.' for consi-

-gulente, esos metodos corrientes son antlecon6m1cos e ines-
tablps para 1a obtencidén de é01do L-vlutamleo a gran ‘esca~
1a, por ser escaso el desarrollo Je bacterlas de fermenta-

cifn, a causa de falta de las substaﬁcias'nutritivas Qﬁe'

requiereno'
Un obgeto de este invento es proporcxonar un proce-"

dlmiunto nuevo du produ001on de cido L—vlutémlco, an el que

'la oantwdao ue este aeldo produ01da yécumulada en el medloA

_de cultlvo aumonta 1nesperadamente. Otro obgeto de este in- .i

vento os propor01onar un proondlmlento de produccldn de écl-

fdo L~vlutam1co con ef10@01a y a escala 1ndusurlal. Otros

-fobaetos y ventaaas de este 1nvento se apreclaran por la s1-'

_~ulentp descrlnclén detallada.

Se . ha Jescublnrto ahora que es posmolo produ01r efl—
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-cazmente éoido L~glutémioo en gran cantidad ¥y en poco tiem—
’po cultivando bacterias que lo originan en condiciones aexd=

:_bicas;egn presancia,de-un miembro por lo menos’ del grupo in-

tegrado por destioblotina, desulféxido de biotina y biooi=

tina en el medio de cultivo ya‘desprito para la fermentacidn

de foido L&glutdmiéo; De conformidad con este iﬁvenﬁb?_sd

'p:oduoe doido Légluﬁémiéo cultivando bacterias que lo pro=
,ducen?“pgrteneéienmes al género Brevibacterium, en condicio=
"neéfaerﬁbigas; en un medio de cultivo qﬁe'cbnienga por 1o
‘manos un miembro seleccionado del grupo consisténte en des?

 tioblotina (£eido 54metil—2-oxo-4~imidazolidinmcaproioo),

de £8rmula

HOOR(O) Ty = (R M
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c%amgm,

 d$éu1£6xido de blotina, de £érmuls
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“f r1tmo de crecimlento de las bacterias de fermentacién,-

‘con carbohldratos, generadores de nitrégeno y sales inor—},,'

fﬁgénlcas como componenxes primarloSo

Segun el procedlmlento del invento, se acelera el

‘8 aumenta la cantidad de. écido L—glutamico pro&ucido y

”acumulado.-

dos en materia de fermentacién de écldo L-glutémico emplean-

do bacterias, no ge conocen con anterioridad al presente inz

fvento informes de que la eficacia y el rendimiento de tal

fermentaclon aumenten de modo notable cultivando esas bacn _

terias en un medio qpe eontenga por lo menos destiobiotina

'd-sulfﬂxido de blotina 0 biocitinae.

En cago de fermentacién con diversas cepas del gé~

. nero Brevibacterium capaces de producir &cido L—gluiémico,
. la inilueﬁeié de 1a adicidn de destiobiocina, d~sulf6xido

de biotina © biocitina 8e expresa en las siguientes tablas,
con las cantidades de acido L-glutémioo respectivamente pro~ |

ducidase -




" Bacteria| ‘Bi'evibact"ejrim__ Breviabacterium | Brevibacterium
- - lactofermento’ | saccharolyticum _ flavum
ATCC N2, 13869 ATCC N2, 14066 | ATCC N2, 14067 "

-Ore= Azd= Acido | Cres Azd: Acido |Cre- Azd= Acido
c¢l=' car I=glu= |oci= car ILeglus |oci~ car I-~glu~
nien-resi~tdmico | mlen- 1es8i- tdmico |mien~ wsi-tdmico
to = dual produx [te  dual produ~ |to . dual produ~
. (#) eido | - cido o (%) eido ¢
e (R %) e (%)

0 {0.185:5 643 | O 92.5 0.7 |0, 83.2 43
6 | 0459 3149 3004 | 046 36.4 21.2 5 . & B
8 | 0470 1762 3746 | Ou65 1042 36,0  |0452 258 3945

0 | s

4]
N
1

% | 4 = & |0e60 Tol 4902

12 | 0:80 5.9 4205 | 0668 2640 4407 |0s65 046 44s7

16 0092 Bea385 | B & & | & & &
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TABIA I (contlnuacidn)

~

Bacteria | - ‘f'Brevibadtefium .| " Brevibacterium
- - immgriophirivwm - | - © roseum -
. ATCC Ne, 14068 e ATCC N2, 13825' .

”

Cre= Az 9. 'Acido - | Ore= Azd<  Acido:
o= " car . Ieglu= | oi=  car . L~glu=
SN , miené resis témico mien= resi< tdmico
N to- . dual  produs to 7 dual produ=
. DIsmdestios~. -~ = - - (%) ‘oido o (%) olde
ioting ] . @ | )
1'“0) ‘ : ‘ S AR e L g

0 7’1}];f 0,18 8.2 29 | 0.5 808 39

8 052 382 170 | 0450 34et  32.0
.;1.0' S - 0460 _.4i5 -°TY 0,73-‘ .1,‘,9 4948

12 | 065 15 2764 | 0.78 0.8 39:8

e

s ' L Mo ] ,.
16 - L= = R &
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"Ataoién en un medmo compuesto de

e

26 7086

Todos 1os experimentos relaclonados en la

'fztabla I, exoepto los realizados con Brevibacterium

{-;filaotofermentum AmCO Nﬁ. 13869, ge hicieron & “una. temp-: |
"peratura de 5090 durante 40 horaa, eultivando oon agi~

Glucosa - . 10i4%
| MgSO,STE0 .. . . 004% | -
rett o 2 pepams U

ffl:Hidrolizado de pro~_‘
"teinas de soja (N ﬁo’ B
tal; 244 g/als) ?-,..76_3.1;[&-1/:‘@; :
. Clorhe de vitamixia :Bl o 00 Y1E
. Urea - '“'  , 1e83306 %
En el caso del Brevibacterium laetofermentum

ATCO N!o,13869, ge omplearon 50 U /1itq,de cloxhidraw

%o de vitamina Bl y O.9x5¢2% de ureas
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CTABIA II

. Bacteria
Qupleada

Breir’ibaot erium |
lactofermentum

ATCC NS, 13869

~ .

Brevibacterium
saccharolyticum
ATCC N2, _'4066

~

'vAzﬁéfﬁ‘Ac1%¢1~
car - Isglus
- . resi= témico -
- dual .produ= | -

xe: Azﬁ"’ AQid’O; 4,
eciz - car -Ieglus |
‘miens o

"t,o_:, L

(Kise)

0
"

12

0410
| 0434

| 0045

7648

21T

|  ;3633

1.3 45¢1

2%
i3 &
(2 %

LIRS




TABLA II (continuacidn)

. - Brevibacterium - | . Brevibacterium |

- flgvem. - - -} . - roseum -~ |
- ATCC N2.-14067 .~ | ~ ATCO N2. 13825

 Ore~ . Azf- “Acido | COre~ ~Azi- Acldo]

.ol car  Leglu- . el car L-glu-

“mien~ resi~ témico. | mien- resi- %dmico

- to . dual ~ produ- . t0 - " dual  produ~
e (%) cido - (%) eddo

(B S (%)

0 | 0414 832 - Te6 | 0,15 80.8 1041

2 | s B E | 0437 46.2 25,0

t
e




TABIA IT (Continuacidn)

- Bacteria . Brevibacterium - o - Brevibacterium
- Wa‘ | . lactofermentum |~ - saccharolyticum
V LT ol ATCC Ne. 13869 - ATCC N2, 14066 .

-

Andlisis -~ | Cre=  Azf= Acido Cre= - Azd~ - Acido | |
NC e eds ear Imglu= - | ci= - car  Ie-glu~|
‘miens resiw tdmico | mien= zxesi~ tdmico
“ %0 . dual produ= to  dusl = produs;
(%) eddo . - (#) - oldo

- Biocit~ o »
(%) . (%)

_na (¥/1it,

) 0 10410 . 7846  11;1 - "o,ovo’_; 92,50‘7

i

2| 0 4 060 | s

3| 0wz 3L3 213 | w &

-+
a
,‘fi :% . ,.‘
x
¥
1

6| 0459 448 41.9 - | 053  18.8

3
kb ’

ETR

&a:

&

e

Y=
O '

0u4 34T
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TABLA II (continuaoién)

267@86

 '-~3\\gmp1eada.

 Bacteria

Biocit1~ 3
na ( xlit.)

Brevibaoterium .

. flavun .
ATCG NQ » 14067

-Brevibacterium
- roseum - -
ATCC NQO 13825

Cren. - Azd-
¢i~- - car
“mien= - resi~

to. - dual

'Agigd‘
I=glu=
t&mico
produ= -
(%) - oddo

Cre=- - Azﬁ%
oi= . car
mien~ resi=
to - dual .
- (%) , oido

i3
4

- 0e14

| o

832

e

3752

-(%)

Te6 -

[

0,73 20

15 - 80.8 101

417

- beas LN
. - - .
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‘f:de aoido L—glutémioo, cuando no se emplea destiobiotina,
e "vd-sulféxido de 'b:t.otina o biocitina. '

“nos uno de esos compusstos, 8e conslgue una fexmentacién L

= 12

| 2@?@85
Todos los experlmentos descritos en 1a tabla II

Be praoticaron a una’tamperatura de 31&0~dnrante 40 hor_fV

: ras, cultivando con agitacién en un medio eompuesto de ’ ¥

los siguientes ingredientes~ﬂ'

'Heiubosﬁ o . >;";‘* 10 % B
L 4.7H20 IR 004 %
Lometh o 2 pepele.
‘l&nﬂf o T 2 pepems
Hidrolizado de proteihas d37 . o -
‘soja (N total 2.4 g/als) - 0ol ml/dls
Glozhidrato de vitenina B - 200 ¥ /11%e.
Uz '0.91,3.2 %.

. En las tablaa preoedentes, l ”crecimiento” denota

':f_Jel grado de turbiedad en medio de oultlvo diluido 26 vo-
‘ fces a 562 mv, ¥ las proporoiones de ”azﬁcar residual”
'7ffde ”6cido L—glutémieo produoido” se baaan en el peso de

"'20'f;;j ;1os sacéridos naturales cargadOSo

Se apreoia por 1as anteriores tablas que 1a fer~’A

- mentaciéh de cualquier cepa del gﬁnero Brevibaoterium ae
“ ;desarrolla de un modo ineficaz, con escaso oracimiento de -
4"1as baoterias de fermentaci6n, reteneidn de mucho azficar -

250 iresid'ual en el medio, kA bajo rendimlento (alrededor de 10%)

?or el contrario, es evidente que empleando al me~

aotiva, o sea, un oracimiento mayor de baeterias fermenﬁ475
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.;efecto muy notableo -

'”9iempleada50

tativas y un consumo substancial del sacarido, la can-

tidad de 4cido Lnglutamico produoido, 0 sea su concen-
5 traoién, excede féeilmente de 4,0 g/ﬂl., y puede obtener-
lse un rendimiento hasta de 506 de écido L—glutémico. Pox

consiguiente, en tales eondioiones, la adioidn de destio~ ;
biotina, d~su1f6xido de biotina o biocitina produoe un :

Guando se emplean destiobiotina, biocitina,

"d-sulféxido de biotina solos, se hace con preferenoia en
. cantidad n0 mayor de 20 5/111;,, 15 8/111;. o 15 K/lit. Ve

,~:reupectivamenteo Como es natuxal, se puede 00n598uir

el mismo -efecto ventajoso descrito mediante la oombi~

‘"1fgnacidh de dos de esos tres productos, o de todos elloso

¥ ‘cuando se toman comhinadas biotina ¥ biocitina, la can-~ |

‘t1dad total de ambas se prefisze mo mayor de 15 f/1itzo;
&1 ge emplea adends d—sulféxido de biot:l.ua, la ‘cantidad
“{total ge prefiere 1o mayor de 18 ‘/11#10. ‘

Las bacterias pro&uctoras de éoido L~glutémico

/~.~;f¥ ;pertenecientes al género Brevibacterlum aplicables al
20 ..

presente invento comprenden a las Brevibacterium laoto- o

, %‘§E£EEBEEE ATCC nﬁmero 13869, Brevibaoterium saocharokr—
'ﬂﬁticum Amoc nﬁmero 14066, Brevibaoterium flavum ATGG nime~

‘70 14067, Brevibacterium 1mmariophirium AIGC nﬁmero 14068,f:

o y Brevibac'l:erium rogeun ATCC nfmero 13825.

En 1la fementac16n ooniome al invento, el cul- o

U v se efectﬁh manxeniendo 1igeramente alcalino el pH
1{»de1 medio por adicién de amoniaco o de urea. Las tem-‘“v'

"ﬂff‘peraturas y el 1apso de cultivo dependerén de las bacterlasf"

Los metodos de fermentacidn que pueden utilizarse
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en- este 1nvento comorenden las ferm@ntaclonep en cultivo ”f7“
agltado 0 summrgldo, oon aireacibn, El_éc1do Leglutd -
nuco produoldo en el medﬂo de cultlvo se pusde reouperar,
por caalqulera do 1 as téonzcas eorrmuntes, oY ejemplo, 
flltrando vl msdio ferm ntado para retirar 1ae células,
concentrando el fll rado, ajustando el pH a 3, 2 por adiolon
de 501do clorhldrlco, v preoipitando écldo L-vlutémlco.

Para 1lustrar ‘el presente 1nvento, se exppnen:_é e

contlnuaclén alvunos egemplos.e'” -

. LJ" mPLo le

o Uh nedio de cultivo,‘oue contenia 10 39p de glu-
cosa, 0 1,a de m21>04, 0,045 de M S0, .7320, 2 ppu. de Fe'“' |
2 ppm. de Mnf+, 0.1 ml/dl. de hldrollzado de - proteinas‘ de'
‘soja. (N total 2.4 g/ﬂl ) 50 z]lit. de clorhldrato de vi -
tamina Bl, Y 7 ¥/1it. de. DL—destlobiotina, se ajusté a un
pH s 0 y se esterilizé maalante calor. Luego s aﬁadi6
2% de. soluclén de urea (45 g/dL. ) esteiillzada al medio -

de cululVO, se 1nocularon las célnlas de Brevibacterlum

lactofermentum ATCC NB 13869 cultiVadas exn. agar—caldo

~exento de saoarldo 8 509 C durante 24 horas, J se oultlvd

a 310 C agltando a razdn de 120 r.p.m. y 7 om. de amplitud.

Durante el cultivo, la descomposicién de la urea por la
ureasa, da amonlaco, y el pH se vuelve alcallno. S;qtem-
bargo, el amonlaco asi formado se asimila ¥ s 'ébﬁSumé‘
gradualmente, nor lo que el pH alcanza el valor de 7 O &

1as 16 ‘horas de comenzar ol oultlvo. Al flnal de ese ;jﬁjj

tlempo, se. anadlo 27 de soluclén de urea (45 g/dl ),

’.f se contlnué 1a farmenxaclén se;s;horas_mgs.,_El pH»d;s,3;_7"
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(45:3/&1 )“ E1 cultivo termlno & 1dS 40 horas de empe-ﬁ.**~"

‘ zar. (El a01do L—olutémlco l medlo de cultlvo a511

obten¢do ascenulé a 5 23 g/dl., y el renalmlento fué de

51 3% referldo al peso del sacérldo natural cargado.j-~”:

5 "BJEMPLO 289.

Un med1

) do cultlvo, que eontenia 10, 2% de glun-.‘~

'bbsa,'o,lw de KH2PO4, 0 04% de M So .7H20 0 8% de urea,

Sppm de F't,

5 ppm. de o', 80 mg/1l. de @llcina, 160

mg/l. de DL—alanina, 80 mg/l. de L—metzonlna, 160 mg/i.

‘10 . . de DL-fenilalanlna, 80 mg/1. de L—hlstidlna, 100 ¥/1, de

clorhldrato de vitamina By y 10 371, de’ DL—destlobiotina,

se aausto & un pH 6 5y se euterlllzé a pr sidn elevada.*

. Luevo se anadid 4% de urea acuosa eaterwl1zada (45 g/dl.)

'“‘al medlo, y se

1nocularon 1as céulas de ”Brevibaot rlum

- sin saearldo a

“7i.iSi" - saccharolvticum ATCC e 14066 oultlvadas en agar-caldo

30°C durante 18 horas, sevuldamente, s

aglté el cultlvo a 29 3200, a razdn de 125 r.p.m. y 7 cm.

. de amplltud.

01axlo.

1 cultivo terminé a 1as 40 horas de. 1ni -

S20 S EL écldo I-g 1utémlco en el medlo de- cultivo obte-

~nido asi peso 4,68 g/dl., y el rendimiﬂnto fus de 45,84%

refcrldo al peso del saoérlco natural uarnado.ﬁv

Un medlo de oultivo, qua contenia 10 4ﬂ d@ gluco-.

;f;?sﬁ;'ff-ua, o 1ﬂ de KH2P04, 0, 045 de’ It 804.7H20, 2 PP, de re+*

2 ppm. de N +, 0 1 ml/ﬂl. de hidrolizado de proteinas
e SOJa (N total 2 4 g/dl ) 200 871 de olorhldrato de,
v1tam;na By 10 K/l. de DL~destlobiot1na, se esterllizé

a gran pr@Slén.

Se auadlé 2a de urca acuosa eoterilizada
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(45 E/dlo) 31 medio, ¥ luego se’ inocularon las celulal :
e Brevibacterium .flavum A.ch m 14057 cultivadas en agar.'

| ':';A_»..f'ealdo sin sacérido a 3090 durante 24. horas, y se culti-f ':;
| -varon con asitac16n a 3090. e aﬁadieron %3y 375 ae. urea )

»'aeuosa 12 y 22 horas deapués de iniciar el cultivo, :res-

e peotivamente, éste termimf & 1as 40 horas do empazarle. f

o tenido ascendié & 5,12 g/dlo, ¥y el rendimiento :t‘ué de
49, 3% referido al peso del sacérido natural cargado.o

,' ‘terium roseum ATCC N2 13825, y se afiadieron 2%y % de

2670

“E1 deido L—slutémico en el medio de oultivo ob<

w o AR
Se rep1t16 el eaemplo 32 pero empleando Brevibac-

oultivos

obtenido 1legé & 5,“18 g/dl., b o xendimiente :rué ae 49 ,B}ﬁ
‘-’referido al peso del sac‘ndo na‘aural cargade. - '

,f.__baoterium immari _nhiri‘llm ATco 1“ 14068; y se afiadieron -
: al. medio 294 y 37% de urea acnosa 14 vy 21 horaa después do ,‘
f'inicia:c el cul‘bivoo |

obtenido pesaba 3,03 g/dle, ¥ el rendimiento mé de 29 1% |
_ zeferido al peso del. sacérido natu:cal oargadm |

. (10% de gl‘ucosag o 1% de KHgPO4, 0,04% d-@ M SO4O7HZOW
- ppm. de Fett; 2 Pome. de Mn""", 01 ml/dla de hidml:l.zado
'_*de protet.f.nas de soja (N total 2, g/dl) 200 K/l. do clor

urea acuosa al medio 14 y 22 horas después de inioiar el

Bl ioido Ir-glutﬁmico en ol medio fementado as

M o L
.. Se repitid el ejemplo 3! pero empleando Brevi~

‘ 31 #oide Inglu'bﬁm:l.co en ol ‘medio fementaao asi

| EJBIPLO 62 .

Unmmedio, ‘que presenta‘ba 7,0 de pH, ¥ con‘benia :
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hidrato de vitamina 31: 7 8"6'/1. da D—sulrcfxido de bio'ci-"g
na, se, es»eriliz6 por calor. Seaﬁadi6 o de urea acuosaf;
(45 g/dl.) a1 medio, se inocu:laron 1as células de’ Brev:L—
bacter;nm 1actofermenxum ATCC N9 13869, cultivadas en RO

¢ agar—caldo durante 24 hozas, a contlnnaciéh, se ag1t6 elfl

cultivo a 319 c durante 40 horas, ascendiendo arla vez
el pH a 9,0 y descendiendo de nuevo a 7,0o Las adicio~ o
. nes de urea fueron, por tanxo, % 5. 1uego 3%oa ‘

— El acido L—glutémico en el medio fermentado asi

obtenido pesaba 4465 g/dl., el rendimiento fué de 46,3%'_- |

referido al- sacdrido natural cargadoo _’

EJEMPm 78 :

Se repit13 el ejemplo 69 Dpezo empleando Brevi~ﬂz
bacterlum saccharolyticum ATCC N9 14066, .con una oonr
‘centracidn de -D—sulfﬁxido de Eiotina de 12§ /li'l;rq., -_

E1l 4oido L~g1utémicoieh el medio ferménfado aéf N

- obtenido ascendi6 a 4,21 g/ﬁlo y el rendimienﬁo fué de

20

25

42 l% referido al peso del saoérido natural cargadOQ' - -
BIENPIO 88 S
Se repiti6 el egemplo 62, pezo empleando Brevi»'”

baoterium flavum ATCC T 14067, con uoa concentracidh de
Dd,,sul:fﬁxido de” biot:ma de 6 Zf/la.tro. -

' ‘" El deido nglutémioo en’ el medio fermentado asi
obtenido ascendi6 a 5,19 g/io, y ‘el rendimiento fué de
51 9% referido al peso del sacérido natural cargado.

- EJENPIO g : o | |

‘ " Be’ :repititf el ejemplo 62y pe:no empleando Brevi-
bacterium roseum Amco Nﬂ 13825, con una concentraoién de
D~ﬁulf6xido de. ‘biotina de 53/11tm. _ SRR
S El écido L-glutémico en’ el medio fermantado asi ” %
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o EJ"EMPID 10

7"7ron 2% y 3% de urea aeuosa, 13 y 18 horas después ae

?fﬂriniciar el cultiVOe ‘f~f’“?-”“'-v“'"'i¢ﬁ ‘:t '-ffig'fV‘J

'fi!referido al peso del sacérrldo natural cargadoo ';?‘\

",de blooitina en vez de D-gulféxido de biotinas -

it
=
o .
(N '

267@3@

obtenido pesaba 4,61 g/ﬁlo, v el rendimlento fué de

46 lﬂ referldo al peso del sacérldo natural cargado.

- Se repitld el ejemplo 62 pero empleando Brevi- &25
acterium 1mmariophirium ATCG N! 14068, con una concen—

R
»,traci6n de D-sulf6xido de biotina de 6 x/io, y se aﬁadie-;-

El cido Luglutémico en. el medio fermentado asf

;   obtenido d16 2,43 g/alo, y el rendimiento fué de 24,3%

Eﬂgﬂggg.él SR
S replti6 o1 ejemplo 69, pero empleando bioo;r E

tina sxxbito, en vez de 8 871¢,de D-aulféxido de blo- .

’ 'binao

El écldo L—gluxémioo en el medio fermentado asi .

.obtenldo ascendio a 4,23 g/blo, y el rendimianto fué de ' ?

42, 3o refarido al peso del sacﬁrido natuxal cargado«

EJEMPLO 12 : )
Se repitié el egemplo 72 pero empleando 16 xyi.f

de biooitina en vez de D-sulféxido de biotinaa

Bl écido L-glumémico en el medio fermentado asf

'obtenido aid 5,6 g/hlo, v e1 rendimiento fué de 36?, re-"f;

:”ferido al peso del sacérido natural cargado,

EJEMPLO 12

vy -~

Se- repitid el e;emplo 89, pero empleando B.K/ﬁm

El deido nglutémioo en ol medio fermentado asi

*'obteniao 816 4;86 g/dley y el rendimiento ué de 48,6%,

referido al peso del’ sacﬁrido cargado.
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’7'36f:'

’ - f~-"f-,vamenteo l

o obtenido pesd 2 99 g/alo, y el xendimiento Iue de 29:9%0

-9 2'

o Q@ma@
(RJEMFIO 1§

Se repit16 el eaemplo 99 pero empleanﬂo 6 K/iaf?.~

/_;de biocitina on vez de- Dnsulféxido de blotinas.

El éeido L—gluxémico en el medio fermentado asii}°’

;“;Qﬂobteniao ascendié a 4 85 g/dli;Ly a1 rendimiento fué def:f;
- 48 5%, referido al peso del sacérrido natural cargado,;;;:;

JEMPLO lE Cn T ,
Se rep1t16 el eaemplo 10, pexo empleando 6 Xyi.’

‘Hide biocitina en vez de D~sulf6xido de’ biotina, y aﬁadiendo;'
“"2% ¥ 3% de. uxea acuoaa 14 g 23 horas dGSPuéBs respectir

El éeido L—glutémico en el medio fermentado asi

---h:ea: ’;Sr‘ o T '\f_;A' " ====---

Se reivindica cbmo~objeto de“eété patenﬁe*,,“
lom Procedimiento para la obtencidn de acido

g L—gluxémico, mediante el cultivo de bacterias que lo

‘ producen, perteneclentes al género Brevibaoterium, en”

condiciones aerébicas y en medio de cultivo que contenga -

:carbohidr 2508, generadores de n;trogeno, aminoacidos v

-sales inorgénicas, caraeterizados por el cultivo de ta—

~lea bacterias en condicionea aerdbloas en dicho medio‘

;;en presencia de un miembro al menos selecoionado del grup‘*
S po consistente en destiobiotinaj Dﬂsulféxido de blotina
oy biooitlna, y la reauperaci6n del gcido L-slutémioo asi

Cfomados - IR S

293 Procedimienxo Para 1a obtenci6n de écido
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o o Esta memoria consta de veln'l;e paginas, escri-'
S o tas por una sola caras . - TR
P f R BARCELONA, a veintid6s de Abril de mil nove: |
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