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En la presente memoria descriptiva y en los
dibujos complementarios due se acompafian, nos referi-
remos & un cangilén portador de la masa de pan aplice-
ble a las cémaras de fermentacién y prefermentacibn, cu=-

-
Samd b

yos perfeccionamientos constituyen una evidente novedad:
(X ¥ ] .Q
en el mercado dada su perfecta maniobrabilidad, presgn-

tando la ventaja de su costo muy asequible por la s?m?}i-
cidad de su estructura, presentando unas caracteriséié&s
estructurales y constitutivas que difieren notablemgybe
de los cangilones para estos fines actualmente conod?ﬁ?s,
razones todas éstas que unidas a sus cualidades de BoY§-
dad y utilidad préctica, son las due le prestan fun?hﬁgnr
to suficiente para obtener el privilegio de exclusividad
due se solicita, en lo referente a su fabricacién y venta
por la BEmpresa titular en Espafla, como consecuencia del
presente registro de Modelo de Utilidads

En lineas generales, el cangilé%.perfeccionar
do que nos ocupa, estd constituido por un hastidor
formado por dos perfiles tubulares de secciédn cuadrada

convenientemente distanciados y unidos entre si por unas

barras o tubos redondos debidamente soldadag ¢erca de los




extremos de los travesafios de seccién cuadrada, llevan-
do aplicado un fieltro envolvente a ambos tubos redon-
dos, montado sin tensar, donde ge depositard la masa
para su fermentacién durante el recorrido.

5 El bastidor que forma éste cangilén, discurri-
rd en forma colgante, liévando para tal fin los trayege~

fios en ga lateral exterior, unos tetones salientes an °

L]

los extremos para montar unas pletinas a modo de bie*”

«®e
las que a su vezZ por su extremo opuesto, se unen entna .

[ ]
"0 9

gl y asimismo a la cadena de traslacién del propio can -
10

ason’s

gilén, llevando en el eje de montaje con la cadena de

arrastre, un muelle circundante para evitar el cabecétr’

AL NN ]
P .

del propio cangilén. T

Los puntos de unién articulada de las plekiw’
nas o bielas de suspensidn con el bastidor del cangilén,
15 se obtienen por medio de unos orificios alargados prac-—
ticados en las propias pletinas, por medio de los cua-
les se permite fécilmente el volteo y cambio de posicién
del cangilén con la mdxime facilidad para la deposicién
50 de la masa en la siguiente fase,
Para una mejor comprensién de las caracteris-—
ticas generales anteriormente expuestas, se acompaiian

dos léminas de dibujos dque nos muestran graficamente

representade, un caso de realizacidn prédctica del cangi-

25 16n perfeccionado aplicable & las cédmaras de fermentacién
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¥ prefermentacidén de la masa de pan objeto del presente
registro, haciendo conster, que dada la condicidn emi-
nentemente informativa de los dibujos en cuestién, las
figuras disefladas en las mencionadas léminas, deberén

ser examinadas con el més émplio criterio y sin caréc~

ter limitativo alguno.

\J
2998 @

Las figuras representadas en las dos hojas .,

de dibujos adjuntas, exponen como a continuacidén se ...

L
especificas . :E
L

Figura 1.=- Proyeccién frontal en alzado **°*

. . . [
de uno de égtos cangilones perfeccionados ofreciendy*"*

L] ...
2 . . L
une seccidn convencional del mismo, observéndose s *e.®

disposicién en forma colgante sobre unas pletinas o'***

bielas montadas superiormente a una cadena de arras%ﬁb’
guiada sobre unos perfiles angulares fijos.

Figura'z.- Detalle en planta de uno de los
extremos del cangilén, viéndose su disposicién en
forma colgante por las pletinas, por un punto central,

Pigura 3.- Seccién transversal A-B de la fi-
gura 2, con la disposicidén del fieltro envolvente no
tensado a las barras redondas del cangilén.

Figura 4.- Alzado lateral de uno de éstos
cangilones montado en forma colgante a las cadenas
de arrastre a través de dos pletinas provistas de unos

orificios alargados o colis para permitir su volteo.
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Pigura 5,- Detalle lateral en a;zado del
cangilén, viéndose la forma de articulacidén para vol—
teo con las pletinas provistas de los orificios alar-
gados, permitiéndose diferentes posiciones sin esfuer-

Z0 o
Siempre refiriéndonos a los dibujos que se
acompafian, hay que hacer constar que en las figuraé"”“

en ellos representadas, se han incorporado acotaciones

L X
numéricas relacionadas con las descripeciones Que delgus
»
l' ...
ceracteristicas y funcionamiento se realizan a contipﬁh—

cibén, facilitando de éste modo su inmediata localizdcidn,

]
*r3 0V
siendo -1-, los travesafios del cangilén, corstruidos
preferentemente de perfil tubular cuadrangular, quedéﬁL

300..

do dispuestos en forma paralela uno respecto del ot¥o

LIS 0.

y a la distancia apropiada, quedando unidos nor meéib:
de las barras o tubos redondos -2~ solidarios por solda=-
dura cerca de los extremos de los mencionados travesafios
-1—, llevando montado el fieltro envolvente =-3- no ten-
sado para contener las porciones de masa de pan para su
fermentacidn.

Los travesafios -1-de cada cangildn por su
plano extermno, llevarén en forma saliente, los torreo-
nes =4— y -5~-, uno en cada extremo, quedando solidaria-
mente fijados por soldadura & por cualquier otro medio,
llevando ambos torreones, la punta saliente -—6-, en la

que se montarédn en forma articulada, las pletinas =T-
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y =0=-, de forma que la pletina =B~, queda situada junto
al torrebén —4=-, mientras que la pletina -8-, se dispons
Jjunto al torreén -5-, llevando en los respectivos pune

tos de montaje a las puntas -=6-, los orificios slarga~

dos -9~ en forma colis, para permitir el volteo del can-—

giléno

»
*pee d

Lag pletinas =~7= y -8=, se unen superiormem

te en forma articulada, al eje horizontal (10) solidas
rio de los eslabones de la cadena de avance (12), @ashe

.
LN

poniéndose del muelle (13) montado en forma circundan-

ere Q"
te al eje (10), para evitar el cabeceo del cangilén en
su movimiento de avance portando las porciones de m§§§;

L Y )

permanecieéndo apoyada la cadena (12) de ambos lados,

.
® [
.

al soporte fijo —14- que Fforma parte del armazén sopor—

te general.,

Pinalmente, jos travesafios —-1-, llevardn
como remate en los dos extremos, las conteras -15-
de material sensiblemente e\dstico para evitar dete—
rioros ey caso de golpes, chbriende de otra parte la

cavidad de los mismos. ;//

f,’
Estimando é&mpliamente descritas todas y

cada una de las partes que constituyen el cangilén
perfeccionado aplicable a las cémaras de fermentacién

y prefermentacién de la masa de pan objeto de la inven—

cién, solamente nos resta manifestar la posibilidad de




Que sus diferentes prartes puedan fabricarse en varie-
dad de materiales, tamafios y formas, pudiendo iguale
mente introducirse en su constitucién, aduellas varia~
ciones de tipo construetivo qQue la préctica aconse je,
siempre y cuando las mismas, no sean capaces de alte-
rar los puntos esenciales de que es objeto el preseuls,

Modelo de Utllidaéd. vee ‘e
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18,— Cangilén perfeccionado aplicable a
las cémaras de fermentacién y prefermentacién de la
masa de pan, esencialmente caracterizado porque en
los plancs exteriores de los travesajios laterales Que
forman parte del bastidor constitutivo del cangiléﬁ;‘:'

°
R R N . *se o
existen en forma saliente, dos torreones solidarios

L]
(38 3%

fijados por soldadura o cualquier otro medio, cuyos *

torreones presentan un eje central saliente, en el " °

que se montan articuladamente por el extremo inferiob

...'&.
provisto de un orificio alargado, unas pletinas Qe
actlian a modo de bielas de sustentacién del cangiléﬂ?"

I.".
L)
. . CE Rl
en forma suspendida, quedando unidas a su vez éstas |
- [ ]
e v

LI
pletinas de ambos lados por sus extremos superiored,

L

a un eje horizontal con montaje articulado, siendo
éste eje, solidario de los eslabones de una cadena
de arrastre por los dos lados del cangilédn, llevando
el eje horizontal que se monta a las pletinas por las
Que se suspende el cangildn, un muelle circundante pro—
visto para evitar el posible cabeceo del cangilén en
su avance portando las porciones de masa de pan para
su fermentacidne.

28 ,— Cangilén perfeccionado aplicable a las

cémaras de fermentacién y prefermentacién de la masa
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de pan, esencialmente caracterizado pordque los ori-
ficios alargados o colisos practicados en las ple-~
tinas que Soporitan en suspensién el bastidor del can—
gilén, digponen de la longitud precisa para permitir
cualduier movimiento de las mismas respecto del bag=
tidor al que se montan, de forma que desde el 4ngulq,..

normal de suspensidén, podrin alcanzar las mencionadas
»

- . . L]
pletinas, una alineaciédn entre ambas e incluso pasars

'

a adquirir un éngulo en la parte inferior, todo ellé- *
L]

LN ]

para permitir un féeil y eficaz volteo para la deposi-

Jll"’.

cibén de las porciones de masa en los cargadores para

L3R 4
24,

.

L ]
L J
procurar el horneado,.
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8 ,-"CANGILON PERFECCIONADO APLICABLE A Lés,.

A J
“ -
LARY

CANMARAS DE PERMENTACION Y PREFERMENTACION DE TA MAék.
DE PAN",

De conformidad en un todo en lo esencial.
y Tines industriales a lo descrito en la precedentes
memoria descriptiva y grificamente representado en los
ad juntos planos para su me jor comprensidn.

Esta memoria consta de NUEVE hojas escritas

o mecanografiadas por una sola cara a doble espacio.

waaria, 11JUN 1982

Por autorizacidén de la inEsresada;




Aara w2t

on A-8

008 HAIAS

Seccs
Escala variable

MADRID 11JU

AT =

EN AUTOMATIZACION DE-

PANADERA Y ALIMENTACION, S.A.

INPALSA .~ PIONE RO
LA INOUSTRIA




LA INDUSTRIA PANADERA Y ALIMENTACION, S.A.

sos wams  wonk vz

12

CC)

,l7z

4

1l Al A S P S A A T S P

T

TP

8 P it N Al A

<
2w o
5 e
*
r »
(X
»
. [ ]
/ a
15 ¢ r [ ]
6 1 6 ,
I Y
*
a'il"o
v,
7
75 70 8 6 L9034
' *. ®
6 . g
-~
)\f - ~ /\.’ \ . .,
i e el g ——— === - ~ * V‘ ’
H - ~ . ,./’ . -
\\ \\ ” P —
ry ~ . I
_....\ _...: _\ ..... - Prp— — - 5
B g N ~ \: \\ // |\ vl /
NS ~ - . P
q ~ RN 4 4
S s e -

Escala varable

MADRID 11JUN 153782

e

P 2l * B Al A BN o M




	Bibliographic data
	Description
	Claims
	Drawings



