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Dos Operaciones tlenen una, 1mportanc1a capital en

J‘ la refinacidn de los cuerpos grasos de origen vegetal o ani-:~

"N"ﬁ'mal, especialmente, cuando se trata de productos comestibles, L

.

5 ng

hf@ é saber. la elimlnacién paroial o total de 1os écldos grasos

no combinados (neutralizacién) ¥ la eliminacién parcial o';;"-




B 10 o
= 7Aeaecutarse de manera anéloga, es decir, por destilacidn de

15,

20,

25, ¢

“gfentre el vapor y el aoeite ge produce en la superficie de la

BN

,f;total de’ 1as sustancias que comunloan a las grasas olor e ?“:f"f

;té gusto, volviéndolas inaceptables para el uso al que se ﬁe

-<los oomponentes no deseables, y en consecuencia, nada impi~:’

“fjde que puedan ger ejecutadas simultaneamente.

‘.niente, y con vacios elevados, con 1a ayuda de un gas iner- -

"ta que generalmente es el vapor recalentado, ) vapor samura-'f_
- odorantes facilitando asi la destilacién.

»Jprocedimientos varlos de tipowdiscontlnuo o“continuo. Entre
‘; 1os- de tipo continuo figuran un oierto nﬁmero que utiliza,“
ﬁ 5como 1nstrumento columnas en. laa que el aceite va oayendo |
'ﬁde arriba a abajo encontrando en éste reoorrido el vapor dei.
”.agua que circula de abajo arriba y que mediante el contacto‘."

'?intlmo arrastra los produotos indeseables."
”';fremuencia en ésta clase de instalaciones. A saber"

’de platillos", en las que ‘el contacto intimo 1ndispensable

" burbuja de vapor al atravesar éate las capas de aceite liqui—‘

destlnan, por ejemplo, el consumo alimenticlo (desodoriza—f

Es bien conocido, que las dos operaciones pueden e

La destilacién se haoe en la préotlca tratando

1oe aceitee previamente calentados a 1a temperatura conve-

do. Este vapor, arrastra los écidos grasos yﬁb los productos o

Se conocen para la ejecucldn de ésta operaoién,‘

" Dos tipos de columnas ‘han sido utlllzadas con'més'

- 1-.- Columna de platos llamadas camunmente "columnas

2“.— Columna conocida bajo el nombre de “de relle-i?;'

o", en las cuales el acelte 01rcula en una pelicula muy fi—- :

- . P
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> na sobre 1as materias que constituye dicho relleno, siendo'

'?f_lamido por el vapor que circula en'contra corriente.HLa,~"”

“aievaporacidn propiamente dicha de 1as auatancias indesea—\ o
-Zbles, es precedida por otro fendmeno fisioo previo que ea,r ,;
,la dlfusién de una de las fases prelentes en la otra, y en
ioonsecuenoia a ésta Opera016n de difusidn 86 pueden apllcar :'
‘5todas las leyes conooidas referentes al equilibrio fisico ﬂ; L
ft~enxre faaes. Ia efioaoia de columnas de éste tipo o5, funcidné'f
”fde la magnitud ‘de la superfioie de oontacto entra el aceiterii

‘y el vapor. Una grén superficie se consigue por la utiliza— o

 _016n de rellenos de forma apr0p1ada' Boles anillos RaSchig
u otros, o bien, proveyéndolas de bandas estrladas en senti—,>'
" do dlametral 0 1ongitudinal para conseguir un aumento de di—':

““cha superficie.uj

E1 inconveniente de. las oolumnas de platillos re-

gide en el hecho de que se produce una gran pérdida de car-

- ga en el trayecto comprendido entre cabeza y fondo de la .

' columna por. la interp081c16nlde dichos platillos con lo'que‘

e inevitable un aumento considerable de presldn en la par- R

; ‘ 55;wN
¢* >cabeza. Como (permaneciando 1na1terable todae las otras oon— 1__?

te inferior de dicha columna con reSpecto a la reinante en’

fﬁ diciones) la eficacia de una. cierta columna es inversamente.'

prOporcional a 1a prealén absoluta, reaulta que la efmoaoia

©del conjunto de la ﬁblumna queda my perjudicada al aumentar'

’ dioha presidn a- medida que se desoiende en la misma.

El sumento de presidn a que aludimos en el pérrafo"

"anterlor, e8 mucho menos importante en las- columnas de relle- '

" no. Sin embargo, éstas presentan otro inconveniente caracte-'

i1gristico. Se trata de que ‘si por cualquier razén se forma




. Vl/.éfi"‘if'7  ;fT?:5;Z ?? ‘. 1;Jt_:{;_4-t':‘VAT‘ ‘clh o

“’ﬁ‘ ff65; algﬁn depdaito sdlido en el 1nter10r de 1a misma, coaa que )

“ﬁ:f es bastante frecuente, 1a superflcie de contacto se perju-” |

dlca, lo cual obliga a realizar limpiezas frecuentes que > ffj

'{i;Lsonxgeneralmente dificiles y oostosas. L
' L La presente invenclén ee refiere a un tercer tipo{?fi;
. de columna que podriamos llamarla eolumna de 1émido. En ' F
'n?i;éste tipo de columna la efioaoia se obtlene no por una gran";"
4; -_superficie de contaoto entre 1as pelioulas de aoeite y el L

;'F;ivapor, sin6 por un aumento considerable de una magnitud deflzﬂ

’: ﬂ nominada "oonstante de difusién" y que indioa la oantidad
M"Ai:fé;”;tde materia que e difunde de una fase en la otra en la unifl}ﬁ
’ i“k‘dad de tiempo y por unidad de’ superflcle, cuando la diferen~.ff
-Z‘jjcia de la concentracldn nolecular de la materia a difundir B
V entre las dos fases es igual a la unidad.
Este aumento de la eficacla especiflca de 1la uni—.
_80. {'dad de superficie se. obtiene agitando intensamente el vapor o
i ijue suhe hacla arriba por el interior de la columna, ‘1o que
dé por efecto: . L 1. . ‘
1¢,- Un aumento de 1a velocidad a la cual el vapor
, "circular & 1o largo de la pelioula de aceite.,f*', A ‘
:”85:9f’ 2 Reemplazar ‘répidamente en cada punto el vapori”“‘l
| saturado de sustancias que deben aliminarse por un vapor ;'y,51
Jvf;ereseo.; A I ’ S , :
“ - En consecuencia, segﬁn 1as leyes f151cas oonocidas.m
que” rigen la ef10301a de la difusidn, las ‘dos oircunstan01asu"k
90. - son favorables a une difusidn nés répida ¥ en consacuencia,
w ”w »a una evaporacidn més répida tambien, de 1as sustancias quel
= 7['1:  ?;1deben ser arrastradas _por el vapor.~"

:-;f - . Uha oolumna de éste tipo fundamentalmente esté COMw_




“fljno dejando més que un eSpacio de ascaaos milimetros enxre el
115,
. .‘"agitador de. tipo corriente.

120. . ,
7 | : ‘proceeo que implica un fendmeno de difuaidn unilateral tal

i ';f'puesta por un cilindro, generalmente de metal, en cuya super-"i 7

,wkia§5’;, 

: Vﬁ,icia abajo en una. pelicula fina. La superficle de dicho cilin—»;,i

“1 dro puede ser lisa o eventualmente tener otras formas tales |
” como por ejemplo ger estriada, con lo que se consigue un 3.,"%

’_:-'li_a,ument° de la misma. ‘,:'.‘ e

”*‘ffuertemente agitado en sentido glratorio por un dlspositivo
r;iﬁfapropiado Que gira a gran velocidad en el interior de la oo-‘7'

;a,; forma simple b eficaz es. la de un eJe vertical a lo largo
?>del oual’ se colocan dos bandas opuestas 1809 cuyas anohuxas

“Qsean aproxlmadamente la anchura ‘total del cilindro interior, o

R ;punto exterlor de las mlamas Y- 1a superfioie interna del ci— B
110, '
’ '_riable pudiendo utilizarse agitadores de 2, 4, 6, 8 o nds - B
leandas siempre situadas en una distribucidn aimétrica alreé'“”z'?

ifdedor del eje centra1.~

" igua1mente empleade, ya que la idea fundamental de ésta inven~}

‘ “5;016n no. 93 funcidn de la forma del diSpositivo de agitacidn.yl

1vcomo la desodorizacidn o 1a destllacién neutralizante de t

i 1os aceites, s:. es meva. .

ol - pa

ﬁiele interna el acelte fluye verticalmente desde arriba ha- :4’

'

-

El vapor sube por el 1nterlor del cillndro aiendo

Este dlspositivo puede tener diversas formas, una

lindro. El nﬁmero de bandaa que componen éste agitador es va-‘v ,

Aclaramoe que las bandas son oontinuas en toda e]

casi toda la 1ongitud del eje y no se trata por tanto de un

Cualquler otro diSpositivo de agitacién puede ser o

v La idea de. adaptar éste conaunto de aparatos 8 un

En todas las columnas hasta la feoha conocidas la _“:




'~;ne de un’ motor eituado fuera del aparato. El eje vertical de o

U 1s cabeza del cilindro, lo que implica 13 neceﬁldad ae “tili"'" =
":f3;zar dispositivos de estanqueidad complicadoa (prensaestopas o

..['f_flfffczan ensl. %

; 1@:Zson precisamente uno o los dos fluidos que deben atravesar la N

' 7Ccolumna (aceites ¥ vapor w otro gas inerte) 1os que mediante o

';:a la que se introduoen en la columna generan el mov1miento ne~ N

' - del aparato, pudiendo ser guiado dentro ‘del mlsmo medlante

- 150,

"fﬂiqueidad a que antes hemos aludido.~ ~5l“

:’5;fuerza motriz que acciona el diSpositivo de agitaeién provie-?fﬂ

5éste dispositivo debe pues atravesar o bien el fondo, o bien fff

{'jifiéagﬂﬁu otros), 8l el aparato funciona eon vacio.i;,w_ o

fffécilmante dar 1ugar a entradas de aire ‘en el interior del
g;;faparato, que son particularmente per;udiclales para la obten—,i;_
f“*cidn de buenas calidades cuando se trata de acelte 0. grasa .

~Z;comestible, y que aiempre peraudloan el proceso de destila- ‘;{

1o de otro agente anélogo situado fuera del aparato, sino que 5?_;

‘su energia potenci&l adqulrlda como coneeouenoia de 1a presldn"

». ;145,'ﬁcesario para .el. agitador, transformando dieha energia poten- ;ﬁ‘i

v}cial en energia cinétlca mediante dlspositivo apropiado. ”f'
- agitacidn puede1permanecer en su totalidad en el interior

* g0 jinetes . de bolas u otros diSpositivos apropiados, con lo L

'que se ellmina 1as desventajas de los dlSpositlvos de estan- _fj

El inconveniente de éste dlspositlvo o8 ‘que pueden .

La presente invencién suprime dichos inconvenientes.svf

tJSe caracteriza esencialmente en qus la fuerza motriz

“?;que impulsa el dispositivo de agltaoidn no proviene de un motor

~En consecuenoia, el eae central del dispositivo de

) Para 1a transformacidn.de la energia potencla de f(i°




6ete fluido en energia oinética, pueden aer utillzados dife-,i;:;
‘;Elss‘fx rentes disP°SitiVOS ya conocldos. Estos disp081tivos pueden ';{
o f o ser agrupadoe en dos elasel, a Baberz . : e

L "/s.i;/~ ;~'1 ¢3i'i;i—i/§ 1e,- DiﬂpOSltivos én los ouales el fluido motor
. ;{ T '“Ji: entra por su parte central y Be mueve hacia 1a pariferia,

{gjgg“ﬁg¥;*f“ provocando el movimiento de rotacién al aer expulsados tan~'k}

\.~;150. gencialmente. En ésta categoria ee pueden clasificar deede i

diversos tipos de turbinas hasta:los eimples regadores de ,

, 11?“ 2‘0- Dispositivos en lo- cualeé el fluido motorz}
en£fa tangenoialmente en el oilindro por 1a periferia del
| :miamo y accionan ol dispositivo de agltacidn de manera ané—?f)
loga a como trabaja las ruedas de alavesto turbinaa Pelton-;i:

e Se utilizaré preferentemente dispositivos de 1al;'

- olase 1g ya que generalmente su eficacia para el caso que
"—.~;~con51deramoa suele ser superior a los de la clase 29 Ade- -

,,Ti70. mﬁs 1os diapoaitivos de 1a olase 1 permiten combinar la

transformacidn de 1a energia potencial de los fluidos en

?i energia cinética, con la pulverizaeién de loa mismos 1o,
"  cual favorece la eficacia de la desodorizacién o de 1a des-iVT

. tilacién neutralizante, sobre todo, 91 se proveen 1os ori- 3"
ﬁ.i75q“; ficics de Salid& tangencial, de toberae de pulverizaclén. ,Ti'wv,
- - . Esta columna puede igualmente ser utilizada para.  :iﬁ

la simple destilacidn de écidoa grasos obtenidos por desdo_fsi
‘_ blamiento de grasas neutras cualquiera que sea -8l procedi- N f_;;

| miento de obtencién. ) . : ~'.  -
: 180.' - Bn caso de destiharse a 1a destilacidn de écidoa ;

grasos la columna seré prov1sta ‘de un dﬁsp091tivo apr0p1ado’ff«'%

-.dgtcalefacc;én.con_pbaetowdqwmantener’dighpp dcidpa grasoa];ﬁip;~



31 vo de calefaceidn puede ser de doble pared serpentines sol-

'ﬂli@;‘ Ademés, 1a columna puede aervir para la destila-"yf

e cién fraccionada, y la rectlfioaolén de 1os écidos grasos,

v: Porador y en ‘su cabeza de un condensador de reflujo. iw

raciones anteriores, ¥ si éstas operaciones Be realizan sin =

'«vinsuflaocidn de gaa inerte, es evidente, que el ﬁnico fluidoj

fitral de agitacién de los vapores ascendentea es e1 propio;f _

.Efliquido que entra en la columna (écidos grasos)
) las de tlpo de 1as de platillo o de relleno, es que ésta eo-f :
"'; 1umna no presenta nlnguna de los dos inconvenzentes caracte-if

Ma:”ristieaa de aquella, o sea, ni existe una diferencia aprOpia.-:T

,;como en 1as de platillos ni tiene tampooo el inconveniente3

de las diflcultasaa 11mp1ezas caracteriaticas de la columna f

N todo lo largo de ellaq por lo que 1os procesos de destila—J

- o rectificaelén pueden ser ejecutados con temperaturas mési o

. favorables que en 1os otros tipos de columna, lo qns bene-ul

-1 1a temperatura apropiada para el proceao. Dioho diepositi«l

dados a la pared, calefaccidn eléctrica u otro cualquiera.;gff

En éste caso, estaré prov1sta en Bu parte inferlor de un eva— '

Sl la eolumna es'utilizada para una de 1as dos Ope-:u-i

e4motor para el diepositivo cen—

s La mayor ventaaa de la columna aqui descrita sobre 5:

da de presién entre la parte superior e inferior de la misma ‘

de relleno. ;: ': < P B
Préetlcamente la diferencia de presidn entre la ;ifi

oabeza y el plé de 1a columna que describimos es nula. Este 5;;

heeho permite tener una presién extremadamente reducida a

cién, destilacidn neutralizante, deatilacidn fraccionada, g."**

ficia el costo del proceso y 1a calidad de loa productos
obtenidos. ' '
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_ | La superficie de contacto es reducida (pared inte- . :
» rior del cilindro) ¥y 1a construecidn es my simple, as{ como
';‘T'é;S. igualmente my . répida ¥ cémoda la 1impieza de 1a mlsma.

La columna puede ser utilizada ella sola 0 bien

'fi”mf “ “en. combinacidn con otro dispositivo, por ejemplo, ‘como se-
3 ' gunda parte de una oolumna de dos plsoa."_Jj -
o '>ﬂ “:N L‘O”“;Q ?'AA?”;f Fa L
La Patente de Introduceién, que Be aolicita por

’ 220. oL
: diez aﬂos, para Espaﬁa de acuerdo con la vigsnte Legisla~~f

cldn, basada en laxPatentes solicitadas en- Francia y Alema-k
wwiff wﬂgf; ~f];‘ nia, a favor de Luclenne Suzanne Bloemen, deberé recaer s‘jﬁ
‘ bre- "APARATO PARA DESODORIAACION Y/O LA NEUTRALIZACION POR i

225, DESTILACION DE LOS ACIDOS GRASOS NO COMBINADOS DE LOS GUER—
13 POS GRASOS VEGETALES Y ANIMALES ASI GOMO TAMBIEN PARA LA
DESTINACION bIMPLE O FRACCIONADA DE LOS ACIDOS GRASOS DE :

- ESTOS CUERPO&"' de acuerdo con 1as siguientes}:
' f“jREIVINDI(:AcIONES-.

15.- Eparata para 1a desodorlzacidn y/b la neutra-

- de los cuerpos grasos vegetales y animales asi como tambien~
a7 para la destmnacidn simple o fraccionada de los acidos gra. :
ot S°a de é8t°9 °u31'Ii°B compuesta de un cilindro vertioal de pa-—
f235-ﬁ red interior lisa o eventualmente perfllada a lo largo de'f
| 13 cual 31 liquido a tratar de801ende en pelicula, mientrasTv;

que los vapores suben por el interlor del cillndro lamiendol,%

“un. dlSPOSitiVO que glra a veloeldad aproplada, y que puede‘if
‘340;“'C°n918tir por ejemplo, en un eje vertlcal ‘que lleva sobre
1a mayor parte o sobre la totalidad de su longltud un cler-f -

to nﬁmero de bandas metéllcas o paletas de anchura apropia—




e da, que comunica a los vapores ademés de su mov1miento ascen-‘_g
dente.un movimiento clrcular, caracterizada porque 1a fuerza

:ff,, 7fti;mé4§.,t motriz del d1Sposit1vo de agitécién de 109 vapores (cualquie-

'”',m,;:- ra que sea su forma) la sumlnlstran uno o ambos fluidos (11-,
z Faﬁfﬂf“'J_,?.y quido y gas 1nerte), que entran en la columna, oomo oonsen“
ouencia de la tranfornacidn de 1ls energia potanolal que re~ -

sulta de 1a presién de éstos fluidos en. energia cinétioa,

255.~f para la destilaclén aimple o fraccionada de los éeidos gra-,

'f sos de éstos cuerpos, segdn lﬂ re1v1ndica016n, caracteriza—-

potencla en energia cinética, recibe el fluido motor tangal—

clalmente a su perlferla donde el movimlento rotativo se"

A,:Zcies orientadas de forma conveniente.   '
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4E.~ Aparato para desodorizacidn y/o la neutrali— ;ﬂt;*

““;lf zaoidn por destilaolén de 1os écidos grasos no combinados
” de los cuerpos grasos vegetales N animales, asi como tame'

‘flzfﬁ; bien para la destilac:dn simple 0 fraccionada e’ los éoi~

o dos grasos de éstos cuerpos, aegﬁn anteriores reivindlcacio-.f>
'L“ nes, caracterizado porque en uns- eaecucién segﬁn 2a reivinr' -

dicacidn el 1iqu1do es pulverlzado proveyendo los orificios

' »_55_3 de salida de toberas de pulverlzacl6n aprOpiadas o de dls—I'J'

280. ' positlvos que tengan el miSmo efecto. T S
L L P APARATO PARA DEaODORI&ACION Y/O LA ‘NEUTRALI-

e T ZACION POR DEbTILACION DE 10S ACIDOS GRASOS NO COMBINADOS”"‘ |
DB 10S CUERPOb GRASOb VEGETALEb Y ANIMALES ASI como TAM9”:i3ﬂ"“
- BIEN PARA LA DE&TILACION SIMPLE o FRACCIONADA DE 0S xcx-ﬁ_

.W,R;2554, Dos GRASOS DE ESTOS CUERPOS

' Segﬁn queda sustancialmente descrito en la presen- o

. te memoria descriptiva, que consta ée onoe hojas eScritas a
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