
REGtSTRO OE LA PKOPtEDAD )NOUSTR<AL

ESPAÑA

24.Marzo.1962

MODELO DE UT!L!DAD

{3 ^J *H !O H E D A D E 8 :

(a í^ N U M E R O (3^ ) FE C H A P A ts

^ 7 )  FE C H A  OE P U B U O D A O ( ? )  C L A S tF tC A C tO N  [N T E R N A C tO N A L

( s 4 ) T t T U L O  D E  L A  t N V K M C t O N

"UTENSILIO DE COCINA í'ERFECCIONADO"

^ ^ S O H O T A N T E  (S )

D. Pablo RRAU iLLLISA
*  *

D O M ) C ! H O  D E L  S O L ) C ! T A N T E ,

General F ranco, na 29 LOGROÑO . *
( 7 ^  F N V E N T O R  (E S )

. *

e l  s o lic it a n te ** *.* *****
*  *

:**
^ 3 )  T t T U L A R  ( E S )

e l  s o lic it a n te

( 7 4 )  R E P R E S E N T A N T E

VICTOR GIL VEGA

UNE A - 4 M OD. 3 2 0 4 U T!L !C E SE  COMO PR !M E R A  P A G !N A  OE LA  M E M O M A



5

ID

15

20

25

NÉNORIA DESCRIPTIVA

La presenta invención se r e f i e r e ,  segón se 

expresa en el enunciado de esta memoria descript iva ,  a -  

un utens i l io  de cocina y, de forma más concreta, a un -  

utens i l io  destinado a l le v a r  a cabo la  operación cu lina­

r ia  de f r e i r ,  e l  cual ha aido especialmente concebido y 

diseñado para, conservando unas óptimas garantías funcig, 

nales, permitir un considerable abaratamiento del mismo.

Dentro de los u tens i l io s  de cocina con es­

ta f ina l idad ,  destaca, por su carácter preponderante y 

por su convencionalidad, la  sartén. Es sobradamente cong, 

cido el problema que presenta ta le s  u tens i l io s  en cuanto

al "pegado" de c iertos  productos a f r e i r  a la  pared y -
.

*  *  *fondo del mismo. * **
*  a 
e e

Existen en el mercado u tens i l io s  de cchoinb 

como los citados, en los que dicha problemática está *tjo-
o +

taimente resuelta .  Ahora bien, t a i  solución se ha ob6eñrí

do en base a suministrar a i  fondo de ta les  recip ientes**

capas de recubrimiento especia les ,  a base de aleaciones.?.

espec íf icas ,  en las  que intervienen fundamentalmente $1**
* . .  *

cobre, aluminio y te f lón ,  lo que encarece considerableWdM 

te al producto, además de convertir lo  en un elemento de—*, 

licado al que hay que tra ta r  con sumo cuidado. En este -  

sentido es sobradamente conocido el hecho de que las "sar  

tenes" antiadherentes, deben ser fregadas con sumo cuida­

do por cuanto que e l  más l igero  rayado sobre el fondo de 

las  mismas, efectuado en ta les  operaciones de limpieza e



2

S

10

15

20

25

incluso durante su normal uso, traen consigo la  pérdida 

de ta le s  ca rac te r ís t icas  antiadherentes.

Así pues la problemática de lo s  u tens i l io s  

de cocine de ca rac te r ís t icas  antiadherentes, existentes  

en el mercado en la  actualidad, centran su problemática 

en dos puntos, su elevado costo y su deb il idad .

El u tens i l io  de cocina que constituyen e l  

objeto da la  presente invención está destinado precisa­

mente a solucionar esta problemática, de manera que, -  

ofreciendo igualmente las  pretendidas ca racter ís t icas  de 

antiadherencia, resu lta  considerablemente más barato en 

su proceso de fabricación que los u tens i l io s  convenciona^

les y, además, su posterior manipulación puede l leva rse
.

*  * *  *a cabo sin ningún tipo de precauciones por cuanto que'en

e l  mismo, por su propia concepción, desaparece el ríásgb

de pérdida de funcionalidad por rallado del fondo deT^r
*  *

mismo. ,**!

Para e l l o ,  a i  u tens i l io  de cocina que se*prg

coniza presenta la  pared constitutiva de sus iataralaa.)? .

fondo, simplemente de acero, provista de una p lu ra l id ad * -
* * .  *

ds prominencias obtenidas preferentemente por estampaoT&H,
*****

las cuales definan une p lura lidad  de pequeñas canalizqejLb*
. T*

nes de escasa profundidad, muy próximas entre s í  y d i s t r i  

buidas según una re t ícu la  ortogonal. Esto en cuanto a l  -  

fondo se re f ie r e ,  mientras que en su l a t e r a l  existen nejg 

vaduras determinantes igualmente de acanaladuras.

A través de estas c a n a l i z a d  nes se o b t ie -
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ne un amplio porcentaje de la super f ic ie  del fondo del  

u ten s i l io ,  por la  que ai aceite u t i l izado  en las  opera­

ciones de f r e i r  discurre libremente y en la  que no exija 

te contacto directo con los productos a f r e í r ,  lo que 

impide e l  problema de adherencia que se t ra ta  de evitar#

De lo anteriormente expuesto resu lta que -  

la practica de estas pequeñas prominencias, que pueden — 

l leva rse  a cabo preferentemente por estampación o embutJL 

ción, resulta un proceso mucho más económico que el con­

vencional y anteriormente c itado, de someter a la  cara 

interna de la base del u tens i l io  a un recubrimiento a 

se de una aleación espec ia l .

'**or otro lado, dado que el u tens i l io  de ct3

ciña que se preconiza mantiene todo su cuerpo a base,
. * **

acero inoxidable, únicamente, sobre el mismo puedan aCeg
* * * *

tuarse las  oportunas operaciones da limpieza, con tode^ 

l ib e r tad  y sin el menor riesgo de deterioro para s i

Para complementar la  descripción que se

tá realizando, y e n  objeto de ayudar a una mejor com- ^
* *

prensión de las ca rac te r ís t ica s  del invento, se acomp^a^ 

la presante memoria descriptiva,  como parte integrant^*dw  

la  misma, de una hoja única de planos en la  que con caréjc 

ter i lu s t ra t ivo  y no l im itat ivo ,  se ha representado lo -  

siguiente:

La f igu ra  1, muestra una v i - t a  C'. alzado 

l a t e r a l  y en sección diametral de un u tens i l io  da cocina 

realizado de acuerdo con los perfeccionamientos objeto —
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da la presenta invención.

La f igu ra  2, muestra un deta l le  en planta  

del fondo de dicho u tens i l io ,  en a l  que puede observarse  

con c laridad  la estructuración dal mismo a basa da pequa 

nos canales d is tr ibu idos  reticularmante.

A la  v ista  de estas f iguras  puede observa^  

se como al u tensi l io  de cocina que se preconiza, que co­

mo anteriormente se ha dicho, estará destinado a la ope­

ración de f r e i r  y podrá ser, por ejemplo, una sartén co­

mo la que se representa en la  f igu ra  1 y se referencia  

globalmente con 1, centra sus ca rac te r ís t ica s  en la espjg 

c ia l  configuración que ha sido conferida a su fondo 2.

Concretamente t a l  configuración consiste
*  .  *en la existencia en dicho fondo 2 de una p luralidad* de**

Pequefias protuberancias 3, preferentemente obtenidaslpcfr

estampación, las cuales definen en la cara interna dá lá i
.  *

cho fondo 2 del recip iente,  una ser ie  de canalizacioAp&l

4 de escasa profundidad y preferentemente d is t r ib u id a s * -

según una retícu la  ortogonal. . . . * *

De eata forma e l  aceite que se v ierte  ep.**
. .  *

a l  u tensi l io  para l le v a r  a cabo la  operación de freirá*.**
*. * **

inunda todas estas acanaladuras 4 y se extiende por to*- **
.  *'*'

da la superf ic ie  de la  basa del recipiente, de manara -  

que establecen una depresión porcentualmente mayoritaria  

en cuanto a la  super f ic ie  de dicha base a través de la  

que no existe contacto directo con loa productos a f r e i r .  

Oe osta manera ta les  productos contactan con a l  fondo del
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utens i l io  da forme "puntual", a travéa de múltiples pun­

tos sensiblemente distanciados, lo que elimina ai problg  

ma da adherencia existente en los  u tens i l io s  convaneiong 

lea obtenidos a base da acaro sin tratamiento antiadhe-  

ranta alguno.

Por otro lado, opeionalmanta y como ante­

riormente se ha dicho, los la t e r a le s  del u tens i l io  esta 

rán dotados de nervaduras (5) en sentido de sus genera­

t r ic e s ,  determinantes de acanaladuras (6) que reducen -  

considerablemente la  super f ic ie  de contacto en esta zo­

na entre el u tens i l io  y e l  producto a f r e i r ,  y que aná­

logamente a como suceda en el fondo determinen csnalizja 

cienes para el ace ite .

Tales nervaduras presentan, a l  igual que** 

las acanaladuras, un dimensionado acorde con e l  da les**

existentes en al fondo. *
+ *

De lo anteriormente expuesto se deduce\g&3t 

ai estar el u tens i l io  obtenido a pa rt ir  de una chapa de­

acero normal, su costo es considerablemente in fe r io r ,qu^ .  

el de los  u tens i l io s  similares sometidos a tratamientos**
*  *  w *

consistentes en recubrimientos a base de aleaciones, sf*.*

la vez que por su propia y ya citada naturaleza a base-, *.
.  * *

da acero inoxidable, éste pueda ser " fregado" sin ningún 

tipo de precaución especia l.

Aparte de esta reducción de costos y mer­

ced a su especial configuración, e l  u tens i l io  de cocina 

que se preconiza ofrece unas óptimas cualidades da ant^
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adherencias*

Loa materiales, forma, tamaño y disposi­

ción da los  elementos sarán auscaptibiBO do variación,  

siempre que e l lo  no suponga una a lteración  en la  asen-

5 c ia l idad  del invento*

Loe términos en que se ha redactado esta

memoria deberán ser tomados siempre en sentido amplio, 

no l im itat ivo*  --------------------- --------------------------
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REIVINDICACIONES

Se re iv indica  como propia y nueva invención,  

a favor de D. PABLO 8RAU PELUSA, con domicilio en Gene* 

ra l  Franco, 29, Logroño, lo especificado en la s  alguien*  

tes re ivindicaciones:

1 .  -  Utensilio  da cocina perfeccionado, que

siendo del tipo de ios destinados a re a l i z a r  operaciones

de f r e í r ,  ta l  como por ejemplo una sartén, esencialmente

SB caracteriza  porque el fondo del mismo, obtenido a base

de acaro inoxidable, a l  igual que el resto del cuerpo

del mismo, presenta en su cara interna una p luralidad de

pequeñas prominencias que definen entre e l l a s  canaliza*

ciones determinantes da una re t íc u la ,  preferentemente -
*. -

ortogonal, habiéndose previsto que la super f ic ie  de i ' fdn

do correspondiente a ta les  acanaladuras sea porcentgál^

mente mayoritaria con respecto a la  super f ic ie  correágdn
.  *

diente a las  prominencias, todo e l lo  en orden a redud$&^

considerablemente la  super f ic ie  de contacto entra e l  pire

ducto a f r e í r  y e l  fondo del u tens i l io  y, consecuentqtgg^,

te, con fe r ir  a l  mismo propiedades antiadherentes. . , **
*  *  *  *

2. -  Utensil io  de cocina perfeccionado, sra**
*..*.

gún reivindicación 1, caracterizado porque la pared late -* ,  

ra l  del mismo está provista de nervaduras internas, d is ­

puestas en sentido de sus generatrices y determinantes -  

de acanaladuras, preferentemente acordes dimensionalmen­

te con las  dal fondo.

3 . - "UTENSILIO iE COCINA PERFECCIONADO"
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Tal y como se deja descrito en la  memoria 

precedente, que conste de ocho hojas fo l iadas  y mecano­

grafiadas por una sola de sus caras y pianos de forma y 

tamaño reglamentarios.

Madrid, 2 4  de Marzo de 1982

.  * *

.  *
. .  *
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