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La presente invención se refiere a un utensi­
lio culinario, y en especial a una freidora, que comprenda 
medios para recoger los condensados de vapor formados so­
bre el fondo de su tapa en el curso de la cocción.

Es conocida una freidora que comprende, bajo 
su tapa, una placa metálica que recoge los condensados de 
vapor formados en el curso de la cocción, y que los cana­
liza hacia un recipiente, fijado de modo amovible en el 
exterior de la freidora, bajo la articulación de la tapa.
Al abrir esta tapa, dichos condensados fluyen a este reci­
piente exterior.

Se evita asi que dichos condensados fluyan 
bruscamente al baño de aceite caliente de la freidora, lo 
que provocarla crepitaciones y proyecciones de aceite que 
pueden ser peligrosas.

El recipiente exterior de recogida de los opn-
* . * *

densados debe, evidentemente, ser vaciado periódicamente*.
. . .para evitar cualouier rebosamiento.

Por otra parte, son conocidos recipientes de
.

cocción, cuya tapa lleva una garganta anular, de seccíóti - 
sensiblemente en U, y abierta hacia el interior de estar* 
tapa.

En el curso de la cocción, el vapor se conden-.
* * ., * * +sa sobre la cara interna de la tapa, que es enfriada por...**.*.*

la atmósfera exterior. **. *Cuando se abre esta tapa, teniendo cuidado dé.,* 
inclinarla suficientemente, los condensados fluyen hacia 
el punto más bajo de la tapa, y son recogidos en la gar­
ganta periférica citada. Se evita, de este modo, que estos 
condensados caigan sobre la mesa o el plano de trabajo so-
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bre el que está dispuesto el recipiente de cocción.
No obstante, en el momento en que se vuelve a 

colocar la citada tapa sobre el utensilio, los condensados 
se vierten en el recipiente de cocción, lo que puede ori­
ginar los inconvenientes anteriormente indicados, princi­
palmente en el caso en que dicho recipiente contenga acei­
te caliente.

La finalidad de la presente invención consiste 
en remediar los inconvenientes de los utensilios culina­
rios citados, estableciendo medios de recogida de los con­
densados de vapor de cocción aue aseguran la eliminación 
de estos condensados, sin ninguna intervención manual del 
usuario, evitando asi todo riesgo de salida intempestiva 
y brusca de estos condensados en el interior del recipien­
te culinario.

El utensilio culinario afectado por la inyep^
ción comprende un recipiente y una tapa destinada a ooüpái* * * *una posición inclinada en el curso de su apertura, llevan­
do esta tapa sobre su periferia una garganta anular abi$r-

* * *ta hacia el interior de esta tapa, y susceptible de reoc-* 
ger, en el curso de la apertura de esta tapa, los condebi-!' 
sados de vapor formados en el interior del utensilio. ....

Según la invención, este utensilio se caracte*^.
riza poroue lleva en su interior, al menos en una zona ad-s.* . * * # *yacente al punto más baje de la tapa, cuando esta última*

* .  *está abierta, un cuerpo absorbente capaz de absorber log**-* 
condensados recogidos en la garganta citada, estando pre­
vistos medios para llevar estos condensados al contacto 
con este cuerpo absorbente en el curso de la apertura o 
del cierre de la tapa.
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Cuando se retira la tapa inclinándola, los 
condensados son recogidos en la garganta anular, en el 
punto más bajo de ésta.

El cuerpo absorbente entra en contacto con 
estos condensados en el curso de la apertura o cierre de 
la tapa, lo que ocasiona su absorción por esta última.

Estando asi la garganta periférica sensible­
mente secada, por este cuerpo absorbente, se evita que 
los condensados salgan bruscamente al recipiente de coc­

10 ción cuando la tapa se vuelve a poner en su lugar sobre 
este recipiente. En el caso en que la invención es apli­
cada a una freidora, se suprime asi cualquier riesgo de 
proyección de aceite.

Segdn una versión ventajosa de la invención,
15 el cuerpo absorbente está dispuesto en el interior de la

. *garganta periférica de la tapa, cerca de dicha zona adya­
cente al punto más bajo de la tapa. ...De este modo, en el curso de la apertura de.

20
la tapa, los condensados son puestos automáticamente en.*.

. .contacto con este cuerpo absorbente que puede, debido a* *
ello, absorber eficazmente estos condensados. *1*

En el caso en oue la tapa está enlazada al.raA
cimiente cor una articulación, conviene disponer el cuerpo.** + '

25
absorbente en la garganta periférica cerca de esta artiqur* ** +lación. .

De este modo, en el curso de la apertura det** 
la tapa por medio de esta articulación, los condensados 
circulan automáticamente hacia esa articulación, y debido 
a ello hacia la zona donde está situado el cuerpo absor­

30 bente.
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Otra ventaja de la invención reside en el he­
cho de que, entre dos cocciones, el cuerpo absorbente eli­
mina progresivamente los condensados que ha absorbido, gra­
cias al calor reinante en el interior del recipiente de 
cocción, y a la ventilación natural que se establece en 
este recipiente, lo oue permite que este cuerpo absorbente 
sea nuevamente eficaz para absorber los condensados produ­
cidos en el curso de la cocción siguiente.

El cuerpo absorbente constituye, por consi­
guiente, de este modo, un medio de absorción automática de 
los condensados cue no exige intervención alguna del usua­
rio, ni ningún entretenimiento.

Según una realización preferida de la inven­
ción, el cuerpo absorbente está constituido por una espon­
ja. Dicha esponja, debido a su reducido coste, puede ser< *fácilmente sustituida cuando ha perdido su poder absot-J-*
bente. .'**** + * *

Otras particularidades y ventajas de la inven­
ción surgirán también de la siguiente descripción. ...

. .

En los dibujos anejos, proporcionados a títtilo*
¡ de ejemplos no limitativos: -i

- la figura 1 es una vista en corte longitud̂ *-**'
nal de la parte superior de un utensilio culinario de aCHáít-*+.'
do con la invención, t *./

- la figura 2 es una vista en planta oue mués-** *
tra la parte inferior de la tapa del utensilio, según la* *'* 
figura 1,

i - la figura 3 es una vista en corte longitudi-
i nal parcial del utensilio culinario según la figura 1, aca­
bando la tapa de ser abierta al final de la cocción,

21062
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- la figura 4 es una vista análoga a la figura 
3, oue muestra el estado de la garganta de la tapa y de la 
esponja algunos instantes después del representado en la 
figura 3.

El utensilio de cocción representado en la fi­
gura 1 es una freidora, cuya tapa metálica 1, lleva un bor­
de periférico 2, que está articulado con el borde exterior 
4 del recipiente 3, según un eje de articulación 5, dis­
puesto en el exterior de la tapa 1 y del recipiente 3. Bn 
la parte opuesta de la articulación 5, la tapa 1 lleva una 
empuñadura 6, que permite abrir la tapa 1, llevando esta 

j última a una posición sensiblemente vertical, como se in­
dica en las figuras 3 y 4.

La tapa 1 lleva, sobre su borde periférico 2, 
una garganta anular 7 de sección sensiblemente en U, abier­
ta hacia el interior ¿e esta tapa. Esta garganta 7 esiá;.*

; hecha de una sola pieza con el fondo 9 de la tapa 1. ***.
El ala inferior 7a de esta garganta 7 se apoya

sobre el borde exterior 4 del recipiente 3. Este ala 7a ***.está ligeramente inclinada hacia abajo. *****
Un cuerpo absorbente 8, constituido, en el **

ejemplo representado, por una esponja, está dispuesto e&..*
el interior de la garganta periférica 7, cerca de la arti-*.
culación 5, es decir, en una zona adyacente al punto más..... *
bajo de la tapa 1, cuando esta última está abierta, tal *

.como se indica en las figuras 3 y 4. * * *
La esponja 8 es cilindrica (ver figuras 1 y 2) 

y está fijada de forma amovible al fondo 9 de la tapa 1, 
por medio de un vá.stago de cabeza ensanchada 10. Esta es­
ponja. 8 está dispuesta sensiblemente en Contacto con el

21062
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fondo 11 de la garganta periférica 7, y se extiende más 
allá del borde libre 7b de esta garganta 7. De este modo, 
esta esoonja 8 se encuentra directamente en contacto con 
la atmósfera interior del utensilio de cocción. Además, 
el espesor de la esponja 8 puede ser cualquiera, en la 
medida en que es inferior a la anchura de la garganta 7.

Se describe a continuación el funcionamiento 
del dispositivo que se acaba de explicar.

Se dará por supuesto que el utensilio de coc­
ción de la figura 1 es una freidora.

En el curso de la cocción oue es realizada 
con la tapa 1 cerrada, el vapor de agua procedente de la 
freidura de las patatas, cargado de productos de degrada­
ción del aceite de freidura, se condensa en forma de go- 
titas 12, sobre el fondo 9 de la tapa 1, que se encuentra
en contacto con la atmósfera fría exterior.  ̂ .

* . * *

Cuando la freidura ha terminado, se abre lar*.
tapa poniéndola en posición fuertemente inclinada, tal .
como se indica en la figura 3. Las gotitas de condensadós
12 se derraman entonces sobre el fondo 9 de la tapa l/'láa?-
cia el punto más bajo de esta última, es decir, hacia I&*
parte de la garganta 7 oue está adyacente a la articulâ -..*
ción 5. Estos condensados 12 llenan en parte o en su toáa^.

* * .
* * *lidad esta garganta 7. Al mismo tiemoo cue los condensador.1 * *12 se derraman en la garganta 7, la esponja 8 los absorbe

* .  .

hasta vaciar prácticamente en su totalidad esta garganta*-.' 
7, tal como se indica en la figura 4.

De este modo, cuando se cierra la tapa 1, los 
condensados 12 no corren el riesgo de derramarse en el 
baño de aceite contenido en el recipiente 3, y debido a
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* t
*ello, de provocar proyecciones de aceite susceptibles de 
ensuciar la cocina o los vestidos del usuario, o incluso 
de causar ouemaduras a este último.

Además, después de haber absorbido la casi to­
talidad de los condensados 12, recogidos en la garganta 
anular 7, la esponja 8 no necesita ser comprimida antes 
de una nueva cocción.

Bn efecto, en el curso del enfriamiento del 
baño de freidura, el calor oue reina en el interior de la 
freidora, vaporiza progresivamente los condensados 12 ab- 

j sorbidos por la esponja 8, de tal modo que esta última 
) está casi seca cuando la freidora está fría. La esponja 8
i
i acaba de secarse en dos o tres días, gracias a la ventila­

ción natural que se establece en el recipiente.
Solamente después de un gran número de frei-

^ *duras, cuando la esponja está totalmente saturada de <prp*-
ductos aceitosos, conviene sustituir la esponja usada-9**.
por una esponja nueva. Esta operación es a la vez poco .
onerosa y muy fácil, teniendo en cuenta los medios de fi-**.
jación rápida constituidos por el vástago de cabeza ensañ- ! *¡ chada 10. Es asimismo posible lavarla con un detergente'y
hacer oue se secue al aire libre. ....

Como es evidente, la invención no se limita* **.
al ejemplo oue acaba de describirse, y pueden aportarse A..

* . *

éste numerosas modificaciones sin salir del ámbito de la***. '<invención. **..
Por ejemplo, puede disponerse la esponja 8 

} contra, la pared 3 del recipiente, sin la utilización de 
¡ un contenedor estanco cuando el baño de freidura no puede 
alcanzar esta esponja.
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Por otra parte, en el caso en que la tapa no 
se encuentre articulada al recipiente de cocción, convie­
ne indicar al usuario el lado hacia el que esta tapa debe 
inclinarse en el curso de su apertura, para que los con- 
densados sean recogidos en la zona adecuada de la gargan­
ta periférica donde se encuentra la esponja. ^

No obstante, el usuario podría inclinar dicha 
tapa hacia cualquier lado, a condición de que la esponja 
8 ocupe toda la periferia de la garganta anular 7.

10 Como es evidente, la invención puede aplicar­
se a cualouier utensilio culinario distinto de una frei­
dora, en el oue se desee evitar que los condensados de 
vapor de cocción se derramen bruscamente en el recipiente 
de cocción, cuando se abra o se cierre la tapa.

15 %A * ******

20 . * . *

25

*****
* *.

* * * ** * + *****
* * ' * . * * *

30
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REIVINDICACIONES

Los puntos que como característica de novedad 
se presentan para que sean objeto de esta solicitud de Mo­
delo de Utilidad en España, por VEINTE años, son los que 
se recogen en las reivindicaciones siguientes:

ia.- Una disposición de utensilio culinario 
que comprende un recipiente y una tapa destinada a ocupar 
una posición inclinada en el curso de su apertura, com­
prendiendo esta tapa en su periferia, una garganta anular 
abierta hacia el interior de esta tapa, y susceptible de 
recoger, en el curso de la apertura de esta tapa, los con­
dénsalos de vapor formados en el interior del utensilio, 
caracterizada poraue el utensilio lleva en su interior, al 
menos en una zona adyacente al punto más bajo de la tapg? 
cuando esta última está abierta, un cuerpo absorbente/sus­
ceptible de absorber los condensados recogidos en la garL 
ganta citada, habiéndose previsto medios para poner estos^
condensados en contacto Cí.-u este cuerpo absorbente, en el

* * *curso de la apertura o del cierre de la tapa.
23.- Disposición de utensilio según la reiviH-=

dicación 13, caracterizada porque el cuerpo absorbente ás-I
tá dispuesto en el interior de la garganta periférica da*\*\

'.*1*la tapa, cerca de la citada zona adyacente, en el punto .
* *

más bajo de la tapa.
33.- Disposición de utensilio según la reivin­

dicación 13, estando la tapa enlazada al recipiente por 
una articulación, caracterizada porque el cuerpo absorben­
te está dispuesto cerca de esta articulación.
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43.- Disposición de utensilio según una cual­

quiera de las reivindicaciones 1- a 33, caracterizada por­
que el citado cuerpo absorbente es una esponja.

53.- Disposición de utensilio según una cual­
quiera de las reivindicaciones 13 a 43, caracterizada por­
que el cuerpo absorbente está fijado de forma amovible en 
el fondo de la tapa.

63.- Disposición de utensilio según una cual­
quiera de las reivindicaciones 13 a 53, caracterizada por­
que el cuerpo absorbente está dispuesto sensiblemente en 
contacto con el fondo de la garganta periférica.

73.- Disposición de utensilio según la reivin 
dicación 63, caracterizada porque el cuerpo absorbente foi 
ma saliente más allá del borde de la garganta que se diri­
ge hacia el interior de la tapa.

83.- Disposición de utensilio según una cq.q.3-4 
quiera de las reivindicaciones 13 a 73, caracterizada apor­
que la garganta es realizada de una sola pieza con el fon­
do de la tapa.

93.- "UNA DISPOSICION DE UTENSILIO CULINARIOS.
Tal y cono se ha descrito en la Memoria que - 

antecede, representado en les dibujos que se acompañan,-y 
para los fines que se han especificado.

Esta Memoria consta de diez hojas escritas ar 
mácuina cor una sola cara.

30.JÍN1882 *Madrid,

HoJanámlO
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