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La presente invencién se refiere a un nueve producto y a varios
procedimientos para producirle.
Mds particularmente, la presente invencidn se refiere a un pro=~
iduoto que comprende un recipiente colapsible que contiene material ox
5 génico flufdo o semi-flufdo normalmente pesrecedero, estando dicho ma—
‘terial orgdnico exento de oxigeno procedente del aire que estéd normal
;mente disuelto en dicho material orgdnico, y estando dicho recipiente
:colapsible herméticamente sellado y exento de oxfgeno en el interior
,del mismo, de modo que dicho material orgénico estd confinade dentro
10 ide dicho recipiente sin que haya dentro del mismo burbuja de gas o cd

!
' mara de vacfo alguna, que no pueden existir debide a la naturaleza co

La invencidén también incluye métodos para elaborar el nuevo pro

i
i
| lapsible del recipiente.
Ji
i

» ducto de la presente invencidn,

15 ﬁ Entre los materiales orgdnicos normalmente perecederos que pue~—
i . . . .
i den ser usados en la presente invencién se mencionan especialmente -
I i
qlas sustancias alimenticias.
1

Aunque muchas sustancias alimenticias de naturaleza diversa pue

}den ser empleadas en la presente invencidén, esta descripcién hace so-
I
]
i

20 lc referencia a leche y/b sus derivados liquidos y/b sus composicio—-

‘nes, y a jugos vegetales, Queda claramente expresado que los ejemplos
aportados en esta descripcidn no habrdn de limitar el alcance de la -
invencidn,

' Los materiales orgdnicos normslmente perecederos usados en la =

25 ipresente invencidén se descomponen o se alteran debido a lz acciln des

a) microorganismos y enzimas que estdn normalmente presentes en el ma

i terial orgénice y

b) el oxfgene que esti en contacto con dicho material orgdnico y el - |

ioxfigeno contenido en el aire disuelto en el material orgénico.

30 Para prolongar su periodo de conservacidn tales materiales, de
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aouerdo con la téenica conocida, son calentados hasta temperaturas -
apropiadas para destruir a los microorganismos y/o inhibir la accidn
"de las enzimas. En aguellos casos donde es posible calentar el mate—
rial orginico perecedero hasta temperaturas lo suficientemente eleva
5 das para destruir los microorganismos o0 para inhibir las enzimas, se
jobtienen productos estériles, Esie es, por ejemplo, el caso de la le

che estéril o esterilizada.

Sin embargo se ha comprobado que 1la mera esterilizacién no es
suficiente para lograr una conservacién adecuada de muchos de dichos
10 materisles orgdnicos perecederos que, en realidad, quedan después de

;ello en un estado perecedero debido a la actividad del oxfgeno proce

idente del aire que estd normalmente disuelto en dichos materiales —-

iflufdos.

i Posteriormente también se propuso evitar el deterioro de tales
15 “productos mediante eliminacién de los mismos del ox{genc derivado —
{del aire disuelte en dicho material orgénico. Esto 418 como resulta-
jdo un producto esterilizado y exento de oxfgenc cuya conservacidn es
lpréctioamente indefinida en el tiempo,

* La elaboracién de tales productes es relativamente compleja da
i ’

20 ;do que es necesario sellar el recipiente en la ausencia de aire, o -
|

por lo mencs, en la ausencia de oxfgeno., Esto debe ser considerado -

teniendo presente que los productos propuestos consisten en recipien.

tes convencionales del tipo rfgide tales como, por ejemplo, botellas.
En dicha prdctica propuesta las etapas de carge y sellado fueron se=-
25 ‘guldas por una etapa de esterilizacidn llevada a cabo a temperaturas
considerables. Es evidente que el enfriamiento del productc, después
ﬁde gu tratamiento de esterilizacién es lento para impedir la rotura
j‘cle Jos recipientes,
Un aspecto importante que ha de ser considerado es que en la -
30 ;préctioa propuesta los produotos esterilizados y desoxigenados estdn
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contenidos en botellas de modo tal que por encima éel nivel del liqui-
a0 hay una cédmara de vacfo (vale decir, un espacio donde no hay ni 1i-
quido ni aire). Dado que una de las condiciones necesarias para la con
gervacidn del matérial'orgénico es la ausencia de oxigeno dentro del -~
;recipiente, es muy importante que el consumidor pueda confirmar fdcil-
mente si es que hay vacio o no dentro del recipiente en el momento en
‘que el contenido ha de ser consumido o usado.

La presente invencién provee un nueve producte que tiene la ven-

‘taja especial de proporcionar un medio excelente para la deteccidn de

cualquier falla de vacfc que eventualmente podrfa haber ocurrido en el

iproducto, siendo dicho preducto mds barato, mds prdctico y manifestan-

|
do mejores condiciones para su transporte, almacenamiento y distribu——

oo e

jcién al consumidor.

|

‘ El nuevo preducte de la presente invencidn comprende un recipien
lte colapsible que contiene un material lfquido o semi-lfguide, orgéni-

Lco, normalmente perecedero, estando dicho material orgénico, exento del
i, ; . . .
aire que est4 normalmente disuelto en dicho meterial orgénico, y estan

|

ﬂo dicho recipiente herméticamente sellado y exento de aire u oxigeno,

|

:dentre del mismo, de mode que el contenido estd confinado dentro del re
fcipiente sin existencia de burbujas de gas, estando aguellas partes —-—
fdel recipiente que no confinen material orgénice liguido en un estado
colapsado, |

Los resultados proporcionados por este nueve producto son sorpren
dentes:

1) El consumidor puede comprobar fdcilmente si hubo o no un fa=
}lo en el sello hermético. Cualquier cantidad de aire que pudo ingre-
';ar dentro del recipiente serfa visible a través de las paredes trang
‘parentes o traslicidas del recipiente, en la forma de una o mgs burbu

jase. Esto no ocurre con los recipientes convencionales rigidos, tales

oomo botellas, donde siempre hay uns cdmara de vacfo.,
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2) Cualquier fallo en la etapa de esterilizacién también podria
'ger detectada fécilmente tal como se sefiala en (1) debido al hecho que

se presume gue cualquier fermentacidn habria de desprender gases que

se evidenciarian en la forma de una o més burbujas indicando asi que

el productoc debe ser rechazado.

3) El pericdo de esterilizacidén es mds breve dado que el reci-—
piente ys& cargado y sellade puede ser enviado directamente a una zona
de alta temperatura sin pre-~calentamiento gradual.

4) Es posible enfriar repentinamente e inmediatamente el produg
,to después de la etapa de esterilizacidn sin riesgo de romper el reci
;piente.

5) El bajo costo del recipiente justifica que el mismo sea dese
|chado una vez que se ha consumido su contenidos Por lo tanto no es ne
jcesarioitransportar el recipiente usado ni lavarlo para uso posterior.
|

€) La forma del recipiente admite una mayor disposicién del mis

mo para su transporte y almacenamiento.

i B
i

i 7) Su aspecto es comercialmente mds atractivo.
| Las precedentes son algunas de las ventajas del nuevo producto
ide la presente invencidn que no podrian ser logrados con los produc—-
;tbs conocidos.
i Una manera de elaborar el nueve producto de la presente inven—-
cidn se desoribe con referencia as

La figura (1) que es un corte esquemdtico del dispositive usado
para llevar a cabo la etapa de desaireacidn del lfguido y carga del —

1fquido desaireado dentro del recipiente colapsible.

La figura (2) es un corte de la parte inferior de la figura (1),

|

‘con un recipiente colapsible fijado a dichc dispositivo y listo para
la operacidén de llenado en la ausencia de aire.
La figura (3) muestra, en corte, el aspecto del recipiente co--

lapsible cuando el mismo ha side colapsado como consecuencia de la ex
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itraceién del aire del mismo. iy

La figura (4) es otro corte del recipiente cuando el mismo ha -

‘sido 1lenado con el material liquido,

’ la figura (5) es un corte que ilustra esquemdticamente la etapa !

5 de sellar la unidad llena Ve |
’ La figura (6) ilustra la unidad ya sellada y separada de la por
3ci6n restante de tubo que permanece aln unida o fijada al dispositivo.

Con referencia & la figura (1), se provee un tanque 10 que tie-

ne un conducto 1l provisto con una valvula de control 12, El conducto

10 111 estd conectado a una bomba de vacfo (no ilustrada). Bn su parte in f
‘ferior el tanque 10 estéd provisto de un tubo de descarga 13 provisto
%de un conducto lateral 15 que tiene una védlvula de control 16, estan~

do dicho cénducto lateral 15 conectado también a una bomba de vacio.

El tube de descarga 13 tiene en su extremo inferior ung porecidn de —

15 !difmetro decreciente 17 que, tal comeo se apreciard mds adelante, estd

i
adaptado para gque ajuste en ella el tubo o reciplente colapsible que |
o |

!habré de tensr un diédmetro apropiade para tal fijacién.
El material orgdnico flufdo a es introducido en el tangue 10, |

El liguido esté & una temperatura comprendida entre 30 y 70°C, Rl tan

20 |que estd herméticamente cerrado, y se abre entonces la vdlvula de con
Etrol 12 esgtableciendo asi'una comunicacidn con el conducto de vacfoll.
La presidén decas dentro del tanque 10 haciendo que el liguido g,!

entre en ebullicidn, La ebullicidn se mantiene durante varios minutos,

la mera depresién dentro del tanque 10 provoca la extraccidn del aire

25 disuelto en el material flufdo orgdnico a y esta extraccién se comple

ta con la ebullicién del 1lfquido. En dicho momento el tanque 10 y su

.contenido estén exentos de aire. Entonces se conecta el conducto 11
|
vcon una fuente de gas inerte, tal como una fuente de nitrdégeno. Se

!

~abre la védlvula 12 permitiéndose que el gas inerte entre dentro del

i

30 -tanque 10 para originer dentro del mismo y por encima del nivel del
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contenido, una presidn positiva suficiente para provocar la descarga

‘del 1fquido a través del tubo de descarga 13 cuando se abre la v4lvu

la de contrcl 14,

Antes de abrir la védlvula de control 14 el extremo abierto del
'recipiente b se ajusta herm8ticamente a la poreién inferior 17 de di
cho tubo de descarga 13, El recipiente b queda asi fijado a la por——
cién 1; del tubo 13, Bl recipiente b estd formado por un tubo 18 de
material pléstico delgado que en su extremo inferior ha sido sellado
:segﬁn se indica en 19, La porcidn abierta superior del tﬁbo.h queda
‘asegurada mediante las mordazas 20, Luego el tubo 15 se conecta é la
Ebomba de vacio y luego se abre la vdlvula 16. En consecuencia se ex—
itrae aire del tubo de descarga 13 y del recipiente b que se célapsa—
ba tal como se indica en la Tigura (3). Luego la vélvula 16 se cie—
rra y se abre la vdlvula 15 permitiendo que el material orgénico —
i flufdo a ingrese al recipiente b se sella en su extremo superior y -

|
|
?se le separa mediante corte de la porcidn extrems 17 que queda unida
éal tube de descarga 13 tal como se ilustra en la figura (6).

|

Tal tubo 13 y se relira la porcidn de tubo que aln permanece unida a

fla porcidn extrema 17, Bl dispositivo estd listo para el ciclo de —

loperacién siguiente,

. Se prefiere que el recipiente b tenga una longitud equivalente
a varios recipigntes unitarios, de modo que el recipiente b pusda ~—
ser sellado en puntos intermedios Qe gu longitud, y puedan ssr sepa~
radas varias unidades contenedoras. Esto se realiza de acuerdo con -
los medios coanvenclonales coﬁocidos en la técnica.

:

o

Las unidades que son separadas de sste modo contienen material
Jorgdnico normalmente perecedero exento del aire que estd normalmente
; v

jdisuelto en dicho material., Este producto estd listo wara la etapa -

de esterilizacidén cue serd descrita mds adelante,

4 continuacién se clerra la vdlvula 14 y se deja entrar aire -
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Otro método de llevar a cabo la presente invencidén es ejecutada

con el dispositivo ilustrado esquemdticamente en la figura 7. Este ——
dispositivo comprende un depdsito 50 que tiene un tubo de descarga 51
el cual esti provisto de una vélvula de control 52. Por debajo de la

vélvula 52 el tubo lateral 53 estd conectado al tubo 51. El tubo 53 -

festé provisto con una vélvula de control 54, Mis alld de la vdlvula -

}54 se provee el tubo derivado 55 cuya funcidn serd explicada mis ade—
ilanteo El extremo inferior del tubo 51 tiene una porcidn ensanchada -
56, Esta porcidn 56 debe admitir el ajuste de un volso colapsiblehtal
como se ilustira en la figura (7)s la bolsa ajusta en esta porcidén en-
‘sanchada 56 en su borde abierto superior. Se aplica un tubo 57 que —-
‘tiene un fondo cerrado de modo gue su extremo superior abierto forma
un cierre hermético con la porcidén ensanchada 56 tal como se indica -
en 58 (figura 7). E1 tubo 57 tisne una abertura lateral 59 que comuni
ca con el conducto derivado 55’a través de un tubo de goma 60,

Una vez que el dispositivo ha sido arwado en la forma ilustrada

len lé figura (7) es necesario abrir la vélvula 52 para hacer que el —

11fquido a contenido dentro del depbsito 50 entre en la bolsa b forman

;do asf el contenido c. Una vez que la bolsa o recipiente b se ha car-
jgado hasta un nivel dadoy se cierra la vdlvula 52 y se abre la vilvu-—
‘ia 54 retirdndose el tubo 57. La presidn atmosférica provoca un colap
30 parcial del recipiente o bolsa b y el maferial contenido an la misg
ma ocupa entonces una parte del tubo 51 hasta la vdlwvula 52 y la por-
cién del tubo 53 hasta la vdlvula 54, BEn este estado la bolsa o reci-

.plente b es sellado con medios convencionales, como por ejemplo un se

1lo terso estabilizado y el reciplente sellado es separado mediante -~

§corte de la porcidn de la bolsa original que avn permanece fijada en

‘58. Bl recipiente separadc estd listo paras el tratamiento té&rmico a -
Jdos efectos de esterilizar su contenido, dando como resultado el pro-

ducto de la presente invencidén.




La siguiente es una descripeidn de otra forma de producir el -

nuevo producto de la presente invencidn,
. Este método serd descorito con referencia a las figuras 8 a 12,
. La figura B es una representacidén esquemdtica y muy simplificada de
5 una méquina para preparar un recipiente, llenar el recipiente con el
material en tratamienteo y aplicar vacio para desairear el material y

seilar el recipiente.

En términos generales este aparato comprende una bobina de una
banda plegada 100 que se va desenrollando a medida que irabasa"al -
10 aparato. Esta banda pasa entre los rodillos 10l. El aparato compren-—
;de también una caja 102 soportada por la barra 1C3, Esta barra esti
| provista con dos varillas selladas 109 ubicadas lateralmente dentro
| de las paredes de la caja. Por encima de la caja se provee una plata
! forma fija 104, Esta plataforma posee un tubo de alimentacién 105 que

15

tiene una védlvula de control 106 y un conducto de vacio 107 que tiene

| una v&lvula de control 108, El conjunto formado por la caja 102 y la
|
i barra 103 es.movible de modc que el mismo puede moverse hacia arriba

1y hacia abajo tal como se ilustra en el curso de la descripcién de es

| ta realizacién. Se efectiia un sello 110 (figura 8) en el extremo de -
]
20  la banda 100, Luego la banda avanza en una distancia predeterminada

§y se aplica un segundo sello 111 a la misma, separdndose mediante ——

corte la bolsa resultante 112 (figura 9). Esta bolsa se coloca dentro

ide la caja 102 segln estd ilustrado en el esquema de la fiéur& 10, A

“continuacién la caja 102 se mueve en direccidn bacia arriba hasta que

25 .el borde dg la caja 102 entfa en contacte con la plataforma 104, El =~

contacto de la caja 102 y la plataforma 104 es tal que el cierre re-
ésulta hermético,

Entonces se abre la vllvula 106 y se descarga el material orgd

nico dentro de la bolsa 112 hasta un nivel predeterminado (figura 11)

‘Una vez cargada la bolsa se cierra la vélvula 106 y se abre la valvu-
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la 108, aplicdndose vacio dentro de la cémara fonmﬁda‘por la caja 102

¥ la plataforma 104 para provocar la ebullicidn del material fluido ~
orginico contenido en la bolsa 112, Tan pronto como el aire desechado
en el material orgénico ha sido eliminado, se cierra la vdlvula 108 y
‘se hacen actuar las varillas selladoras 109 tal como se muestira en la
figura 12, formande de este modo un sello en el borde supericr de la
bolsa 112. En esta forma el recipiente sellado contiene una cantidad

de material o:génico desaireado que se halla listo para la etapa de -

esterilizacién,

'

Las realizaciones precedenies han sido delineadas con referen—-—
|

icia a una mdgquina que no solamente desairea el material sino que tam—
ibién prepara el recipiente para el mismo.

Puede aplicarse el mismo principio para el caso en el cual se -
A
bl . . .
jusan recipientes previamente fabricados. Para este caso se coloca el

tubo 113 (figura 13) que tiene un fondo cerrado dentro.de la caja 102

i
!
Jy el procedimiento se continta tal como se ha mencionado en la reali-

hzacién precedente, Esta realizacidn es particularmente apta para car-

!
.gar tubos que tienen un fondo de mayor espesor, tal como se muestra -

'en el corte de la figura 13. Aunque este recipiente pusde usarse para

‘cualquier wmaterial estabilizado, se adapta preferentemente para mate-

[
‘riales orginicos semi-lfquidos tales como crema. Este tipo de recipien

ite tiene paredes colapsibles delgadas 114 gque estdn selladas en 115'y
tienan un fondo de hayor»espesor 116 provisto con una boquilla 117 —-
que ha de ser perforada en 118 cuando el contenido deba usarse, En es
te caso el tubo puede ser aplastado coh lo que el contenido saldrd a
través de la boquilla 117,

| En el texte que precede se ha hecho referencia a diversas reall
{zaciones. En cada una de estas realizaciones ee forma un recipiente =
sellado que contiene un material lfguido o semi-liguido desaireado.

v

Para completar el procedimiento es necesario esterilizar el con
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~.%enido del recipiente sellade., Esto se logfé calentando el producto -

E(recipiente mds contenido) a una temperatura suficientemente elevada

para esterilizar el contenido, Tal'como se ha expuesto en lo preceden
te, el producﬁo de la presente invencién puede ser esterilizado sin -
un tratamiento de pre-calentamiento, y una vez que se ha completado -
la esterilizacién, puede ser inmediatamente enfri;do hasta alcanzar -
la femperatura ambiente en unéreve periodo. Est§ debe ser considerado
'tenieﬁdo en cuenta que los productos convencionales necesitan una eta
,pa. de pre~calentamiento brevia a la etapa de esterilizacién y un en--

friamiento lento.

} Se comprenderi que cada material particular habrd de ser esteri

tlizado a una temperatura dadsa.
!

BEn lo que concierne a este punto ha de establecerse que los ju-

os vegetales pueden ser esterilizados a temperaturas no mayeres que
i
|
]
I

,IOOOC, mientras quebtros productos, tales como la leche deben sar es-

terilizados a temperaturas de aproximadamente 130°%¢.

Los siguientes ejemplos ilustran la preparacidén de algunos de -

|
3
|
|
{

los productos de la presente invencidn.

EJEMPLO 1

Se calenté jugo fresco de naranjas hasta 40°C, se desaired en

la manera expuesta mds arriba y se lo confind dentro de un recipiente
icolapsible tal como se ha descrito previaments. El producto (jugo de
naranjas desaireado mfs contenedor colapsible) fué calentado hasta la

temperatura de 85°C durante un periocdo de 2-5 minutosj el recipiente

!

@e retird de la zona de calefaccién y se enfrié rdpidamente hasta la

temperatura ambiente. El buen estado del producto se verificd por la

iausencia de burbujas dentro del recipiente y el jugo demostr8 condi--

ciones extraordinarias de saboxr y aroma.
El mismo resultado se obtuvo con jugo de pomelo, 1limén y tomate.

EJEMPIO IT
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Se usé la leche como material de partida en'un procedimiento si
milar al del ejemplo I,

La leche fué pre-calentada a 60°C para provocar su ebullicidn -
bajo vacfo y la etapa de esterilizacién se 1llevé a cabo calentando el
recipiente y su cohtenidé a 128°C durante un periodo de 2-3 minutos.

Tal como se ha indicado en el ejemplo I, el buen estado del prg
ducto fué verificado por la ausencia de burbujas y la leche demostré
tener caracteristicas excepcionales de sabor y avoma. El mismo resul-
tado se obtuvo con crema de leche y con composiciones tales como café
con leche, chocolate con leche y jugos de frﬁta con leche,

' De acuerdo con la presente invencidn, mediante cualquiera de —
élos procedimientos a que se ha hecho referencia se obtiene un nuevo -
producto.

Este nuevo producte estd ilustrado esquemdticamente en las figu

‘ras 16, 17 y 19. La figurs 16 es un corte esquemdtico en el cual el -

I
'
I

ﬂproducto egtd mostrado ocomo si estuviera colgando en posicidn verti——
N
i

cal. Debido a ello el material orgénico flufdo hace que el recipiente

'b ge abulte en su parte inferior mientras que en su parte superior —-

!hay unyg zZona (x), gque no estd ocupada por el material orgdnico ¢, IEn
!esta parte superior (x), las paredes del recipiente estén completamen
fte colapéad&s debido a la naturaleza colapsible del recipiente y a la
ausencia de gas dentro de €1, En otras palabras, el nuevo producto de
la presente invencidn es de un cardcter tal que no hay posibilidad de
que exista cdmara de vacfo alguna dentro del mismo. En aquellas par—
“tes donde el reciplente no estd ocupado con el material orgénico fluf
Jdo (x), (figura 16), las paredes estdn colapsadas de modo tal que =
ﬂellas estdn en contacto entre si. |

Bn la eventualidad de que el producté, por cualquier motivo,con

.tuviera cualquier cantidad de gas dentro del recipiente (ya sea debi-

do a una fermentacidn indeseada que desprenda gases o ya sea debido a
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una entrada de asire provocada por una falta del sello en el recipien

forma de una o mds burbujas. BEste estado estd ilustrado en el corte

de la figursa 16, donde hay una cdmere de gas 119 que existe por enci

' ma del nivel del liquido. Puesto que el recipiente estd hecho normal

. mente de una pelfcula pldstica transparente o traslicida, cualquier

cantidad apreciable de gas presente dentro del recipiente serd visi-
ble desde fuera de é1 como indicacién del mal estado del producto.

La figura 17 ilustra el mismo producto formado por el recipien

te y su contenide, pero reposando sobre un plano horizontal. En este

caso el producte tiene un aspecto aplanado. En caso de que estuviera
presente dentro del mismo cualquier cantidad de gas, la misma serd -
evidente en la forma de una o méds burbujas 119 tal como se ilustra -
en la corrsspondiente seccién de la figura 18,

Consecuentemente el presente producto provee un medio excelen-

i te para verificar el buen estado del contenido o para detectar el —-

mal estado del mismo antes de consumir el contenido.
Tal como se apreciard, todas estas ventajas de un cardcter sor
prendente son intrfnsecas del nuevo producte de la presente inven =-

cién. Ninguna de estas ventajas pedria ser lograda con los recipien—

" tes cldsicos dado que en estcs recipientes (como botellas) aln cuan—

do sean transparentes o traslicidos, no seria posible distinguir una
cémara de vaocfo de una cdmara de gas. Consecuentemente, en el caso -
de que se hubiese desarrollado un proceso de Ffermentacién dentro de
la botella con desprendimiento de gas o en el caso de que el cierre

de la botella hubiese fallado permitiendo la entrada de aire dentro

. del recipiente, el mal estado del producte no podrfa ser verificado

desde el exterior de la infusidn.

En la préctica previamente propuesta de cargar botellas con un

material orgéinico flufdo o semi-flufde, desairear dicho material y -
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1sellar dicho vacio (una botella o cualquier otro récipiente rigido),
la esterilizacién que sigue a estas operaciones previas presenta un

nimero de dificultades, Tal como se ha establecido més arriba, es ne

:cesario un calentamiento gradual del producto (contenido més recipien
Ite)hasta la temperatura activa y un enfriamiento gradual lento desde
-dicha temperatura activa hasta la temperatura ambiente, Estas opera-—

ciones tardan mucho tiempo,.

Otro de los resultados sorprendentes que se derivan de la pre-—
‘sente invencién es, segin se ha mencionado, que puede ejecutarse un
:calentamiento y un enfriamiento rdpidos sin poner en peligre la inte
’gridad del producteo. Aungue cualquier medio calefactor es apropiado
1para la etapa de esterilizacidén, la irradiacién infra-roja se adapta
particularmente para el producto de esta invencién. Esto significa -
‘que no se necesitan auvtoclaves ni torres de vapor para esterilizar,

1Tanto los auteclaves ocomo las torres de vapor son instalaciones cos—

‘tosas y su manejo incluye, con frecusncla arduos problemas.
Bl calentamiente infra-rojo medlante irradiacién no se adapta

Larticularmente para un producto que comprende un recipiente rigido

Kcomo botellas), pero ha demostrado ser excelente para el nuevo pro-
hucto de esta invencidn. BEsta ventaja es muy importante dado gque se
.iogran grandes economfas en la instalacidén de una planta., Debido a -
ia considerable superficie de exposicidn del producto, el misme admi
te elevadas dosis de irradiacién permitiendo asi un calentamiento —-
muy répiao y ademds un enfriamiento muy ripido también,

Hecha la descripcién precedente hemos de afladir que los deta——
;les de realizacién de la idea expuesta pueden variar, sin que por -
éllo cambie la esencia de la invencién, que es la que se desprende =
de los pdrrafos anteriores y la que se reivindica en la siguiente

NoTa

En resiimen: la Patente de Invencidn cuyo registrc se solicita,
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recaerd sobre las siguientes reivindicaciones:

1, Mejoras en la fabricacidén de aparatos para la elaboracién de
productos estabilizados que comprenden un recipiente colapsible hermé
ticamente sellado cargado con un material orgénico flufdo o semi-flui

5 do normalmente perecederc del cual se ha eliminado el oxIgeno libre -
procedente del aire disuelto en dicho material orgdnico normalmente -~
iperecedero, y halldndose dicho producto en el estado imperecedero.
| 2. Mejoras en la fabricecidn de aparatos para la elaboracién de
productos estabilizados que comprenden un recipiente colapsible hermé
10 ticameﬁte sellado cargado con un material orgdnico flufdo o semi-fluf
;do normalmente pefecedero del cual se ha eliminado el oxfgeno libre -
!procedente del aire que estd normalmente presente em dicho material -
|orgénico, estando dicho material en un estado imperecedero, halldndo-

se dicho material confinado dentro del recipiente sin burbujas de gas

15 |ni cémaras de vacfo debido al cardcter colapsible del recipiente y al
jvacfo existente dentro de dicho recipiente.

3. Mejoras en la fabricacidén de aparatos para la elaboracidn de

!
|
i
|
i

productos estabilizados que comprenden un recipiente colepsible hermé
€ticamente sellado cargadeo con un material perecederc que consiste en

20 iun jugo vegetal que ha sido sesaireado en una operacién previa al se=-
llado del contenido el cual sé halla en un estado imperecedero,

4. Mejoras en la fabricacidén de aparatos para la elaboracién de
productos estabilizados que comprenden un recipiente colapsible hermé
ticamente sellado cargado con un material normalmente perecedero que

25 consiste en leche o una composiciéh de la cual la leche es un compo--
vnente, habiendo sido desaireado dicho material en una etapa previa al
fsellado del recipiente y ouyé contenido se halla en un estado impere-

cedero,

1 ' Be Mejoras en la fabricacidn de aparatos para la elaboracién de

30 productos estabilizados que comprenden un recipiente colapsible hermé
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" ticamente sellado cargado con un material normalmente perscedero, del
cual se ha eliminado el aire y que ha sido esterilizado,

6. Mejoraé en la fabricaciédn de aparatos para la elaboracidn de
produdtos estabilizados que comprenden un recipiente colapsible hermé
ticamente sellado cargado con un jugo vegetal del cual se ha elimina-
do el aire y que ha sido esterilizado en una etapa posterior al sella

ido del recipiente.

‘ 7. Mejoras en la fabricacidn de aparatos para la fabricacidn de
’productos egstabilizados que comprenden un recipiente colapsible hermé
!cual la.leche es un componente, y del cual se ha eliminado el aire, y

|
'que ha sido esterilizade en una etapa posterior al sellado del reci~—

ticamente sellado cargado con leche o con un flufdo o semi-flufdo del

5piente°

8o lMejoras en la fabricacidn de aparatos para la fabricacidén de
productes estabilizados que comprenden un recipiente colapsible hermé
ticamente sellado, un material orgdnico liquido o semi~lfquido normal
Imente perecedero dentrc de dicho recipiente, estando dicho material -

{orginico exento del oxigeno procedente del aire normalmente disuelto

en dicho material orgdnico, y halldndose dicho material orgénico en -
:un estado esterilizado,

9. Mejoras en 1a‘fabricaci6n de aparatos para la elaboracidn de
iproductos estabilizados que comprenden un recipiente colapsible hermé
ticamente sellado, un jugo vegetal dentro de dicho recipiente, estan=-
do diché jugo vegetal exento del oxigeno procedente del aire normal--
mente disuelto en dicho jugo vegetal, y estando dicho jugo vegetal en

un estado esterilizado.

| : e 2
i 10. Mejoras en la fabricacidn de apasratos para la elaboracidn de :

productos estabilizados que comprenden un recipiente colapsible hermé
‘ticamente sellado, leche o un flufdo o semi~-flufdo del cual la leche

es un componente dentro de dicho recipiente, estando dicha leche o =




flufdo o semi~flufdo exento del oxigeno procedente del aire normalmen
te disuelto en dicha leche o flufdo o semi-flufdo, y estando dicha le
che o flufdo o semi-flufde en un estado esterilizado.
11, Hejoras en la fabricacidn de aparatos para la elaboracidn -
5 lde productos estabilizados que comprenden un recipiente colapsible —-
herméticamente sellado, crema de leche dentro de dicho recipiente es—
. tando dicha -crema de leche exents del oxigeno procedente del aire nor
malmente'disuelto en dicha crema de leche y halldndose dicha crema de

leche en un 2stado esteriligado.

10 12, lMejoras en la fabricacidn de aparatos para la elaboracidn -

|
‘de productos estabilizados que comprenden un recipiente colapsible -

iherméticamente sellado, un matsrial orgénico 1fquido o semi-liquido -
znormalmente perecedero dentro de dicho recipiente, estando dicho mate
ﬂrial orgénico éxento del aire normalmente disuelto en el mismo, y es-
15 ftando dicho material orgénico en un estado esterilizado zin burbujas

%ni cdmara de vacfo dentro del recipiente,

13, Mejoras en la fabricacidn de aparatos para la elaboracién -

de productos estabilizados caracterizadas porgue comprende lag etapas

jde desairear un material orginico 1fquido ¢ semi~lfguido normalmente
20 :perecedero dentro de un depdsito provocando la ebullicién de dicho ma
terial orgénico bajo vacio, cargar dicho material orginico desaireado
-en recipientes colapsibles en los cuales se ha aplicado vacfo, sellar
"dichos recipientes colapsibles y calentar dicho material orgdnico con
tenide dentro de dichos recipientes colapsibles ya sellados a tempergy
25 turas y durante periodos de tiempo apropiados para la esterilizacién
1del contenido.
| 14. Mejoras en la fabricécién de aparatos para la elaboracidén -
"de productos estabilimados caracterizadas por un procedimiento que ——

. comprende las etapas de cargar un material orgdnico 1fquido o semi~-11

30 quido normalmente perecedero dentro de un recipiente colapsible, apli
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‘car vacio dentro de dicho recipiente colapsible cargado para provocar
la ebullicién de dicho meterial orginico a tempefaturas inferiores al
punto de ebullicién normel atmosférico del mencionado material, sellar
.dicho recipiente bajo condiciones que impldan la entrada de aire al re
cipiente y esterilizar el contenido de dicho recipiente colapsible ya
sellado mediante calefaccidn a temperaturas y durante periodos de tiem
po apropiados para la epterilizacidn del contenido,

16. Mejoras en la fabricacién de aparatos para la elaboracidn de
productos caracterizadas por un prccedimiento para la preparacidén de -
iun producto estabilizado que comprende las etapas de desalrear un matg

irigl orgdnico 1lfguido o semi~lfquido normalmente perecedero dentro de
un depdsito mediante ebullicidn de dicho meterial orginico bajo vacio,
‘Qargar dicho material orgfnico desaireado dentro de recipientes colap~
gibles ya cargados bajo condiciones que impidan el ingreso de aire den

tro del recipiente y calentar mediante irradiacidn infra-roja dicho ma

terial orginico contenido dentro de dichos recipientes colapsibles se-

I1lados a temperaturas y durante periodos de tiempo suficientes para la

esterilizacién del contenido.

! 16, Mejoras en la fabricacidn de aparatos para la elaboracidn de
sproductos caracterizadas por un procedimiento para la preparacién de -
un producto estabilizado, que comprende las etapas de cargar un mate—
‘rial orgénico 1lfquido o semi-liquide normelmente perecedero dentro de
;un recipiente colapsible, aplicar vacfo dentro de dicho recipiente co-—

lapsible cargado para provocar la ebullicién de dicho material orgéni-

co a tempesraturas inferiores a las de su punto de ebullicién normal at :

cho recipiente colapsible sellado mediante calentamiento por irradiam

;mosférico, sellar dicho recipiente bajo condiciones gue impidan la en-

i :
J '

itrada de aire dentro del recipiente y esterilizar el contenido de di-—

'¢ién infre-roja de dicho material orgénico contenido dentro del reci--—

piente y esterilizar el contenido de dicho recipiente colapsible sella
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'do mediante calentamiento por irradiacién infra-roja de dicho material

orgénico contenido dentro de dicho recipiente colapsible sellado a tem
‘peraturas y durante periodes de tiempo'suficientes para la esteriliza-
.cidn del contenido,

5 {7. Se reivindica por dltimo, comc objeto sobre el que ha de re-
caer la Patente de Invencidn cuyo registro.se solicita: "MEJORAS EN LA

FABRICACION DE APARATOS PARA LA ZLABORACION DE PRODUCTOS WSTABILIAADOQ"

Todo conforme queda descrito en la presente Memoria que consta -

de diecinueve piginas mecanografisdas,
10 ‘ Madrid, 7 de Diciembre de 1.960
ALFONSO UNGRIA,
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