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Este invento se refiere a un cortador 
por ejemplo de rebanadas para un aparato culinario de cor­
te de alimentos de la clase (denominada en lo que sigue 
"la clase descrita") que comprende una tolva de carga y un 
cortador rotativo discoidal que está destinado a montarse 
debajo de la tolva en contacto con un eje de accionamiento** 
del aparato para rotación con él. J.*.

Un cortador conocido para un aparato;*
w * wde esta clase comprende un disco que lleva a un lado de,L.*';

mismo por lo menos una hoja cortadora que está dispuesta*
sobre una abertura del disco y cuyo filo está espaciado.de
la superficie del disco en una distancia que determínale!.
grueso de la rebanada cortada por la hoja. Tal cortadoF/^s*****
conocido por la memoria de la Patente austríaca n- 214.&93*

I * .
El uso de tales cortadores presenta, entre otros, dos pro­
blemas. Un problema es que, con frecuencia, es deseable 
variar el grueso de la rebanada de acuerdo con el alimento 
a cortar. Para este fin se ha propuesto prever hojas corta 
doras ajustables en un cortador o, en el caso de dicha Pa­
tente austríaca, prever hojas cortadoras de forma diferen­
te en un cortador. Sin embargo, esto da lugar al otro pro­
blema de que el filo, cualquiera que sea el grueso de la 
rebanada, debe siempre estar espaciado a una distancia pre 
determinada y constante de la cara inferior de la tolva de 
carga del aparato de cocina a fin de asegurar una acción 
de corte correcta en todo momento. Si el grueso de las re­
banadas se cambia alterando la posición del filo con rela­
ción a la superficie del disco cortador, deben tomarse me­
didas para asegurar que el filo ocupa de nuevo la posición 
deseada con relación a la tolva de carga. En dicha Patente
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- austríaca, el nivel de la superficie de soporte del corta­
dor sobre el árbol de accionamiento del aparato de cocina, 
por consiguiente, se ajusta para acomodarse a la hoja cor­
tadora seleccionada. Sin embargo, tal cortador no es de fa 
bricación y de maniobra fáciles.

De acuerdo con el presente inventoí"sé 
crea un cortador de rebanadas para un aparato de cocina.pa
ra cortar alimentos de la clase descrita, comprendiendo*^!

* *  *

cortador un disco conectado centralmente a un miembrd. 
soporte para montar el cortador en el aparato y acoplarlo 
al árbol motor del mismo, y una o más hojas cortadoras.Pi­
jadas a un lado del disco encima de una o más abertur&s**del.*
disco, proporcionando éste último en dicho lado del mi$mp

* * * * *

una superficie para soportar y situar el alimento durante
: -.

la operación de corte, cuya superficie está situada en un 
primer plano perpendicular al eje central del disco, y te­
niendo la hoja o las hojas un filo que está situado en un 
segundo plano perpendicular a dicho eje, determinando la 
distancia entre los dos planos el grueso de la rebanada, 
estando formada la superficie para soportar y situar el 
alimento por partes en realce a dicho lado del disco, están 
do la hoja o cada hoja montada en una parte de dicho lado 
del disco que no está en realce.

El invento proporciona además un grupo 
de cortadores intercambiables de la construcción definida 
en el párrafo precedente para un aparato de corte de ali­
mentos de la clase descrita, en que los cortadores difierer 
entre sí en la altura de las partes realzadas del disco de 
cada cortador y, por tanto, en la distancia entre ios pla­
nos primero y segundo. Haciendo los cortadores del grupo
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idénticos entre sí con excepción de la altura de las par­
tes en realce del disco de cada cortador, puede asegurarse 
que, cualquiera que sea el cortador que se monte en el apa 
rato, la distancia del filo o de los filos de la hoja o de 
las hojas del cortador desde la parte inferior de la tolva 
de carga es siempre la misma. El grupo de cortadores ág * * 
también de fabricación económica y fácil ya que, apártele 
la conformación de las partes en realce del disco de cá#& 
cortador, pueden usarse los mismos útiles y la misma maqui­
naria en la fabricación de todos ios cortadores del grúpo.

Las partes realzadas del disco de-u-n** 
cortador de acuerdo con el invento están con preferencia*; 
formadas como nervios en dicho lado del disco.

* .  *  -

En una realización, los nervios ^Üpden
.  *

cada uno una forma arqueada y están dispuestos concéntrica 
mente con relación uno a otro y al eje central del disco.

En otra realización, los nervios se ex 
tienden cada uno radialmente al disco.

En todavía otra realización, los ner­
vios se extienden cada uno en espiral en el disco.

Los nervios pueden tener partes altas 
planas y costados inclinados, estando situadas las partes 
altas de ios nervios en dicho primer plano y formando la 
superficie para soportar y situar el alimento.

En lugar de tener la forma de nervios, 
las partes realzadas en el disco de un cortador de acuerdo 
con el invento pueden tener cada una una sección circular 
en un plano paralelo a dichos planos primero y segundo.

Estas partes realzadas circulares pue­
den ser de forma troncocónica con partes superiores planas
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que están situadas en dicho primer plano y forman la super­
ficie para soportar y situar el alimento.

Es preferible tener partes superiores 
planas en las partes realzadas del disco del cortador, ya 
que las partes superiores planas proporcionan una superfi­
cie más eficaz para soportar y situar el alimento a cortar* 
Sin embargo, como alternativa, las partes realzadas pue&^h
tener cada una una sección arqueada en un plano perpendi^*

*  *  *cular a los planos primero y segundo, dándoles partes û*-̂
periores redondeadas. ;

Una realización del invento se desanibi
rá ahora a manera de ejemplo con referencia a los dibttjpS.

.

adjuntos, en los cuales: *..**
Las figuras 1 y 2 son una vista en epr-

: -
te axial y una vista en planta, respectivamente, de un cor­
tador de acuerdo con una primera realización del invento, 
estando la figura 1 tomada por la línea 1-1 de la figura 2.

El cortador 1 mostrado en las figuras 
1 y 2 comprende un miembro 2 de soporte central y un disco 
4 que lleva una hoja cortadora 3* El miembro de soporte 2 
tiene forma de manguito en el presente caso y está provisto 
de un alma rígida interior 5. Por medio de este miembro de 
soporte, el cortador 1 puede montarse en el aparato de co­
cina en contacto con el árbol motor del mismo, encajando el 
alma 5 del miembro de soporte 2 en una ranura correspon­
diente del árbol de accionamiento, de manera que el corta­
dor es movido cuando el árbol motor*gira. Este acoplamien­
to puede tener una construcción diferente de la mostrada; 
puede usarse cualquier forma conveniente de acoplamiento.

En la presente realización, el disco

040Ó2
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4 lleva una sola hoja cortadora en su cara superior 6, es­
tando dispuesta la hoja sobre una abertura 7 del disco y 
estando asegurada al disco 4 por medio de remaches 6, por 
ejemplo; la hoja 3 está ligeramente curvada pero se extien­
de en una dirección sustancialmente tangencial con respec­
to al eje central 4a del disco 4* La hoja tiene un filo 9 
que está situado en un plano 17 perpendicular al eje 4ál*
Con fines de refuerzo, el disco 4 tiene un reborde cilín-

+ *  <*, * *drico 10 en su periferia exterior, cuyo reborde sobresale*
del lado inferior del disco, es decir, el lado opuesto a 
aquél en el cual está situada la hoja cortadora 3-

*  .  *

Para conectar el disco 4 al miembró^dé
. . .soporte 2, el disco 4 tiene una abertura central que ea&á*
*. +rodeada por un reborde periférico interior 11 en el disjip 

4. El disco está montado sobre el miembro de soporte 2 apli^ 
cándose la cara inferior del disco a una superficie srtua- 
dora anular 12 del miembro de soporte 2 y aplicándose el 
reborde interior 11 del disco a una superficie situadora 
cilindrica 13 del miembro de soporte 2 para cenurar el dis­
co sobre el miembro de soporte. A fin de asegurar una cone­
xión fiable entre el disco 4 y el miembro de soporte 2 en 
la presente realización, una tapa retenedora 14 está monta­
da después de que el disco 4 ha sido oprimido sobre el miem 
bro de soporte 2, de modo que el miembro de soporte 2, el 
disco 4 y la tapa retenedora 14 constituyen un conjunto 
unitario. Si el miembro de soporte 2 y la tapa retenedora 
14 están hechos de plástico, pueden unirse entre sí y co­
nectarse al disco 4, por ejemplo, por un procedimiento de 
soldadura por ultrasonido. En el caso de un miembro de so­
porte 2 de plástico el disco 4, alternativamente, puede
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empotrarse directamente en el miembro de soporte 2 durante 
el moldeo de este miembro y de esta manera conectarse al 
miembro 2. Evidentemente, la conexión entre el disco 4 y 
el miembro de soporte 2 debe ser una conexión rígida a fin 
de asegurar que el disco 4 es movido con el miembro de so­
porte. Esto puede conseguirse por ejemplo por medio de.pgjp- 
tes intercooperantes del disco 4 y del miembro de soporta.
2 o la tapa retenedora 14* Alternativamente, es posibleí. 
configurar el reborde 11 que rodea a la abertura centráÜJ*. 
del disco 4 y la superficie situadora 13 del miembro dcJso­
porte 2 que coopera con dicho reborde 11, de manera qpja.^e 
obtenga una conexión rígida entre el miembro de soporte.^
y el disco 4* .**... * -

w *

Cuando el cortador 1 es montado en el
:aparato de cocina, el miembro de soporte 2 se apoya axial­

mente contra el extremo libre del árbol motor del aparato 
o contra un receptáculo colocado en dicho aparato de coci­
na, definiendo de este modo un plano en el que el disco 4 
gira cuando es movido. Después de que el cortador 1 ha si­
do montado, se coloca una cubierta sobre el receptáculo del 
aparato de cocina, cuya cubierta lleva una tolva de carga 
dentro de la cual se introduce el alimento a cortar. El re­
borde inferior de dicha tolva mira entonces al cortador 1 
y está situado en un plano lá que queda a una distancia 
predeterminada del disco 4 del cortador y, así, del filo 9 
de la hoja cortadora 3 del disco 4* Esta distancia entre 
el filo 9 y el reborde inferior;de la tolva debe tener un 
valor específico predeterminado que no debe ser demasiado 
grande, con el fin de asegurar que el alimento insertado 
en la tolva es cortado siempre de una manera uniforme y co-
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Por medio de la única hoja cortadora 
del disco 4; el alimento de la tolva es cortado en rebana­
das de una manera conocida, cuyas rebanadas caen entonces 
al receptáculo a través de la abertura 7 del disco 4* Con 
frecuencia es deseable variar el grueso de las rebanadae**. 
de acuerdo con el alimento a cortar. Para este fin, SQj^n¡- 
ministra con dicho aparato de cocina un grupo de cortado*

w * *res intercambiables 1 construidos para dar diferentes*grhe
sos de rebanadas, cuyos cortadores pueden montarse selecti
vamente en el aparato por el usuario. A fin de asegurar
que después de tal sustitución del cortador 1 la dist&pcia

.

entre el filo 9 de la hoja del cortador y el reborde*±Rfe-
*****

rior de la tolva de carga permanece constante, los dáseos 
4 de todos los cortadores tienen las mismas dimensiones 
principales y los miembros de soporte 2 son totalmente 
idénticos, de manera que el plano en el cual el filo 9 de 
la hoja cortadora 3 gira es siempre el mismo. Para obtener 
diferentes gruesos de rebanada, el disco 4 de cada corta­
dor está formado en su cara superior 6 con una pluralidad 
de partes realzadas separadas 15 que tienen una altura que 
es constante para cada cortador pero que varía de un corta 
dor a otro. Las partes altas de todas las partes realzadas 
de cada disco cortador quedan así en un plano 16 que es 
perpendicular al eje central 4a del disco y, por tanto, pa 
ralelo al plano 17 que contiene el filo 9 de la hoja 3 del 
disco, y las cimas o partes altas de las partes realzadas 
forman juntas una superficie en el plano 16 para soportar 
y situar el alimento durante la operación de corte. La dis 
tancia entre los dos planos 16 y 1? determina el espesor
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- de la rebanada. El alimento introducido en la tolva cae
por ella hasta que descansa sobre las cimas de las partes
realzadas 1$ del disco 4* Así, la altura de las partes re
alzadas determina el grueso de las rebanadas ya que este
grueso es determinado por la distancia entre el plano 16
que contiene las cimas de las partes realzadas 15 y el pía

* * * * *

no 17 en el que está situado el filo 9 de la hoja cortado-
* * *  *

ra 3- La hoja 3 de cada cortador del grúpo de cortadores
* * *

está montada en una parte de la cara superior del disce.4
* * ^*

*  *  *  *del cortador que no esta realzada. Por ello, dando las.par
* * .

tes realzadas del disco de cada cortador una altura dife-
rente de la de las partes realzadas de los discos de los

.*  *

otros cortadores, pueden obtenerse diferentes gruesos*Sé
* * *rebanada. Puede obtenerse un grueso máximo de rebanada* 

usando un cortador que tenga un disco sin partes realzadas, 
El uso de un grupo de cortadores como hemos descrito en lo 
que antecede asegura que la distancia entre el filo 9 de 
la hoja 3 del cortador seleccionado y el reborde inferior 
de la tolva de carga es siempre la misma. Como los corta­
dores del grupo son idénticos salvo en cuanto a la altura 
de las partes realzadas de los discos de los cortadores, 
aparte de la formación de estas partes realzadas, pueden 
usarse los mismos útiles y la misma maquinaria en la fabri^ 
cación de los cortadores. Así, la fabricación de un grupo 
de cortadores es sencilla y económica.

En la realización mostrada en las figu 
ras 1 y 2 las partes realzadas 15 del disco 4 están forma­
das como nervios arqueados en la cara superior del disco, 
estando los nervios dispuestos concéntricamente con rela­
ción uno a otro y al eje central 4a del disco. Así, las



partes realzadas 1$ se extienden en la dirección de rota­
ción del disco, lo que asegura siempre un posicionamiento 
particularmente eficaz y correcto del alimento sobre el 
disco durante la operación de corte. Como puede verse en 
la figura 1, las partes realzadas 1$ están formadas como 
nervios con cimas planas y flancos inclinados, lo que leg,.*.
dá una sección trapezoidal. Las cimas planas de los nei&*.*** *
vios forman la superficie para soportar y situar el alimen­
to a cortar, lo que favorece también un posicionamientd**d^-* * *
rrecto del alimento sobre el disco y, así, una acción dá. 
corte correcta. El disco 4, con preferencia, está hecho^e 
metal, adecuadamente de acero al cromo que puede estar.em­
butido. Las partes realzadas 15 pueden luego estampanae..

. *  +  * *desde el disco, de modo que la fabricación del disco pe^ul- 
ta muy sencilla. El disco podría hacerse de un material di­
ferente, por ejemplo, un plástico reforzado con fibras de 
vidrio. El disco 4 mostrado en las figuras 1 y 2 puede pro­
veerse adicionalmente de otras partes realzadas (que no he­
mos mostrado) en forma de nervios que se extienden radial­
mente dispuestos entre las partes realzadas arqueadas 15* 
Tales partes realzadas que se extienden radialmente aumen­
tan la rigidez del disco 4 y* al mismo tiempo, agrandan el 
área de la superficie para soportar y situar el alimento a 
cortar. Si las partes realzadas que se extienden radialmen­
te se necesitan sólo para aumentar la rigidez del disco 4t 
pueden formarse en la cara inferior del disco, es decir, 
la opuesta a las partes realzadas 15. Si no se requieren 
partes realzadas que se extienden radialmente, las partes 
realzadas 15 pueden extenderse cada una a través de un cír­
culo completo en lugar de justo sobre un arco de círculo.
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- Como puede verse también en la figura 2, las partes realza­
das 15 situadas cerca de la abertura 7 del disco 4 se ex­
tienden justo hasta el borde de la abertura 7t de modo 
que el alimento a cortar, soportado sobre dichas partes 
realzadas, se mantiene a la altura deseada con relación 
al filo 9 de la hoja 3, cuya altura determina el gruesq.de
la rebanada, asegurando de este modo una acción de cor^e,

* * < *  *

exacta. . J.
Otras modificaciones de las realiz^-*..

*  .

ciones anteriores son posibles sin apartarse del alcance
del invento según se define en las reivindicaciones sigpien
tes. Esto es válido en particular para la forma y ladis-

*posición de las partes realzadas del disco. Con exc^pqfón
*de estas partes realzadas, en cualquier grupo dado.de 

cortadores intercambiables, es esencial que los discos 
de todos los cortadores y también los miembros de soporte 
de todos los cortadores sean idénticos, de modo que cual­
quiera que sea el cortador que se monte en el aparato de 
cocina, la distancia desde el filo o filos de la hoja u
hojas del cortador al reborde inferior de la tolva de car­
ga sea siempre la misma.
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REIVINDICACIONES

Los puntos que como característica de novedad 
se presentan para que sean objeto de esta solicitud de"M5-" 
délo de Utilidad en España, por VEINTE años, son los que* * 
se recogen en las reivindicaciones siguientes: *1*

13.- Un dispositivo cortador de rebana^'í 
das para un aparato de cocina de corte de alimentos, dé* 
la clase descrita, comprendiendo el cortador un disco

*  *  *nectado centralmente a un miembro ¿e soporte para mont'QrJ 
el cortador en el aparato y acoplarlo a su eje motor, 
una hoja u hojas de corte fijadas a un lado del discoj'eñ^ 
cima de una o más aberturas del disco, proporcionando éste 
último en dicha cara del mismo una superficie para sopor­
tar y situar el alimento durante el funcionamiento del cor­
tador, cuya superficie está situada en un primer plano 
perpendicular al eje central del disco, y teniendo la hoja 
o las hojas un filo o fiJos que está o están situados en 
un segundo plano perpendicular a dicho eje, determinando 
la distancia entre los dos planos el grueso de la rebanada, 
estando la superficie para soportar y situar el alimento 
formada por partes en realce en dicha cara del disco, mon­
tándose la hoja o cada hoja, sobre una parte de dicha cara 
del disco que no está realzada.

23.- Un dispositivo según la reivindica­
ción 13, en el cual las partes realzadas están formadas 
como nervios en dicha cara del disco.

33.- Un dispositivo según la reivindica-
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en el cual los nervios tienen cada uno una forma 
arqueada y están dispuestos concéntricamente uno con re­
lación a otro y al eje central del disco.

4^.- Un dispositivo según la reivindi 
cación 23, en el cual los nervios se extienden cada uno ra­
dialmente al disco.

53.- Un dispositivo según la reivijd-*̂
dicación 23, en el cual los nervios se extienden cada un<¿K
en espiral al disco. *' J

63.- Un dispositivo según las rei-wín-
*

dicaciones 23, 33 o 43* en el cual los nervios tienen aj,ipp.s
planas y costados inclinados, estando situadas las cima$**de

***'.-
los nervios en dicho primer plano y formando la superficie

.

para soportar y situar el alimento. -
73.- Un dispositivo según cualquiera 

de las reivindicaciones precedentes, en el cual el disco es 
tá hecho de metal y las partes realzadas están estampadas 
desde el disco.

63.- Un dispositivo cortador intercam 
biable de la construcción reivindicada en cualquiera de las 
reivindicaciones 13 a 73, para un aparato de cocina para el 
corte de alimento de la clase descrita, que comprende un 
grupo de cortadores en el que los cortadores difieren entre 
sí en la altura de las partes realzadas del disco de cada 
cortador y, por tanto, en la distancia entre los planos pri­
mero y segundo.

93.- "UN DISPOSITIVO CORTADOR DE RE­
BANADAS PARA UN APARATO DE COCINA DE CORTE DE ALIMENTOS".

Tal y como se ha descrito en la Memo­
ria que antecede, representado en los dibujos que se acom-
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