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MEMORIA DESCRIPTIVA
qua se presenta para unir a la  solicitud

d e

P A T E N T E  DE I N T R O D U C C I O N  
formulada e l 14 de Noviembre da 1.960, con e l Na 262.455

 ̂e n
E S P A Ñ A  

por DIEZ años
a nombre de GRETE LEMKB, nacida PLEXNIES, de nacionalidad 
alemana, residente en Friedrichshöhe 145, Detmold-Heiligen- 
kirchan, Repdblica Federal alemana, por:

"UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION! DE UN ALIMENTO"

En la  alimentación con leohe materna, existe una 
mortalidad in fan til que, incluso en las circunstancias 
más desfavorables, alcanza valorea del 3 a l 4%, mientras 
que la  mortalidad en la  alimentación a r t i f ic ia l  alcanza 
valorea múltiplos de estos. Es por e lle  una antigua meta 
de la  medicina in fa n til  obtener alimentos para lactantes 
que igualen a la  3a che materna en valor y resultado nu tri­
tivo . Esto no se ha conseguido hasta ahora sa tisfac to ria­
mente.
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El objeto del presente invento es un procedimiento

para la  obtención de un alimento para lactantes y enfer­
mos a base de leche de vaca, con e l que se resuelve este 
problema. Consiste en que la  leche da vaca se priva de 
tanta cal. antes de la  dilución habitual, en proporción 
de 2.3, por e j: con agua, que posea la  propiedad, como 
la  leche materna, de coagularse a la  entrada en el es­
tómago de los lactantes y que el coágulo se redisuelva 
a l alcanzarse valores de pH da 4.8-3.5.

La solución del problema se basa en los siguientes 
resultados da la  investigación:

La leche da mujer coagula por la  acción del jugo 
gástrico a un pH aproximado de 5.5. A pH=4.5 e l coágulo 
es reversible, es decir, e l coágulo formado se disuel­
ve de nuevo, Esta circunstancia es de especial importan­
cia para e l rápido tiempo da evacuación del estómago: del 
lactante de la  leche de mujer, puesto que la  acidez f i ­
siológica del estómago dal lactante varia entre estos 
estrechos lim ites (pH¡=5,5 hasta pB*4). La leche de vaca 
y rodas las mezclas alimenticias obtenidas a p a r tir  de 
leche de vaca, hasta ahora conocidas, pueden abandonar 
e l estómago del lactante sólo después de una acción más 
prolongada del jugo gástrico a un grado de aoidez más 
bajo, y puesto que e l lactante no está  en un estado ade­
cuado para produoir este grado de acidez más bajo, que­
da aclarado e l peor resultado de las mezclas nutritivas 
a rtif ic ia le s  hasta ahora habituales.

La Teche de vaca tiene un contenido en calcio unas 
5 veces más alto  que la  leche de mujer. Las investigacio­
nes han mostrado que este contenido en calcio más alto  de
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la  leche de vaca ea e l responsable de que la  coagulación 
de la  Te ohe de vaca por e l jugo gástrico no sea reversi­
ble como en el caso da la  leche de mujer. El invento par­
tió  pues, en sus ensayos, de separar el calcio de la  le­
cha de vaoa y ajustar la  leohe da vaca reducida en oaloio 
a la  leche de mujer, para alcanzar las mismas condiciones 
de coagulación que en la  leche de mujer. Estos ensayos 
han conducido a un éxito completo.

De otro lado, la  relación del oontenido en albámina 
de la  leche de vaoa a la  leche materna es de 3,5 a 1,5. 
Por tanto, s i  se toman dos partes en volumen de leche de 
vaca y se mezcla con tres partes en volumen de un liquido 
de dilución se oonsigue un contenido en albámina correc­
to . ai para esto se emplea una leche en la  que antea se 
ha reducido su oontenido en calcio en un porcentaje su­
ficien te se obtiene un alimento cuya coagulación por ac­
ción del jugo gástrico es reversible exactamente igual 
que la  leche de mujer a un pH de 4,5-4. Para la  separa­
ción del oaloio de la  leche de vaca son apropiados todos 
los procedimientos utilizados en la s  indust3ias de la  
alimentación, química y demás para este objeto en tanto 
que las sustancias utilizadas en ellos no produzoan a l­
teraciones de sabor desfavorables o perjudiciales para 
la  salud. También pueden u tilizarse  procedimientos quí­
mico-físicos, por e j: las  sales de oaloio solubles en la  
leohe puede separarse por d iá lis is .

Se han realizado ya muchos ensayos para aloanzar 
este f in  por un ajuste químioo de la  Teche de vaca a la  
leche de mujer. Todos estos ensayos han mostrado que un 
ajuste químioo no aporta una mejora de los resultados en
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4 5 5la  alimentación a r t i f ic ia l .  ^
Por otro lado ae ha intentado tambián hacer la  le ­

che de vaca más fácilmente coagulable influenciando el 
contenido mineral para orear el tipo de leche blando - 
(churd). Sin embargo loa procedimientos empleados para 
ello  no fueron nunca selectivos y no ae extienden exclu­
sivamente a la  reducción del calcio, llevan oonslgo a ve- 
oes una variación sustancial de todas las  correlaciones 
salinas, lo que no carece de objedones para e l alimento 
de los lactantes. No se han podido introducir en la  a l i ­
mentación del lactante productos lácteos de esta clase.

EJEMPLO DE REALIZACION.-

Un l i t ro  de leche de vaoa se calienta hasta una -  
temperatura de 50-853 C. despuós de añadir un gramo de 
óxido cáicioo y 2 grs. de oarbonato alcalino; con esto 
se forma un precipitado que se separa de la  forma cono­
cida, por e j: por f i l t r a d ó n  o centrifugación. El pre­
cipitado obtenido se mezcla en la  proporción de 2:3 con 
un líquido diluyante especialmente agua, a la  que se han 
añadido hidratos de carbono y eventualmente algo de gra­
sa.

El producto así obtenido está ajustado a la  leche 
de mujer en sus realizaciones químicas de oonjunto, corres­
ponde a la  leche de mujer en sus relaoiones salinas y -  
muestra e l fenómeno de la  reversibilidad del coagulado a 
pH 4,5-4 como la  leohe de mujer por acoión del jugo gás­
trico .
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Los puntos de invención  p ro p ia , no nueva, pero no 
e s ta b le c id a , p ra c t ic a d a  n i d ivu lgada  en España, que se 

5 p re se n ta n  p a ra  que sean  o b je to  de e s ta  P a ten te  de I n t r o ­
ducción , por DIEZ años, son lo s  s ig u ie n te s :

IR. -  Un procedim iento  p a ra  l a  ob tención  de un -  
a lim ento  p a ra  enferm os, n iños y la c ta n te s  a  base de leche 
de vaoa por d ilu c ió n  de l a  le ohe de vaoa con un líq u id o  
acuoso en l a  p ro p o rc ió n  de 2 :3 , que se c a ra c te r iz a  por 
que el. c a lc io  se p r e c ip i ta  s in  p e rtu rb a c ió n  e s e n c ia l  de 
l a s  r e s ta n te s  re la c io n e s  s a l in a s ,  an tes de l a  d ilu c ió n , 
h a s ta  t a i  punto que e l  f i l t r a d o  d ilu id o  en l a  p roporción  
aproximada de 2 :3 , posee l a  p rop iedad , como l a  leche de 

1^ m ujer, de coagu larse  a l  e n tr a r  en e l  estómago de lo s  la c ­
ta n te s  y e l  coagulado se re d isu e lv e  a l  a lc an z a rse  v a lo re s  
de pH de 4 ,8 -3 ,5 .

2&. -  Un procedim iento  segdn l a  re iv in d ic a c ió n  i s ,  
c a ra c te r iz a d o  por qué se añade a  1 l i t r o  de leche de v a -  

20 ca 1 g r . de óxido de c a lc io  y 2 gramos de carbonato a lc a ­
lin o  bajo c a le fa c c ió n  a  50-853 C. y por que e l  f i l t r a d o  
se d ilu y e  con agua en  l a  p roporción  de 2:3 después de l a  se ­
p a rac ió n  d e l  p re c ip ita d o  que se form a.

3B. -  Un procedim iento  p a ra  l a  ob tención  de un a i i -
25 mentó.

T al y como se ha d e s c r i to  en l a  Memoria que an tecede, 
y con lo s  f in e s  que se han e sp e c if ic a d o .
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Sata Memoria consta de seis hojas esoritaa a máquina 
por una sola de sus caras.

Madrid, ' 
P. A.
/
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