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MEMORIA DESCRIPTIVA
que se presenta para unir a la solicitud
de

PATENTE DB IN‘L‘RODUO'C"ION

formzlada el 14 de Noviembre de 1.960, con el N2 262.455
"en
EsPafa
pox; ‘ DIEZ afios '

a nombre de GRETE LEMKE, nacida PLEXNIES, de naocionalided
alenana, residente en Friedrichsh8he 145, Detmold-Heiligen-
kirchen, Repf@blica Federal alemana, por: |

"UN PROCEDIMIENTO PARA LA OBTENCION DE UN ALIMENTO"
R

BEn la alimentacidn con leche materna, exlste una
moxrtalidad infantil que, inclusc en las clrocunstancias
mis desfavorables, alcanza valores del 3 al 4%, mientres
que la mortalided en la alimentacién artificial alcanza
valores miltiplos de estos. Es por ello uns antigua metas
de la medicina infentil obtener alimentos para lactantes
que igualen & la le.che materna en valor y resultado matri-
tivo. Este no se ha conseguido hasta ahora satisfactoria-

mente,.
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El objeto del presente invento es un procedimiento
pars la obtenoién de un alimento para lactantes y enfer-
mos a base de leche da vacsa, con el que Se resuslve este
problema, Consiste en que la leche de vaca se priva de
tante cal, antes de la diluecidn habitual, en proporcidn
de 2,3, por ej: con agua, que poséa la propiedad, como
le. leche materna, de coagularse e la entrada en el es-
témago de los lactantes y que el codaulo se redisuslva
al aloanzarse valores de pH de 4,8-3,5.

Te solucidn del problema se basa en los siguientes
result ados de la inveatigaciba:

La leche de mujer coagula por la accidn del jugo
ghstrico a un pH aproximado de 5,5. A pH=4,5 ol coéalo
es raversible, es deoir, el colgulo formado se disuel~
ve de nuevo, Besia clrounsteancia es de espeacial importan—
cla para el rdpido tiempo Qe evacunoidn del estémago dsl
lactante de la leche de mujer, pussto que la acidez fi-
sloléglca del estémago del lactante varia entre estos
estrechos limites (pH=5,5 hasta pH=4). La leche de vaca
y rodas las mezclas alimenticias obtenidas & partir de
lache de vaca, hasta ahora conocidas, pueden abandonaxr
el estémago del lactante s6lo después de una aceidn més
prolongada del jugo gistrico a un grado de acidez més
bajo., y puesto que el lactante no estd en un estedo ade—
cuado pera producir este grado de acidez més bajo, que-
da aclarade el peor resultaiio de las mezolss nutritivas
artificiales hasta ahora habltualss.

Le leche de vaca tiene un contenido en oaloio unaes

5 veces més alto que la leche de majer, Las investigacio—

nes han mostrado gue este contenido en calcio més alto de




10

15

20

30

262455

la leche de vaca o8 el responsable de que la ooaguiacién
de 1la leche de vaca por &l jugo gistrico no sea reversi-
ble como en el caso de la leche de mujer. El invento par-
t16 pues, en sus ensayos, de separsr el calcio de la le~
cha de vaca y ajustar la leche de vaca reducida en calelo
g 1la leche de mujer, para alcenzar las mismes condiciones
de coagulacién que en la leche de mujer. Estos ensayos
han confucido a un éxito completo.

De otro lado, la relacidn del contenido en albGmina
de la leche de vaca & la leche materne es de 3,5 & 1,5.
Por tanto, si se toman dos partes en volumen de leche de
vaca y se mezcla con tres partes en volumen de un lfquido
de dilucién se consigue un contenido en albimine correc~
to. wi pars esto se emplea una leche eﬁ la que antes se
ha reducido su contenido en calelo en un porcentaje su-
fioclente se obtiene un alimento cuya coagulacién por ac-
cibén del jugo glstrico es reversible exactamente ignal
que la leche de mujer & un pH de 4,5-4., Para la separa-
cibén del calcio de la leche de vaca son apropiados todos
los proocedimientos utilizados en las industx as de la
elimentacidén, quimica y demés pars este objeto en tanto
que las sustancias utilizadas en ellos no produzocan al-
teraciones de sabor desfavorables o perjudiciales para
la salud. Tambidn pueden utilizaerse procedimientos qui-
mico~fisicos, por ej: las sales de caloio solubles en la |
leche puede separarse por dialisis.

Se han realizado ya muchos ensagyos paras alcanzar
eate fin por un ajuste quimico de la leche de vaca a la
leche de mujer. Todos estos ensayos han mostrado que un

ajuste quimico no aporta una mejora de los resultados en
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Por otro lado se ha intentado también hacer la le-
che de vaca mds fécilmente coagulable influenciando el
conmtenido mineral pers oresxr el tipo de leche blando -
(churd). 8in embargo los procedimientos empleados para
ello no fueron nmunca selectivos y no se extisnden exclu~
sivamente a la reduccidn del caleio, llevan consigo a ve-
oes una variacidn sustancial de todas las correlaclones
salinas, lo que no carece de¢ objeclones pare el alimento
de los lactantes., No se han podido introducir en la ali-

mentacidn del lactante productos ldoteos de esta clase.

RJBMPIO DE REALIZACION,-

Un litro de leche de vaca se calienta hasta una -
tempe ratura de 50-852 ¢, despuds de afiadir un gramo de
8xzide chlclao y 2 grs. de ocarbonato alealino; con esto
se forma un precipitado que se separa de la forma cono-
clde, por ej: por filtracidn o centrifugacidn. E1 pre-
cipitado obtenido se mezela en l1a proporeidn de 2:3 con
un lfquido diluyente especialmente agua, & la que se han
afiadido hidratos de carbono y eventualmente algo de gra-
sa.,

El prodnocto asi obtenido estéd ajustado a la leche
de mujer en sus realizagiones quimicas de.conjunto.koorres—
ponde a la leche de muj;r en sus relaciones salinas y ~
muestra el fendmeno de la reversibilidad del coagulado &
PH 4,5-4 como la leche de mujer por accidn del jugo ghs~
trico.
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Tos puntos de invencidn propia, no nueva, pero no
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o
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estableeida, practiceda ni divulgada en Zspafia, que se
presentan para que sean}objeto de esta Patente de Intro-
duecidn, por DIAZ afios, son los slgulentes:

12, - Un procedimiento para la obtencién de un -
alimentb para enfermos, nifios y lactantes a base de leche
de vaca por dilucidn de la leche de vaca con un 1{qnido
acuoso en 1a proporcidn de 2:3, que se caracteriza por
que el caleio se precipita sin perturbacidn esencial de
1as restentes relaclones salinas, antes de la dilueién,
heste tal punto que el filtrado diluido en la proporeidn
aproxinada de 2:3, posee la propiedad, como 1a leche de
muier, de coagnlarse al entrar en el estbmago de los lac-
tantes y ol coagulado se redisuelve al alcanzarse valores
de pH de 4,8-3,5.

22, - Un procdedimiento segin 12 reivindicacién 12,
caractefizado por que se amiiade & 1 litro de leche de ve-~
ea 1 gr. de 6xido de caleio y 2 gramos de carbonato alce-

1ino bajo calefaceidn a 50-~858 C. y por gue e filtrado

se diluye .con agua en la propbrcién de 2:3 despuds de la so-

paracidén del precipitado que se forma.

32, - Un procedimiento para l1a obtencidn de un ali-
nento.

Tg1 y como se na descrito en la Memoria que antecede,

y con 108 fines que se han especiiicado.
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Este Memoria consta de seis hojas eseritas & mégquina
por una sole de sus ocaras.
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